XVil MEDUNARODNI MLIEKARSKI KONGRES U MUNCHENU

Od 4—8. jula o. g. odrzan je u Minchenu XVII Medunarodni mljekarski
kongres uz sudjelovanje 4.000 mljekarskih strufnjaka i oko 35.000 inozemmih
posjetilaca. Prema sluZzbenoj listi najviSe je delegata bilo iz Njemmdke (659),
a zatim iz Velike Britanije (237), Francuske (156), Danske (145), Holandije
(111) i Svicarske (108). Jugoslavija je bila zastupana s 10 delegata.

Uz kongres odrzana je Medunarodna izlozba mljekarske opreme. U 5
izlozbenih dvorana bili su izloZeni strojevi mljekarske industrije iz 13 zemalja.
Veliki je interes pobudila izlozba propagandnog materijala za mljedne prera-
devine (plakati, recepti) iz 20 zemalja i medunarodni filmski program s doku-
mentarnim poudnim filmovima iz 17 zemalja. IzloZzeni su bili ud¥benici i stru-
¢ne knjige te dasapisi iz mljekarstva cijelog svijeta.

Kongres je sluzbeno otvorio predsjednik SR Njemacke dr H. Liibke. U svom
pozdravnom govoru je medu ostalim naglasio vaZnost mlijeka i mlje¢nih pro-
izvoda po ljudsko zdravlje, i da ¢e od kongresa biti velike koristi ako se u bu-
duce bude vife radilo na suzbijanju gladi i nedovoljne prehrane, nego $bo je to
do sada u&injeno.

Kongres je zatim pozdravio dr. O. Farny, predsjednik kongresa, u ime
Njematkog nacionalnog komiteta uz motto »Progres s kolaboracijom« (»Pro-
gres by Collaboration«) i istaknwo vrijednost osocbnih kontakata.

Ministar dr K. Lorberg u ime Njematkog poljoprivrednog drustva (DLG)
naglasio je, da se u Njematkoj po prvi put odrZava tako kompletna izlozba
koja predstavlja cjelovitu sliku napretka mljekarske tehnike i tehnologije.

M. Waldemar Ljung iz Svedske, predsjednik MMF (IDF) prikazao je vaZnost
Medunarodnog mljekarskog kongresa u $irenju informacija o velikim prom-
jenama u mljekarstvu, koje su nastale u svijetu i o ulozi MMF, da na godisnjim
zasjedanjima iznosi temeljita istraZzivanja o problemima, koji se postavljaju
na kongresima. Smatra, da je jedan od vrlo vaznih aspekata aktivnosti MMFEF
u nastojanju da rjefavia probleme kojima se suofava mljekarska industrija.
Apelirao je na zemlje koje nisu ¢lanice federacije da se uclane, kako bi MMF
8to uspjednije mogla reprezentirati misljenja, Zelje i legitimme zahtjeve mlje-
karske industrije $irom svijeta.

Dr D. H. Vogel, natelnik grada Miinchena, govorio je o doprinosu grada
Minchena za nazvo] mljekarsiva i mljekarskog istraZzivadkog rada (Soxhlet,
Prandl).

Dr A. Hundhammer, bavarski ministar za prehranu, poljoprivredu i Su-
marstvio, pozdravio je kongres sa Zeljom da rezultati s kongresa budu imali
utjecaja ma mljekarstvo cijelog svijeta 1 da se pomogne ublaZiti glad u mno-
gim podrudjima svijeta.

Na kongresu je bilo zastupljeno 35 zemalja sa 482 referata. Najvise refe-
rata bilo je iz same Njemactke (69), zatim iz SSSR (39), Velike Britanije (35),
Svedske (32), Poljske (26), SAD (24), Australije (22), Francuske (21) i Danske
(21).

Najvige je tema bilo iz sirarstva (115), zatim o mlijeku (97), proizvoednji
milijeka (96), maslacu (64), trajnim mljetnim proizvodima (32), fermentira-
nim napicima i mljeénim napicima (16), &%Genju i desinfekciji (16), sladoledu
i vrhnju (12), vodi i otpadnim vodama (12), istrazivanju trzista (8), prehrani
(7), mljekarstva u tropskim krajevima (5) i1 sirutkinim proizvodima (2). O
iznijetim problemima maspravljalo se na sjednicama 13 sekcija.
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Na zakljuénoj sjednici od 18. jula o. g. govorio je dr B. R. Senn, gene-
ralni direktor Organizacije za prehranu i poljoprivredu Ujedinjenih nacija
(FAO) o temi »Znadenje mljekarske industrije u uklanjanju gladi i nedo-
voljne prehrane u svijetu«.

Na osnovu savjetovanja i diskusije donijeti su zakljuéei (rezolucije).

Rezolucije kongresa

1. Proizvodnja mlijeka

Proizvodnja mlijeka u najvaznijim mljekarskim zemljama vjercjatno
de se povelati. Izgleda da trZifte moZe apsorbirati jo§ mmogo govedeg mesa,
T2 se mora iéi za tim, da se u gospodarstvima strukturnim prilagodavanjem,
uzgojnim izborom i svrsishodnom prehranom poveéa proizvodnja mesa, a da
se istovremeno ne povedéa U znatnoj mjeri proizvodnja mlijeka.

2. Proizvodnji bjelandevina mlijeka za ljudsku prehranu treba obratiti
veéu painju -—— davanjem prednaosti sadrzini bjelandevina u mlijeku kod ispi-
tivanja proizvodnih sposobnosti rasplodnih grla i pladanjem mlijeka po sadr-
zini bjelanc¢evina — i smanjiti upotrebu mlijeka i obranog mlijeka za pre-
hranu stoke.

3. Kod wveée proizvodnje mlijeka treba teZiti za tim, da prehranu prila-
godimo proizvodnji te anatomskim i fizioloSkim odnosima Zeluca preZivada.

4. Odludujuéa mjera za unapredenje kvalitete mlijeka i mljeénih prera-
devina i rentabilnost drZanja muzne stoke je poboljSanje njihova zdravlja.
Treba sistematski spredavati pojavu zaraznih bolesti i upale vimena. Upotreba
lijekova, a specijalno antibiotika ne smije biti na ustrb kvalitete mlijeka.
Potrebna su daljnja istrazivanja na tom podrudju.

5. Kao preduvjet da se to postigne potrebno je prikladnim Skolovanjem,
savjetovanjem i kontrolom unaprijediti znanje i umijeée proizvodada mlijeka.

U pogledu drzanja mlije¢nih goveda, izbora i hranidbe poboljSati njihovo
zdravstveno stanje, tehniku proizvodnje, obrade i transporta mlijeka kao i
poljoprivrednu ekonomiku.

6. Opremanje mlijeka

U vezi s povetanom upoirebom nepovratne ambalaZe za mlijeko i mlje-
éne proizvode preporuda ge izbor samo takvog materijala kroz koji ne prodire
svjetlo, plinovi i hlapive tvari.

7. UHT mlijeko

Nakon §to je uspjelo da se s pomodéu UHT (»ultra high temperature«)
postupka dobije mlijeko s dobrim wokusom, velike hranidbene vrijednosti i po-
vecane trajnosti, mora se daljnjim istraZivanjima ustanoviti, da i je pobolj-
Sanjem UHT postupka mogude sniziti trogkove tako, da UTH mlijeko bude
dostupno i zemljama koje proizvode malo mlijeka.

8. Maslac

S obzirom na kontinuirani postupak proizvodnje miaslaca treba obra-
diti probleme koji se ti¢u masti u stepci i reguliranja vode u takvom maslacu.

9. U prvom redu treba uloZiti napore, da se poboljfa kvalifeta maslaca,
a od osobitog je znalenja pitanje njegove konzistencije. Treba narednih go-
dina nastaviti istraZivanjem uzroka pogrefke, koja nastaje katalitickom oksi-
dacijom miasti.
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10. Treba teZiti jedinstvenoj metodi prosudivanja kvalitete maslaca na
medunarodnom nivou.

11. Potrebno je Sto viSe objasnjavati veliku biclosku wrijednost muasti
u maslacu kod normalne dijete-

12. Sir

Zadnjih nekoliko godina mnoga su istrazivenja vriena o kemiji, fizici
i mikrobioclogiji kod proizvodnje sireva. Narednih nekoliko godina treba viSe
istraZivati enzimatitne procese kod zrenja sira.

13. Zadnjih godina doglo je do novih postupaka i opreme u proizwvodnji
pojedinih tipova sirevia. Radi toga je potrebno razli¢ite proizvodne postupke
prosudivati na medunarodnom nivou s pomocu analiti¢kih pokazatelja tako,
da se mogu usporedivati sirevi proizvedeni razliditim postupcima. Time ¢e se
iéi u susret medunarodnoj organizaciji da izradi standarde za sireve.

14. Da se poveda potronja sira uputno je s pomoéu novih znanstvenih
istrazivamja iskljuéiti varivanje u kvaliteti sireva i povedéati njihovu trajnost.

15. Mljekarstvo u tropskim krajevima

Da se uzmognu rijesiti problemi proizvodnje mlijeka u tropskim zem-
ljama treba odrZati o tome medunarodna zasjedanja.

16. Potrebe za mlijekom u zemljama gdje se proizviedi malo mlijeka freba
podmiriti naknadnim dobavljanjem rekonstituinanog ili rekombinimanog miijeka,
Injicijativu za tu pomoé treba da daju zemlje koje oskudijevaju na mlijeku.
Opskrbu treba usmjeravati tako da ne S§tetuje vlastita proizvodnja mlijeka,
nego dapade da je unapreduje.

17. Proizvodnja i distribucija rekonstituiranog mlijeka ima prednost pred
direktnom distribucijom milijeka u prasku. To isto vrijedi za tzv. »toned milk«.
Njime domad proizvodadi mlijeka postizavaju visoku cijenu, a potro$adi dobi-
vaju milijeko uz nisku cijenu.

18. Upotrebu vodikovog supercksida za konzerviranje mlijeka mozZe se
odobriti, kada se ne mogu upotrijebiti druge metode konzerviranja. Ipak treba
ustanoviti, da 1li je opravdana upotreba viodikovog supercksida,

S tim u vezi od velike bi vaZnosti bilo za 1o uvesti jedinstveno zakono-
davstvo,

19. Korisna upotreba kazeina i sirutke

Kazein i proizvode od bjelantevina mlijeka treba $to vie upotrijebiti
za ljudsku prehranu. Time ée se pobolj$ati ekonomidnost proizvodnje kaze-
ina i bjelandevina mlijeka.

Medunarodna mljekarska federacija treba da obrati veéu paZnju problemu
iskori§tavanja sirutke i upotrebe bjelandevina mlijeka za ljudsku prehranu.

20. Konecentrati mlijeka

Preporuda se, da se kod kondenziranog mlijeka poblize proudi jos
nedovoljno objagnjen problem zaledivanja za vrijeme skladiStenja i gruSanja
zbog temperature kod proizvodnje evaporiranog mlijeka. Ove probleme treba
rijeSiti Sirim i temeljitim distraZivanjem mnarodito kompleksa kalcijev kazeinat-
~kalcijev fosfat.

Izgleda, da je to vazno radi proizvodnje novih proizvoda, npr. kombini-
ranih proizvoda, a osobito za to da se dode do novih postupaka proizvodnje.
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21. Zbog toga $to pogrefke okusa kod mlijeka u prafku nisu dovoljno
objasnjene, potrebno je i tu viSe temeljitih istraZivanja.

22. Propaganda

Propaganda za mlijeko i mljetne proizvode je ekonomska potreba. Ona
¢e posti¢i svoj cilj samo ako su proizvodi zaista vrlo kvalitetni i eko za propa-
gandu stoji na raspolaganju dovoljno financijskih sredstava. Za sada su .ova
sredstva opéenito nedostatna 1 treba ih ¢m prije povedati.

23. Mlijeko i mljeéni proizvodi mogu se propagirati kao vazni za ljudsku
prehranu i zdravlje.

24. Da se uzmogne procijeniti moguénost plasmana stanovitog mljeénog pro-
izvoda na trziftu koje se stalno povedavia, mora se opéenito pratiti razvoj potro-
$nje namirnica, a posebno mlje¢nih proizvoda, $to je preduvjet za smisljenu
propagandu.

25. U nekim zemljama zabiljeZzeno je smanjenje potrodnje maslaca i mlijeka.
Ovo se mora predusresti svim mjeramia, npr. pro§irenjem. asortimana mljeénih
proizvoda u takvom obliku, koji odgovara suvremenoj trgovini. Prodor na novo
trziste bit ¢e omoguden samo ako se mijetni napici uéine atraktivnijim s doda-
cima tzv. »milk modifiers« koji su sada obljubljeni kod potroSada.

26. Vrhnje i sladoled

Treba postiéi da se intenziviraju istrazivadki madovi o vrhnju i slado-
ledu, kako bi se poboljfala kvaliteta proizvioda.

217. Preporuda se donijeti standardni minimum za sladoled, koji ée prije
svega obuhwvatiti bakteriolofku kvalitetu, osobito odredivanje broja Zivih bak-
terija i E. coli. Standardi su potrebni da bi pridonijeli poboljSanju bakterio-
logke kvalitete sladoleda (nastojanja Medunarodne mljekarske federacije u
tom praveu bit ée vrlo povoljna).

28. Ciséenje i desinfekcija

Potrebna ée biti potanja osnovna znanstvena istraZivanja o &iSéenju
i desinfekciji u mljekarstvu.

29. Za prosudivanje efekta ¢iScenja treba dod do standardiziranih me-
toda.

30. Kombinaciju ¢iséenja 1 desinfekcije u toku nada treba za svaku priliku
detaljno istraZiti.

31. Strojevi i uredaji za mljekarsku industriju treba da u buduce imaju
i automatsko &iscenje i desinfekciju.

32. Da se sprijeéi korozija mljekarskih strojeva treba za to u veéoj mjeri
provesti istraZivanja.

33. Prehrana

Strutnjaci za prehranu i mjekarstvo cijelog svijeta su sa zadovalj-
stvom ustanovili, da su hranidbeni pokusi, provodeni kroz dulje vremena
kod ljudi § Zivotinja, pokazali da potrofnja i1 vedh kolidina mljetne masti
u dobro izbalansiranoj hrani ne uzrokuje arterijosklerozu ni sréana oboljenja.

34. Preporuda se nastaviti istraZivanjima o asimilaciji i uwopée o fiziolo-
Skom znadenju Seéera u namirnicama za dojendad i odrasle kao i za Zivotinje.
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35. Osobito treba obratiti paznju na higijensku i bakteriolosku kwalitetu
mlijeka 4 mlijeka u pragku u vezi s opasnosSéu, koja moZe nastati kontamina-
cijom eksotoksinimia bakterijskog podrijetla i infekcijom sporotvornim anaenob-
nim organizmima,

36. Fermentirani napici

0Od sve veéeg znadenja u svijetu su fermentirani napici. PIOZrel]no je,
da se ostvare nastojanja Medunarcdne mljekarske federacije oko donoSenja
standarda za fermentirane miljeéne napitke.

37. Nova kemijska i bakteriolotka saznanja omoguéavaju proizvednju
razli¢itih fermentiranih napitaka.

38. Treba i dalje provoditi istraZivanja fermentiranih mljeénih napitaka
kako bi se poboljdala njihova kvaliteta, trajnost i sigurnost proizvodnje i omo-
gucila kontinuirana proizvodnja u velikim pogonima.

39. Potrebno je, da se vife zna o dijetetskoj i terapeutskoj vrijednosti
fermentiranih napitaka. Veéom propagandom povedat ¢e se njihova potroSnja.

40. Otpadne vode

Procjena proporcija otpadnih voda u mljekarama treba da se temelji
na »alikvot-ekvivalent«-uzorcima (test).
41. Treba poduzeti sigurne mjere da se uklone nepvo@rebnu velike kolidine
ofipadnih woda i koncentracija nedistoéa.
42. Valja prouditi mogucénost koriftenja ostataka preradbe, osobito sirutke
i prve vode nakon pranja maslaca.
43. Pozeljna je neprekidna medunarodna suradnja na podrué¢ju tehnike
uklanjanja otpadnih wvoda mijekara.
K.

PRILAGODIVANIJE PROIZVODNIE SIRA
DANASNJOJ BAKTERIJSKOJ FLORI U MLUJEKU*

Promjena bakterijske flore u mlijeku i njeni uzroci

Postoji puna saglasnost, da se bakterijska flora mlijeka u zadnjim godi-
nama uwvelike promijenila ne samo kvantitativno nego i kvalitativno. S tom
promjenom ne moZemo se jednostavno pomiriti mko kazZemo treba opcenito
intenzivirati privredu, a specijalno proizvednju mlijeka.

Veé tridesetih godina podela se u Svicarskoj intenzivnije uwvoditi inspek-
cija staja. Uskoro nakon toga bila je tehni¢ki i u pogledu osoblja izgradena
i dobro organizirana inspekcija sirana. Gotovo istodobno slijedilo je donoSenje
Svicarskih regulativa (propisa) za isporuku mlijeka, koji su tada uzakonjeni.

Da se &to brZe poboljda kvaliteta mlijeka zadnjih godina uvelo se pladanje
mlijeka za proizvodnju sira po kvaliteti. Bolja i intenzivnija kontrola kwvalitete
mlijeka, a istovremeno osnovno prosvjedivanje proizvodata mlijeka kao i pro-
izvodada sireva, utjecalo je da se priflo preradi milijeka u sir, kojoj nije bilo

#) Iz referata dr Paul Ritter-a odrZzanog prilikom zasjedanja UdruZenja §vicarskih mljekarsko-
privrednih inspektora u Ziirich-u.
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