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Mlijeko kao sloZena bicloZka te€nost bilo je predmet ispitivanja brojnih
autora. Rezultati ovih ispitivanja doveli su do toga, da je teSko govoriti o pro-
sjetnom sastavu mlijeka uopée, jer on zavisi o nizu faktora, koji su vezani za
rasu krava, stado, naéin uzgoja, godisnje doba, ishranu i posebno individualno
svojstvo svakog pojedinaénog grla. Karakteristitno po svojim osobinama, mli-
jeko traZi stalno ispitivanje i vezivanje za uZe regione proizvodnje, da bi se
dobila bolja slika njegovih svojstava, potrebna kod obrade i prerade.

Hemijski sastav mlijeka i njegovo variranje vezano je posebno za svaki
sastojak mlijeka. Proizvodaé mlijeka je zainteresiran za pojedine komponente,
jer se mlijeko po njima plaéa; preradivaé, jer sastav mlijeka utite na kvalitet
proizvoda i tehnologiju proizvodnje, a potro$ag, za $to bolji sastav hranljivih
komponenata. Zato je interes za poznavanje sastava i svojstava mlijeka velik
i zbog toga je potrebno ispitivanje mlijeka odredenih areala.

Polazeéi od ovih ¢&injenica, mi smo se u naSem ispitivanju ograni¢ili na
usko podruéje sarajevskog polja, na Fakultetsko ogledno dobro Butmir, kao
jednog od veéih proizvodata u tom rejonu. U ovom radu dajemo samo hemij-
ske komponente mlijeka. Veé¢ duZe vremena pratimo njegova svojstva, a u
ovom radu smo obradili kvalitet mlijeka u toku jedne laktacije.

Na ispitivanju kvaliteta mlijeka i njegovih pojedinih komponenata od
nasih autora radili su St. Filipovié (1, 2), O. Pejié, R. Stefanovié i J. Pordevié
mnogih autora veé dugi niz godina. Mi ¢emo se osvrnuti samo ma novije ra-
dove i njihove autore kao §to su: Z. H. Dilanjan i T. M. Gabrieljan (6), Z. H.
Dilanjan (7), A. Reinart i J. M. Nesbitt (8), R. Weite, I. C. D. White, Alan Ro-
bertson (9), E. Pijanowski (10, 11), S. White i D. Davis (12) niz radova iz Sbornik
dokladov (13), G. S. Inihov (14), R. B. Davidov (15, 16), S. N. Gaunt, MC. Gacula,
A. R. Corwin (17), E. D. Me&Cerjakova (18) i drugi.

Odnosi pojedinih komponenata mlijeka i njihova meduscbna zavisnost je
bio predmet daljih ispitivanja velike grupe autora koji su svoja istraZivanja
usmjeravali pri ispitivanju ishrane na sastav i svojstva mlijeka, kao A. W.

*) Radnja je objavljena u br. 18 »Radovi Poljoprivrednog fakultetac god. XVI, Tehnidki
saradnici na ispitivanju mlijeka su bili laboranti ovog fakulteta Z. Dzalto i S. Bulatovié,
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Burt (19), na uticaj rase R. A. Edwards (20), ili na ispitivanje Ca i P, P. Aurjol
i G. Mocquot (21), D. T. Davis i J. C. D. White (22), na odnose izmedu masti i
bjelandevina mlijeka O. Stiiber (23), Jr. H. Lolkeman i Jr., A. J. v. d. Have (24),
A. A. Solovev i M. A. Nikitina (25), L. P. Planovskaja (26), Takeo Nakamishi,
M. Hietarauta i P. Holopainen, Markova i A. D. Altman, E. Nielsen, S. N. Ale-
shin, B. Vaji¢ i F. Miki¢, B. F. Stupnisky i N. S. Veselovskaya (27) i niz drugih
autora. - :

Uticaj laktacije i godidnjeg doba na sastav i svojstva mlijeka je takoder bio
predmet interesa brojnih autora. Navodimo neke od njih: S. J. Rowland (28),
S. Ghosh i C. P. Anantakrishnan (29), F. Selela i J. Pavel (30), E. D. Me$¢erja-
keva (18), A. J. Kruglov i A. S. Muhagev (31) i drugi.

U ovom ograni¢enom pregledu literature o sastavu mlijeka i uticaju lak-
tacije na njegove komponente, moZe se dobiti slika o obimnosti dosadadnjih is-
pitivanja na tom polju, a nasa ispitivanja ¢e dati prilog upoznavanju regional-
nog sastava mlijeka.

Metod rada

Pracenje laktacije i uzimanje uzoraka mlijeka vrsili smo na Fakultetskom
oglednom dobru Butmir, da bi rezultati ispitivanja bili jednorodni. Ispitivanja
smo vrdili na 10 krava crhofare pasmine u toku prvih 9 mjeseci laktacije. U
ogled smo uzeli krave, koje su se otelile u oktobru 1965. godine u razmaku od
14 dana. Krave su bile od pete do sedme laktacije, sa izuzetkom jedne krave
koja je bila u drugoj laktaciji. Ogled smo zavr§ili u julu 1966. godine, jer su
tri krave tada zasuile. Skupne uzorke za ispitivanje uzimali smo proporcional-
no od jutarnje, podnevne i vefernje muZnje, a analize su radene u laboratoriji
za mljekarstvo Poljoprivrednog fakulteta u Sarajevu.

Hemijska ispitivanja mlijeka su vrSena ovim metodom (32):

. specifitna teZina — lakiodenzimetar po Quevenne-u

. mast po Gerberu

. suha tvar po Fleischmanovoj formuli

bjelangevine po Kjeldahlu

. kazein — po Moir-u ,

. pepec — metodom direkinog spaljivanja

kalcij po prirudniku Ivanova (33)

. ¥osfor po Woyevom metodu

. mljeéni Seter iz refrakcije mljetnog seruma po Ackermann-u
. odnos bjelandevina i masti raden je prema indeksu:

W0 T U N

[y
<o

PPI (Protein production index)

bjelanéevine X 100

PPI =
mast
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Rezultati ispitivanja i diskusija

Svrha naSeg rada je bilo praéenje kvaliteta mlijeka u toku laktacije krava
crnofare pasmine. Dnevni prosjek namuzenog mlijeka u ogledu za sve krave
kroz period kontrole iznosic je 19 097 kg a ukupno je namuzeno kroz ogled od
9 mjeseci, prosjeéno po kravi 4.505,48 kg. Rezultati kontrole muZnje su poka-
zali da su u ogledu bile visoko mljetne krave, §to je i karakteristitno za ovu
rasu goveda.

Rezultati analiza svih uzoraka mlijeka kroz period ispitivanja, i prosjetna
slika sastava mlijeka krava crnofare pasmine data je u tabeli 1.

Tabela 1
Srednja

Pokazatelji vrijednost Maksim, Minim.
mast %o 3,72 5,3 2,7
specifi¢na teZina 1,0326 1,0361 1,0275
bjelangevine %o 3,2792 4,0921 2,5456
kazein % 2,3446 2,9011 1,4961
pepeo %o 0,748 0,828 0,552
Ca %6 0,07658 0,10171 0,04505
Po/y 0,09871 0,12284 0,07387
mljeéni Seéer %o 4,834 5,75 3,52
suha tvar 12,806 14,448 10,973
odnos: bjelandevine/mast

mlijeka X 100 88,35 132,00 60,61
Tabela 2

Autori
Gaunt i dr Reinart Davidov Starodub- Mesterja-
an idr. (8 (16) cev (13) kova (18)

mast % 3,864-0,35 3,56 3,39 3,3 3,77
suha tvar 12,374-0,58 11,91 124 11,69 12,32
suha tvar
bez masti 8,524-0,58 8,35 9,01 8,39 8,55
bjelanéevine 3,18-4+0,21 3,05 3,33 3,12 3,36
kazein — —_ — —_ 2,66
Seer — 4,61 4,98 4,49 4,48
Ca O

mg/100 gr — 164 — — 121
P05 .

mg/1000 gr — 185 — - 96
pepeo —_ 0,75 — 0,78 0,71

Prikazani rezultati hemijskog sastava mlijeka kreéu se u 'granicama ka-
rakteristitnim za tu pasminu, a sadrZaj masti (3,72%0) i bjelandevina (3,2792%)
je uticao na ukupnu suhu tvar mlijeka (12,806%). Poredenja naih rezultata
8 rezultatima drugih autora, koji su radili na istoj pasmini krava, uoéljiva su
iz tabele 2 paralelnih analiza:
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Badié i Vujitié (5) ispitujuéi crveno-S8areno domacée govele u Batkoj, dobili
su prosjetan sastav: suba materija 12,15 procenata, mast 3,84, bjelanéevine 3,27,
SMB 8,31, a odnos: bjelantevine/mast je bio 0,85.

Prosjetni rezultati na8ih ispitivanja pribliZavaju se rezultatima drugih
autora i uklapaju se u srednju vrijednost prikazanih analiza.

Tzudavajuéi sastav i svojstva mlijeka krava crnoSare pasmine, obrad111 smo
uticaj laktacije na prosjefan sadrzaj komponenata mlijeka i pratili ga u toku
naSeg ogleda. Kretanje masti mlijeka prikazano je u tabeli 3.

Tabela 3
Mast %
Mjeseci laktacije Srednja Max. Min.
vrijednost
"I 3,63 4.8 2,7
II 3,71 4,9 3,2
III 4,00 45 3,6
v 3,48 4.6 3,0
v 3,62 4,1 3,0
VI 3,71 4,1 3,0
VII 3,74 5,3 2,7
VIII 3,90 5,3 3,2
IX 3,67 4,2 3,1
Prosjek ogleda 3,72 5,3 2,7

Kretanje masti u toku laktacije, ustanovljeno u nafem ogledu, imalo je
odredeno variranje, povezano s uslovima drZanja i ishrane krava (16). Pocetak
ogleda bio je u zimskim mjesecima, sa suhom koncentriranom ishranom. Npr.
u treéem mjesecu laktacije masnoéa je iznosila 4 procenta, dok je kraj lakta-
cije doSao u ljetni period — period ishrane zelenom hranom, koja je uticala
na smanjenje procenta mljeéne masti, pa je u devetom mjesecu mast iznosila
3,67 procenata. Pojedina grla su u posljednjim mjesecima laktacije imala visok
procenat (5,37%), dok je veéi broj grla zadrZao niZi sadrZaj masti, §to je
karakteristika ove rase goveda. To potvrduju rezultati i drugih autora. Kod
istog goveteta Reinart i dr. su u prosjeku dobili 3,56 °/s, Davidov 3,39, Gaunt
idr. 3,86 £ 0,35% masti.

Ispitivanje specifiéne teZine mlijeka prikazano je u tabeli 4.

Prema tabeli 4 se vidi da je specifiéna teZina mlijeka u toku laktacije
bila visoka, da je na potetku laktacije bila visa (1,0338), a na kraju niZa (1,0319).
St. Filipovi¢ (1) koji je detaljno obradivac specifiénu teZinu mlijeka u podrudju
sjeverne Hrvatske, dobio je srednju specifiénu teZinu mlijeka 1,03215 s grani-
cama 1,0266--1,0377 -u toku jedne kalendarske godme Nasa 1sp1t1van]a su
U granicama rezultata pomenutog autora.

Ravne po svojoj vr1]ednost1 mast1ma ukupne bjelanéevine, a posebno
kazein mlijeka, interesantni su za hranljiva i tehnologka ‘svojstva mlijeka.
Sadr#aj ukupnih bjelandevina i kazeina mlijeka prikazan je u tabeli 5.
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Tabela 4

Specifi¢na tezZina

Mjeseci laktacije Srednja Max. Min.
vrijednost
I 1,0338 1,0361 1,0315
11 1,0331 1,0344 1,0325
111 1,0321 1,0341 1,0311
v 1,0330 1,0342 1,0308
v 1,0325 1,0345 1,0313
VI 1,0326 1,0335 1,0315
VII 1,0327 1,0352 1,0292
VIII 1,0315 1,0330 1,0275
IX 1,0319 1,0328 1,0308
Prosjek ogleda 1,0326 1,0361 1,0275
Tabela 5
Ukupne bjelantevine % Kazein %
Mjeseci laktacije Srednja Max. Min. Srednja Max. Min.
vrijednost vrijednost
I 3,0626 3,739 2,567 1,961 2,329 1,496
IT 2,9271 3,193 2,590 2,255 2,504 1,954
II1 2,9442 3,439 2,546 2,229 2,434 1,965
IV 3,1653 3,550 2,747 2,273 2,568 1,965
v 3,2636 3,707 3,049 2,356 2,613 2,099
VI 3,2681 3,431 3,102 2,369 2,547 2,137
VII 3,5987 3,884 3,144 2,651 2,801 2,407
VIII 3,6193 3,854 3,191 2,604 2,880 2,289
IX 3,6637 4,092 3,274 2,404 2589 2,223
Prosjek ogleda 3,2792 4,002 2,546 2,345 2,901 1,496

Karakteristiéno je da se ukupne bjelanéevine i kazein kroz laktaciju
povetavaju. U prvim mjesecima procenat bjelandevina je iznosio 3,0626 i
2,9271, na kraju laktacije 3,6193 i 3,6637; kazein u prvim mjesecima 1,961
i 2,255 procenata, a krajem laktacije 2,604 i 2,404, NajniZi procenat bjelan-
éevina je bio u II i III mjesecu, a kazein u I i II mjesecu, $to se smatra ka-
rakteristitnim kretanjem u laktacionom periodu. Prema autorima A. I. Kru-
glovu i A. S. Muhatevoj (31), bjelandevine krava crnoSare pasmine su imale
postepeno poveéanje u laktaciji (3,69; 3,69; 3,74; 3,65; 3,65; i 3,73; 3,83; 3,95;
3,90), kod E. D. MeS¢erjakove (18) su takoder pokazale isto kretanje (3,15; 3,01;
3,04; 3,14; 3,14; 3,26; 3,53; 3,76; 3,78; 3,76), Sto odgovara rezultatima koje
smo i mi dobili.

Analiza mljeénog Setera, radena po metodi refrakcije mljednog seruma,
pokazala je da je to jedna od najstalnijih komponenata u sastavu mlijeka.
Rezuitati su prikazani u tabeli 6.

173



Tabela 6

Mljeéni Seéer

Srednja

Mjeseci laktacije yrijednost Max. Min.
I 4,922 5,45 4,25

II 4,799 5,00 4,49

II1 4,860 5,00 4,54

v 5,142 5,60 4,74

v 4,850 5,00 4,23

VI 4,839 5,50 4,49

VII 4,611 5,00 4,49

“VIII 4,646 5,50 3,52

X 4,835 5,75 4,38

Prosjek ogleda 4,834 5,75 3,52

Karakteristi¢no je da nema izrazite promjene u kolidini mljeénog Secera
od potetka do kraja laktacije, jer ona ne pozhaje lakfacioni pravac. SadrZaj
Sefera ili laktoze krete se u prosjetnim granicama od 4,611 do 5,142, dok je
procenat mljetnog Setera kod pojedinih grla u kontroli s daleko veéim odstu-
panjima, tj. od 3,52 do 5,75. SadrZaj mljeénog Seéera kod drugih autora koji
su radili na istoj rasi goveda: Van Slyke i Price (cit.) (34) je 4,89%, Reinart
i dr. (8) 4,61%, Davidov (16) 4,98%, Starodubcev (13) 4,49%. Prema poredenju
sa literaturom na3i rezultati se kreéu u granicama rezultata drugih autora.
Rezultati koje je dobila MeSterjakova (18) pokazuju da je kretanje mljetnog
Setera kroz laktaciju u pojedinim mjesecima imalo tendenciju opadanja.

Rezultate ispitivanja mineralnih materija mlijeka s njihovim kretanjem
kroz mjesece laktacije dali smo u tabeli 7.

Tabela 7
Pepeo
. . . Srednja .
Mjeseci laktacije vrijednost Mazx. Min.
I 0,752 0,800 0,672
II 0,758 0,808 0,728
I 0,724 0,784 0,552
Iv 0,739 0,792 . 0,684
v 0,742 0,828 0,656
VI 0,763 0,808 0,690
VII 0,765 0,824 0,734
VIII 0,748 0,808 0,716
IX 0,741 0,820 0,692 -
Prosjek ogleda 0,748 0,828 0,552

Pepeo ili mineralne materije su takoder konstantnija komponenta mlijeka,
jer su prosjeéni rezultati kroz mjesece laktacije bili bez veéih oscilacija. Pro-
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sjek sadrZaja pepela je 0,748 procenata, a variranja kod pojedinih grla kreéu
se od 0,552 do 0,828%. Prema rezultatima Reinart-a i dr. (8) pepeo je 0,75%,
kod Starodubceva (13) 0,78%, Van Slyke i Pricea (cit.) (34) 0,68%. Ovi para-
lelni rezultati pokazuju da su na$i rezultati u granicama njihovih ispitivanja.

Od pojedinatnih mineralnih materija mlijeka ispitivali smo kalcium i
fosfor i rezultate prikazali u tabeli 8. ‘

Tabela 8
= % Ca mlijeka "% P mlijeka
Mjeseci laktacije Srednja Max. Min. Srednja Max. Min.
vrijednost vrijednost
I 0,0563 0,0676  0,0488 0,0887 0,1086 0,0739
II 0,0614 0,0771  0,0451 0,0849 0,1054 0,0718
ITI 0,0676 0,0788  0,0488 0,0828 0,0939 0,0739
Iv 0,0612 0,0717 0,0526 0,1066 0,1207  0,0922
Vv 0,0665 0,0788  0,0563 0,1060 0,1228 0,0949
Vi1 0,0919 06,1014  0,0825 0,1058 0,1218 0,0918
VII 0,0942 0,1017  0,0867 0,1022 0,1131  0,0969
VIII 0,0950 0,1000 0,0884 0,1028 0,1125 0,0924
IX 0,0950 0,0984 0,0900 0,1039 0,1097 0,0077
Progjek ogleda 0,0766 0,1017  0,0451 0,0987 0,1228 0,0718

Sadrzaj Ca i P se postepeno diZe od prvih mjesci do kraja laktacionog
perioda, kada je ovih mineralnih materija najviSe. SadrZaj Ca u prosjeku je
bio 0,0768, s variranjem pojedinih grla od 0,0451 do 0,1017; a P u prosjeku
0,0987, s variranjem od 0,0718 do 0,1228 procenata. SadrZaj kalcija je niZi
od koli¢ine fosfora. Prema Reinart-u i dr. (8) sadrzaj CaO je (mg/100 gr) 164,
a P205 (mg/100 gr) 185. Prema uporedenim rezultatima na$i rezultati pokazuju
niZi procenat Ca i P, samo je razlika u sadrZaju Ca veéa.

Povezano s ostalim komponentama mlijeka i zavisno o njenim kretanji-
ma, suha tvar mlijeka je pokazala odredena povefanja i smanjenja kroz ispi-
tanu laktaciju. SadrZaj suhe tvari mlijeka prikazan je u tabeli 9.

Tabela 9
B Suha tvar
Mjeseci laktacije S}".ednja Max. Min.
vrijednost
1 12,74 14,193 11,903
II 12,90 14,319 12,354
111 13,08 13,563 12,483
v 12,70 13,658 12,114
A\ 12,73 13,234 12,114
VI 12,86 13,558 11,989
VII 12,92 13,961 12,048
VI 12,68 14,448 10,973
IX 12,63 13,228 12,134
Prosjek ogleda 12,806 14,448 10,973
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Tabela 10

Mjeseci laktacije bjelanéevine mast b/m X 100 *
I 3,0626 3,63 84,37
IT 2,9271 3,71 79,17
T 2,9442 4,00 73,61
Iv 3,1653 3,48 90,95
v 3,2636 3,62 90,15
VI 3,2681 3,71 88,09
viI 3,59817 3,74 96,22
VI 3,6193 3,90 92,80
X 3,6637 3,67 99,83
Prosjek ogleda 3,2792 3,72 88,35

Suha tvar mlijeka kretala se u granicama od 10,973 do 14,448 procenata,
s dosta ujednafenim srednjim vrijednostima u toku cijelog perioda ispitiva-
nja.

Izu€avajuéi pojedinafne komponente mlijeka, narotito nas je interesirao
odnos: bjelanfevine/mast, jer su to najvrednije komponente mlijeka. Brojni
autori pronasli su medusobnu povezanost ovih komponenata. Rezultate ispiti-
vanja prikazali smo u tabeli 10.

Analizirajuéi indeks (PPI) odnosa: bjelanéevine/mast u prosjeku za cijeli
ogled, vidimo da je taj odnos negativan za bjelantevine, jer iznosi 88,35. Po-
smatrajuéi analize u mjesecima laktacije uofava se postepeno poveéanje in-
deksa odnosa, najniZi je u prva 3 mjeseca laktacije (84,37; 79,17; 73,61) a najvisi
na kraju ispitanog perioda (96,22; 92,80; 99,83). Medusobna zavisnost ovih kom-
ponenata se bolje vidi u tabeli 11, gdje smo grupirali krave prema poveéanju
masnoée u intervalima za 0,2%, uporedili s bjelanevinama i obradili njihov
odnos (PPI).

Tabela 11
Krave grupirane po prosjek %o % bjelan- razlika
procentu masti masti Cevine b/m X 100* b—m
do 2,99 2,719 3,3085 121,5669  -+0,5866
3,00—3,19 3,022 3,2053 106,0655  +0,1833
3,20—3,39 3,245 3,3136 102,1169  +0,0686
3,40—3,59 3,489 3,3013 946173  —0,0777
3,60—3,79 3,660 3,1908 87,4190 —0,4592
3,80—3,99 3,825 3,2714 85,5268 —{,5536
4,00—4,19 4,031 3,3019 81,6621  —0,7291
4,20—4.,39 4,257 3,2334 75,9547 —1,0236
4,40— i preko 4,825 3,2611 67,5876 —1,55639

* b/m = bjelandevine/mast

Uzorci mlijeka obradeni prema koli¢ini masti i bjelanéevina odgovarajuéih
uzoraka, daju daleko pregledniju sliku odnosa: bjelantevine/mast. Kod niskog
procenta masti do 3,399 indeks odnosa: bjelanfevine/mast je pozitivan za bje-
lancevine. S poveéanjem masnoée mlijeka, ne podiZe se proporcijalno i pove-
¢anje bjelantevina, te odnos bjelandevine/mast pada, tako kod 4,20—4,40 i viSe
procenata masti indeks odnosa bjelanéevine/mast je 67,59.

176



Poredujuéi nafe rezultate s autorima Sebela i dr. (30) koji su proutavali
PPI kroz laktaciju, na poéetku laktacije u 1. mjesecu je bio 74,0, maksimalan
u 7. mjesecu 100,5, a na kraju 10 mjeseci indeks je bio 68,9. Prema autorima
A. A. Solovlevu i M. A. Nikitinoj (25) odnos: bjelanc¢evine/mast prema procen-
tima masti sa niskom masnoéom od 3—3,2 je pozitivan 104,0, s povetanom ko-
liéinom masti do 3,8, odnos je 83,0.

Rezultati nagih analiza se pribliZavaju rezultatima navedenih autora. Izu-
favanje odnosa: bjelanéevine/mast predstavlja interesantan problem kojim su
se kako se vidi do sada bavili brojni autori.

ZAKLJUCAK

U periodu od 1965—1966. godine ispitivan je sastav i kvalitet mlijeka na
govedima crnofare pasmine. Mlijeko ispitivano tokom laktacionog perioda, po-
kazalo je karakteristi¢na variranja. Srednja vrijednost mljeéne masti je bila
3,72%, a procenat masti u toku ispitivanja najviSe je varirao. Ostali sastojci
mlijeka su pokazali tendenciju manje promjene tokom laktacionog perioda i
bili su konstantniji od sadrZaja mljeéne masti. Bjelandevine mlijeka u potetku
laktacije su bile 3,0626%0, a na kraju 3,6637%, sa srednjom vrijedno§éu 3,2792%,
dok je sadrZaj kazeina u poetku laktacije bio 1,961%, a na kraju 2,404%, s
prosjekom 2,345%. Procenat mljednog Seéera varira veoma malo, a procenat
laktoze u mlijeku nema promjene u toku laktacionog perioda. Srednja vrijed-
nost laktoze je bila 4,834%. Prosjetna vrijednost pepela je 0,748%, s malim
variranjima. SadrZaj kalcija kroz laktaciju lagano se poveéava od 0,0563% do
0,0950%0 s prosjekom od 0,0766. SadrZaj fosfora od 0,0887% do 0,1039%0 s pro-
sjekom 0,0987.

Rezultati dobiveni u odnosima bjelanevine/mast su uzrokovani variranji-
ma masti i bjelantevina mlijeka.

SUMMARY

A CONTRIBUTION TO THE INVESTIGATION OF THE COMPOSITION AND
QUALITY OF MILK AT THE FACULTY EXPERIMENTAL STATION FOR
AGRICULTURE AT BUTMIR

During the period from 1985. to 1966. the milk from Frisian type of cattle was
investigated for composition and quality. The milk, examined during the period of
lactation, showed characteristic variations. An average of milk fat was 3,72% and
varied mostly. Other constituents of milk had tendency of less increase during the
period of lactation and were far more constant than the fat content in milk. Milk
proteins in the beginning of lactation were 3,0626%, at the end 3,6637, with an
average of 3,2792%,, while the casein content in the beginning was 1,961%, and at the
end 2,404%, with an average of 2,345%. The milk sugar percentage presents very
small variation, and the percentage of lactose is unaffected by the period of lactation.
The average value of lactose was 4,834%. The average content of milk ash was
0,748%, with very small variation. The content of calcium during the lactation in-
creased from 0,0563%¢ to 0,0950%, with an average of 0,0766%, and phosphor content
from 0,0887% to 0,1089%, with an average of 0,0987%.

Results obtained as the realation protein/fat, were caused by the var1at1on of
fat and the proteins in milk.
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NAJRACIONALNIE ISKORISTENJE SPOREDNIH PROiZVODA
MLJEKARSKE INDUSTRIJE

I. UVOD

Koncentracijom mljekarske industrije i porastom koli¢ina mlijeka koje se
industrijski obraduje i preraduje rastu kolid¢ine, a razvojem tehnologije i pro-
Sirenjem asortimana proizvodnje nastaju nove vrste uzgrednih i otpadnih pro-
izvoda mljekarske industrije.

Neki se od njih pojavljuju u bezna¥ajnim koli¢inama, dok drugi sainjavaju
i vise od 90%, od preradene kolitine mlijeka. Dok jedni sadrZavaju vide od
90%0 suhe tvari, drugi sadr¥e viSe od 90°s vode. Neki su kiseli, drugi slatki, neki
tekuéi, a drugi suhi.
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