According to the results given in tables no 1 and 2 the amounts of
individual amino acids as well as their total amount vary considerably at
every stage of ripening.

The amounts of free amino acids present in chesse samples were smaller
or greater and some amino acids were missing at different stages of ripening.

The extent of the accumulation of free amino acids was considerably
greater in Emmenthal and Parmesan type cheese and also in samples o}
Trappist cheese with 27 per cent fat in dry matter than in Edam cheese.

The results are referred of tests of the justifiableness of differences in
the accumulation of free amino acids in samples of Trappist. chese with
smaller and greater fat content in dry matter, in samples of »ribanac« cheese
produced at two factories and in samples of Edam cheese produced from
pasteurized and raw milk which certified greater accumulation.of free aming
acids in samples of Trappist cheese with lesser content of fat in dry mattes
and in samples of Edam cheese produced from raw milk. It was also certified
that there were differences in the accumulation of free amino acids in samples
of »ribanac«-cheese produced at different places.
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CENE MLEKA 1 MLECNIH PROIZVODA
ELASTICNOST POTROSNJE
Pratenje i analiza cena kao elementa (trZista) i poznavanje koeficijenta
elasti¢nosti potroSnje (potraZnje) ima znadaj u istraZivanju trZita. Medutim,
mnogim, a narodéito manjim mlekarama nisu uvek dostupni materijali o ce-
nama mleka i mleénih proizvoda. No, iako postcje ustanove (i publikacije)
koje se pitanjem cena raznih proizvoda i potraZnjom bave, tretiranje cena
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mleka i mleénih proizvoda nekako ostaje po strani. Stoga smatramo, da nije
suvino, s vremena na vreme, tretirati pitanje cena mleka i mleénih pro-
izvoda preko naSeg dasopisa.

Prikazivanje cena po pojedinim gradovima za dva perioda i poznavanje
koeficijenta elasti¢nosti potraZnje moze imati dvostruki znaéaj. Prvo, znataj
za istraZivada trZzi§ta u pojedinim mlekarama i znalaj za projeciranje obima
proizvodnje odnosno potroinje uopste. Pored porasta dohotka koji kod razli-
¢itih kategorija razliito utite na potroSnju, i cena je ta koja svojim rastom
ili padom utiée na nivo potronje. Kako mi spadamo u grupu zemalja ¢iji je
koeficijenat elastinosti potroSnje visok,* to je poznavanje ovoga vazno za dalji
razveoj i programiranje proizvodnje. Visoki koeficijenat elastiénosti potrodnje
za mleko i mleéne proizvode otvara perspektivu naSeg razvoja naroito na
unutras$njem trzi$tu. Jer, s porastom dohotka, a uz stagniranje cena, naroéito
kod Sirih slojeva stanovniitva doéi ¢ée do veée potrofnje mleka i mle€nih
proizvoda. Koeficijenat elastitnosti potroSnje prema VajnStanglu®, kod nas
za tekuée mleko iznosi 0,86, za maslac 1,53, za sireve 2,17, a za mleko svih
vidova 1,23, (preradevine od mesa 3,3, od kakaoa 2,2, od voéa 4,5 itd.). Ko-
eficijenat elastitnosti potro$nje je razli¢it, tako da je kod kategorija stanov-
niStva s manjom potroS$njom mleka i manjim li¢nim primanjima veéi, dok
je kod kategorija stanovniStva s viSim dohotkom i vetom potroSnjom manji.
Ovo znadi da ée se porastom prihoda ili smanjenjem cena vise poveéati po-
trodnja mleka kod siromasnije grupe, dok ova promena kod bogatije grupe
stanovni§tva nete znatno uticati na potrodnju. U zemljama velike potroinje
mleka (Kanada, Svedska, SAD, Danska, Nematka, Finska, Holandija i dr.),
a malog koeficijenta elasti¢nosti potraZnje, &ine se ogromni napori da se
putem proizvodnje novih preradevina od mleka ova poveca. Isto tako, zemlje
— veliki proizvodali mleénih proizvoda, znajuéi koeficijenat potrosnje kod
zemalja razli¢itog stupnja razvijenosti, prate njihov razvoj i njihovu plateZnu
moé¢, te u njima otvaraju trZifta za mletne proizvode. Tako npr. Italija,
Japan, UAR, Spanija, Brazil i druge zemlje visokog koeficijenta potroinje,
neke pre, a neke kasnije postaju znacajni uvoznici mle¢nih proizvoda.

Za mnas visok koeficijenat elastitnosti potroSnje ima, pored navedenog,
vaZnost kod izbora programa proizvodnje. Potencijalni potrof$aé za nas je ona
najveta grupa s niZim primanjima za koju freba proizvoditi masovnu, ali
bioloSki vrednu robu, pristupalnih cena (konzumno mleko, polumasni i posni
sirevi, sladoled skromnijeg pakovanja, mleéni napici od obranog mleka i od
nuzproizvoda itd.), dok za potroSale s viSim primanjima treba proizvoditi
robu posebnog kvaliteta, luksuznog pakovanja i vi§ih cena. Ipak ne treba
zaboraviti da svaka privreda svoj razvoj zasniva na masovnoj proizvodnji
i masovnoj potro3nji.

Razmatrajuéi maloprodajne cene mleka i mle¢nih proizvoda, iz tabele (3)
moZemo zakljuéiti da je cena za tekuée mleko u odnosu na novembar 19686.
godine porasla samo za 1 dinar u novembru 1967. godine. Zatim, da je u
9 gradova (Br¢ko, Banjaluka, Karlovac, Ljubljana i Novoe Mesto) veéa, a u
3 grada (Bjelovar, Smederevo i Subotica) manja nego u novembru 1966. godine.

Cena za 1 kg maslaca je u proseku manja za 212 st. d u novembru 1967.
nego u novembru 1966. godine. Ovo smanjenje iznosi 10,8%. Samo u 4 grada
(Zenica, Bjelovar, Novi Sad i Zrenjanin) cena je veéa, u Mariboru je na nivou
godine 1966., a u svim ostalim gradovima je niZa. '

a * I(Il) zemljama velike potro§nje konzumnog mleka on se kreée oko 0 i najvise
o 0,400,
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CENA MLEKA I MLECNIH PROIZVODA
u novembru 1966. i 1967. god.

(u st. d)
Mileko maslac sir punomastan sitan sir
Mesto

1966. 1967. 19686. 19617. 1966. 1967. 1966. 1967.

SFRJ 145 146 1.968 1.756 1113 1.040 413 422
Sarajevo 155 155 2.124 1.704 1.400 1.400 400 400
Bréko 145 155 — 1.600 — — 380 430
Banja Luka 145 150 2.032 1.680 1.400 1.200 300 350
Tuzla 150 150 1.848 1.636 1.300 1.440 450 400
Zenica 155 155 1.576 1.652 1.300 900 400 400
Mostar 183 183 1.892 1.540 1.100 1.000 400 400
Titograd 175 175 1.996 1.800 1.000 920 —_ —
Niksié 160 160 2.040 1.800 860 920 —_ _—
Zagreb 145 145 1.852 1.740 — — 500 500
Osijek 140 140 2.040 1.772 1.600 1.400 500 500
Bielovar 130 120 1.600 1.880 —_ — 320 300
Sisak 143 143 1.896 1.784 — — 380 400
Karlovac 133 138 2.000 1.792 1.200 1.100 280 310
Gospié 105 105 1.892 1.800 950 800 — —
Rijeka 152 152 1.960 1.824 —_ — 468 468
Split 165 165 1.932 1.712 — — —_ —_
Skopje 160 160 1.916 1.716 1.360 1.200 —_ =
Bitolj 150 150 — 1.668 1.200 1.100 —_ —
Ljubljana 140 145 2.228 1.980 — — 450 600
Maribor 138 138 2.000 2.000 — — 450 450
Koper 145 145 2.004 1.728 —_ — 400 400
Novo Mesto 140 145 2.028 2.024 — — 450 450
Beograd 145 145 2.044 1.576 800 800 450 450
Sabac 135 135 1.820 1.792 — — 380 380
Kragujevac 145 145 1.980 1.660 — — —_ —_
Nis 150 150 1912 1.632 800 800 —_ —_
Smederevo 128 113 2.196 1.608 700 600 360 350
Titovo UZice 150 150 2.180 1.720 900 800 — _
Sremska Mitrovica 140 140 2.052 1.740 — —_ 380 380
Novi Sad 140 140 1.876 2.000 1.380 1.400 500 500
Subotica 126 121 2.000 1.720 1.200 1.200 400 400
Zrenjanin 135 135 1.312 2.000 900 1.000 350 340
Prizren 140 140 1.912 1.712 1.000 1.000 — —
Pri$tina 160 160 1.980 1.908 1.000 1.000 — —

Napomena: U gradovima u kojima postoje mlekare cena za mleko se uglavnom
odnosi na pasterizovano mleko, dok u gradovima koji nemaju mlekara cena
se odnosi fAa sirove mileko.

Cene se odnose na 1 litar mleka, odnosno 1 kg maslaca i sira.

Maloprodajna cena punomasnih sireva je u proseku ni¥a za 73 dinara
ili za 6,6%. U 4 grada (Tuzla, Nikgi¢, Novi Sad i Zrenjanin) je vifa, u 3 grada
(Sarajevo, Beograd i Ni§) je na nivou 1966. godine, dok je u ostalim gradovima
niza. ' :

Maloprodajna cena sitnog sira je u proseku poveéana za 9 dinara po 1 kg
ili 2,2%, ViSa je u 5 gradova (Banjaluka, Bréko, Sisak, Karlovac i Ljubljana),
niza je u 4 grada (Tuzla, Bjelovar, Smederevo i Zrenjanin), dok je u ostalim
gradovima ng nivou 1966. godine.

Da li je cena, kao elemenat, uticala na ne$to veéu potrainju, u ovom
momenty nije moguéno sigurno tvrditi. Ali, veta Zivost na tr¥i¥tu, momen-
talno nepostojanje zalitha mletnih proizvoda (izuzev mleka u prahu) i uvoz

33



500 tona maslaca za podmirenje potrofafa, je znak da je niZa cena narotito
masglaca i sira delimi¢no uticala na potraZnju.

Neoboriva je ¢injenica da u naSoj ishrani trofimo nesrazmerno vise masti
i ugljikohidrata, dok belanéevine kao veoma vaZne komponente u ishrani ne-
dovoljno konzumiramo. Pitanje potroinje belandevina iz mleka i mletnih pro-
izvoda, kao i drugih sastojaka, ima znadaj ne samo zbog toga 3to su one medu
bioloki najvrednijim, jer, »mleko moZe da zameni meso, ali meso ne moZe
da zameni mleko u ljudskoj ishrani« (4), veé i zbog toga Sto su najjevtinije.
Naime, u cilju propagiranja potro$nje mleka i mlegnih proizvoda i ovu &Cinje-
nicu treba uzeti u obzir. Uzimajuéi novembarske cene u obradun* sa sadr-
¥ajem belantevina u pojedinim proizvodima (5), lako nam je dokazati da s istom
koli¢inom novea tj. za 1000 st. dinara viSe kupimo belanéevina preko. sireva
i mleka nego preko raznih vrsta mesa ili jaja, §to se vidi iz sledeteg pregleda:

Za 1000 st.d. kupujemo belandevina iz:

mleka 233 grama sira 240 grama
gov. mesa 105 ,, svinjskog mesa 59
otvijeg mesa 116 Zivinskog mesa 140
salame — bolje 125 ,, jaja 90 ,,

Iz navedenog proizlazi, da su belantevine iz sira i mleka prema tekuéim
cenama jevtinije od belanfevina iz govedeg mesa za 2,2 puta, svinjskog
mesa za 4 puta, ovlijeg mesa za 2 puta, Zivinskog mesa za 1,7 puta,
salame za 1,9 puta i jaja za 2,6 puta. Ovakvi podaci o mleku i siru, pored
niza ostalih osobenosti mleénih proizvoda uopéte, mogu da posluZe kao solidan
materijal za propagandu potroinje. Ujedno mogu da objasne visoku potrofnju
mletnih proizvoda u zemljama s razvijenim mlekarstvom, koje u teZnji da
obogate svo]j asortiman uvoze mleéne proizvode iz drugih zemalja. Takav je
sluaj sa Zapad. Nematkom, Italijom, Belgijom, SAD, Francuskom, Ka-~
nadom i dr. '
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