
Republ ički sekre ta r za pr ivredu u suglasnosti s republ ičkim sekre ta rom 
za financije može propisa t i način i pos tupak za os tvar ivanje premije po ovom 
zakonu, kao i potanje odredbe za njegovu provedbu. 

Clan 4. 
Ovaj zakon s tupa n a snagu slijedećeg dana nakon objave u »Narodnim 

novinama«, a pr imjenj iva t će se od 1. siječnja 1968. 

Iz domaće i strane štampe 
Razmatranje o sposobnosti konzervira

nja omotanog rezanog sira u kriške (E. 
Fliickiger-103-104/967) — Rezan i sir u 
k r i š k e o m a t a m o u folije. O d o m a t a n j a do 
p roda je m o ž e p ro t eć i 4 ili 8 nedje l ja , pa 
j e p o t r e b n o d a s t a n j e u o m o t a n o m si ru 
b u d e sl ično o n o m pr i j e r ezan j a . Osim u -
t jeca ja t e m p e r a e t u r e i sv je t los t i m o r a se 
vodi t i r a č u n a o s a s t a v u p l i n o v a u u n u 
t rašn jos t i a m b a l a ž e . On i i m a j u određen i 
u t jeca j n a sposobnos t k o n z e r v i r a n j a o m o 
t anog s ira . S a s t a v p l i nova zavis i o v r s t i 
s ira , m e t o d i o m a t a n j a i p r o p u s n o s t i za 
p l inove m a t e r i j a l a za o m a t a n j e . 

C 0 2 u a m b a l a ž i s i r a povol jno ut ječe 
n a k o n z e r v i r a n j e s i r a : 

— ako j e a m b a l a ž a n e p r o p u s n a za Ог; 
— o m o t a n i s i r m o r a se d r ža t i u h l ad 

n o m do p r o d a j e te se t i m e s p r e č a v a poras t 
pl i jesni . Uz to t r e b a i m a t i n a u m u da je 
omotan i s i r os je t l j iv n a sv je t lo ; 

— k r i ške s i r a m o r a j u se o d m a h p a k o -
va t i kako b i se spreč io g u b i t a k C 0 2 . CO2 
ne samo š to s p r e č a v a r a z m n a ž a n j e p l i je 
sni, nego omoguću je d a se zadrž i a r o m a 
i svježina s i r a ; 

— folije t r e b a d a š to v iše pr i l i ježu 
uz sir, j e r u t o m s luča ju O 2 teže p r o d i r e u 
a m b a l a ž u nego ako j e i s p u n j e n a p l inom. 

Za pokuse u p o t r e b i j e n j e e m e n t a l a c u 
j e d n o m k o m a d u . 

Kr i ške tog e m e n t a l c a b i le su omotane 
u 4 v r s t e r a z n i h fol i ja: 

— po lyes te r /PE , p o l y a m i d / P E , Ša ran / 
P E i š a r a n (ce l lophan) s a r a n / P E . 

Napr i j ed n a v e d e n i m z a h t j e v i m a p o 
k u s i m a je u t v r đ e n o d a na jbo l j e odgova 
r a j u folije s a r a n / c e l l o p h a n ) s a r a n / P E . 

Pokusi o utjecaju mikrokoka na bak
terije propionske kiseline u ementalcu (P. 
R i t t e r i H. S c h w a b — No 14/68) — S v r h a 
izvršenih p o k u s a b i l a j e d a se u t v r d i i s 
p r a v n o s t h ipo t eze b a z i r a n e l a b o r a t o r i j 
sk im p o k u s i m a , d a b a k t e r i j e v r s t i m i k r o -

koki -s ta f i lokoki s imbiot ičk i u t j eču n a 
t v a r n u izmjenu bak t e r i j a p rop ionske k i 
seline u emen ta l cu . P r a k t i č n a v r i j ednos t 
p roveden ih pokusa bi la je pr i je svega u 
tome da se m i n i m a l n i m d o d a c i m a s p e 
cifične k u l t u r e m i k r o k o k a u m l i j e k u za 
s i renje p o d r o b n o i sp i tu ju i u s t a n o v e 
pogreške koje u vezi s t ime nas t a ju . 

B iokemi j ska d je la tnos t m i k r o k o k a 
ut ječe na b a k t e r i j e p rop ionske k i se l ine 
što se oči tuje: 

— brz im s m a n j e n j e m k o n c e n t r a c i j e 
H- iona za v r i j e m e z ren ja dosad n e o b j a -
šn jenom pro teo l i t i čkom d je la tnošću s p e 
cifičnih m i k r o k o k a zbog koj ih n a s t a j u 
p romjene u t i jes tu s i ra ( r a s p u k n u t o t i j e 
sto, p rodužena oka do 8—10 cm) u o k u s u 
i a romi ; 

•— j a k i m s imbio t i čk im a k t i v i r a n j e m 
t v a r n e izmjene b a k t e r i j a p r o p i o n s k e k i 
sel ine ( n a k n a d n o vren je ) ; u m j e r e n i m p o 
većan jem p ro i zvoda v r e n j a : oca tne i p r o 
pionske k i se l ine t e C O 2 . 

Od p r i m a r n o g j e značen ja specif ičnost 
sojeva m i k r o k o k a . 

K a k v a će se p o g r e š k a u s i ru po jav i t i 
zavisi 0 s t upn ju za r aze speci f ičn im m i k r o -
kok ima i o op t ima lnos t i u v j e t a u s i ru , 
kao i o t o m e k a d se ak t i v i r a ju b a k t e r i j e 
p rop ionske k ise l ine . 

Rezul ta t i p o k u s a ponovno u k a z u j u n a 
to da kva l i t e t a e m e n t a l c a u v e l i k e zav i s i 
o bak te r io loškom s t an ju s i rovog m l i j e k a . 
Mikrokoki -s ta f i lokoki s a s t avn i su dio m i -
krof lore ml i j eka . Ml i jeko se obično in f i 
c i ra p o s u đ e m za ml i j eko i u r e đ a j e m za 
mužn ju . M i k r o k o k e na l az imo i u v i m e n u , 
p a ih je teško e l imin i r a t i h i g i j e n s k i m 
m j e r a m a u staj i . Za s p r e č a v a n j e t e p o j a v e 
p r e p o r u č a se pe r iod i čna u p o t r e b a v r e l e 
vode ; i sporučeno ml i j eko v a l j a o d m a h 
h lad i t i n a t e m p e r a t u r u i spod 10° C i n a 
toj t e m p e r a t u r i čuva t i ga do p r e r a d e . 
T i m e se z a d r ž a v a r a z m n a ž a n j e o d n o s n o 
r e d u c i r a b ro j b a k t e r i j a koje su š t e t n e u 
s i ra r s tvu . 



Da li homogenizirano mlijeko? (No 2/68) 
— Zajedn ičko t r ž i š t e ml i j eka u E Z T koje 
s t u p a n a s n a g u 1. apr i l a 1968. i de za t im 
d a svi č lanovi t e za jednice u pog ledu m l i 
j e k a j e d n a k o pos tupa ju . Tako n p r . t r e b a 
povisi t i s a d r ž i n u m a s t i u ml i j eku n a 3,5%. 
T ime u i n t e r e s u po t rošača ml i jeko će bi t i 
ukusn i j e , a s m a n j i t će se za l ihe mas l aca . 
Ujedno s t ručn jac i p red lažu da se k o n 
zumno ml i j eko homogen iz i ra i kva l i t e t a 
ml i j eka t i m e pobol jša . Homogen iz i r ano 
ml i j eko j e l a k š e p robav l j ivo i ono j e p u 
ni j eg okusa . 

U Šv ica r sko j , S A D i K a n a d i h o m o g e n i 
z i ra se već s a d a 80 i više posto k o n z u m 
nog ml i jeka . I u F r a n c u s k o j , Vel ikoj B r i 
tani j i , Švedsko j , Norveško j , F insko j i I t a 
liji sve se v iše k o n z u m n o g ml i j eka h o m o 
genizi ra . T a k o i m l j e k a r e u K o p e n h a g e n u 
zakl juč i le su d a i sporuču ju samo h o m o g e 
n iz i r ano ml i jeko . 

(Die Molkerei-Zeitung) 
Prva obavještenja o proizvodnji mli

jeka 1967. u Švicarskoj (No 21/68) 
Iz s ta t i s t i čk ih p o d a t a k a Sek re t a r i j a t a 

t e saveznog se l jačkog saveza Brouigge za 
1967. m o g u se uoči t i p r v a obavješ ten ja 
o p ro izvodnj i m l i j e k a u Šv ica r sko j . 

Za 1967. m o ž e s e r a č u n a t i s p ro izvod
n jom ml i j eka o d 32,46 m i l i j u n a q. Dok 
se p ro izvodn ja m l i j e k a povećala za 3,7°/o, 
i s p o r u k a kol ič ine tzv. komerc i j a lnog m l i 
j e k a poveća la se za 8,4°/o. Ova raz l ika 
proiz lazi iz toga što se n a se l jačkim go
s p o d a r s t v i m a sman j i l a p ro izvodnja m l i 
j e k a za 9 ,3% (1,95 mil . q), a za i s h r a n u 
s toke za 13°/o (4 m i l . q). 

Upotreba mlijeka 

+ i — 

u % 

za k o n z u m 6 780 - 1,7 
t ehn i čk i p r e r a đ e n o 
— u s i reve 10 200 + 7,8 
— m a s l a c 6 800 + 13 6 
— u k o n z u m . v r h n j e 2 050 + 2,5 
•— u k o n z e r v e 890 — 3,3 

U 1967. se još uv i j ek troši lo 62% m l i 
j e k a i sporučenog u k a n t a m a , 27,8% u 
b o c a m a (pas ter iz i rano) , 0,63% u p e r i z l r a -
no, 3 % s t a n d a r d i z i r a n o , 0.27% kao m l i 
ječn i napic i , a 6% jogur ta . 

P ro i zvodn j a m a s l a c a se poveća la za 
18,6% i iznosi la j e 4 080 v a g o n a (od 10 
tona) . M e đ u t i m , godišn ja po t rošn ja po 

s t a n o v n i k u s m a n j i l a se za 7 , 1 % t j . od 
6,49 kg n a 5,88. 

P r o i z v o d n j a v r h n j a za k a v u (p re tvo
reno u ml i jeko) poveća l a se za 2,5%, 
al i se z n a t n o s m a n j i o uvoz v r h n j a u 
p ra šku , p a se z a p r a v o sman j i l a i p o t r o 
šn ja v r h n j a za 2 , 1 % . 

P r o i z v o d n j a m l j e č n o g p r a š k a se p o 
veća la od 1 888 v a g o n a 1966. n a 2 773 
v a g o n a 1967. 

P r o i z v o d n j a t v r d i h s i r eva se poveća la , 
a sman j i l a k o d n e k i h spec i ja ln ih v r s t i 
s i ra . 

+ i — 
V r s t a s i ra p ro izvodn ja 

1967. u q 
u q 

u odnosu 
n a 1966. 

e m e n t a l a c 494 800 + 11,7 
gr i j e r 153 760 + 7,2 
spa l en 3/4 m. 2 970 — 19,0 
zb r inz 39 340 + 15,6 
t i lzi t 48 670 — 6,6 
appenze l l 23 190 — 2,4 
s i rev i mekd 45 370 — 5,5 
s i rev i pol . m . i 
os ta l i sir. za rez . 16 290 + 14,4 
s i rev i posn i i 
1/4 m . 6 450 — 0,8 

U k u p n o : 830 840 + 7,9 

Dodamo ' li k t o m e p ro izvodn ju ko ja 
n i je o b u h v a ć e n a s ta t i s t ikom, osobito onu 
u A l p a m a i dr , dolaz imo d o b r o j k e 
863 000 q. Od toga 403 708 q se izvozilo, 
š to je za 0,9% v i še nego 1966. M e đ u t i m , 
uvez lo se 146 570 q s i ra , t j . za 9,4% više 
nego 1966. God i šn j a po t rošn ja d o m a ć i h 
s i r eva s m a n j i l a s e od 6,5 n a 6,18 k g po 
s t a n o v n i k u , dok u v e z e n i h s i r eva poveća 
la se n a 2,36 k g u odnosu n a 1966. (2,22 
kg). U k u p n a p o t r o š n j a s i ra sman j i l a se 
od 8,72 k g n a 8,54 k g po s t anovn iku . 

A k o u k u p n u p o t r o š n j u ml i j eka i m l i 
j e č n i h p r o i z v o d a i z raz imo k a o p u n o m a 
sno ml i j eko p ro iz l az i d a j e p ros ječna 
god i šn ja p o t r o š n j a m l i j e k a po s t a n o v n i k u 
1967. iznos i la 384 kg , dok 1966. 414 kg. 

M e đ u t i m , t r e b a i m a t i n a u m u d a je 
p r o i z v o d n j a m l i j e k a 1966. bi la za 7,5% 
veća od po t ro šn j e , dok 1967. p ro izvod
n j a iznosi 120,8% od pot rošnje . 

(Schw. Milchzeitung) 


