
sastancima preds tavnic i — nečlanovi Saveza i d rug ih m e đ u n a r o d n i h orga­
nizacija. 

P r o g r a m seminara o mehanizacij i i au tomat izac i j i u ml jekars tvu obuhva­
ća 7 t ema: 

1. Tehnički naprec i post ignuti u SSSR-u; 
2. Mehanizaci ja i automatizaci ja kod proizvodnje konzumnog mli jeka; 
3. Mehanizaci ja u proizvodnji s i reva; 
4. K o n t i n u i r a n a proizvodnja maslaca; 
5. Automat izaci ja u pogonu ml jekare ; 
6. Izobrazba osoblja kojemu je povjeren nadzor u ređa ja i s t rojeva koji 

funkcioniraju au tomatsk i ; 
7. Ml jekarska industr i ja u god. 2000. 
Za v r i j eme seminara bi t će p r ikazan i fi lmovi koji će i lus t r i ra t i obrađene 

teme. Nakon toga Ruski nacionalni komi te t n a m j e r a v a pr i red i t i izložbu o m e ­
hanizaciji i automatizaci j i ml jekars tva u SSSR-u. 

Iz d o m a ć e I s trane š t a m p e 
Istraživanje steriliziranog mlijeka pro­

izvedeno u uređaju U H T Steriplak indi­
rektnim izmjenjivačem topline (C. Cor -
rad in i , F . Del lagl io i V. Bot tazz i — Bo l -
le t t ino del l ' associazione i t a l i ana t e c h n i -
ci del l a t t e »Scienze e t ecn ica l a t t i e r o -
casear ia« — god. XVII , b ro j 3, 1966. i 
XVI I I , b ro j 4, 1967.). 

U n a v e d e n o j r a d n j i p r o u č a v a n i su 
ut jecaj i p o s t u p k a s ter i l izaci je s pomoću 
p r v o g u r e đ a j a t a l i j anske pro izvodnje 
U H T S t e r i p l a k s i n d i r e k t n i m izmjenj i ­
v a č e m top l ine n a k v a l i t e t u ml i j eka . 

U t v r đ e n o j e d a se ov im p o s t u p k o m 
a l b u m i n n i je d e n a t u r i r a o do t e m j e r e 
k a o kod d r u g i h s i s t ema ster i l izaci je koj i 
su dosad u u p o t r e b i . 

Na jp r i j e j e o d r e đ i v a n s ter i l iz i ra jući 
e feka t kod s i rovog ml i j eka k o j e m u su 
dodan i r a z n i sojevi bac . supt i l is , a koje 
j e o b r a đ i v a n o s p o m e n u t i m pos tupkom, 
p a j e u t v r đ e n o d a je l oga r i tm ička r e ­
dukc i j a b r o j a s p o r a veća od 10, p a j e 
p r e m a t o m e e feka t u n i š t a v a n j a spora 
zadovol java juć i . Uzorci k o n t r o l i r a n i n a ­
k o n t r i m je seca n i su pokaza l i i zmjene . 

N a k o n t r o m j e s e č n e p ro izvodn je b a k ­
te r io loška k o n t r o l a n a k o n p r e i n k u b a c i j e 
u z o r a k a p r i 32° C i 55° C k roz 15 d a n a 
p o k a z a l a je , d a j e sa s p o m e n u t i m u r e ­
đ a j e m za s te r i l izac i ju (UHT Ster ip lak) 
m o g u ć e o s igu ra t i dul je čuvan je s te r i l i ­
z i r anog ml i j eka . 

Var i j ac i je p H i u k u p n e kiselost i n a ­
k o n p r e i n k u b a c i j e p r i 55° C kroz 15 d a n a 
su u n o r m a l n i m g r a n i c a m a za s ter i l iz i ­
r a n o ml i j eko . 

Os im toga n i j e došlo do osjet l j ivih 
p r o m j e n a u p o g l e d u sad rž ine b j e l a n č e ­
v ina , p e p e l a i kalc i ja , dok se kiselost 
ne š to sman j i l a . 

P o v i š e n j e m t e m p e r a t u r e , u spo ređu juć i 
s t e r i l i z i r ano ml i j eko s i s h o d n i m (s i ro­
v im) , p r o g r e s i v n o se poveća la f rakc i ja 
o d r e đ e n a k a o kaze in , a sman j i l a se s a ­
d r ž i n a s i r u t k i n o g p ro te ina . To se t u m a č i 
t ime , d a j e n a s t a l a k o m p l e k s n a veza iz ­
m e đ u k a z e i n a i d e n a t u r i r a n o g s i r u t k i ­
n o g p r o t e i n a . Ova j p roces započinje već 
u fazi p r e d g r i j a v a n j a , a posve j e uočl j iv 
u k o n a č n o m pro izvodu . 

U m l i j e k u s t e r i l i z i r anom s p o m e n u t i m 
p o s t u p k o m n i j e n a s t a o veći ta log. I za 
v r i j e m e č u v a n j a n i su se po jav i l e »geli-
f ikaci je« k o j a sas to j i u p o t p u n o m od­
v a j a n j u s i r u t k e u v i j e k u fo rmi gela. 

N a o s n o v u p r o v e d e n i h ana l i za može 
se zak l juč i t i d a s p o m o ć u U H T S t e r i p l a k 
u r e đ a j a m o ž e se p ro izves t i dobro s t e r i ­
l i z i r ano ml i j eko . 

Uticaj preuzimanja mlijeka u tenko­
vima svaki drugi dan na kvalitetu mli­
jeka (The M i l k I n d u s t r y 60 (4) — 1967, 
Eng le ska ) . — D r R. J . M. Crawford , d i ­
r e k t o r M l j e k a r s k o g t ehno loškog odjela 
P o l j o p r i v r e d n e v i soke ško le Z a p a d n e 
Š k o t s k e n a za s j edan ju U d r u ž e n j a za 
m l j e k a r s k u t ehno log i ju u m a r t u o. g. 
izvi jes t io j e o t o m e k a k o u t j eče p r e u z i ­
m a n j e m l i j e k a u t e n k o v i m a svak i d r u g i 
d a n n a k v a l i t e t u ml i j eka . Naglas io je , 
d a p r o i z v o đ a č i i Boords snose p u n u o d ­
g o v o r n o s t u pog l edu k v a l i t e t e s i rovog 
m l i j e k a . 



U svom izvješ ta ju iznio j e u t jeca j n i ­
sk ih t e m p e r a t u r a n a p o r a s t b a k t e r i j a . 

U f e b r u a r u 1966. i zv r šena su i sp i t iva ­
n j a n a Gospoda r sko j v isokoj škol i u Z a ­
p a d n o j Ško t sko j o p r i k l a d n o s t i d o p r e m e 
m l i j e k a u t e n k o v i m a u m l j e k a r e za d a l j ­
n ju p r e r a d u i o t o m e k a k v e p r o m j e n e 
n a s t a j u d o k se ml i j eko č u v a kod n i s k i h 
t e m p e r a t u r a . Z a p r e r a d b e n e pogone j e 
od i n t e r e sa b a k t e r i j a l n a k v a l i t e t a s i ro ­
vog m l i j e k a i n j egova p r i k l a d n o s t za 
p ro i zvodn ju k o n z u m n o g m l i j e k a i m l j e ­
čn ih p ro izvoda . 

K o n s t a t i r a n o je , da j e u b e s p r i j e k o r n o 
d o b i v e n o m m l i j e k u p o r a s t ps ih rof i ln ih 
b a k t e r i j a m a l e n , ako se ml i j eko o d m a h 
n a k o n m u ž n j e oh lad i n a n a j m a n j e 4° C. 
Č i m se t e m p e r a t u r a m l i j e k a povisi n a 
7—10° C u većoj m j e r i se r a z m n a ž a j u 
ps ihrof i lne i mezof i lne b a k t e r i j e . Dok 
se ml i j eko h l a d i kod 5° C b ro j t e r m o -
r e z i s t e n t n i h b a k t e r i j a z n a t n o se ne p o ­
većava , ako j e p ro i zvedeno ml i j eko b e s ­
p r i j e k o r n e kva l i t e t e . 

Proizvodnja mlijeka u zemljama EZT 
(No 13/68) — Pro i z vodn j a m l i j e k a u z e ­
m l j a m a E Z T iznosi la j e god. 1967. 72,8 
mil . t p r e m a 70 672 mi l . t u 1966., što j e 
za 3 % više . P o v e ć a n j e iznosi u Saveznoj 
Republ ic i N j e m a č k o j 1,7%, Ho land i j i 4%, 
Belgi j i i L u x e m b o u r g u 2%, F r a n c u s k o j 
4 ,8% i I ta l i j i 1%. U Z a p a d n o j E v r o p i 
bi l ježeno j e povećan j e m l i j e k a za 2,5°/o>. 
J e d i n o u D a n s k o j se s m a n j i l a p ro i zvod ­
n ja ml i j eka za 1,7%, a u Š v e d s k o j za 
n e k i h 6%. i 

Smrznuto vrhnje stabilizira kvalitetu 
mas laca (No 13/68) — Mas lac p ro i zve ­
den u pro l jeće i l jet i , k a d a se k r a v e 
h r a n e ze lenom k r m o m , j e žućkas te boje 
i mekan , d o k j e zimi, k a d a se h r a n e 
s u h o m k r m o m , t v r d i ne da se maza t i . 
Ove raz l ike u kva l i t e t i j e t e ško o d s t r a ­
ni t i , je r se i s h r a n a k r a v a pr i l agođuje 
godišnjoj dobi , p a su i m a s n e kisel ine 
u mlječnoj m a s t i o t o m e zavisne . 

U novi je v r i j e m e se v r h n j e p ro izve ­
deno ljeti z a m r z a v a , p a se mi ješa z i m ­
skim, pa t a k o p ro i zveden m a s l a c z imi 
žućkas te j e bo je i odgovara juće konz i ­
stenci je . T i m e se s tabi l iz i ra n jegova 
kva l i te ta . 

Vrhn je se sk lad i š t i kod t e m p e r a t u r e 
ko ja n e smi je b i t i n iža od —20° C, k a k o 
b i se izbjeglo biološko i b iokemi j sko 
kva ren je . Ml ječna m a s t u m l i j e k u n a ­
lazi se kao s i tne m a s n e kugl ice . O m o t a ­
n e su ko lo id ima (lecit in spojevima) , koj i 
sp rečava ju spa jan je ml j ečn ih kugl ica . 
S m r z a v a n j e m zaš t i tn i koloid pos ta je 
ne funkc iona lan , a v o d a se za v r i j e m e 
procesa z a m r z a v a n j a odvaja . 

K o d o t a p a n j a v r h n j a otječe m l j e č n a 
m a s t i na s t a j e t ekuć i sloj m a s t i i znad 
p reos ta le v o d e n e t ekuć ine . Ova se m l j e ­
čna m a s t u t a k v o m s t an ju može u p o ­
t r i jebi t i , t a k o d a se mi ješa sv jež im v r h ­
n jem, m l i j e k o m ili o b r a n i m ml i j ekom, 
fino razdi je l i i t a k o r e k o n s t i t u i r a u n o r ­
m a l n o v rhn je . 

(Die Molkerei-Zei tung) 

O B A V I J E S T 

Obavješćujemo sve članove da će se godišnja skupština Udruženja mlje­
karskih radnika SRH održati dne 26. VI 1968. u 9 sati ujutro u vlastitim pro­
storijama, Zagreb, Ilica З1/2Ш. 

Pozivamo sve članove da ovoj skupštini prisustvuju! 

UDRUŽENJE MLJEKARSKIH RADNIKA S R H 

č e s t i t a 

Međunarodni praznik rada 

1. M a j 

svim svojim članovima i pretplatnicima lista »MLJEKARSTVO«! 


