dr Ante Petri¢i¢, Zagreb
Tehnolo$ki fakultet

U Zagrebu je odrian I. Seminar za mijekarsku industriju

. Brzi razvitak nauke i tehnike u svijetu postavlja pred strugnjake u mlje-
karskoj industriji sve veée zahtjeve. Pomanjkanje struéne literature kao i te-
Skoce za obilazak stranih mljekara, ¢esto onemoguéuje da se redovno upozna-
vaju uspjesi i novosti u naudnoistrazivatkom radu i praksi zemalja s napred-
nim mljekarstvom.

Razmatrajuéi oviaj problem s predstavnicima nekih nagih veéth mljekar-
skih poduzeéa doslo se do zakljut¢ka o potrebi organiziranja seminara koji bi
stru¢njacima u mljekarskoj industriji u saZetom obliku pruZio uvid u novosti
na polju mljekarske nauke i tehnike, korisne za nafu mljekarsku praksu.

Polazeé¢i od ovih &injenica Prehrambeno-tehnoloZki institut u Zagrebu
organizirao je 4-dnevni seminar namijenjen inZemjerima i tehnidarima iz mlje-
karskih poduzeca, te ostalim mljekarskim strunjacima iz poduzeta i orga-
nizacija.

I Seminar za mljekarsku industriju odrZan je od 11—14 II 1963. u Za-
grebu na Tehnolo§kom fakultetu.

Odaziv na seminar bio je vrlo dobar.

Seminaru je prisustvovao 41 prijavljeni polaznik, te ve¢i broj sluSalaca
s fakulteta, studenata i dr.

Predavanjima su prisustvovali polaznici iz 22 mljekarske privredne orga-
nizacije i 8 ustanova (instituta i fakulteta).

Iz pojedinih republika prisustvovao je ovaj broj polaznika: iz NR Hrvat-
ske 27 (65,9%0), NR Srbije 7 (17,1%), NR Slovenije 4 (9,9%0), NR BiH 3 (7,1%).

Seminaru su prisustvovali polaznici iz ovih poduzeéa i ustanova (u za-
gradi je oznalen broj polaznika): iz NR Hrvatske — Gradska mljekara
VaraZdin (2), »Jedinstvo« Zagreb (1), OPZ Pag (1), PIK Belje (2), »Poljo-
opskrba« Zagreb (2), PD »Rudine« Dubrovnik (1), »Studentski centar« Zagreb
(1), »Slavija« Staro Petrovo Selo (1), TMP Zupanja (2), »VeleZito« Rijeka (1),
Zagrebadka mljekara (10), »Zdenka« Veliki Zdenci (2), »Zvetevo« Slav. PoZega
(1); iz NR Srbije — Gradska mlekara Novi Sad (1), Gradsko mlekarstvo
Beograd (2), Institut za mlekarstvo FNRJ, Beagrad (1), Institut za prehrambenu
industriju Novi Sad (1), Poljoprivredni kombinat Beograd (1), Mlekarska §kola
Pirot (1); iz NR Slovenije — Kmetijski institut Ljubljana (1), Mlekara
Podnanos (1), Mlekara Kranj (1), Mlekarski $olski center Kranj (1}; NR B i H
— Poljoprivredno dobro »Sprela« Tuzla (1), Poljoprivredni fakultet Sarajevo
(1), StoCarski zavod Sarajevo (1). ‘ .

Organizacija i raspored predavanja

Nastava se na seminar odrzavala dvokratno od 8 — 13 ujutro i 15 —18
sati poslije podne. Kod nekih kolegija provedene su demonstracije analiti¢kih
metoda, kako bi se polaznici upoznali s novijom analititkom metodikom. Neka
predavanja popratena su projekcijama. Predavaéi su bili s Tehnolofkog, Po-
ljoprivrednog i Veterinarskog fakwlteta iz Zagreba te Zagrebatke mijekare.
Odrzana su ova predavanja:
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— Otvaranje seminara i pozdrav uéesnicima
prof. dr inZ. Marijan Laéan, -direktor
Prehrambeno-tehnologkog instituta, Zagreb
~— Uvodno predavanje ]
prof. dr inZ. Nikola Zdanovski —
Poljoprivredni fakultet, Sarajevo
— Biclosko i ekonomsko znadenje miijeka
priof. dr inz Bozidar Rogina,
Poljoprivredni fakultet, Zagreb -
— Kriterij za ocjenu mikrobioleske kvalitete mlijeka
prof. dr Mirko Franceti¢, Veterinarski fakultet, Zagreb
— Metode ispitivanja mikrobioloske kvalitete mlijeka (demonstracija metoda)
prof. dr Mirke Franceti¢, Veterinarski fakultet, Zagreb
— Primjena automatizacije u mljekarskoj industriji
inz. Ivan Hru$ka, doc. TehnoloSkog fakulteta, Zagreb
— Novije metode odredivanja proteina u miijeku
prof. dr Mirko Filajdi¢, Tehnologki fakultet, Zagreb
— Pregled novijih metoda odredivanja proteina u miijeku (demonstr. metoda)
inZ. Matilda Griner, asistent Tehnolos$kog fakulteta, Zagreb
— Utjecaj savremenih metoda obrade na kvalitetu i poveéanje trajnosti
konzumnog mlijeka
dr inZ Ante Petri¢i¢, doc. TehnoloSkog fakulteta, Zagreb
inz. Svetozar Stanifi¢, pred. TehnoloSkog fakulteta, Zagreb
— Primjena ¢istih kultura u mljekarstvu )
prof. dr inZ. Dimitrije Sabados, Poljoprivredni fakultet, Zagreb
— Kvalitetni faktori mlijeka i mljetnik proizvoda u svijetlu ra$ih i stranih
zakonskibh propisa
prof. dr inZ. Ljubo Milatovié, Tehnolos§ki fakultet, Zagreb
— Obogadivanje mlijeka i mljeénih proizvoda vitaminima
prof. dr Franjo Miheli¢, Tehnoloski fakultet, Zagreb
— Metode odredivanja vitamina u mlijeky i mlieénim proizvodima
Mr. Jelena Dessaty, asistent Tehnolo$kog fakulteta, Zagreb (demonstracija
metoda)
— Principi teorije razdjelne kromatografije
prof. dr Mirko Filajdié, Tehnologki fakultet, Zagreb
— Primjena kromatografije na papiruy u ispitivanju sira
dr inz. Silvija Mileti¢, doc. Poljoprivrednog fakulteta, Zagreb
— Utjecaj tehnoloskog pmcesa i mikroorganizama na kvalitetu i trajnost
tophenog sira;
inZ, Matej Markes, tehnidki direkitor Zagrebalke miljekare, Zagreb
-— Mehanizacija fehneloSkih procesa u sirarstvuo
dr inz. Ante Petri¢ié, doc. Tehnolofkog fakulteta, Zagreb
inz. Svebozar Stanifi¢, pred. Tehnolof§kog fakulteta, Zagreb

" — Szlamura u sirarstvu

dr inz. Daver Bakovié, asistent TehnoloSkog fakulteta, Zagreb
— Nisin i njegova primjena u mljekarstvu
dr Gavro Tambura$ev, doc. TehnoloSkog fakulteta, Zagreb
— Prisutnost antibiotika u mlijeku )
dr Gavro Tamburafev, doc. TehnoloSkog fakulteta, Zagreb
— Ispitivanje anfibictika u milijeku (demonstiracija metoda)
dr Gavro TamburaSev, doc. Tehnoloskog fakulteta, Zagreb
— Osnevni principi éiSéenja i sterilizacije u mljekari
dr Ivan Bach, doc. Tehnolo§kog fakulteta, Zagreb

v

— Laboratorijska kontrola efikasnosti CiSéenja i sterilizacije

dr Ivan Bach, doc. Tehnolo§kog fakulteta, Zagreb
— Omotna ambalaZa u miljekarskoj industriji

inZ. Tvo Milosti¢, asistent Tehnolofkog fakrulteta, Zagreb
— Zastita od Kkorozije u mljekarskoj industriji

inz. Zdravko Jovigi¢, asistent Tehnolofkog fakulteta, Zagreb
— Tragovi teSkih metala u mlijeku i mljeénim preizvedima

inz. Veljko Jovié¢, asistent Tehnolo§kog fakulteta, Zagreb



~ Priprema vode u mljekarskej industriji
inZ, Veljko Koraé, doc. Tehnologkog fakulteta, Zagreb

— Priprema vode u mljekarskoj industriji (demonstracija metoda)
inz. Vladimir Kova¢, asistent Tehnolo§kog fakulteta, Zagreb

— Koristenje stepke i sirutke za pripremanje mljeénih piéa i u industr. svrhe
dr inZ. Ante Petri¢ié, doc. Tehnolodkog fakulteta, Zagreb

— Slobedna tema i diskusija.

U toku seminara orgamizirane su tri ekskurzije u »Jedinstvo« tvornicu
uredaja za kemijsku i prehrambenu industriju, »Serum Zavod« Kalinovica i
Zagrebatku mljekaru. Polaznici su razgledali ove nafe privredne’ objekte, po-
vezane s mljekarskom industrijom, uz strutno vodstvo mzm3era iz ovih po-
duzeéa.

Svi polaznici i predavadi bili su gosti na veteri koju su za njih zajednidki
organizirala poduzeta Zagrebatka mljekara, »Poljoopskrba« 1 »Jedinstvo«.

Na osnovu razgovora s polaznicima i odgovara na provedenu anketu, mo-
gao bi se ukratko iznijeti kriti¢ki osvrt. Pokazalo se da su naSa mijekarska
poduzeca zainteresirana za strutno uzdizanje svojih kadrova. I pored troskova
poslali su na seminar svoje predstavnike gotovo sva veta mljekarska podu-
zeCa iz FNRJ. Potrebno je samo naé¢i odgovarajucu formu rada koja je za
mljekarsku -privredu interesantna. Kriticka je primjedba da je na seminaru
bio suviSe veliki broj predavanja (u kratkom vremenskom razdoblju). Ova je
primjedba opravdana. Medutim, buduéi da je ovo prvi seminar ove vrste kod
nas, organizatori nisu mogli ocijeniti kakav ¢e biti interes polaznika i za Sto
se nali strufnjaci iz privrede narodito interesiraju. Shjedem seminar. obuhva-
tit te uZe podrudje, te ga detaljnije obraditi.

Prema odgovorima amkete za polaznike su bile narolito zanimljive teme:
vitamini, antibiotici u mlijeku, nisin, priprema vode u mljekarskoj industriji,
Ciste kulture, mehanizacija u sirarstvu, &iSéenje i sterilizacija pogona, toplieni
sir, mikrobiologka kvaliteta mlijeka i dr.

Po zavrSetku seminara odrZan je zajedni¢ki sastanak polaznika seminara,
nastavnika, te predstavnika mljekarske industrije. Razmotreni su rezultati
rada seminara i ostali problemi mljekarske industrije te su jednoglasno do-
negeni ovi

ZAKLJUCCI

1. Smatra se da je korisno odrZavati ovakove seminare i predlaZe se da
se odrZavaju dva puta godidnje. Ruduéi seminari treba da budu ue specijali-.
zirani, te da obraduju npr.: maslac, meke sireve, jogurt, antibiotike w mlijeku
idr. .
PredlaZe se da se slijedeti seminar s temom: Ocjenjivanje mljeénih pro-
izvoda, odrZi u toku jeseni god. 1963.

2. PredlaZe se da se za predavale na slijedecem seminaru pozove 1istakrniu.-
te mljekarske strugnjake iz svih narodnih republika.

3. PredlaZe se da Prehrambeno~tehnclofki instituf orgamizira izdavanje
informativnog biltena s prikazom novih nau®nih i struénih rezultata iz po-
dru¢ja mljekarske industrije, uz suradnju mnaudnih radnika i strutnjaka iz
nautno-istrazivatgkih ustanova i poduzeéa.

Bilten bi se izdavao ili u okviru Casopisa »MLJERARSTVOk, ili zasebno,
5to ¢e se naknadno razmotriti.
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4, Predlaze se da se uputi dopis nadlednim organima o nuZnosti donoSe-
nja standarda za mlijeko 1 mljetne proizvode u cilju sredivanja proizvodnje
i trzista.

5. Preporula se da se mljekarska industrija jate poveZe sa specijalizira-
nim nautno-istrazivackim ustanovama {(institutima i fakultetima) te da ih
ukljuéi u rjefavanje strutnih problema koji se pojave u poduzetn.

Sva predavanja odrZana na seminaru su od$tampana i umnoZena kao
posebni svezak. >sMLJEKARSTVO« ée u narednim brojevima donositi poje-
dina predavanja s ovog seminara.

Dr Iven Bach, Zagreb
Tehnole8ki fakultet

Osnovni principi Ciséenja i sterilizacije u mijekari”
UvoD ‘

UspjeSno poslovanje svake mljekare vrlo je sloZen zadatak, koji od svih
Clanova kolektiva, a ne samo od tehnitkog rukovodstva, zahtijeva mnogo
upornosti, znanja i narotito — osjeéaja odgovornasti. Pritom se uvijek mora
imati na umu onaj glavni »raison d’étre« mljékare, a to je — opskrba potro-
Safa zdravim i kvalitetnim pasteriziranim mlijekom i mljeénim proizvodima.
Prema tome, pasterizacija mlijeka je temeljni tehnoloSki postupak obrade
mlijeka svake mljekare, a pasteriziranc mlijeko njen osnovni proizvod.

Gledano s javno zdravstvenog stanovifta, pasterizacija &ini vaZnu zadtitmu
mjeru, kbjom se u mlijeku usmréuju svi vegetativni oblici patogenih mikro-
organizama ukoliko su u njemu prisutni. No, i usprkos takvo] toplinskoj
obradi pasterizirano mlijeko, promatrano s epidemioloskog gledista, ostaje i
nadalje namirnica potencijalno opasna po zdravlje potrofata, ako se s njome
ne postupa pravilno.

Zato su u mljekarama, ve¢ od samog pofetka njihova postojanja, mnogeo
rigoroznije nego u bile kojoj drugej grani prehrambene industrije, poduzi-
mane i neprestano pobolj§avane gve one mijere, kojima je krajnji cilj — pro-
duZenje odrZivosti mlijeka i sprefavarje njegova onefiSéavanja mikroorga-
nizmima, a naroc¢ito onim patogenim. '

Prvi zadatak, tj. produZenje odrZivosti razmjerno se mnogo lakSe posti-
zava jer ne zahtijeva nista vi$e od redovnog kontroliranja i odr¥favamja opti-
malne temperature na kojoj se mlijeko ili mljedni proizvodi ¢uvaju. Drugi je
zadatak daleko teZi i sloZemiji, i traZi, ne samc dcbro poznavanje mikrobiolo-
gije, vet¢ takoder neprekidno i paZzljivo sprovodenje nadzora i to u svim, pa
i najmanjim njegovim pojedinostima. S tim u vezi — €iS€enje i sterilizacija u
mljekari predstavljaju jedan od osnovnih preduvjeta za postizavanje zdravih
i kvalitetnih proizveda, a ujedno i smanjenja ekonomskih gubitaka, koji na-
staju uslijed mikrobiolodkog kvarenja odnosno smanjenja trajnosti proizvoda.

Treba odmah istaéi, da su to dva potpuno razli¢ita postupka, koja se ne
smiju medusobno brkati. Iako se Ci¥¢enjem, doduSe, uklanja daleko vi$e mi-
kroorganizama mego sterilizacijom (jer se mikroonganizmi gotovo uvijek na-
laze u mlijeku i drugim zaostacima) — €iSCenje u mijekari je postupak ko-

* (Referat sa I Seminara za miljekarsku industriju, odrZanog po Prehramb.-tehn.
inst. u Zgbu., 1114, II 1963.)

36



