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Vijesti
Proizvodnja sterilnog mlijeka kod nas

U Splitu je 3. veljate ove godine otvorena nova mljekara s linijom proiz-
vodnje konzumnog sterilnog mlijeka po sistemu Stork. Paralelno postoji i ure-
daj za pasterizaciju mlijeka. Oprema za ovu mljekarm dobivena je od medu-
narodne organizacije UNICEF, a zgradu je podigao N.O. optine Split. Mlje-
kara dnevno moZe preraditi 15.000 1 mlijeka. Uz proizvodnju pasteriziranog i
sterilnog mlijeka uvest ¢e se i proizvodnja mljetnih napitaka, ]ogu.rta i mljed-
nog sladoleda.

Kako je ovo prvi kontinuirani uredaj za proizvodnju sterilnog mlijeka u
nasoj zemlji, potrebno je njegovo znalenje razmotriti s viSe aspekata §to je
pokusano u ovom ¢lanku.

Poslije rata se u svijetu sve vile povetava proizvodnja sterilnog mlijeka.
To se s jedne strane moZe rastumaliti s prednostima takovog mlijeka, a s
druge strane sa sve vedim wusavriavanjem njegove proizvodnje.

' Sterilno mlijeko se mo%e dugo &uvati, a da kod toga nisu potrebne niske
temperature. Zato je moguénost njegove potrofnje mnogo ¥ira nego pasteri-
ziranog mlijeka. Pomorski saobraéaj, naselja s niskom proizvodnjom mlijeka,
kao tropski i sjeverni krajevi, ili pak mjesta sa slabim komunikacijama imaju
interes za potrodnju sterilnog mlijeka. Tako se u Africi i Aziji sve viSe podizu
mljekare s proizvodnjom sterilnog mlijeka. Medutim za ovo mlijeko postoji
sve veli interes i u onim potrofadkim centrima gdje se ve¢ trofi pasterizirano
milijeko. Tako se postepeno 8iri proizvodnja starilnog mlijeka u nekim evrop-
skim zemljama te u SAD. Zadnje vrijeme je i u Beogradu potela proizvodnja
sterilnog mlijeka.,

Danas su najpoznatija dva postupka sterilizacije mlijeka. Jedan je sterili-
zacija mlijeka) u zatvorenim posudama, a drugi, direktnim uvodenjem pare u
mlijeko ili tzv. uperizacija. Uperizaciju su prihvatile razne firme i kjotnstrsulra,h
uredaje s razli¢itim tehnolo$kim procesom.

Nesto stariji postupak je sterilizacija mlijeka u zatvorenim posudama.
Jedan od majpoznatijih postupaka na ovom principu razradila je firma Stork
iz Holandije. Prilozen Sematski prikaz predsterilizacije i pasterizacije mlijeka
dobiven je od mljekare u Splitu. Iz predsterilizatora mlijeko se zadrZava u
posebnom tanku na 30°C do punjenja u boce. Ovaj tank je zapravo nivelator
kolitine mlijeka, koje izlazi iz predsterilizatora u stroj za punjenje. Mlijeko
se iz tanka puSta preko automatskog zagrijata, koji mlijeko zagrijava na 70°C,
koju temperaturu imaju i boce. Nadalje boce odlaze ma &epljenje pa transpor-
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TUMAEC ‘ TEMPERATURE

. sterili- pasteri- kada nije postignula
I Balansni tank - : zacija zacija temperatura sterilizacije
Il Homogenizator T1 5°C 5°C
It 1a rekuperativna sekeija T2 65° C 39°C
IV 2a rekuperativna sekeija T2 115° C 69° C
V  Grijag : . T4 140° C 85° C
V1  Sekcija zadriavanja ‘TS5 30° C 21°cC
Vil Hladionik Té : 5°C 25° C
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IX Pumpa za kondenzat (samo za pasterizaciju). T8 5°C 53° C.
Tok miijeka kada temp, sierilizacije nije postignuta
I -

i e 57 21 ]

- o T4
Bl
75
v
II
unjenje u boce te |
sterilizacija u ko-!
_? loni :
~ TS ) ;
. //' pasterizecijﬁ t2la
- : past.mlijy. vodovodna voda
T VIII

ledena voda

D
I O
©
L:=ﬂ_e___
FY
P
p
l\G—NQ——
S

VA



terom do sterilizatora, gdje se automatski ubacuju u prvu komoru, koja imade
temperaturu 90°C. U drugoj komori se boca s mlijekom sterilizira parom na
121°C. U iretoj komori je temperatura 60°C (voda), a u &etvrtoj komori se
boce hlade na 30°C, izlaze iz kolone, sakupljaju’ rucno, pakuju u koare i
skladiste.

InZ. Urban je u »Mljekarstvuc br. 4/56. god. dao $emu sterilizacije po
Storku s jednom kolonom za 800—1000 boca na sat. U Splitu je postavljen
takav wredaj. :

Ne ulazec¢i u ocjenu kvalitete sterilnog mlijeka u odnosu na pasterizirano
kako je navedeno, prednost je u tome $to se ono mozZe drzati krozw duZe vri-
jeme. To omogucava dulje tramsportiranje i uskladidtenje $to daje sterilnom
mlijeku $iri raspon koridtenja. Svi nadi otoci i mnoga mjesta nadeg obalnog
pojasa su deficitarni na mlijeku. Kako je ovo podruéje tople mediteranske
klime, a mlijeko je osjetljivo na visoke temperature, to sterilno mlijeko moZe
ovdje imati veliki znalaj. Ako jo§ dodamo da u ovom podruéju ima dosta
turisti¢kih centara i veéih industrijskih poduzeéa, to se moze ocek.lvatl velika
potrainja za sterilnim miljekom. -

Da bi se osigurala sirovinska baza za mljekaru, potrebno ¢e biti na kras-
kim poljima organizirati proizvodnju krmmnog bilja $to ée omoguciti uzgoj mii-
jetnih krava. Taj zadatak namete se zadruZnom i drZavnom sektoru. Na veé
melioriranom Sinjskom polju moéi ¢e se znatno profiriti uzgoj milijetnih
krava i time uvelike osigurati mljekaru milijekom.

Radnom kolektivu mljekare, koji se uvelike zaloZio na izgradnji mljekare
Zelimo daljnji uspjeh u radu.
B. D.

Savjetovanje o aktuelvim problemima proizvodnje
i opskrbe mlijekom

U Beogradu je dne 26. i 27. III god. 1963. odrZanc savjetovanje o aktu-
elnim problemima proizvodnje i opskrbe milijekom. Savjetovanje su sazvali
Drudtvo za unapredenje ishrane naroda Jugoslavije i Savjet za poljoprivredu
i prehrambenu industriju Savezne privredne komore. Savjetovanju su pri-
sustvovali mnogi privredni rukovodioci te struénjaci iz mljekarskih prrlvreldmh
organizacija i maunoistra¥ivadkih ustanmova iz cijele zemlje.

Cilj je ovog savjetovanja bio da se razmofri stanje i problematika mlje-
karstva i ukaZe na puteve rjeSavanja pojedinih problema. Materijal koji je
iznijet u obliku brojnih referata i koreferata strutnjaka iz cijele Republike
posluZio je kao baza za diskusiju i za donoSenje zakljuéaka. ,

U prvom dijelu Savjetovanja izneseni su prvenstveno ekonomski problemi,
te organizaciono-tehnidki problemi prihvatanja i prerade trZnih vigkova mli-
jeka. U referatu Razvej i stanje mljekarstva referenti prof. dr- N.
Zdanovski i inZ. D. Pavli¢i¢ iznijeli su stanje proizvodnje i potroSnje mlijeka.
Posljednje dvije godine proizvodnja mlijeka u FNRJ stagnira na oko 2 mili-
jarde 400 miliona 1 mlijeka, a potrofnja je na priblizno jednakom mnivou veé
od god. 1957. To ukazuje na potrebu ulaganja znatnih napora da se stanje
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popravi, jer smo mi na ovom nivou proizvodnije i potroinje medu zadnjima
u Evropi.

U referatu Ekonomski aspekti proizvednje mieka na druStvenim gazdin-~
stvima inZ K. Miljkovié je igtakao pojavu visokih cijena koStanja
proizvodnje na dru$tvenim gazdinstvima, zatim pojavu opadanja mljec-
nosti po kravi, od god. 1958. do danas. Isto tako je zapaZena pojava sma-
njenja broja krava i steonih junica osobito na drustvenim gazdinstvima koje
iznosi u god. 1962. u odnosw na god. 1961. 23%. PredloZene su mjere koje ¢e
zaustaviti ovaj nazadak stolarstva na dru$tvenim dobrima. Referenti L. Tanié,
inz. M Vitkovié, inZ. Gj. Zonji, inZ. S. Zivanovié, inZ. M. Markes, prof. dr N.
Micev te koreferenti inZ. Hafner i dr A. Petri¢i¢ dali su referate na temu
Pribvatanje viskova mlijeka. Iz ovih referata se moglo uoliti da je
mljekarska industrija postigla posljednjih godina snazan razvoj. U ovu granu
industrije uloZena su znatna sredstva. Na taj nadin izgradeni su kapaciteti
koji mogu primiti i preraditi cko 500 milijuna 1 mlijeka na godinu. Medutim,
iako otkup preko mijekara danas iznosi oko 250 mil. 1 na godinu ne mogu
se u ljetnim mjesecima otkupiti i preraditi sve koli¢ine mlijeka uslijed jake
sezonske varijabilnosti proizvodnje i otkupa mlijeka. Ova velika varijabilnost
uzrokuje i druge potefkoée, a u prvom redu neravnomjernu opskrbu trziSta
mlijekom i mljednim proizvedima. Da bi se smanjila varijabilnost proizvodnje
i otkupa i umanjile njene nepovoljne posljedice predloZene su mijere u sto-
Sarstviu za ravnomjemiju proizvedniju i uredivanje specijalnih skladidta i hlad~
njata za skladi§tenje mljeénih proizvoda. ZapaZeno je da se znatno prosirio
asortiman mljednih proizvoda osobito kod gradskih mljekara, medutim on joS
uvijek ne zadovoljava sve vete potrebe stanovnistva. U cilju poboljianja kva-
litete proizvoda i rjegavanja nekih problema m vezi s unapredenjem miljekar-
stva preporuta se vete povezivanje s nautno-istrazivatkim ustanovama, orga-
niziranje strudnih seminara i dopunska izobrazba kadrova.

U referatu Ekonomski aspekti obrade, prerade i distribucije moli-
jeka inZ. N. Alajbegovié¢ iznio je ekonomski poloZaj industrije za
obradu i preradu mlijeka i opremljenost mljekarske industrije potrebnim ure-
dajima. Vrlo su zanimljivi podaci o produktivnosti radnika u mljekarama.
Produktivnost iznosi kod nas godidnje po 1 radniku od 50.000 do 95.000 1
obradenog mlijeka. Iz ovog izlazi da je produktivnost rada u mljekarama kod
nas za neko 2,5 puta niZa od one u slitnim objektima na Zapadu.

U drugom dijelu Savjetovanja iznijeti su problemi kvalitete, higijene i
znatenje mlijeka u ljudskoj ishrani. O mjerams za poboljSanje kvalitete mili-
jeka te uvodenju strojne mugZnje, i uredenju izmuziSta na poljoprivrednim
dobrima govorio je in%Z F. Kervina u referatu Kvaliteta mlijeka 1 mje-
re za njegovo poboljSanje. ZapaZeni su prijedlozi o organizaciji cen-
tra za muzale i formiranju slufbe za unapredenje proizvodnje i kvalitete mii-
jeka. Dr -V. Krejakovié-Miljkovié u referatu Higijenska ispravnost mli-
jeka i mljeénih proizvoda na tr¥iftu iznijela je podatke o higijeni
muZnje te zdravstvenom stanju krava muzara. Veliki postotak oboljenja krava
od mastitisa zahtijeva 3iru akciju za sugzbijanje ove bolesti. Doc. dr Ervin
Ferber i inZ Zora MaleZi¢ u referatu Znafaj i uloga mlijeka i mljeé-
nih proizveda u prehrani ukazali su na vrijednost mlijeka posebno kao
izvor bjelantevina (aminokiselina), kalcija i fosfora, te nekih vitamina, te
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istakli da kod mladih dobnih razreda dnevia potrofnjm mlijeka ne bi smjela
iznositi manje od 500 g na dan.

Dr A. Daja i B. Skalar istakli su u referatu Skolska kuhm]a i pro-
blem povetanja potroSnje mlijeka veliku vaZnost 8kolskih kuhinja u
ishrani Skolske djece mlijekom i mljednim proizvodima. ZaloZili su se da se
Skolske kuhinje §to bol]e materijalno i strudno osposobe za dopunsku prehranu
Skolske djece.

Na kraju savjetovanja izabrana je komisija koja ¢e razraditi zakljutke i
predioZiti ih upravnom odboru Savezne privredne komore.

A. P.

Sjednica Upravnog odbora UdruZenja
mlejkarskih. radnika NRH

8. III o. g odrZana je sjednica Upravnog odbora UdruZenja mijekarskih
radnika NRH, na kojoj je prihvaéen zavirni ratun UdruZenja za god. 1961/62.
i prijedlog budZeta za god. 1963.

Donesen je zakljucak o povifenju placa sluzbenicima UdruZenja kao i pret-
plate za list »Mljekarstvo« za privredne organizacije i ustanove na d 6.000.—
godidnje. Uz to je zaklju®eno da se organizira strutna ekskurzija za Italiju
i Austriju.

Seminar iz tehnologije muZnje, hiadenja i transporta mlijeka

Biro »Poljodobra« u zajednici sa Zagrebatkom mljekarom i UdruZenjem
mljekarskih radnika NRH organizirao je u Zagrebu dvodnevni seminar za
agronome stodare i poslovede poljoprivrednih gospodarstava iz tehnologije
muznje, hladenja i trangriorta mlijeka, Seminar je odrzan 22. i 23. IIT o. g.
Na seminairu su udesivoviali predstavnici IPK Osijek, IPPK Vinkovei, PIK
Podravska Slatina i Virovitica, PD Dakovo, Nagice, Cakovec i Orlovac, VK
Zitnjak i »Agrokombinat« Zagreb.

Na seminaru odrzana su ova predavanja:

Uloga Zagrebatke mljekare u proSirenju proizvodnje i otkupa milijeka
na drustvenom sektoru NRH sada i u perspektivi, Nikola Segota, du‘ Zagre-
batke miljekare;

Problemi ml]ek,arstva u NRH, inZ. Mate] Markes, teh. dir. Zagrebatke
mljekare;

Utjecaj vanjskih faktora na kvalitet mlijeka, prof. dr inz. Dimitrije Saiba—
dos, Poljoprivredni fakultet, Zagreb;

Primjena mastitis reagens u otkrivanju i suzbijanju mastitisa, vet. Ne-
venka Orli¢, Veterinarski institut, Zagreb;

Organizacija sabiranja i transporta mlijeka s poljoprivrednih gospodar-
stava, dr inZ. Ante Petriti¢, docent Tehnologkog fakulteta, Zagreb;

Mehanizacija muZnje i hladenja mlijeka; pravilan rad u izmuzi$tu, Ervin
Nevrly, dir. Tvornice poljoprivrednih strojeva KneZevo, Belje.

. U laboratoriju Zagrebatke mljekare prikazana su udesnicima seminara
ispitivanja &isto¢e, procenta masti, kiselosti, suhe tvari i dr.

Odrzana predavanja objavit ée se u biltenu »Poljodobrac.
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