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Vijest i 

Proizvodnja sterilnog mli jeka kod nas 

U Splitu, je 3. veljače ove godine otvorena nova mljekara s linijom proiz­
vodnje konzumnog sterilnog mlijeka po sistemu Stork. Paralelno postoji i ure­
đaj za pasterizaciju mlijeka. Oprema za ovu mljekaru dobivena je od među­
narodne organizacije UNICEF, a zgradu je podigao N. O. općine Split. Mlje­
kara dnevno može preraditi 15.000 1 mlijeka. Uz proizvodnju pasteriziranog i 
sterilnog mlijeka uvest će se i proizvodnja mlječnih napitaka, jogurta i mlječ­
nog sladoleda. 

Kako je ovo prvi kontinuirani uređaj za proizvodnju sterilnog mlijeka u 
našoiji zemlji, potrebno je njegovo značenje razmotriti s više aspekata što je 
pokušano u ovom članku. 

Poslije rata se u svijetu sve više povećava proizvodnja sterilnog mlijeka. 
To se s jedne strane može rastumačiti s prednostima takovog mlijeka, a s 
druge strane sa sve većim usavršavanjem njegove proizvodnje. 

Sterilno mlijeko se može dugo čuvati, a da kod toga nisu potrebne niske 
temperature. Zato je mogućnost njegove potrošnje mnogo šira nego pasteri­
ziranog mlijeka. Pomorski saobraćaj, naselja s niskom proizvodnjom mlijeka, 
kao tropski i sjeverni krajevi, ili pak mjesta sa slabim komunikacijama imaju 
interes za potrošnju sterilnog mlijeka. Tako se u Africi i Aziji sve više podižu 
mljekare s proizvoidnjom sterilnog mlijeka. Međutim za ovo mlijeko postoji 
sve veći interes i u onim potrošačkim centrima gdje se već troši pasterizirano 
mlijeko. Tako se postepeno širi proizvodnja sterilnog mlijeka u nekim evrop­
skim zemljama te u SAD. Zadnje vrijeme je i u Beogradu počela proizvodnja 
sterilnog mlijeka. 

Danas su najpoznatija dva postupka sterilizacije mlijeka. Jedan je sterili­
zacija mlijeka) u zatvorenim posudama, a drugi, direktnim uvođenjem pare u 
mlijeko ili tzv. uperizacija. Uperizaciju su prihvatile razne firme i koinstruirali 
uređaje s različitim tehnološkim procesom. 

Nešto stariji postupak je sterilizacija mlijeka u zatvorenim posudama. 
Jedan oid najpoznatijih postupaka na ovom principu razradila je firma Stork 
iz Holanđije. Priložen šemaitski prikaz predsterilizacije i pasterizacije mlijeka 
dobiven je od mljekare u Splitu. Iz predsterilizatora mlijeko se zadržava u 
posebnom tanku na 30°С do punjenja u boce. Ovaj tank je zapravo nivelator 
količine mlijeka, koje izlazi iz predsterilizatora u stroj za punjenje. Mlijeko 
se iz tanka pušta preko automatskog zagrijača, koji mlijeko' zagrijava na. 70aC. 
koju temperaturu imaju i boce. Nadalje boce odlaze na čepljenje pa traruspor-
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I Balansni tank 
II Homogenizator 
Ili 1a rekuperativna sekcija 
IV 2a rekuperativna sekcija 
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VI Sekcija zadržavanja 
VII Hladionik 
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IX Pumpa za kondenzat (samo za pasterizaciju) 
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tero-rn do ster i l izatora, gdje se automatski ubacuju u p r v u komoru, koja imade 
t e m p e r a t u r u 90°C. U d rugo j komori se boca s ml i jekom sterilizira pa rom na 
121°C. U trećoj komor i je t empera tu ra 60CC (voda), a u četvrtoj komor i se 
boce h l ade na 30°C, izlaze iz kolone, sakupl ja ju ručno, pakuju u košare i 
skladište. 

Inž. U r b a n j e u »Mljekarstvu« br. 4/56. god. dao šemu sterilizacije po 
S to rku s j ednom kolonom za 800—1000 boca na sat. U Splitu je postavl jen 
t a k a v .uređaj. 

Ne ulazeći u ocjenu kval i te te s ter i lnog mli jeka u odnosu na paster iz i rano 
kako je navedeno, p r ednos t je u tome što se ono može držati k roz duže v r i ­
jeme. To omogućava dul je t ranspor t i ranje i, uskladiš ten je što daije s ter i lnom 
mli jeku širi raspon koriš tenja . Svi naši otoci i mnoga mjesta našeg obalnog 
pojasa su def ic i tarni na mli jeku. Kako je ovo područ je tople med i t e ranske 
klime, a mli jeko je osjetljivo' na visoke t empera tu re , to s ter i lno mli jeko može 
ovdje imat i vel iki značaj . Ako j'oš dodamo d a u ovom području ima dosita 
tur is t ičkih c e n t a r a i većih industr i jskih poduzeća, to se može očekivati ve l ika 
pot ražnja za s te r i ln im mil jekom. 

Da bi se osigurala s i rovinska baza za ml jekaru , pot reono će bit i na k r a š ­
k im pol j ima organiz i ra t i proizvodnju k rmnog bilja što će omogućiti uzgoj ml i ­
ječnih k rava . Taj z a d a t a k nameće se zadružnom i d r ž a v n o m sektoru . Na već 
mel io r i ranom Sirijskom pol ju moći će se- znatno' proš i r i t i uzgoj ml i ječnih 
k r a v a i t ime uvel ike os igurat i ml jekaru mli jekom. 

Radnom kolek t ivu ml jekare , koji se uvel ike založio n a izgradnji m l j e k a r e 
želimo dal jnj i usp jeh u radu . 

B. D. 

Savjetovanje o aktueluim prob lemima proizvodnje 
i opskrbe ml i jekom 

U Beogradu j e dne 26. i 27. Ш god. 1963. održano savjetovanje o a k t u -
elnim p rob lemima proizvodnje i opskrbe imlijekom. Savjetovanje s u sazval i 
Druš tvo za unap ređen j e i sh rane na roda Jugoslavi je i Savje t za po l jopr iv redu 
i p r e h r a m b e n u indus t r i ju Savezne p r i v r e d n e komore . Savje tovanju s u p r i ­
sustvoval i mnogi p r i v r e d n i rukovodioci te s t ručnjaci iz ml jekarskih p r i v r e d n i h 
organizaci ja i naučno is t raž ivačk ih us tanova iz cijele zemlje. 

Cilj je ovog savje tovanja bio da se razmot r i s tanje i p rob lemat ika ml j e ­
ka r s tva i ukaže n a pu teve r ješavanja pojedinih problema. Mater i ja l koji je 
iznijet u obl iku b ro jn ih re fe ra ta i korefera ta s t ručn jaka iz cijele Repub l ike 
poslužio j e k a o baza za diskusiju i za donošenje zakl jučaka. 

U p r v o m di jelu Savje tovanja izneseni su p rvens tveno ekonomski p rob lemi , 
te organizac iono- tehnički problemi, p r ihva tan ja i p r e r a d e t ržnih v iškova ml i ­
jeka. U re fe ra tu Razvoj i stanje mljekarstva referent i prof, d r • N. 
Zdanovski i inž. D. Pavl ič ić iznijeli su s tanje proizvodnje i potrošnje mli jeka . 
Posl jednje dvije godine piroizvodnja ml i jeka iu F N R J s t agn i ra n a oko 2 mi l i ­
j a rde 400 mi l iona 1 mli jeka, a potrošnja je n a pr ib l ižno j ednakom n i v d u već 
od god. 1957. To ukazu je na po t rebu ulaganja zna tn ih napora da se s tan je 



popravi , j e r srao m i na ovom nivou proizvodnlje i po t rošnje m e đ u zadnj ima 
u Evropi. 

U re fe ra tu Ekonomski aspekt i proizvodnje mleka na d ruš tven im gazdin­
stvima inž. K. Miljković je istakao p o j a v u visokih cijena koš tan ja 
proizvodnje n a d ruš tven im .gazdinstvima, za t im pojavu opadanja ml ječ-
nost i po kravi , od god. 1958. do danas. Isto. tako. j e zapažena pojava sma­
njenja broja k r a v a i steonih junica osobito n a d ru š tven im gazdins tv ima koje 
iznosi u god. 1962. u odnosu na god. 1961. 230/». P red ložene su mje r e koje će 
zaustavit i ovaj nazadak s točars tva na d r u š t v e n i m dobr ima. Referent i L. Tanić, 
inž. M Vitković, inž. Gj. Zonji, inž. S. Živanović, inž. M. Markeš , prof, d r N. 
Micev te korefe ren t i inž. Hafner i d r A. Pet r ič ić dali ,su re fe ra te n a t e m u 
Pr ihva tan je viškova mlijeka. Iz .ovih re fe ra ta se moglo uočiti da j e 
ml jekarska indus t r i ja post igla posljednjih godina snažan razvoj . U ovu g r anu 
industr i je uložena su zna tna sredstva. Na taj nač in izgrađeni s u kapaci te t i 
koji mogu p r imi t i i p r e r ad i t i oko 500 mi l i juna 1 ml i jeka n a godinu. Međut im, 
iako o tkup preko ml jekara danas iznosi oko 250 mil . 1 n a godinu ne mogu 
se u l jetnim mjesecima otkupi t i i p re rad i t i sve količine ml i jeka uslijed j a k e 
sezonske var i jabi lnost i proizvodnje i o tkupa mli jeka. Ova vel ika var i jabi lnost 
uzrokuje i .druge poteškoće, a u p rvom r e d u n e r a v n o m j e r n u opskrbu t rž iš ta 
mli jekom i ml ječnim proizvodima. Da bi se smanj i la var i jabi lnost proizvodnje 
i o tkupa i uman j i l e n jene nepovoljne posl jedice pred ložene su rnijere u s t o ­
čars tvu za ravnomjern i ju proizvodnju i u r eđ ivan je speci jalnih skladišta i h lad­
njača za skladištenje mlječnih proizvoda. Zapaženo- j e da se znatno prošir io 
asor t iman mlječnih proizvoda osobito kod g radsk ih ml jekara , među t im on još 
uvi jek ne zadovoij'ava sve veće potrebe s t anovn i š tva . U cilju poboljšanja k v a ­
l i te te proizvoda i r ješavanja nek ih p rob lema u vezi s unapređen jem ml j eka r ­
s tva p reporuča se veće povezivanje s naučno- is t raž ivački rn us tanovama, orga­
niziranje s t ručnih seminara i dopunska izobrazba kadrova . 

U re fe ra tu Ekonomski aspekti obrade , p r e r a d e i distr ibucije ml i ­
j eka inž. N. Alaijbegović iznio j e ekonomski položaj indus t r i je za 
obradu i p r e r a d u ml i jeka i opremljenost m l j eka r ske indus t r i je po t rebn im u r e ­
đajima. Vrlo 1 su zanimlj ivi podaci o p roduk t ivnos t i r adn ika u ml jeka rama . 
P roduk t ivnos t iznosi kod nas godišnje po 1 r a d n i k u od 50.000 do 95.000 1 
obrađenog mli jeka. Iz ovog izlazi d a je p roduk t ivnos t r a d a u m l j e k a r a m a kod 
n a s za neko. 2,5 p u t a niža od one u s l ičnim ob jek t ima n a Zapadu. 

U d rugom dijelu Savjetovanja iznijeti su p rob lemi kval i te te , higi jene i 
značenje ml i jeka u ljudskoj ishrani . O .mjerama za pobol jšanje kval i te te ml i ­
j eka t e uvođenju s t ro jne mužnje, 4 i u r e đ e n j u izrnuzišta n a pol jopr ivrednim 
dobr ima govorio j e inž. F . Ke rv ina u r e f e ra tu Kva l i t e t a ml i jeka i mje ­
re za njegovo poboljšanje. Zapaženi su pri jedlozi o organizaciji cen­
t r a za muzače i formiranju službe za u n a p r e đ e n j e proizvoidnje i kva l i t e te ml i ­
jeka . Dr V. Kre j aković-Miljković u r e f e r a t u Higi jenska ispravnost ml i ­
j eka i mlječnih proizvoda na t rž iš tu iznijela j e poda tke o higijeni 
mužn je te zdravs tvenom s tan ju k r ava muza ra . Veliki pos to tak oboljenja k r a v a 
od mast i t isa zaht i jeva š i ru akciju za suzbi jan je o v e bolesti . Doc. d r E rv in 
F e r b e r i inž. Zora Maležić u re fe ra tu Značaj, i u loga ml i jeka i ml ječ­
n ih proizvoda u, p r e h r a n i ukazal i su n a vr i jednos t ml i j eka posebno, kao 
izvor b je lančevina (aminokiselina), kalcija i fosfora, te n e k i h v i tamina , te 



istakli da kod mlad ih dolbnih razreda dnevnia potrošnja! ml i jeka ne bi smjela 
iznositi m a n j e od 500 g na dan. 

Dr A. Daj a i B. Ska l a r istakli su u refera tu Školska kuh in ja i p ro ­
blem povećanja pot rošnje mli jeka vel iku važnost školskih kuh in ja u 
ishrani školske djece ml i jekom i ml ječn im pro izvodima. Založili su se d a se 
školske kuh in j e što bolje mater i ja lno i s t r učno osposobe za dopunsku p r e h r a n u 
školske djece. 

Na k r a j u savjetovanja izabrana je komisija koja će r az rad i t i zak l jučke i 
predložit i ih u p r a v n o m odboru Savezne p r iv redne komore . 

A. P . 

Sjednica U p r a v n o g odbora Udružen ja 
mlejkarskih radnika N R H 

8. III o. g. održana j e sjednica Upravnog odbora Udružen ja ml j eka r sk ih 
r a d n i k a NRH, na kojoj j e pr ihvaćen završni račun, Udruženja za god.. 1961/62. 
i pr i jedlog budže t a za god. 1963. 

Donesen je zakl jučak o povišenju p laća s lužbenicima Udruženja, kao i p r e t ­
p l a t e za list »Mljekarstvo« za p r iv redne organizaci je i u s t a n o v e n a d 6.000.— 
godišnje. Uz -to j e zaključeno' da ,se organizira stručna, ekskurz i ja za I ta l i ju 
i Austr i ju . 

Seminar iz tehnologije mužnje, hlađenja i t ransporta ml i jeka 

. Biro »Poljodofora« u zajednici sa Zagrebačkom ml jeka rom i Udružen jem 
ml jekarsk ih r a d n i k a NRH organizirao j e ui Zagrebu dvodnevn i seminiar za 
agi onome stočare i pos lovođe pol jopr ivrednih gospodars tava iz tehnologi je 
mužnje , h l ađen ja i t r a n s p o r t a mli jeka. S e m i n a r je održan 22. i 23. I I I o. g. 
Na seminaru su učes tvoval i p reds tavnic i I P K Osijek, I P P K Vinkovci , P I K 
Podravska S la t ina i Virovitica, P D Đakovo, Našice, Čakovec i Orlovac, VK. 
Ži tn jak i »Agrokombdnat« Zagreb . 

Na s e m i n a r u održana su ova predavan ja : 
Uloga Zag rebačke ml jekare u proš i renju proizvodnje i o tkupa ml i j eka 

n a d ruš tvenom sek to ru NRH sada i u perspekt ivi , Nikola Šegota„ dir . Z a g r e ­
bačke ml j eka re ; 

P rob lemi ml jeka r s tva u . NRH, inž. Matej Markeš, teh. dir. Zag rebačke 
ml jekare ; 

Utjecaj van j sk ih faktora na kval i te t mli jeka, prof, dr inž. Dimi t r i j e Saba ­
doš, Po l jopr iv redn i fakul tet , Zagreb ; 

Primjetna mas t i t i s r eagens u o tkr ivanju i suzbijanju mast i t isa , vet . Ne -
venka Orlić, Ve te r ina r sk i inst i tut , Zagreb ; 

Organizaci ja sab i ran ja i t r anspo r t a ml i jeka s po l jopr iv redn ih gospodar ­
s tava, d r inž. A n t e Petr ič ić , docent Tehnološkog fakulteta, Zagreb ; 

Mehanizaci ja mužnje i hlađenjai mli jeka; p rav i lan r ad u izmuzištu, E rv in 
Nevrly, dir. Tvornice pol jopr ivrednih s t ro jeva Kneževo, Belje. 

U labora tor i ju Zagrebačke ml jekare p r ikazana su učesnicima, s e m i n a r a 
ispi t ivanja čistoće, p rocen ta mast i , kiselosti, suhe tvar i i dr. 

Održana p r e d a v a n j a objavi t će se u b i l t enu »Poljodobra«. 


