Praktino, danas se u svetu pri proizvodnji topljenih sireva, sireva tipa

gruyére i dougih koriste ili posebno izolirane kulture »starteri« — producenti
nisina, ili se dodaje 100—200 jed./g samog nisina radi zaStite od nadimanja
sira koje je izazvano od strane klostridija (Tabela 2). Tako je mpr. upotreba
nisina kao konzervansa u proizvodnji sireva, konzervisanih namirnica u° limen-
kama i dr. dozvoljena u Engleskoj prema zakonskom propisu (Food Regulati-
ons) od 1962, god. Prema tome otekujemo da ¢e i kod nas, u nafoj zemlji nisin
naiéi na svoju iroku primenu u sirarstvu, jer se u mnogim zemlJama u svetu
danag uspe$no primenjuje.

1.
2, ‘
3. Berriidge, N. J.;: The antibiotic nisin and its use in the making and processing
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Iz nasih mljekara

InZ. Slavojka Jovanovi¢, Sarajeve
Poljoprivredni fakultet

Mijekara u Zenici

Zenica je grad u razvoju sa svakodnevnim povetanjem stanovnidtva, tako

da se broj stanovnika poveéao od god. 1945. za 4—b5 puta. Ovako nagli porast
stanovniftva stvara izvjesne probleme u pogledu snabdijevanja grada hranom.
Jedan od takvih problema je opskrba grada mlijekom.

Mljekara — Zenica

‘Prije rata, kada je Zenica jo¥ bila mala bosanska kasaba, snabdijevanje

mlijekom nije predstavljalo neki problem. Organiziranog snabdijevanja za-
pravo nije ni bilo, ali su svakodnevno »mljekari« iz okoline Zenice donosiii
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mlijeko u kantama. Pored toga mnogi mjestani drzali su muznu stoku (krave,
sanske koze, riede ovee), pa i na taj natin podmirivali svoje potrebe u mh]eku
Ponekad su viskove prodavali susjedima ili iznosili na trZiSte.

U poslijeratnom periodu grad je prerastao okvire malog provincijskog
mjesta i izrastao u industrijski centar (oko 50000 stanovnika u odnosu na
12 000, koliko je imao prije rata). Ovako razvijeni grad iziskivao je organizi-
raniji nagin snabdijevanja mlijekom, jer prija$nji nagin ni izdaleka nije mogao
zadovoljiti njegove potrebe. Da bi se to postiglo \pr1stup1lo se izgradnji mlje-
kare.

S pomoéu sredstava, koja je dodijelio NOO Zenica, mljeka-ra je izgradena
i pusStena u pogon februara mjeseca 1960., a 1962. dogradena s adaptacijom zbog
profirenja asortimana proizvoda, Lokaciji mljekare pogoduje blizina Zeljeznit-
ke pruge, ¢ime je omoguéeno jeftino uvodenje vlastitog industrijskog kolo-
sjeka. Pretovar mlijeka na Zeljeznitkoj stanici iz vagon-cisterna sada znatno
otezava transport i manipuliranje mlijekom. Kako se mljekara malazi u nepo-
srednoj blizini Zeljezare, to je ona priliéno izloZena industrijskoj pragini, Ovo-
me bi se moglo doskoditi, pa ¢ak i otkloniti zasadivanjem zaStitnog pojasa ze-
lenila, kako je to obitaj u slinim prilikama kod nas i u drugim zemljama.

Strojevi za obradu mlijeka (paster, separator) su tipa Alfa-Laval. Nastoji
se da se mljekara kompletira i ostalim uredajem ove tvrtke. Jedan od glavnih
problema organizacije procesa proizvodnje bilo je pranje boca. Isti je sada
rijefen nabavkom novog stroja. Na ovaj nain smanjen je i procenat loma boca,
koji je bio iznad 2%. Predstoji jo¥ i uvodenje sfroja za punjenje boca, jer je
sadanji stroj malog kapaciteta. )

S obzirom da Zenica sada jo§ nema dovoljnu sirovinsku bazu, a . distrikt
Poljoprivrednog dobra »V1afice u Stojkovicima sa 900 1 i Poljoprivredno do-
bro Zepde sa 650 1 ne mogu zadovoljiti sve potrebe mljekare, mlijeko se naba-
vija s udaljenosti od nekih 300 km od Poljoprivredno-industrijskog kombinata
Belje. Mlijeko se transportira Zeljezmicom wu cisternama. U zimskom pertodu
kada mlijeko moge lak$e da se @uva, ono se transportira svaki treéi dan u koli-
¢ini od. 16 000 1, dok se ljeti transportira dnevno 5—6000 1. Svakog dana paste-
rizira se oko 7000 ! konzumnog mlijeka, §to uglavnom zavisi-o godignjem dobu.
Pored konzumnog mlijeka mljekara proizvodi jo§ i jogurt. U ljetnom periodu
proizvodi se 1000—1300 1 jogurta; u zimskom periodu proizvodnja jogurta iz-
miosi oko 500 1. Zrenje i hladenje jogurta odvija se v komorama zagrijavanjem
sistema cijevi. Kroz cijevi pudta se prema potrebi mlaka, grijana ili hladna
voda. Komore za zrenje snabdjevene su kaloriferima i rasxhladwarélma Tempe-
ratura se regulira putem prekidada. ;

Kao sporedni produkt u toku ljetnih mjeseci mljekara ;prodzm/odj kiselingki
sir. Prerada mlijeka u kiselinski sir nema veéi znataj, a vrdi se spontanim kise-
Ijenjem mlijeka.

Pored vet istaknutih problema, koji se odnose na snabdijevanje mIJekare
mlijekom, kao i na organizaciju njegove obrade, valja ista¢i jo¥ i problem
distribucije mlijeka, koji zadaje narogite brige u zimskom periodu. S obzirom
da je radius distribucije prodiren i na okolna mjesta Kakanj, Travnik, Novi
Travnik, Vitez i dr.,, to rjefenje ovog problema zahtijeva poveéanje woznog
parka odgovaraju¢im vozilima. Ovo je vaino, jer od redovnog dostavljanja
miijeka u spomenuta mjesta zavisi svakodnevno pI\asmanJe mlijeka ‘klod PO~
troSagda. . : .
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Mada u Zenici ima nekoliko velikih poduzeta (Zeljezara, Rudnik mrkog
uglja, Termoelektrana) i niz drugih manjih, zatim raznih ustanova, nizih i vi-
Sih Skola, kao i bolnica, primjetuje se da je potrodnja mlijeka u 0v1m poduze—
Ctima i ustanovama razmjerno mala.

Ako se uzme u obzir da je za 50 000 stanovnika Zenice potrebno najmanje
oko 12500 ! mlijeka na dan, a sadanja koli¢ina mlijeka, koju mljekara distri-
buira iznosi svega oko 8000 1, to se pokazuje razlika od 4000 1. Ako uzmemo u
obzir.da je Zenica veliki industrijski centar, moZe se olekivati da ée se doskora
dnevna potroS$nja mlijeka po stanovniku poveéati.

Vijesti

Teéaj za kvalificirane radnike u Bjelovaru

Udesnici teéaja u Bjelovaru -

U Mljekarskoj §koli Bjelovar, edrzan je u veemenu od 28. I 1963. do 28. IV
1963. tfetaj za kvalificirane radnike sirare i mijekare.

Telaj je polazilo 11 radnika vanjskih- pogona Zagrebatke mljekare, 2
Tvornice mljetnog 'praska »Pionir« Zupanja, 2 Mljekare Odzaci i 1 Mljekare
Kikinda.

Svih 16 polaznika, nakon dobro savladanog programa, poloZzilo je ispit i
steklo zvanje sirara odnosno mljekara.

’ inz. Lj. Gamberger
Mljekarska $kola — Bjelovar

Odrzan je X Plenum Sindikata poljoprivrednih, prehrambenih i duhan-
skih radnika Jugoslavije — Na X Plenumu Sindikata poljo.pmvredmh, preh-
rambenih i duhanskih radnika Jugoslavije konstatirano je da su poljoprivredne
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