novi pravilnik trebao bi predvidjeti moguémiost meutralizacije mlijeka za pro-
jzviednju mlje€nog praha. Takovo osufeno mlijeko moglo bi imati iskljudivu
namjenu kao npr. za konditorsku industriju 4 industriju tjestenina. Pravilnik
bi trebao predvidjeti i klase mljetniog praha, ali ne samo kao dosadadnji u od-
nosu na % masti u suhoj tvari osuSenog mlijeka. MoZe se prigovoriti, da bi ova
moguénost izazvala zanemarenje kod pastupka s mlijekom do prerade, a pogo-
‘bovio ked proizvodaca mhjeka. No, to se moZe lako izbjecdi smzen]e«m otkupne
cijene mlijeka s povienim stupmem kiselosti.

Ovakav propis omoguéio bi proizviednju mnogo vecih kolitina suSenog
mlijeka, a potrodadi mljeénog praha ne bi bili kvalitetno oSte¢eni.
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Nove spoznaje o vimenu i tvorbi mlijeka

" (nastavak)

Iz kojih se hran]wlh tvarl u krvi stvara mlijeko

Analizom . hramavlh tvari u krvi kod ulaza u vime i azlaska iz vimena, a
isto tako iz bilanse hranjivih tvari, iz kojih se u vimenu tvori mlijeko, moglo
se ustanoviti koje se hranjive tvari krvi iskori§éuju za proizvodnju pojedinih
sastavina mlijeka.

Pretvorba hranjivih tvari u vimenu

nastaje koli¢ina upotrebljenih tvari
mljeéna mast iz acetata + 4+
neutralne masti ++
‘butyrata - +
propiocnata +
ml. protein, kazein iz aminokiseline ++ 4
butyrata i ) + 4.
acetata +
. propionata » +.
albumin i globulin iz aminokiseline , +++
serum proteina 4+
imun-
globulin iz ' imunglobulina ,
laktoza iz propionata +4++
krvne glukoze ++
butyrata ++
acetata -+
min. tvari iz . anorganskih min. tvari krvi
energija za rad

Zlijezda iz . krvne glukoze
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Tako #e ustanovilo, da se miljeéna mast stvara prvenstveno iz acetata (so-
li octene kiseline), a u manjoj mjeri iz neutralne masti krvi i neto iz masnih
kiselina butyrata i propionata.

Octena kiselina nastaje u buragu vrenjem violuminozne, wodno[sn;o zelene
krme. Radi toga ako je u krmnom obroku malo celuloze, uza sve to Sto se
daje dovoljne kolitine krepke krme, kolidina miljedne masti se ne povisuje,
nego naprotiv smanjuge.

Kazein se uglavnom stvara iz amlnoklselvma a djelomi®no i iz masnih kise-
lina, a specijalno iz butyrata. Masne 'klsehne mogu ipak sudjelovati kod
tvorbe bjelantevina samo ako se minimum bjelanéevina odnosno. duSika nalazi
u krvi.

Ovi uvieti kod tvorbe mljedne masti i bjelandevina obja¥njavaju nam, za-
8to se kod loSe ishrane krava (slabim sijenom, slamom) ne smanjuje sadrZina
masti u mlijeku nego bjelanéevine, adnosno suhe tvari bez masti, jer u krmnom
obroku nema dovoljno dusika.

Mljedni albumin i globulin tvore se iz ammo(kase%hna krvi, a isto tako. iz
serumproteina. _

Nova istraZivanja pokazuju 'da imunglobulin direktno prelazi iz krvi u mli-
jeko, dakle antitjeleSca se ne gomilaju na novi protein kioji se tvori u mljeé¢nim
Zlijezdama.

Laktoza se ne stvara primarno iz glukoze kao &to se to prije drzalc, nego u
prvom redu iz masnih kiselina, odnosno iz mjihovih soli, osobito iz propionata.’
Naprotiv krvna glukoza daje energiju potrebnu za rad Zzlijezda.

Mineralne tvari prelaze direktno iz krvi u mlijeko. Pri tome dolazi prije
svega do koncentracije kalcija, a smanjuje se koncentracija natrija i klora u
mlijeku, dakle dolazi do stanovitog razluéivanfa s pomocéu difuzije krroz Zljez-
“dasti epitel.

Mljeéne sastavine ne stvaraju se direktno prijelazom odgovarajuéih krvnih
sastavina u mlijeko, nego iz tvari nastalih vrenjem u buragu i iz onih kme se
nalaze u krvi.

) U novije vrijeme tpwostavlja se pitanje prehrane krava mokracevinom. Ona
je izvor dusika koji sluZi kod tvorbe bjelantéevina s pomoéu bakterija buraga.

Prema dosadadnjim pokusima prehrana mokratevinom povecava b]elance-
vine u milijeku, ako:

a) u ukupnom krmnom obroku sadrzina surove bjelancevine znaimo ne pre-
lazi 12%, &to se u praksi kod naSih prehrambenih prilika ne pojavljuje

b) kod krava koje u obroku tdowbmvayu manje nego 50%q-surove krme, §to se
takoder obiéno ne deSava. ~

Davanje mokraéevine je samo onda uspjedno, kad se koli¢ina mikroorga-
nizama u buragu (bakterija i infuzorija) vrlo smanje, tj. kad je u krepkoj krmi
malo dufika i ako se u obroku daje malo surove krme.

Aminokiseline potrebne za sintezu mljetne bjelanéevine ponajvise nastaju
probavom mikroorganizama buraga. Moglo bi se gotovo re¢i da je krava meso-
zder u toliko, 3to probavlja u buragu najmanja Ziva bic¢a, bakterije.

Izluéivanje mlijeka : : o o

Kao 3to je prije spomenuto za vrijeme izmedu dviju mmuimja stvara se u
vimenu mlijeko, dok konatmo tlak, $to ga ono ¢ini, bude tako velik da krvne
kapilare viSe ne mogu dovoditi dovoljno hranjivih tvari #ljezdanim stanicama.
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Kod krava, koje se ne izmuzuju, automatski se obustavlja tviorba mlijeka. Ni-
kada se mije desilo da vime zbog prevelike tvorbe mlijeka prsne, ali maprotiv
preveliki tlak w vimenu krava neugo‘dxnov ys_]eca, pa ako se odugovladi muznjom
po¢ne mukati.

Kod muZnje se najprije stanovita koli¢ina mlijeka izlutuje éasto mehanidtki
iz cisterna sise i vimena i iz najveéih mlijeénih kanala. Ipak je nemoguée &isto
mehani¢ki izmusti vige od polovice od ukupne koli¢ine mlijeka. Za potpuno is-
praZznjenje vimena potreban je podraZaj iz njegove unutrasnjosti tj. da dode
do tzv. tlaka koji ¢e iz vimena istisnuti mlijeko. To sé zbiva ovako:

Podrazaj koji nastaje muznjom djeluje nervnim putem ne samo na prednji
rezanj hipofize, odnosno na tvorbu prolaktina, nego i na straznje reznjeve hipo-
fize, koja izluduje hormon oksitocin. Suprotno nego kod tvorbe prolaktina ok-
sitocin se samo kratko vrijeme izluduje i to za vrijeme od nekih 10 minuta. Ok-
sitocin se podraZajem muZnje podne izludivati veé¢ za nekoliko sekunda. On dje-
luje tako da steZe spomenuta miSiéna vlakna myopitel oko reznjiéa Zlijezda,
tako da se mlijeko odmah istisne iz mlije¢nih kanala. Samo poveéavanjem tzv.
tlaka istiskivanja moZe se isprazniti mlijeko iz djelomi¢no suzenih i uskih mli-
jetnih kanala, koji komplicirano prolaze kroz vime. :

MuZnjom treba zavr$iti dok jo$ djeluje oksitocin. ‘

Ako se polako muze oksitocin prestane djelovati, pa se milijeko iz vimena
vi$e ne moie izluditi. Zato treba vime brzo i neprekidno musti 1 u snaZnim mla-
zovima. To je preduvjet da se vnne dobro -izmuze i da se dobije mlijeko nor-
malne sadrZine masti.

Podra¥aj nastao pripremom vimena za muZnju kao i samom muZnjom ne
smije se poremetiti, kako bi se oksitocin iz strainjeg reznja hipofize izluéivao
u dovoljnoj mjeri. Ako se ugodan osjecaj kod krave izazvan muZnjom remeti
drugirn podraZajima izlutuje se manje oksitocina, pa se smanjuje izlutivanje |
milijeka iz vimena. Zato krava daje manje mlijeka, ako se zastrasi, ako se tjera,
ako je nesto boli, npr. ako je muZnja bolna zbog povreda sisa, zbog pogreine
tehmike muZnje i sl. Isto tako krava nepovoljno reagira ako ju se premjesti na
drugo mjesto ili pokraj nezasitne krave i ako muzal s njome grubo postupa.
Mirna atmosfera, tj. ti§ina za vnijeme muZnje u staji djeluje povoljno.”

Nije ispravna tvrdnja, da se nakon uzimanja uzoraka iz sisa kod kontrole
vimena ne mogu krave viSe pravilno musti, ili ¢ak da zbog toga daju miijeko
sa zgruSanom bjelanéevinom.

To se zbiva samo onda, kad su za vrijeme uzimanja uzoraka za kontrolu
krave veé bile pripremljene za muZznju, pa se oksitocin poceo izludivati prije
same muZnje. Ako je krava pripremljena za muZnju mora ju se odmah izmu-
sti, jer inafe prestaje djelovati oksitocin. Izmuzivanje samo nekoliko cem mii-
Jeka iz cisterne nema posljedica za kaS\mJu muznju, Jer se zbog toga me potinje
izluéivati oksitocin.

Utjecaj tjelesnih funkecija na svojstva mlijeka

Novija ispitivanja odnose se na izludivanje imunih tvari, mirisnih tvari i
lijekowva. '

Kad kopitar dode ma svijet u krvi nema nikakvih imunih tvari, a niti onda
ako je majka imunizirana protiv stapovitih bolesti, ili ako ju se naknadno imu-~
nizira. Nasuprot, kod ljudi i stanovitih Zivotinja imune tvari ne prelaze putem
majcine krvi, placente na mladunée, nego s mhjekom U tom sluéaju rijed je o
laktogenom imuniziranju.
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~ Imune tvari nalaze se u imunglobulinu, koji potjede direktno iz krvi. Imun-
globulin se mnogo nagomilao u kolostralnom mlijeku, jer su u njem krvne sa-

" stavine koje se mijesu poipuno pretvorile u sastavine mlijeka, specijalno u ka-
zein i laktozu. Kolostralno mlijeko sadrzava u stanovitim-okolnostima i veéi ti-
tar antitjeleSaca nego krvni serum ma]ke On je, uzgred reteno, proizvod zh—
jezde koja jos nepotpuno radi.

Mladunge koje primi kolostralno mlijeko dobiva veée kohcme imunih tvari.
Tako npr. krava koja je zastitno cijepljena protiv slinavke i Sapa premosi kolo-
stralnim mlijekom tu zastitu i na mladunde.

" Ovako pasivna, dakle prenesena imunizacija, koja nije stvorena u samom
tijelu, ne traje dugo. Tako npr. adejci od krmada koje su zasticene cijepljenjem
protiv vrbanca, kao i Zdrebad od kobila koje su cijepljene protiv tetanusa, pre-
nose kolostralnim milijekom imune tvari, pa su protiv spomenutih bolesti zaSti-
¢ena viSe mjeseci.

Prema novinskoj vijesti u SAD puSteno je nedavno u prromet imuno mli-
jeko. Ovo mlijeko je najprije proizveo Petersen tako da je u¥trcao direktno u
vime odredene bakterije ili druge antigene . tvari koje uzrode tvorbu imunih
tvari. Na ovaj naéin htjelo se proizvesti tzv. imuno milijeko koje moze zaStititi
ne samo protiv zaraznih bolesti nego alergije, upale zglobova i dr.

Naknadna ispitivanja su dodu$e pokazala, da se $trcanjem baktem]a direk-
tno u vime skupljaju u njem imune tvari, odnosno antitijela i antitoksini u mli-
jeku, dakle samo tkivo vimena je tiako:ve tvari proizvelo. Medutim, ako takovo
mlijeko troge ljudi i razne Zivotinje ipak se u njima ne gomilaju specifi¢ne
imune tvari i to zato, $to se — osobito kod 1ljudi — u probavnim orgamima raz-
graduje imunglobulin, pa kao takav ne prelazi u krv. Takove imune tvari
vezane na globulin resorbiraju se samo onda, kad epitel tkiva probavnih organa
propusta tvari tj. kad jo§ nisu poteli pravi probavni procesi kao §to je to kod
novorodendéadi, —a nikako kod odraslih Ljudi. .

Buduéi da u kolostralnom milijeku ima imunih tvari, to je od narodite va-
znosti da se mladuncéadi daje kolostralno mlijeko i time ga za$titi od stanovitih
bolesti.

Samo stanovite mirisne tvari koje krava prima krmom izlutuju se’ u
mlijeko, tako u prvom redu eteridna ulja (iz ée§njaka, crvenog luka i silaZe).

I dobra silaZa s vrlo malo maslaéne kiseline prenosi tipi¢an miris, dok
npr. silaza od krmnog slada s mnogo maslatne kiseline ne uzrokuje tipitan
miris silaze. To je ustanovljeno i u drugim institutima. ‘

. Eteri¢na ulja lako topljiva u muasti, koja potje¢u od krme, vrlo brzo pre-
laze u mlijeko, Ako se takova krma daje prije muZnje, uvijek se pojavi u
mlijeku odgovarajuéi miris krme. Mirisne tvari odmah prelaze u krv, a zatim
konaéno u roku od 1/4—1/2 sata putem vimena u mlijeko.

Mirisne tvari ne prelaze u mlijeko samo putem probavnih, nego i di§nih
orgama — pluéa. Poznato je, ako se silaZa preko noéi duva u krmnoj komori,
da se miris po sila¥i ‘pojavi u mhjeku iduteg jutra, igko smo hramili silaZom
nakon muZnje.

Na okus i miris mlijeka djeluju i aromatski lijekovi kao npr. komorat,
encijan,” kiml i sl., a isto tako kloroform, terpentinsko wulje, kireolin i svi
insekticidi ma bazi Kloriranih ugljikovodika.

Poznato je, da se prije upoirebljavanja heksa sredstva promv hrusteva,
ako su ih krave primile krmom, izluduju s mlijekom. Njihov miris prenosi

211



se na mlijeko i ta su sredstva jako otrovna za ljude. Za$titna sredsva
u voéarstvu-na bazi fosforne kiseline, ako ih krave prime krmom, razgraduju
se u buragu i me prelaze tj. ne izluduju se u mlijeko. Isto to vrijedi i za
sredstva za suzbijanje korova, iako imaju penetracioni miris.

Poznato je, da se antibiotici, koji se Strcaju wu sise, izluduju u mlijeko.
Jos se opéitmo i&pﬂtuje Iqako je u sluéaju 'uétrcavanja a!ntibi’oftilka ne samo
krmi, Tek nakon sbo se zavrse pokruen moci ¢e se o tom datL tacan 1zv3es‘ta3
' (Dipl. inZ. D. K.)

Vijesti

Rekonstrukcija i dogradnja mljekare u Puli — Stara mljekara u Puli
ima kapacitet od 700 1 na dan, a to je premalo da bi zadovoljila potrebe
potroSata. Potrebe iznose oko 2,8 mil. 1 mlijeka godi¥nje. Radi toga je ove
godine do8lo do rekonstrukecije i dogradnje stare mljekare. Za to je bilo
odiobreno 44,6 mil. d 4z OIF-a. Trebala je biti dovrSena krajem maja o. g.
Medutim planirana. sredstva nisu bila dovoljna da se dovr§e radovi u odrede-
nom roku. Dosad je utroSeno 96 mil. d, a da se”dovr§e gradevingki radovi i
nsbavi oprema (stroj za pranje i punjenje boca, transportna sredstva, cprema
za laboratorij i dr.) treba jo& 35 mil. d.

Kapacitet mljekare Dbit ¢e 15.000 1 mlijeka na dan. GodiSnje ¢e se proiz-
vesti 4,5 mil. 1 konzumnog mlijeka, 457.000 1 jogurta, 37,7 t maslaca i 29 t sira.
Spomenute koli¢ine mlijeka i mljetnih proizvoda bit ¢e dovoljne da se pod-
mire potrebe gradskih potrofata i lturlsta Predvida se da ¢e i Rovinj opskr-
bljivati jogurtom.

Proizvodnja mlijeka u god 1964, — U savjetu za poljoprivredu i pre-
hrambenu industriju Savezne privredne komore izraden je prijedlog plana
razvoja poljoprivrede za god. 1964. Medu ostalim predvida se, da ¢e se proiz-
vodnja mlijeka 'u god. 1964 prema ovoj godini povetati, tj. iznosit ée 2,5 mili-
jarde 1. Ovo planirano poveéanje osniva se na tome, §to ée se premijama sti-
mulirati proizvodnja mlijeka na druStvenim gospodarstwma jer ¢e realizirati
otkupnu cijenu od neko 65 d po 1.

Zasjedanja komiteta za ispitivanje mlijeénosti i mljedne masti. — Krajem
juna o. g. u Wageningenu (Holandija) odrZano je XIII zasjedanje Evropskog
komiteta za ispitivanje mlijeénosti i mlje€ne masti, kojem su medu ostalima
kao promatradi prisustvovali predstavnici Jugoslavije.

Na zasjedanju je uz ostalo dogovoreno, da treba obavezno zakl;umvatl
laktacije sa 305 dana. Rezultate o laktacijama treba upisivati u pedigre-e; u
potvrde o proizvodnji krava, koje nisu upisane u Herd-book, ako se izvoze;
kao i u informativnim publikacijama za inozemstvo i to kad se radi o proiz-
vodnji pojedinih krava.

Primjena Gerber metode za odredivanje masti u mh]eku mora biti jedin-
stvena, pa su doneseni ovi zakljutci:

— otitana vrijednost u butirometru odnosi se na koli¢inu masti, koja je
izraZena u gramima na 100 g mlijeka,

— sumporna kiselina mora imati specifiénu teZzinu 1,815, mora biti bez—
bojna ili samo malo zuckasta S
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