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Neke mogucnosti koriStenja obranog mlijeka

Obrano mlijeko koristi se kod nas ve¢inom za preradu u kazein i meke bez-
masne sireve, a malena koli¢ina iskoristuje se za ishranu domaéih iivotinja —
uglavnom svinja.

- Samo mljekare u industrijskim centrima stalno pr01zvode meki sir i to
onu koli¢inu koju doti¢ni potrofatki centar svakodnevno konzumira. Kvaliteta
takvog sira je obi¢no loSa, jer se Zesto puta tek tokom tehnolodkog procesa
sprakti¢ki« mljekar odludi da li ée od gru$a napraviti meki sir ili tehni¢ki ka-
zein. Potrodnja se mijenja zavisno o ponudi drugih prehrambenih artikala i
godidnjoj dobi. Stvaranje zaliha takvog sira financijski se ne isplati, jer tro-
kovi uskladidtenja i za relativno kratko vrijeme znatno povetaju ukupne tros-
kove proizvodnje ovog sira, koji se i inate prodaje po mnogo niZoj cijeni od
njegove proizvodne vrijednosti.

Mljekarski pogoni koji nisu u potroSatkim centrima preraduju ‘obrano mli-
jeko gotovo iskljudivo u tehnitki kazein. Tako se rjeS8ava problem obranog
mlijeka, no problem rentabilnog unovéenja kozeina i dalje ostaje. Prodajna
-cijena kazeina iznosi od d 600 — 750, §to odgovara vrijednosti jod d 18,5 za
litru obranog mlijeka upotrebljenog za preradu u kazein. U.ovoj vrijednosti
nisu uradurwti trofkovi izrade kazeina.

Plasman tehnitkog kazeina i pored niskih prodajnih cijena iz godlne u

.godlnu sve je tezi, jer ga razne sintetske materije gotovo potpuno zamjenjuju.

S glediSta narodne ishrane proizvodnja kazeina je potpuno neopravdana.
Sa stanoviita ekonomike zasad je najnerentabilnija za mljekarska poduzeéa.
GodiSnje se kod nas preradi viSe od deset milijuna litara obranog mlijeka u oko
250 tona skoro &istog bjelanéevinastog koncentrata, suSenog tehnitkog kazeina
za industrijske svrhe. Kvaliteta kazeina nije ujednadena ni po kemijskom sa-
-stavu (%o mastii % vode), ni po fizikalnim osebinama. Razlog tome jeste, 3to
se veoma malo vodi ratuna o ispravnoj proizvodnji kazeina. Obrano mlijeko je
kod svake proizvodnje razliitog kemijskog sastava. Za obaranje kazeina upot-
rebljavaju se kiseline razne koncentracije i u raznim koli¢inama, a tehnologki
proces izrade kazeina povjeren je redovito nedovoljno osposobljenim priucenim
mljekarskim radnicima. Iz ovog proisti¢e veoma loSa kvaliteta i neekonomska.
cijena. kazeina na domaéem i inostranom trzistu. ‘

Prmzvodnju kazeina trebalo bi potpuno i §to prije zamuenm prmzvodmom
prehrambenih mlje¢nih proizvoda, koji ¢e po c1]em i kvaliteti biti prlstupacm
svim kategorijama potroSata.

U zemljama ‘s razvijenijim mljekarstvom i vi$im standardom nego 3to je
na§, obrano se mlijeko uglavnom koristi u ishrani stanovniitva. Sirok asortiman
proizvoda od obranog mlijeka stvorio si je i L veoma Sirok krug potrosaca u tim
_zemljama.

Nasa mljekarska 1ndustr1]a je u tom smislu uéinila veoma malo Miijeko je
kod nas jo§ uvijek samo »nuZni« dio obroka za djecu, starce, te neke kategorije
bolesnika. U mljeénim restoranima prodaju se svi drugi napici (kokta oranzada,
limunada i dr.) mnogo vife nego mlijeko. Dapaée, mlijeka najée$te nema, a
ostali mljedni proizvodi zastupljeni su tek u tolikoj kelitini, da se moZe nasiu-
titi, ne samo po firmi, da se zaista radi o mljeénom restoranu U takvim ml]ec—
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nim restauracijama trebala bi ¢afa obranog mlijeka- Zamijeniti tekuéine raznd
»ofarbanec, razliditog okusa i nepoznateg sastava. Mlijeko bi trebalo servirati
uz svaki obrok, ono bi trebalo biti sastavni dio obroka. Da li ée to biti samo
mlijeko ili obrano mlijeko, jogurt ili jogurt od obranog mlijeka, ili koja druga
vrsta fermentiranih mlijeka, stvar ]e navika i ongJa potroSaca i tehnOIOSkm
‘moguénosti dotiéne mljekare..
Skorosve privredne organizacije u industriji, pOlJOpI‘lVI‘edl i drugdje imaju’
“organiziranu drudtvenu prehranu svojih radnika. »Topli obrok« postao je rad-
nicima neophodno potrebna dopuna hrane tokom radnog vremena. Na Zalost,
mlijeko niti u drustvenoj prehrani nije naslo svoje mjesto, iako bi taSa mlijeka
uz neznatno poskupljenje trebala predstavljati osviezavajuéu i hranjivu dopunu
radni¢kog obroka.

Navedene su samo dvije mogucnostv za kori$tenje obranog mlijeka, iako ih
je mnogo. Prodirenjem asortimana proizvoda od obranog mlijeka i broj mogué-
nosti, kao i broj potrosaa, sigurno bi se povecao. Potrebno je scmo organizirati
koristenje mlijeka i na taj nadin omoguéiti potroSatima da se naviknu na nje-
govo troSenje. Nav1ke iz druStvene prehrane s vremenom bi se prenijele i u
domacéinstva.

Cijene moraju biti za mljekarska poduzeta ekonomske, a za potroSate pri--
stupaéne. One ¢e biti sigurno mnogo ni%e nego cijene druglh nemljeénih nap1~
. taka u adekvatnoj koli¢ini, iako je to nemogucée bilo ¢ime opravdati.

AmbalaZzu bi trebalo izabrati najjeftiniju, odnosno postojetu ambalazu u
mljekarama. Za restorane i domadinstva staklene boce, a za radnitke kuhin‘je
boce ili mljekarske kante.

Neke nase mljekare pocele su rjeSavati tek u zadnje vrijeme problem iskori-_
stenja obranog miijeka i postigle lijepe rezultate veé na samom potetku. Pored
mljekara morale bi se i sve druge institucije, koje se brinu o ishrani i zdravlju,
stanovnidtva pozabaviti problemom ishrane mlijekom i mlje¢nim proizvodima.
FizioloSki visoko vrijedne bjelantevine mlijeka trebalo bi koristiti iskljuéivo u
ishrani stanovni$tva. Potrebe i moguénosgti za to posto;e no nedostaJe orga-
nizacija. , o

Povecanje potrosnje mlijeka putem plasmana obranog mh;eka poz1t1vno
bi se odrazilo i na poveéanju proizvodnje mlijeka, na &emu je poljoprivredna
proizvodnja itekako zainteresirana. Uzgoj mljetnih grla visoke produkeije ima
svoj smisao; tek onda, ako se omoguéi dobivanje kvalitetnog mlijeka, te ako se
ono preradi u kvalitetne mljedne proizvode namijenjene prehrani ljudi.

Vijesri

II Seminar za ml;ekarsku industriju

Prema programu, koji je objavljen u »Mljekarstvu« broj 11—12, 1963."
odrzan je II Seminar za mljekarsku industriju u Zagrebu od 10. do 12. II 1964.,
§to ga je organizirao Prehrambeno-tehnolofki institut, Zagreb.

‘Seminaru je prisustvovalo 38 polaznika. Oko 20 polazmka bilo je iz Hr—
v'atslg_e, dok su ostali bili iz Vojvodine, Srbije, Slovenije i Bosne i Hercegovine.
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