Dr Ivica Vujicié, Novi Sad
Poljoprivredni fakultet

OSVRT NA KVALITET 1 ASORTIMAN MLECNIH PROIZVODA NA XXXI
MEDUNARODNOM POLJOPRIVREDNOM SAJMU U NOVOM SADU
(10. — 17. V 1964

Na tradicionalnom ocenjivanju mleinih proizvoda povodom XXXI Medu-
narodnog poljoprivrednog sajma u Novom Sadu uestvovalo je 25 mlekarskih
organizacija s preko 30 raznih vrsta mle¢nih proizvoda. Ukupno je ocenjen 141
uzorak. Ocenjivenje je izvedeno po »Pravilniku o ocenjivanju kvaliteta mleka
i mleénih proizvoda izloZenih na Medunarodnom poljoprivrednom sajmu u No-
vom Sadu.« Pri tome kori§ten je sistem od 20 poena prema tablicama za oce~
njivanje bivieg Struénog udruZenja mlekarskih privrednih organizacija Hrvat-
ske. Komisiju za ocenjivanje su sadinjavali: dr Ivica Vuji¢i¢, predsednik, inZ.
Franc Kervina, inz. Dragan Ili¢, ¢lanovi i inZ. Moma. Stamboli¢, sekretar.

U tab. 1 dat je pregled proizvodacéa i asortiman kao i ostvareni kvalitet. U
tab. 2 prikazan je sumarni pregled ocena po pojedinim proizvodima.

Tab. 1. — Pregled proizvodaca i asortimana proizvoda
Proizvodat proizvod klasa
SR Srbija
1. Mlekara — Sombor
somborski sir 11
desertni sir »Vojvodankac« I
' desertni sir sa $unkom »Somborka« I
desertni sir »Gurmanc 1
2. Mlekara — OdZacj
maslac ) I1T
trapist v ' 1T
sir §varcenberg II
ementalski sir o IT
topljeni sir ementaler 40%0 (trlkot) T
topljeni sir ementaler 40% (kocka) II
B punomasni sir-topljeni ementaler 40%  II
3. Mlekara Subotica .
maslac II
maslac- II klase : neccenjen
trapist : . ITI
katkavalj 1I
" desertni sir- 40% (kocka) ©III
. toplieni sir 40%, (salama) diskv.
4. Gradsko mlekarstvo — Beograd
' : maslac I
trapist . 111
gauda T1I
_ edamski sir : i1
grojer L . 11T
katkavalj II
belj sir, kriska II
topljeni sir (trikot) i 1
topljeni sir 40% (salama) ~ . 11T

topljeni sir sa salamom (salama) . 1T
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topljeni sir sa paradajzom (salama) II
dimljeni topljeni sir (salama) IT
rokfor- II
kamamber diskv.
o . B topljeno maslo I1 .
5. Mlekara — Zrenjanin . .
maslac 11
trapist II
grojer III
kackavalj I
~ e A _katkavalj polumasnj diskv.
6. Mlekara zemlj. zadruge Pivnice
: . - maslac II klase neoc.
trapist It
gauda diskv.
edamski .
grOjeI‘ ”
kamamber i
imperijal II
o mignon diskv.
7. ‘Agroindustrija kombinat
»COKA« Coka
maslac 1
kackavalj II
kackavalj polumasni IIT
_ ! beli sir, kriska 11
8. ZadruZna mlekara — Kikind
kadékavalj I
beli sir, kriska IIT
topljeno maslo I
9. Centralna mlekara — Novi Sad .
maslac extra
maslac (slatka pavlaka) I
novosadski masni sir oI
kiseli kazein extra
topljeno maslo I
10. Konzumna mlekara — Kragujevac
~ kiseli kazein extra
" maslac I
SR Hrvatska
1. »Pionir« TMP — Zupanja
maslac 11
trapist 35%o 11
obrano mleko u prahu I
punomasno mleke u prahu extra
. slatka bela kafa u prahu IT
2. TMP — Osijek '
) maslac I1
punomasno mleko u prahu extra
kiseli kazein I
L S . slatki kazein extra
3. Mlekarska industrija »ZDENKA« i
Velikj Zdenci : .
trapist sport 11
trapist II
edamski sir I
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grojer

ementalski sir

ementalski sir bez kore 40"/0 (trikot)
desertni sir 40% (kocka)

N Rt

desertni sir 40°/c.sa paprikom (kocka) extra
desertni sir 40% sa $unkom diskv.
desertni sir 40°0 sa senfom (kocka) I
N L desertnj sir 40% sa kimom (kocka) ~ II
4. Tvornica mlje¢nih proizvoda
Beli Manastir | 3
maslae . extra
trapist »
trapist 35%
specijal extira
delikates sir 3
atlas — extra su' »
bamby .
" herkules R
delikates s kimom s
grojer 1Y
kiseli kazein exira
slatki kazein »
desertni sir 40% (kocka) 1
exira desertni sir 45%s (kocka) extra
extra desertni sir 45%o (trikot) extra
topljeni sir (konzerva) "
desertni sir (trikot) "
extra desertni sir — BUCO extra
5. Zagrebac¢ka mljekara — Zagreb :
. trapist 45% I
bilogorac I
turist trapist - II
edamskij sir II
grojer _ I
ribanac — mali extra
ribanac — veliki .
‘topljeni sir — vikend I
topljeni sir — desert 45% diskv.
topljeni sir — dukat 55% extra
SR Slovenija
1. Mlekara — Ptuj
maslac extra
kiseli kazein I
slatki kazein exira
2. »Planika« Tolmin
maslac I
tolminac extira
grojer I
ementalskj sir I
3. Mlekarna — Vrhnika :
i - ementalski sir I
4. yMlekopromet« — Ljutomer :
- ementalski sir = I
grojer extra
parmezan .
topljeni sir ementaler »Ljutomerkac« extra

topljeni sir ementaler (salama)

2
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5. Mlekarna — Kranj

gauda extra
trapist blok 25% 1I
' micella sir (gorgonzola) 1I
6. Ljubljanske Mlekarne — Ljubljana
— maslac IT
stiski trapist 111
posavski sir 11
grojer : I
ementalski si I
punomasni sir »Turist« (trikot) extra
topljeni sir 40%c (salama) I
kvargli extra
7. GMP — Murska Sobota .
punomasno mleko u prahu. extra
evaporirano mleko 2
8. Mlekarna — Smarje pri Jeliah
. maslac I
trapist 111
trapist blok IIT
Smarski specijal 1
9. Mlekarna — Skofja Loka
maslac 1
trapist II
edamski sir 1
10. »Delamaris« — Izola :
pragak za sladoled extra
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Sl. 1— Sirevi mlekare »Belje« — Belj Manastir
Dole: »herkules» (tip danskiog sira »samsoec); u svedind:
»bamby« (tip danskog sira »danbo«); gore levio: wspecial«
(sopstiveni varijetet tipa edamskog sira) i gore deswo: xdeli-
kates« (tip danskog sira »havartic<) kioji se izraduje u jod
dva varijeteta kao »delikates s kimom« i »atlas«.

(Foto: I.-Vujicié)



Tab. 2. — Sumarni pregled ocena kvaliteta pojedinih proizvoda

Klasg i brojtataka
Textra I . II III
18,1—20 16,71—18 141—16 10—14

Proizvod

| Diskvalifi-

Ukupno
kovano

Redni
LN = = = = B =JUIOC-TW M uZOI‘aka

‘broj

. maslac 1
ribanac
katkavalj
. ementalac
grojer
edamac
. trapist
. gauda
. tolminac
10. posavski
11. bamby
12. atlas
13. special
14. delikates
15. herkules
16. beli meki sir
17. somborski sir -
18. sir imperijal
19. rokfor
20. gorgonzola
21. kamamber
22. §varcenberg
23. kvargli
24. topljeni sirevi 3
- 25. evaporirano mleko
26. suvo mleko
217, kazein, kiseli
28. kazein, slatki
29. suva bela kafa
30. suva sladoledna
smesa
31. topljeno maslo
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S1. 2 — Prerez trapista mleka-
re »Belje« — Belj Manastir
Dole: punomasni; gore: 3/4
masnj trapist
. (Foto: I. Vujidic)
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Kako se vidi iz tab. 1 iz SR Srbije u¢estvovalo je 10 preduzeéa sa 59 uzo-
raka od kojih su 3 bila exira klase, iz SR Hrvatske 5 preduzeta sa 48 uzoraka
od kojih je 22 bilo extra klase i iz SR Slovenije 10 preduze¢a sa 34 uzorka od
kojih je 13 bilo extra klase. U asortimanu ocenjenih proizvoda uglavnom su
bili zastupljeni razni sirevi (oko 74%0 od ukupnog broja uzoraka), a zatim ma-
slac i kazein. Od svih ocenjenih uzoraka oko 27% bilo je extra klase i 25,5%
I klase.

Kada se posmatra u celini kvalitet ocen]emh mleénih proizvoda onda bi se

mogao doneti zakljutak da ne bi mogli biti s njim zadovoljni. Treba primetiti
veliki broj diskvalifikovanih uzoraka (oko 7%) kao i uzoraka ni¥eg kvaliteta
druge i trece klase (oko 39%0).
_ Medutim treba istaéi veliki uspeh pojedinih proizvoda¢a, Medu njima sva-
kako na prvo mesto dolazi mlekara »Belje« iz Belog Manastira. Ve¢ treca go-
dina kako se ova mlekara pojavljuje s izvanredno dobrim kvalitetom svojih
proizvoda ukazuje ujedno na jednu uhodanu standardnu proizvodnju. Ove
godine je ova mlekara od 18 izloZenih proizvoda dobila 15 zlatnih medalja
(extra klasa), §to od ukupno ostvarenih zlatnih medalja (38) to iznosi oko 39%/.
Treba narotito istaéi evropski nivo kvaliteta njihovih sireva.

Eksponati proizvoda pojedinih preduzeéa -bili su izloZeni na zajednilkoj
izloZbi koju je organizovalo Poslovno udruZenje za mlekarstvo SFRJ. I ove go-
dine je u toku sajma priredena uspela degustacija mleénih proizvoda.

Vijesti
KEMIKALIJE I SPECIJALNI REAGENSI ZA MLJEKARSTVO.

Predavanje o ovoj temi odrzao je 28. 5. 0. g. dr H. Konrad, 8ef odjela za
kemiju i fiziku Instituta za istraZivanja u miljekarstvu, Oranienburg, Demo-
kratska Republika Njematka.

Predavaé je brojne predstavnike mljekarskih poduzeca iz SR Hrvatske i
SR Bosne i Hercegovine, te predstavnike zagreba¢kih ustanova za nadzor higi-
jenske i trine kvalitete mlijeka i mljeénih proizvoda upoznac s najnovijim
brzim metodama i reagensima za mljekarstvo.

Osim obja3njenja o vaZnosti tih ispitivanja demonstrirana je tehnika pri-
mjene slijedeé¢ih indikatorskih listiéa:

- 1. za ustanovljivanje stupnja kiselosti sirovog mh]eka po Soxhlet —
Henkel-u — »Stuphan — WM« — papir; raspon 7 — 8§ — 9 — 10 SH;

2. za dokazivanje fosfataze u pastemzwanom mlijeku — »PhOSphatest« —_—
papir po dr H. Konradu; :

3. za dokazivanje ispravnosti gnjetenja maslaca, odnosno raspodjele vode
u maslacu — »Hydophan« — papir;

4. za kontrolu zdravstvenog stanja vimena;

' 5. za dokazivanje ispravnosti ¢istenja i dezinfekcija povriina s . kojima
dolazi u dodir pasterizirano mlijeko, tj. za pronalaZenje Z2ariSta eventualne
reinfekcije pasteriziranog mlijeka — »Resazurin« — papir;

6. za ustanovljenje pH-vrijednosti sredstava za strojno &i$éenje i dezin-
fekciju kanti i boca za mlijeko — »Stuphan 26«.

Takoder je skrenuta paZnja na moguénocst brze pripreme otopina za re-
duktaznu i resazurinsku probu s pomoéu tableta.

116



