1z nas1l1 mlgekara

TVORNICA MI.JECNIH PROIZVODA PIK »BELJE«

Tko prati razvoj ‘naée m_ljelkars;ke i-ndustrije, mogao je.primijetiti po-
sljednjih nekoliko godina na trZ:§tu Siroki asortiman novih polutvrdih. sireva,
-radenih u: tipu danskih- sireva: samsoe, danbo, i havarti. Ovim proizvodima,
koji su dobili veliki broj »zlatnih« medalja (15 zlatnih i 2 srebrne) na Medu-
narodnom. poljoprivrednom sajmu« u Novom Sadu 1964. god., uvritena je
Beljska mljekara medu made najistaknutije proizvodate sireva, iako je do tog
vremena preteZno uzivala ugled po svojem »beljskom maslacuc.

Beljska mljekara otkupljuje danas prosjetno oko 42.000 1 mlijeka na dam.
Ako razmotrimo dinamiku otkupa po mjesecima, vidjet éemo da je (god. 1963.)
najnizi otkup bio u toku februara, najvisi u toku augusta. Kolebanja otkupa
su relativno manja nego kod drugih mljekara — najnizi mjese¢ni otkup iznosi
oko 64% od maksimalnog mjesetnog otkupa — zahvaljujuéi racionalnoj -is-
hrani, drzanju i dobroj kvaliteti muzne stoke na Belju. Ovako visoki i pri-
li¢no ujednateni otkup doprinosi da je kapacitet .centralne beljske mljekare
iskori$ten s prosjeéno 80%.. Jedna od karakteristika Beljske mljekare jest da se
otkup mlijeka vr$i uglavnom iz proizvodnje vlastitih poduzeéa. Mlijeko se
doprema iz bliZze okolice mljekare, a za prijevoz sluZe 32 cisterne s ukupnom

\

St. 1 — Uredaj za pakovanje topljenog sira
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zapreminom od 42.000 1 mlijeka. Beljska mljekara je prva u zemlji koji je pot-
puno-iskljutila kante za prijevoz mlijeka i zamijenila ih cistermama, '

Asortiman- mljekare obuhvaéa nekoliko proizvoda: !konzumno mlijeko, ma-
slac, polutvrde sireve i topljeni-sir.

Konzumno mlijeko sluzi za podmirenje lokalnih potreba -Pored toga u
vrijeme niske proizvodnje (krajem zime i u rano proljecte), beljska mljekara -
ispomaZe. pojedine miljekare u Hrvatskoj i Bosni odredenim koli¢inama kon-
zumnog mlijeka. Ukupna proizvodnja pasteriziranog konzumnog mlijeka izno-
sila je (god. 1963.) oko 9.000 1.

Maslac se proizvodi oko 160—170 t godisnje i to [kontmulramm postupkom

Od ukupno proizvedenih oko 500 t sira godiSnje oko polovicu otpada na
trapist, ostalo na sireve tipa danskih i ostalih sireva, pod nazivima »delikates«,
»special«, »herkulesc, »atlas« i dr.

Topljeni sirevi s raznim asortlmamma (»buco« deser’cm) prmzvode se oko
400 t godisnje.

Sl. 2 — Pneumatiéke prefe za sir

Pored proSirenja asortimana mljeénih proizvoda karakteristitno je za belj-
sku mljekaru investiranje u izgradnju i rekonstrukciju gradevinskih objekata
i dinami¢no ulaganje sredstava.za razvoj materijalno-tehnicke baze.

Centralni pogon s dnevnim kapacitetom od neko 50.000 1 mlijeka ima ne-
koliko linija proizvodnje koje su gotovo potpuno meham21rane i jednim lee—
lom automatizirane. :
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. st 3 — Strog' za oblikovanje i p'akm;a?n’je maslaca

. Linija za prl]vem ‘mlijeka i «prmzvodn_]u konzumtnog mlijeka, snabd]evena
je movim uredajima od nezard.va .felikd, mjeracem protoka mlijeka kapaciteta
15.000 I/sat, tenkom za sirovo mlijeko kapaciteta 15.000 1, 2 separatora kapa-
citeta 8.000 1/sat, plotastim pasterom kapaciteta 5.000 l/sat Karakteristi¢no je
da u ovoj liniji mema vage, uredaja za pranje kanta te punjenje i ¢epljenje

- boca, pa mlijeko dolazi u cisternama te se m]erl putem mjerada, a otprema
potroSatima u krupnoj ambalaZi:

LmlJa za proizvodnju maslaca opremljena je uredapma Jedlmm ove vrstl
u Jugoslaviji: za kontinuiranu proizvodnju. Ona ukljuc¢uje plodasti paster za
- vrhnje kapaciteta 900 1/sat, pumpe za transport pasteriziranog vrhnja kapa-
citeta 900 1/sat, 2 zrijaga za vrhnje kap. 6.400 I/sat, pumpe za transport do stroja
za kontinuiranu proizvodnju kapacit. 1.000 1/sat, uredaja za kontinuiranu proiz-
vodnju maslaca kapaciteta 400 kg//sat, stroja za formiranje maslaca 600 kg/sat,
stroja za pakovamje maslaca kapaciteta 600 kg/sat: Ovi uredaji omoguéuju
standardnu proizvodnju maslaca iz-slatkog vrhnja (kod kojeg se provodi fi-
zikalno i biolosko zrenje vrhnja), uz veliku proizvodnost rada. Izvjesnu pote-
Skofu predstavlja neujednatenost kapaciteta uredaja za proizvodnju maslaca
i strojeva za formiranje i pakovanje (koji su nedto veéeg kapaciteta), §to ée se
morati uskladiti k*o»m&pletiranjem linije dopunskim uredajima.

L1n1Ja za proizvodnju 51reva sastoji se-od uredaja: pumfpe za transport
mlijeka kapaciteta 5000 1/sat, 2 sirne kade kapaciteta 9000 1 s prlkl]ucmm ure-’
dajima, 8 kotlova kapaciteta 8000 1, 3 pneumatitke preSe kapaciteta 600 kg.
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Uvodenjem u liniju sirarskih kada s automatskim mijeSalicama omoguéena je
proizvodnja izjednafene kvalitete, olakS8anje i ubrzanje rada. Mnogi strojevi u
-ovoj liniji su mnovi, za naSe pr111ke kao npr, pneumatitke prese za sir.

Linija za proizvodnju topljenih sireva poipuno je nova, a sastoji se od
uredaja:-stroja za rezanje kapaciteta 600 kg/sat, stroja za mljevenje kapaciteta
500 kg/sat, valjka za usitnjavanje kapaciteta 300 kg/sat, 2 kotla za topljenje ka~-
paciteta 100 kg/sat, automatskog stroja za punjenje i zamatanje kapaciteta
150 kg/sat. Za smjeStaj i rad nove opreme bilo je potrebno izvrsiti gradevinsku
rekonstrutkcuu starog objekta, odnosno graditi nova odjeljenja. Za siranu je
usvojen prineip da se koristi stari (vrlo stari) objekt. Na taj natin je gradnja
izvedena uz sniZene troSkove. Medutim, nisu se mogla u potpunosti primijeniti-
savremena tehnolofka rjefenja. Uslijed poveéane proizvodnje sira bilo je po-
trebno izgraditi novo skladifte za sir, koje je opskrblieno savremenim ureda-.
jima za klimatizaciju te ¢e biti jedno od majmodernijih u zemlji.

Uvodenje savremene mehanizacije pozitivno je djelovalo na produktivhost
rada. Tako je opseg realizirane proizvodnje povetan (god. 1962-index 100, god.
1963-138), ukupni broj radne snage u poduzeéu smanjen je sa 124 na 113 1]ud1

- Poduzete je takoder god. 1963, izvezlo oko 50 tona sireva, a svoje pro-
izvode prodaje na <itavom podrutju SFRJ.

. U mperspektivi se predvida poveéanje otkupa milijeka i uvodenje neklh
novih proizvoda, medu ! kOJlma mh]eka u prahu, kondenziranog i evaporiranog
mlijeka. -

Kao §to je uocljlvo iz dosadadnjeg 1zlagan]a, kolektiv Tvornice mljecmh
proizvoda. PTK Belje dinami®no razvija svoje moduzee i ostvario je niz us-
pieha. Pred njim stoje danas novi zadaci, kao $to su npr. osnivanje razvojnog
laboratorija (pored postojeteg pogonskog) u ciliu brieg unapredenja proiz-
vodnje, jadeg povezivania s nauénoistraZivadkim institutima, kompletna meha-
nizacija l1n13a proizvodnje i njihov funkcionalni raSIpored izobrazba kadrova
idr.

S obzirom da Beljska mljekara posjeduje. niz strojeva koje druge mlje-
kare nemaju uopce ili tek malen broi (uredai za kontinuiranu proizvodniu ma-
slaca, pneumatitke preSe, sirne kade i dr.), ona mo#e pruZiti znathu pomoé
unapredeniu mliekarstva 1 nafoj zemlii. Naime, izu€avanjem tehnolo¥kog pro-
cesa, funkcionirania poiedinih novih stroieva, analizom dobivenih proizvoda
modéi ée se upoznati kvaliteta i moguénost primjene ovih strojeva u na$im uv-
Jetlma O torne medutim, do sada nemamo dovoljno or1gmalmh po*dataka
Milorad Rajié, Svetozarevo
Mlekara

‘Zasto je doflo do zatvaranja nekih mlekarskih
objekata na podrucju Srbije

U uslovima snaZnog i intenzivnog razvoja poljoprivredne proizvodnje,.
danas je skoro nemoguée zamisliti neko poljoprivredno podrutje bez posto-
‘janja milekarskih objekata. Njihovo postojanje je muZfno i to prvenstveno kado
prateéi objekti u sklopu razvoja stodarske proizvodnje.

Iako je u praksi, uglavnom, preovladavalo teZiite podizanja i lokacije
mlekarskih kapaciteta u veéim potroSatkim centrima, posljednjih desetak go-
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