je posledica konstantnog povetanja stanovnika uz stagnaciju naturalne po-
trodnje.

Stepen robnosti proizvodnje iako, inate, mali je u proseky sa 61% pao na
54%, a kod individualnih proizvodada sa 56,4 na 45,5%. Tendencija pada se
ispoljila i kod svih republika. Interesantan je visok stepen robnosti od SR Ma-
kedonije koji dolazi otuda §to makedonski proizvodal trosi tri puta manje
mleka svih vidova od jugoslavenskog proseka, a gotovo Sest puta manje od
proseka SR Slovenije, tj. 33 litre godi$nje. x

Vijesti
PREMIJA ZA KRAVLIE MLIJEKO U GOD. 1965.

U SluZbenom listu SFRJ br. 3/65. objavljena je Odluka o odredivanju
premije u god. 1965. za kravlje mlijeko.

Odluka o odredivanju premije za kravlje mlueko u god. 1965. predvida,
da se -

— radnim organizacijama koje se bave proizvodnjom kravl]eg mlijeka
(korisnici premije),

. — isplatuje premija u iznosu ed 20 dinara po 1 htrl kravlieg mh]eka
vlastite proizvodnje,

— prodanog i isporugenog od 1. I 1965. do 31. XII 1965. radnim organiza-
cijama koje se bave prometom ili preradom mlijeka i drugim organizacijama
i ustanovama,

— kao i po 1 litri kravljeg mhjeka koje korisnici premije prerade u svo-
iim pogonima odnosno prodaju neposrednim potrosa¢ima preko svojih pogona
ili prodavaoniea.

Navedena premija od 20 dinara za 1 11tru iz saveznih sredstava isplaéuje
se pod uvjetom da kupaec odnosno preradivaé ili pogon odnosno prodavaonica
korisnika premije, ostvari premiju ed 7,5 dinara po 1 litri kravljeg mlijeka,
koju osigurava Republika svojim propisima.

I za god. 1965. je propisano, da se premija za kravlje mlijeko isplaéuje samo
onim korisnicima premije, koji su u proizvodnji kravljeg mlijeka uveli mati¢no
knjigovodstvo i selekeiju i kontrolu produktivnosti muznih krava.

Savezni sekretar za poljoprivredu i Sumarstvo donijet ¢e potanje propise
za primjenu ove Odluke.

Odluka je stupila na snagu 28. I 71965. godine.

SEMINAR ZA SANITARNE INSPEKTORE

iz tehnologije kontrole mlijeka i mijetnih proizvoda

Republitki Sanitarni Inspektorat SR Hrvatske organizirao je u januaru o. g.
trodnevni seminar za sanitarne inspektore iz tehnologije i kontrole mlijeka
i mljeénih ~proizvoda. Zadatak seminara je bio da se sanitarni inspekiori
upoznaju s problemima mljekarske industrije, te da unaprijede svoje znanje
za provedbu sanitarnog nadzora nad pI‘OlZVOdn]Om prometom mlijeka i mljeé-
nih proizvoda.

Seminar je polazilo oko 100 sanitarnih inspektora iz svih kotara, ‘odnosno
optina SR Hrvatske, koji su bili rasporedeni u tri grupe:
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I grupa 18, 191 20. 1
II grupa 21,221 23. 1
IIT grupa 25,26 1 27. I

Na seminaru je bilo 19 tema iz tehnologije i kontrole mlijeka i mljeénih
proizvoda. Predavanja su odrZali strunjaci sa Tehnoloskog fakulteta, Pre-
hrambeno-tehnoloskog instituta i Republit¢ke sanitarne inspekcije SRIIL.  Svi
su polaznici dobili skripta predavanja odrzanih na seminaru.

Buduéi da je ovo bio prvi specijalizirani seminar ove vrsti za sanitarne
inspektore, stefena iskustva pruZanjem struéne pomoéi polaznicima bila su

dragocjena.

Donosimo program seminara po danima, predavalima i temama:

PROGRAM

SEMINARA IZ TEHNOLOGIJE I KONTROLE MLIJEKA
: - I MLJECNIH PROIZVODA
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1. dan
I tema dr Davor Bakovié, Osnovi proizvodnje mlijeka
Téhnolo3ki fakultet, Zagreb
II ” prof. dr. Ante Petricié, Tehnologija konzumnog
TehnoloSki fakultet, Zagreb mlijeka
II1 ” — .y — Transport, pakovanje i ¢u-
vanje konzumnog mlijeka
v " dr Davor Bakovig, Jogurt i kiselo mlijeko
Tehnologki fakultet, Zagreb
v . Matej Marke§, dipl. inZ. Konzumno vrhnje — slat-
Prehrambeno-tehnolo$ki institut, ko i kiselo
Zagreb
VI " _—, — Osnovi tehnologije maslaca
2. dan
VII ’ M. Markes, Pakovanje, ¢uvanje, tran-
. : sport i pogre§ke maslaca
VI ) A. Petrigie, Evaporirano 1 kondenzirano
mlijeko
IX ’ _—, — MIljetni prah
‘X " D. Bakovig, Osnovi tehnologije original-
nih sireva
XI ” - — = Osnovne karakteristike
1 pogreske sireva
XII ’ M. Marke§, Topljeni sirevi
3. dan
XIII ’ D. Bakovié, Sladoled
xwv oo, A. Petridié, Utjecaj obrade i prerade na

prisustvo Stetnih tvari

-u mlijeku



Uzimanje uzoraka za analizu
i uloga internog laboratorija
u kontroli mlijeka i mljetnih
proizvoda

Promjene hranjive vrijed-
nosti mlijeka i mije€nih pro-
izvoda zbog obrade, skladi-
§tenja i sezonskih utjecaja
Kategorije neispravnosti
mlijeka i mljednih proizvo-
da prema Osnovnom zakonu
o zdravstvenom nadzoru nad
ZiveZnim namirnicama
Upravne mjere

XV . doc. dr Ivan Bach, ‘
Tehnoloskl fa’kultet Zagreb

xXvi M. Markes, -

XV o, _

XVIi |, Telena Mate$ié, sanitarni inspektor

: Repubhckl sanitarni 1nspekt0rat
, Zagreb

XX o, I. Bach,

Ciséenje i sterilizacija mlje-
karskog pribora
' A.P.

Iz domaée i strane Stampe

Sirilo (Oleg Stedrov, dipl. inZ., Ljerka
Lesi¢, dipl. inZ. — »Kemija u industriji«
br. 10/1964.) —- Autori su poku$avali u
ovom prikazu obuhvatiti Sto potpunije
problematiku sirila. Opisali su svojstva
¢istog encima, djelovanje renina (himo-
zina) na milijeko i kazein, a osvrnuli su
se 1 na sam kazein. Posebno su se zadr-
zali na problemu proizvodnje sirila i na
utvrdivanju njegove djelotvornosti.

Citiramo izvode iz tog ¢lanka.

Industrijska proizvednja ekstrakta iz
tele¢ih siri§ta zapocela je prije nedto vi-
Se od 100 godina: To je prvi encimatski
breparat, koji je blo industrijski proiz-
veden. ;

Deﬁmwua za djelotvornost sirila. (kao
i njegova promvodnJa) potjete iz 19. sto-
Ije¢a. God. 1877. je Soxhlet definirao
Jakost sirila kao broj ml mlijeka, $to ga
moZe usiriti 1 ml ekstrakta siri§ta ili 1 g
sirila u prabu kod 35°C za 40’. Ta se
definicija uglavnom zadrZala -d  danas.
Djelotvornost sirila izrazava se obiéno
u. praksi omjerom 1:5000 do 1:15000
kod tekuéeg ekstrakta ili 1:20000 do
_1:150 000 kod sirila u prahu. Sirilo se
jod upotrebljava u obliku tableta. Obit-
no jedna tableta moZe usiriti 10 1 mli-
jeka.

Do danas nije uspjelo naéi zadovo-
ljavajuéi postupak koji bi omoguéio da
se jakost sirila prikaZe brojéano bez pri-
govora. Poznate metode dopu$taju samo

usporedbu, ali ne i odredivanje apsolut-
ne jakosti sirila. Uzrok tome je da nam
nisu potpuno poznati procesi koji se
odigravaju pri gruSanju.

Gotovo sve metode odredivanja dje-
lotvornosti sirila temelje se na promjeni
supstrata, naime na mjerenje vremena
koje prode od trenutka dodavanja sirila
u mlijeko ili u otopinu kazeinata pa do
prve pojave gruSa uz odredene kon-
stantne uvjete.

Kod odredivanja ddjelotvornosti sirila
veoma vaznu ulogu igra supstrat (mli-
jeko) s odredenom pH izmedu 6,4 i 6,8
(6,5). Uzima se smjesa mlijeka od viSe
krava. .

U novije vrijeme ima prijedloga za
odredivanje trgovatkog sirila viskozo-
metrijski s pomoéu Na-kazeinata kao
supstrata, ali postupak je svakako kom-
pliciraniji nego kod wodredivanja djelo-
tvornosti sirila s mlijekom..

_Autori preporuduju za prakti¢no odre-
divanje jakosti sirila modifikaciju Sox-
hletove deﬁlmciJe 8 prijelazom na ralu-
nanje’ grusanJa od 20 minuta.

vX1 200

GXt
koli¢ina mlijeka u ml, G =
vrijeme
broj ak-

djelotvornost sirila = X J.S./g
gdje V =
koli®ina sirila u g (ili ml), t =
sirenja «u sekundama, J.S./g =

‘tivnih jedinica sirila po 1 g preparata.

Ovaj nadin izraZavanja djelotvornosti
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