Vijesti
SEMINAR O KVALITETI MLIEENIH PROIZVODA

Seminar organiziran po Tehnolodkom fakultetu — Zagreb i Prehrambeno-
tehnolodkom institutu — Zagreb odrian je 14. februara 1969. u Zagrebu. Tema
seminara je bila »Kvalitet mljetnih proizvoda«. Na seminaru se okupilo oko
60 struénjaka i maudnih radnika iz cijele naSe zemlje. Osim poznatih nasih
miljekarskih struénjaka na ovom mjestu su se pojavili kao referenti i mladi
stru¢njaci iz mljekarskih pogona, 8§to je osvjeZilo ovaj tradicionalni skup.

Odrzano je 20 predavanja na koje emo se osvrnuti u najkraéim crtama.

Ucesnici seminara

I. M. Markes, Prehrambeno-tehnoloski institut Zagreb, u svom preda-
vanju »Kvalitet sirovog mlijeka u vezi propisa o minimalnim otkupnim cije-
nama« iznio je korisne sugestije u vezi s ovim problemom wuz posebni osvrt
na reduktazu koju bi kao kriterij za cijenu mlijeka trebalo revidirati;

2. u predavanju F. Kervina, Biotehniska fakulteta Ljubljana »Kvalitet
sirovog mlijeka u Sloveniji« dao je stanje kvalitete mlijeka @ Sloveniji sa
zivim komentarom i kritikom- propisa;

3. u referatu »Kvalitet sirovog mlijeka« Z. MaSek i R. Plah, Zagrebatka
mljekara, dali su podatke o mikrobiolo§koj kvaliteti sirovog mlijeka, kao i
o rezultatima reduktazne probe. Interesantna su zapaZamja i iskustva u vezi
s uzimanjem wzoraka i reduktaznom probom;

4. izlaganje D. Skrinjara (Zagrebatka mljekara) »Osvrt na kvalitetu
ultravisoko zagrijanih mljetnih proizvoda« dato je sa stanovista prakse. Po-
kazalo se da je korisno i potrebno &uti iskustva stru¥njaka iz proizvodnje;
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5. i referat »Kemijsko-fizikalne i bakterioloSke osebine mljetnog praha
proizvedenog u PPK »Pionir«, kao pokazatelj njegove kvalitete« autora M.
Crnobori, J. Gluvakovié i N. Pesié iz Zupanje dao je podatke ispitivanja ovog
proizvoda s glediSta namjene. Ovaj rad je dokazao korist istraZivatkog rada
u industriji;

6. rad D. Filjak (Zagrebatka mljekara) »O kvaliteti naSeg industrijskog
sladoleda« dao je pregledno stanje ove naSe relativno milade industrijske
grane miljekarstva. Dati su interesantni podaci kemijske i bakterioloSke kva-
litete sladoleda tvornice »Ledo« u Zagrebu,;

7. M. Milohnoja (Biotehniska fakulteta, I.jubljana) je odrZao iscrpno i
aktuelno predavanje »Kvaliteta maslaca«. Predavaé se osvrnuo na higijensku
i trinu kvalitetu naSeg maslaca i svoje izlaganje popratio vrijednim rezulta-
tima ispitivanja;

8. u referatu »Neki momenti koji utitu na kvalitet maslaca u mljekari
PIK »Belje« J. Potkonjak je iznijela neka iskustva i ispitivanja u navedenoj
mljekari. I ovo predavanje je rezultat rada stru¢njaka iz jpogona;

9. L Vuji€ié i B. Bati¢ sa Poljoprivrednog fakulteta u Novom Sadu u
referatu »Kvalitet mlijeka i mljetnih proizvoda s aspekta aditiva i rezidijuma
u njima« dali su iscrpan pregled kod nas slabo poznatog, ali sve interesantni-
jeg podrudja;

10. u wrijednom predavanju »Vitamini u mljetnim proizvodima« F. Mi-
heliéa sa Tehnologkog fakulteta u Zagrebu iznesen je utjecaj raznih faktora
na sadrZinu vitamina u raznim mljeénim proizvodima.

Drugi dan je bilo stavljeno teZifte na kvalitetu nadih najvaZnijih sireva.

11. Najprije su J. Dordevié i R. Stefanovié sa Poljoprivrednog fakulteta
u Zemunu u predavanju »Kvalitet katkavalja« iznijeli stanje proizvodnje i
kvalitete ovog vaZnog sira;

12. J. RaSi¢ (PK Banat, Kikinda) J. Vidojevi¢ i S. Milin (Centralna mie-
kara, Novi Sad) referatom »Kvalitet sireva u AP Vojvodini« dali su intere-
santan pregled proizvodnje i kvalitete svih sireva koji se proizvode u ovo]
pokrajini;

13. N. Dozet sa Poljoprivrednog fakulteta w Sarajevu u predavanju
»Autohtoni travni€ki sir i ogledi na usavrSavanju njegovog kvaliteta« Jala
je iscrpne analititke podatke i osvrt na kvalitetu ovog sira. Ovo je bio dio
veteg i opseznijeg rada na ovom siru;

14. Z. Zivkovié iz Instituta za mlekarstvo Jugoslavije u referatu »Kva-
litet domadcih belih sireva« dao je orgamolepti¢ka, fizikalna i kemijska svoj-
stva te faktore koji utjetu na kvalitetu ovog sira kao i prijedloge za njegovo
poboljSanje; »

15. J. Rasi¢ (Kikinda), S. Milin i D. Ilié (Novi Sad) iznijeli su rad »Uticaj
koli€ine sirila na brzinu zrenja i kvalitet belog mekog sira«. Rezultat ovoga
rada moZe se u.kratko svesti na to, da me$to povetana koli¢ina sirila daje
u sirarstvu povoljne rezultate;

16. Predavanje »Kvaliteta sira i silaZno mlijeko« koje je odrZao F. For-
stnerié¢ (Mlekarski Solski center, Kranj) dalo je nove i vrlo korisne rezultate
ovog vaznog problema u maSem sirarstvu;

17. 8. Miletié¢ sa Poljoprivrednog fakulteta u Zagrebu u svom preda-
vanju »Karakteristike kvalitete nafeg sira trapista« iznijela je uz svoja vla-
stita ispitivanja i pregled ocjenjivanja ove najvaZnije vrste sira m Hrvat-

skoj; '

44



18. »Kvalitet ovéjih dalmatinskih sireva« bio je naslov referata D. Bako-
vica (Tehnologki fakultet, Zagreb). Autor je uz pregled navedenih sireva iznio
i mjere za unapredenje sirarstva na jadranskom podrudju;

19. M. Filajdi¢ i M. Ritz (Tehnoloski fakultet, Zagreb) u referatu »Pri-
mjena statistike u kontroli kvalitete proizveda mljekarske industrije« iznijeli
su primjere koriStenja statistitkih metoda za rjeSavamje praktiénih problema
koji se pojavljuju u naSim mljekarama.

20. na kraju je D. Sabado§ sa Poljoprivrednog fakulteta u Zagrebu u
prikazu »Ocjenjivanje kvalitete mljeénih proizvoda« uz prikazivanje dija-
pozitiva iznio ulogu ocjenjivanja u poboljSanju mljeénih proizvoda.

Nakon vetine predavanja razvila se Ziva i Gesto vrlo interesantna i kori-
sna diskusija §to svjedodi aktuelnost pojedinih referata. Poslije odrZanog se-
minara ucCesnici su razgledali novije pogone Zagrebatke -mljekare koja je
zatim priredila za sve ulesnike ugodnu zakusku u »Klubu samoupravljata«.

B.

ZIVI INTERES ZA MEDUNARODNU MLIEKARSKU 1ZLOZBU

Od 23—27. juna 1969. odriat ¢e se u Frankfurtu m/Meini druga Medu-
narodna DLG strudna izlozba za mljekarsku tehniku. Najveée medunarodne
tvrtke do pofetka oktobra prosle godine prijavile su svoje ude$ce.

U izloZbenoj hali od 30.000 m? prikazat ¢e se miljekarski strojevi, stro-
jevi za pakovanje i1 proizvodnju sladoleda i sve mljekarske potrep$tine.

DRUGI JUGOSLAVENSKI KONGRES O PREHRANI
3.-5. JUNA 1969.

Na kongresu raspravljat ée se problemi prehrane sa zdravstvenog, eko-
nomskog i tehnolodkog glediSta. Na plenarnim predavanjima odrZiat Ce se
predavanja: Prehrana maroda Jugoslavije, Stanje i perspektiva; DruStveno-
-ekonomski aspekti prehrane stanovniStva Jugoslavije i Stanje i moguénosti
proizvodnje namirnica te potrebe stanovnistva Jugoslavije. U pojedinim sek-
cijama (medicinska, ekonomska, tehnolofka) iznosit ée se posebni referati, a
u slobodnim temama problematika, koja je u neposrednoj vezi s prehranom.

Na simpozijumu ée se raspravijati o nautnom radu i kadrovima u oblasti
prehrane, nomenklaturi i terminologiji u prehrani, biokemija i prehrana, vita-
mini i prehrana.

U panel diskusijama bit ¢e govora o guSavosti, prehrani poljoprivrednog
stanovniStva, prehrani i novom radnom vremenu i o radiolofkoj dekonta-
minaciji namirnica.

Referati ¢e se grupirati po specijalnosti u podsekcije, kao npr. mlijeko
i mljeéni proizvodi, meso i mesne preradevine itd.

Za sve potrebne obavijesti valja se obratiti Tajniftvu kongresnog -odbora,
Zagreb, Tehmologki fakultet, Zagreb, Pierotieva 6/VI, telefon 440-422, kuéni
368.
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