Tablica 3

Efekat sanitizacije Heliflex cevi kontaminiranih
kiselim mlekom

Ogled ~  Broj bakierija/100 em  Procenat
broj Pre pranja Posle sanitizacije kdnt:r.rgiigcaij e
8.180 X 104 380
9.236 X 10¢ 320 99,99961
7.298 X 10 263
6.398 X 104 250
6.954 X 10* 201 99,99964
5.732 X 104 242
8.846 X 104 385
7.453 X 10* 286 99,99960
8.120 X 104 304
Zakljuéak

Sprovedena ispitivanja podesnosti za sanitizaciju Heliflex cevi, posle nji-

hovog koriS¢enja za protok mleka i milefnih napitaka, pokazala su sledee:

1. kod netoksitne Heliflex cevi 12.050, kontaminirane sirovim mlekom

tako da je, po ispiranju vodom na podetku sanitizacije, na unutrasnjoj
povriini cevi broj bakterija/ 100 cm? iznosic od 4.268 X 103 do 8.122 X
X 103, po zavrSetku postupaka hemijske sanitizacije, uobitajenih u pro-
izvodnji mleka i mlekarskoj industriji, broj preostalih bakterija iznosio
je od 15 do 28/100 cm?;

. posle primene jednog od uobifajenih postupaka hemijske sanitizacije

kod netoksi¢ne Heliflex cevi 12.030, kontaminirane kiselim milekom tako
da je, po ispiranju vodom na poletku sanitizacije, broj bakterija/ 100
cm? unutradnje povriine cevi iznosio od 5.732 X 10* do 9.236 X 104, broj
preostalih bakterija kretao se od 201 do 385/100 cms;

. s gledista higijene mileka i mleénih proizvoda Heliflex cevi su podesne

za protok mileka i mleénih napitaka, buduéi da efekat sanitizacije visoko
kontaminiranih Heliflex cevi zadovoljava normu, postavljenu ameri-
dkim propisima, o saniranosti radnih povrS§ina uredaja kori§éenih u
prehrambenoj industriji.

OCJENJIVANIE MLIECNIH PROIZVODA
PROIZVEDENIH GOD. 1969. U MLJEKARAMA SRH

Matej MARKES
Prehrambeno - tehnolo8ki institut, Zagreb

Ocjenjivanje mljetnih proizvoda s podrutja SRH odrzamno je u prostori-

jama UdruZenja mljekarskih radnika SRH u Zagrebu.

Proizvode je ocjenjivala komisija u sastavu prof. dr Dimitrije Sabados,

dr Davor Bakovié, dipl. inz. Juraj Ci¢mak, dipl. inz. Milovan Kljai¢ i dipl. inZ.
Matej MarkeS.
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Pojedinaéno ocjenjivanje uzoraka vrdio je svaki ocjenjivat poentiranjem
do 20 poena, a po zavrSenom ocjenjivanju svakog uzorka ocjene su prodisku-
tirane i data zajednitka ocjena komisije. Zajednitke komisijske ocjene unijete
su u ovaj izvjestaj.

Ocijenjena su ukupno 43 uzorka mljednih proizveda iz 5 mljekara, i to:

Mljekara S‘M_Vi e ?E%%E’El - \l\rli‘llﬁldr:jl;o" EEE Ukupno
et N s ams 8 = 1 1 [

T e e i3 e 8

8
»SLAVIJA« 5 2 4 11
2ZDENKA« 6 10 1 17
Zagrebafka mljekara 9 1 10
»ZVECEVO« ) 1 1
»PIONIR« 4 4
Ukupno: 20 10 5 3 4 1 43

Karakteristika ovog ocjenjivanja je velika raznovrsnost uzoraka. Samo sir
trapist (6), gouda (3), sir za ribanje (2), mljeéni praSak (2) i maslac (2) prezen-
tirani su sa po nekoliko uzoraka, a svi ostali proizvodi u samo po jednom pri-
mjerku.

Brojni mzorci mljeénih proizvoda (sirevi: bjelovarski, toskanelo, dimsi,
linela, bilogorac, sir za ribanje, zatim: mljeéni praSak za pravljenje ¢okolade,
ili mljedni praSak obitni ili mljeni praSak (»Lakta«), dostavljeni na ocjemji-
vanje, nisu poprateni nikakvim podacima ili specifikacijom o organoleptitkim
karakteristikama proizvoda, Sto je komisiji u znatnoj mjeri oteZavalo i uspo-
ravalo normalni rad.

Dostavljeni uzorci sladoleda u prahu (5 varijeteta) nisu mogli biti organo-
leptitki ocijenjeni zbog tehnitke nemogudénosti pripreme normalnog sladoleda
u uvjetima pod kojima je komisija radila.

Sumarni rezultati ocjenjivanja su slijedeéi:
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1 Trapist 45%, PIK N. Gradiska,
pogom »Slavijacg,
Staro Petrovo Selo 13 Ix
2 Trapist 45% 1.5 29. X 1969. Mljekarska industrija
»Zdenkac,
Veliki Zdenci 16 I
3 Trapist 45% 241 1. XT 1969. Zagrebadka mljekara,
pogon Bjelovax 135 II
4 Sport - trapist 45"/ 0.7 5. XTI 1969. »Zdenkax.
Veliki Zdenci 145 II
5 Bjelovarac 45% 2.4 31. X 1869. Zagrebad®ka mljekara,
pogon Bjelovar 145 IT
6 Trapist 450/, »Slavijac,
Staro Petrove Selo 115 TIT
7 Toskanelo 45%0 1.8 189, IX 1969. Zagrebatka miljekara,
pogon Bjelovar 15 11
8 Trapist 45%/ 1.5 28. X 1969. »Zdenkac,
Veliki Zdenci 16 I
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9 Dimsi 45% 2.4 21. X 1969. Zapgrebadka miljekara,
pogon Bjelovar 165 I
10 Linela »Slawvijac,
Staro Petrovo Selo 125 IIX
11 Svarcenberg »Slavijag,
Staro Petrovo Selo 145 II
12 BEdamac 45% 1.7 8. XT 1969. »Zidenkac,
Veliki Zdenel 145 11
13 Trapist 45%/s 2.0 1. XT 19869. Zagrabalka mljekara,
pogon Bjelovar 15 jus
14 Bilogorac 45% 6.0 2. X1 1969. Zagrebatka mljekara,
pogon Blelovar 15 II
15 Gouda »Slavijak,
: Staro Petrovo Selo 10 ITI
16 Gouda 45%, 6.0 1. X 1969. »Zdenkag,
Veliki Zdenci 145 II
17 Gouda 4% 8.75  18. X 1969. Zagrebadka mljekara,
pogon Bjelowvar 155 II
18 Sir za ribanje 36% 475 IV 1969. Zagrebatka mijekara,
pogon Bjelovar [
1y Ribanac 35%. 15 I 1968. Zagrebatka mljekara,
pogon Bjelovar 155 II
20 Camembert 0125 17. XI 1969. »Zdenkack,
Veliki Zdenci 155 II
21 Topljeni sir u kutijama 35%e 0.200 20, XI 1989. »Zdenkak,
Veliki Zidenci
22 Topljeni sir »Aromac 45% 0.035 4, XT 1969. »Zdenkac,
Veliki Zdenci 185 E
23 Maslace »Slavijac,
Staro Petrovo Selo 15 II
24 Maslac 0.125 19, XTI 1969. »Zdenkax,
Veliki Zdenci 16 I
25 Topljeni kadkavalj 35%/n 0.035 3. XTI 1969. »Zdenkac,
Vellki Zdenci
26 Topljeni s ajvarom 35% 0.035 4. X1 1969. »Zdenkas,
Veliki Zdenci 18 E
27 Topljeni sa senfom 35% 0.035 5. X1 1369, »Zidenkak,
Veliki Zdenci 185 E
28 Topljeni ekstramasni »Zidenkac,
Veliki Zdenci an I
23 Topljeni s paprikom 359 0.035 5. X1 1969. »Zidenkac,
Veliki Zdenci 19 E
30 Topljeni s kimlom 35%e 0.035 7. XTI 1968. »Zidenkak,
Veliki Zdenci 185 E
31 Topljeni Gavrilovié-sal, 35% 0.033 8. XTI 1969. rZidenkac,
Veliki Zdenel 18 E
32 Topljeni sa Sunkom 35%% 0.035  20. XTI 1969. »Zdenkac,
Veliki Zdenci s I
33 Maslo PIK N. Gradiska,
pogon »Slavijak,
Staro Petrovo Selo 18 B
34 Ribani parmezan 0.040  10. XTI 1968, Zagrebatka mljekara,
pogon Bjelovar 15.6 II
35 Mljefni prasak 1.0 20. XTI 1969, »Zvelevok, .
slavonska PoZega 175 I
36 Mljelfni prasfak PIK Zupanja,
T.M.P. »Piondr« ..
37 Mljetni prasak Lakta PIK Zupanja,
. T.M.P. »Plomir« 195 E
38 Cokoladno milijeko u prahu PIK Zupanja,
T.M.P. sPionire 15 1
39 Bijela kava u prahu PIK Zupanja,
T.M.P, »Plonir« 18 B
40 Kiselo vrhnje 20%n PIK N. Gradiska,
pogon »Slavijag,
Staro Petrovo Selo 175 I
41 Slatko virhnje 309y PIK N. GradiSka,
pogon »Slavijag,
Staro Petrovo Selo .
42 Jogurt PIK N. Gradigka,
pogon »Slavijac,
) Staro Petrovo Selo 175 I
43 Pasterizirano milijeko PIK N. Gradigka,
pogon »Slavijag,
Staro Petrove Selo 17 I
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