Sumarna klasifikacija ocijenjenih uzoraka po poduzeéima
Ekstra Prima Sekunda Terca Iziuéeno Ukupno

Mljekara 1 o I
»Slavija«, Staro Petrove Selo 1 3 3 3 1 11
»Zdenka«, Veliki Zdenci 6 5 4 2 17
Z. M., pogon Bjelovar 1 8 1 10
»Zvetevok, Slavonska Pozega 1 1
»Pionir«, Zupanja 2 1 1 4
Ukupno: 9 11 15 3 5 43

Sumarna klasifikacija ocijenjenih uzoraka po grupama proizvoda
Ekstra Prima Sekunda Terca Izlué¢eno Ukupno

B I II IT1

Originalni sirevi 3 13 3 1 20
Topljeni sirevi 6 2 2 10
Mlijeko u prahu i sus. pr. 2 2 1 5
Maslae i maslo 1 1 1 3
Mlijeko, vrhnje i jogurt 3 1 4
Ostali proizvodi 1 1

Ukupno: 9 11 15 3 5 43

Vijesti

ODRZAN IJE VIl SEMINAR ZA MLJEKARSKU
INDUSTRUU U ZAGREBU

U organizaciji Tehnoloskog fakulteta i Prehrambeno - tehnolo§kog instituta
u Zagrebu odrZan je od 2. do 4. II 1970. VIII Seminar za mljekarsku industriju.
Seminaru je prisustvovalo oko 55 mljekarskih struénjaka i nauénih radnika
iz cijele naSe zemlje. .

Na ovom seminaru tretirane su slijedece teme:

I Uticaj stranih tvari u mlijeku na njegovu tehnoloSku vrijednost i

II Perspektiva ovéjeg mljekarstva u naSoj zemlji.

Nakon uvodne rijedi direktora Prehrambeno - tehnolodkog instituta dr
Ivana Novaka odrZano je 16 referata na koje ¢emo se ukratko osvrnuti.

1. I. Bach, Tehnologki fakultet, Zagreb, iznio je u svom predavanju »Pojav-
ljivanje i otkrivanje inhibitornih tvari u mlijeku« kako ove tvari pred-
stavljaju opasnost za zdravlje potroSata, te kontrolu i mjere kako bi se
potrosad zaftitio.

2. U referatu »Analiza rezidua organohlornih pesticida u mleku i maslacu«
iznijela je Branka Badié sa Poljoprivrednog fakulteta u Novom Sadu re-
zultate ispitivanja sadrZaja nekih pesticida u navedenim proizvodima koji
izri¢ito ukazuju ma ozbiljnost ovog problema.

3. M. Milohnoja, BiotehniSka fakulteta, Ljubljama, u svom predavanju »Pa-
toloski sekreti i antibiotici u mlijeku i njihov uticaj na njegovu tehnolokn
vrijednost« iznosi opasnosti od ovih tvari u pojedinim mljeénim proizvo-
dima. Takoder su dani rezultati analiza na ove tvari u Sloveniji.
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4. J. Rafi¢, P. K. Banat, Kikinda, je u svom izlaganju »Rezidui antibiotika,
dezinficijensa i pesticida u mleku« govorio o njihovom porijeklu i prisu-
stvu kao i o metodama identifikacije i kvantitativnog odredivanja.

5. Z. MaSek iz Zagrebalke mljekare u referatu »Pokazatelji svjeZine sirovog
mlijeka« diskutira o rutinskim metodama za ustanovljavanje svijefine mli-
jeka te daje prednost pokusu s alkoholom.

6. U svojem op§irmom izlaganju »Rezultati ispitivanja sakupljanja mleka
autocisternama i uticaj na kvalifet mleka« V. Jovanovié¢ (Institut za mile-
karstvo Jugoslavije, Novi Beograd) iznosi komparativna ispitivanja i utvr-
@uje prednost autocisterna pred drugim sredstvima za skupljanje mlijeka.

7. Stojanka Miti€ i suradnici, Institut za mlekarstvo Jugoslavije, Novi Beo-
grad, u referatu »Jedan od faktora keji utitu na kvarenje sterilizovanog
mleka« iznose kako su mikrobioloskim ispitivanjem ustanovili rekontami-
naciju kao uzrok kvarenja.

8. U predavanju »Faktori keoji umanjuju sposobnost mlijeka za preradu u sir«
F. Forstneri€, Mlekarski Zolski center, Kranj, se narofito osvrnuo na one
grupe mikroorganizama koje su Etetne u proizvodnii sira.

9. Sladana Ljepojevié (PIK Belje) u referatu »Uticaj mikroorganizama na
tehnoloSku vrednost mleka u proizvodnji polutvrdih sireva« pregledno je
iznesera tematika navedena u maslovu.

10. Silvija Miletié, Poljoprivredni fakultet, Zagreb, u radu »Mikroflora u pre-
cesu proizvodnje i zrenja tvrdog oviéjeg sira« izmijela je podatke o ukun-
nom broju, kazeoliti¢%kim i coli-aerogenes mikroorganizmima tokom zrenja
sira.

11. J. Dordevié (s R. Stefanovi€) iz Poljoprivrednog fakulteta u Beogradu. u
izlaganju »Neki problemi proizvodnje i prerade ovéjeg mleka« nakon opéeg
precleda daje na bazi vlastitih ispitivanja prijedlog za ublaZavanje lo&ih
posliedica sezonskog karaktera proizvodnje ovijeg sira.

12. i 13. Nataliia Dozet, Polioprivredni fakultet, Sarajevo, u prvom predavaniu
»PoloZai ovéarstva 1 ovéjeg mljekarstva SR BiH u dana¥njim uslovima
proizvodnie« daje glavne karakteristike ovog problema i potrebu moder-
nizaciie ovéarstva i prerade ov®jeg mlijeka. U drugom radu »Moguénost
preorientacije proizvoda ovEjeg mlijeka u robu firoke potroZnje« razmatra
unapredenje proizvodnje travnitkog sira zajedni®kom akcijom privrednih
i stru¥nih organizacija. '

14. M. Dordevié (Institut za mlekarstvo Jugoslavije, Novi Beograd) u referatu
»Proizvednia i trend proizvednie ov@ijeg mleka u SFRJY i pojedinim reou-
blikama« ukazuje na bazi statistidkih podataka pad proizvodnje ovéjeg mli-
jeka koje je za mnoge krajeve nafe zemlje privredno vaZzno.

15. U predavanju »Razvoj kooperativnih odnosa u proizvodnji ov€ijeg mliieka
i mlijetnih proizvoda« M. Arapovié (Agrania, Sarajevo) iznosi dragociena
iskustva kooperacije s individualnim proizvodalima u unapredenju pro-
izvodnje travnit¢kog sira.

16. Kao zadnie predavanje D. Bakovié¢ (Tehnolo¥ki fakultet, Zagreb) iznio je
temu »Ovije mljekarstvo na nasim otocimac,

Nakon pojedinih predavanja razvila se vrlo Ziva i interesamtna diskusija

§to sviedoli o aktuelnosti iznesenih tema. Na kraju je dogovoreno da posebna

komisija sastavi zaklju®ke i nakmadno objavi u ovom Easopisu.

Poslije odrZamog seminara ufesnici su posjetili Zagrebadku mljekaru koja
je zatim priredila zakusku u Klubu samoupravljata.
B.
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