jemo dopustiti, da nestruéne - osobe pmhkom pomagan]a kod teZih porodaJa
uvlate u porodajne organe goveda negiste ruke, konopce i ostala pomagala. Ko-
nopce, instrumeénte i sav ‘drugi-pribor /koji-se upotrebljava kod tezih porodaja,
treba bezuvjetno raskuziti tako, da 'ga kuhamo i kasm]e namaéemo u 5% rasto-
pinu karbola, kreolina i sl. sredstva.

-Da se sprijeci Sirehje spolnih zaraznih bolesti, koje kod goveda vrlo éesto
uzrokuju’ jalovost, treba kontrolirati pripust i poj edinatno
pregledati raSplodna goveda: prije: pripusta, a vrlo - je
vaZna i korisna mjera, kojom se veterinarska sluzba pocela u najnovije vrijeme
sluziti — umjetno osj emen] ivanje goveda. Ovaj se novi ‘nacin
-rasplodivanja:goveda kKod nas sve vise $iri s vrlo povoljnim: rezultatima, jer se
njime suzbijaju sve spolne zaraze kod goveda, koje se prenose prilikom parenja:
To je posve razurmljivo, ako uzmemo na um, da se primjenom umjetnog ‘osjeme-
njivanja goveda iskljuduje sam akt parenja, dakle dodlr spolmh organa Zivoti~
nja, kojom se prilikom spolne zaraze mogu prenositi. ~ :

Treba li ustanoviti, suzbijati i:lijediti sve oblike Jalovostl kod: goveda, prepo-
Tuduje se'stofarima, da se pravodobno obrate na veterinarskog
#truénjaka, koji:te pregledaﬁ ilvotln]u, utvrdlti nalaz i. odred1ti potrebne
jere za suzbijanje.

~

‘ VIJESTI
" PRVI TECAJEVI'IZ HIGIJENE U GRADSKOJ MLJEKART

. Strufna sprema hiasih radnika 1 ‘majstora u mljekarama jo3 je manjkava i ne~
potpuna Ima za to mnoge opravdanih, & i neopravdanxh razloga. Nije ni éudo, jer
se kod nas premalo: pagnje obraca tom vrlo vaznom pitanju. Odrzavanje kratih teda-
jeva za tzdizanje struénog znanja'nadeg mljekdrskog kadra ne predstavlja medutim,’
mikakvu narotitu tedkoén, samo ge hoée malo vise brige i zauzunanja, da takovx. teda~

“Jevi $t6' prije zapolnu u'’svim nadim mljekarskim-pogonima. .

Tako je Gradski higijenski zavod uz suradnju sa ‘Centralnim higi;ensklm Zavo-
dom u Zagrebu organizirao I. teaj iz higijene za tadnike, pomoéne: fposlovode i-po=
- slovode: Gradske mljekare na Zitnjaku, Telaj je zapodeo 18. XI. o. g.,a-pohadalo’ ga
je 30 polaznika kroz 14 dama (1 sat -predavanja na dan). Po zavrietku teéa;a polaznici
su polag*ah kraéi ispit. 1. XII. zapoteo je II ‘tedaj sa 15 polaznika, a do kraja ‘mjeseca.
zavriit-ée 1 IIL teéa;,'pa ée na taj naém bm obuhvaéeno sve oeoblje, ko:e m-adx u
“pogoni mljekare, - -
© “ Program predavanja obuhvatlo je 0SNovNo znanje o baiktem]ama, infekcm, za-!
‘raznim bolestima- (posebice ‘crijevne zarazne: bolesti, zarazne holesti, koje' se prenose
“kapljitnom ‘ihfekcijom, pa zarazne bolesti, koje se mogu prenijeti mlijekom i .mli]eé-‘
‘nim prei'adevlnama), higijeni mlijeka i higijenskim mjerama. Teoretski dio’ preda~
‘vanja 'dopunjen je i praktiénim prikazivanjima (rast baktferija mna plotama krvnog
agara, na kojima su uzeti otisci od prstiju ruke radnika, pradina. iz zraka, kapljica
-sShuei prilikomny kasljama ‘promatranje ‘bakterija’ped mxskmskopom i's}) kako bi izla~
‘ganja: bila “3to ‘zornija i razumljivija,

Rezultati sa prva dva tedaja bili su povoljni, §to se Je moglo zakljuditi kod Za-
,vrzémh ispita.- NedaVno sw shéni telajevi odrzam i'u novim mljeka'rama i Osijeku.
~§ Zupanii. S

Ovakovi Kraéi teéajew s radmcima i namjestenicima, koji rade u poduzeélma sa
ZiveZnim namirnicama, medu koje pripadaju u prvom redu mljekare, odrZavaju se-
u cijelom svijetu, pa je prijeko botrebno, da takav rad i kod nas ude u “redovitu
praksu. Sigurno jeé, da rezultat1 ne ée’ 1zastat1 Lo B.

‘VAZNA OBAVIJEST! \
~ - MNovi broj tekuéeg raCuna Hdruzenja mljekarskih poduzeca Hrvatske
kod Narodne Banke Filijale Zagreh 401-T-426 019115.
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ZANIMLJIVOSTI 1Z SVIJETA

NOVI NACIN PROIZVODNJE MASLACA

Neka engleska tvrtka izradila je vrlo je-
dnostavan aparat za proizvodnju kvalitet-
nog maslaca. Prednost spomenutog apara-
ta je u tome, $to njime rhoze rukovati i ne-
struénjak, a troskovi njegova uzdrzavanja
st minimalni. Aparat se’ moZe upotrebiti
u gospodarstvu i u industriji. Princip pro-
izvodnje maslada je ovaj: u posudu, gdje
se nalazi vrhnje, dovedimo istovremeno
zrak i vodu. Budué¢i da zrak jako' struji,
vrhnje se buéka i stvaraju se zrnca ma-
slaca, koja se istodobno ispiru u vodi. Pot-

kraj proxzvodn]e maslac ponovno isperéemo

u blago slanoj vodi. Cijeli proces proizvod-

nje maslaca u spomenutom aparatu ne
traje dulje od 20 minuta .
(Le Lait) M. XK.

PROIZVODNJA SIRA U PRAHU

Nedavno je u Danskoj stavlijen u proda-
ju sir u prahu. Proces proizvodnje sira u

prahu zasad je jo§ tvorniCka tajna, ali su-

deé¢i po svemu spomenuti proces ima mmno-
go zajednitko s proizvodnjom mlijeka u

prahu. Prednost proizvodnje sira u prahu .

je u tom_e sto se sir u prahu moZe znatno
dulj'e odriati na skladiétu nepromijenjen,
a i transportirati ga je mnogo lakse.
mijski sastav sira u prahu identi¢an. je s
kemijskim sastavom onoga sira, k031 smo
preradili u prah s tom razlikom, da. je ko-
li¢ina vode sira u prahu vrlo mala.
Od.praha priredimo sir za jelo tako, da

prah pomijefamo s mlakom vodom (ne su-

vide vrutom), a smjesu snazno. mijeSamo
Zlicom ili automatskom mjesalicom, Tako
dobivenu gustu kremu stavljamo u hladi-
onik, da se stvrdne, a prema koli¢ini do-
dame vode dobijemo sir normalne tvrdoce
ili pak sir za mazanje.

(Le Lait) * M. K.

UPOTREBA STAKLENE CIGLE
U IZGRADNJI MLJEKARA

PotroSnja staklene c1g1e za izgradnju
mljekara u SAD sve vife raste radi toga,
§to staklena cigla ima znatnu prednost
pred obitnom. Prije svega, kod mljekare
sa zidovima od staklene cigle otpada iz-
gradnja prozora, Cije je izdrZzavanje prili¢-
no skupo (litenje drvenih ili staklenih di-
jelova prozora). Nadalje zid od staklene
-cigle ne propusta vodu ni prasinu, a é&isti

se vrlo jednostavno i jefting. Buduéi da je.

zid od staklene cigle vrlo dobar izolator,
to si1 znatno smanjeni troskovi za grija-
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Ke-

"nje ili hladenje takovih prostorija, a vo-

dene pare ni vlaga he mogu se na njemu
kondenzirati. Staklena cigla je brufena ta-
ko, da sunéane zrake maksimalno prediru
u prostoriju, a pritom ipak ne smetaju oéi-
ma radnika u mljekari. Prema polozaju
zida (sjever, jug i t. d.) i nalinu, kako je
osvijetljena prostorija, izradene su i razli-
dite vrste staklene cigle.

(Le Lait)’

PRODAJA MLLJEKA U PAPmNATm
POSUDAMA :

U Svedskoj se mlijeko prodaje pobroﬁar—
du u naroditim papirnatim posudama od
pola lifre, koje imaju oblik tetraedra. Nu~-
tarnja stirana posude presvulena je tan-
kim i sterilnim slojem plastiéne mase, ko-
ja nema mirisa ni okusa, tako da je posu-
da nepropusna za vodu, mast, a donekle i
za kiseline. Prednost papirnatih posuda za
prodaju mlijeka je u tome, $to su ekono-
midne, a istodobno omoguéuju, da se po-
trodad opskrbi mlijekom uz .najbolje higi~
jenske uvjete. Mlijekom napunjena posuda
hermeticki ‘'se zatvara tako, da se njen
otvoreni kraj stisne ugrijanim . klijestima
(s pomoéu elektriéne struje), a pritom se
plasti®na masa na nutarnjoj strani posude
rastali i medusobno slijepi njene rubove.

(Le Lait) - M. K.

‘M. K.

PRODAJA MLLJEKA I MLUJECNIH
PROIZVODA POMOCU AUTOMATA
" Pored poznatih .nam automata za pro-
daju bombona, dokolade i drugih poslasti-
ca u SAD .su izradeni automati za prodaju
mlijeka i mlije¢nih preradevina. FriZider,
koji je ugraden u takovim automat;i_ma,

 sprefava, da se mlijeko i mlijedni proizvo-

di ne kvare.” Auiomati za prodaju mlijeka
i mlijeénih - prmzvoda postavljeni su na
najprometnijim mjestima. gradova, kao §te
su trgovatke kuée, tvornice, kole, Zeljez-
ni¢ke stanice i 1. d. Glavne prednosti ovih
automata jesu: povelani promet mlijeka i
mlijeénih proizvoda (za neko 30%), pa eko~

- nomitnost (gubici su neznatni, roba se pla-

¢a odmah prilikom kupnje, znatno je olak-
$an transport, a parafinirane kartonske po-
sude ne mogu se razbiti i ne treba ih pra-
ti).

C1Jena automata zZa prodaJu mlijeka i
mlije¢nih proxzvoda kreée se izmedu 25¢
go 320 dolara,-a fo:zavisi o njegovej veli-
ini. . .

(Le Lait) M. K.



V. OCJ ENJIVANJ E MIL1J. E CNIH PROIZVODA

1I. ocjenjivanje mlijeénih proizvoda, 1ng Glavina Bra«'lko - -
III. ocjenjivanje mlijednih proizvoda, ing. Marke§ M, - -~ -

Osvrt na IV. ocjenjivanje mlijeénih proxzvoda -

Osvrt na V. ocjenjivanje .milije¢nih proizvoda, Marke§ - -
Osvrt na VI. ocjenjivanje mlijeénih proizvoda, Markei - -

VI TRZISTE MLIJEKA I MLIJECNIH PROIZVODA '

Trziste mlijeka 1 thecmh proizveda - + -

Promet mlijekom & mlijeénim proizvodima u god. 1951 u NPH Gabler F.

Osvrt na trziste mlijeka i mlijetnih proizvoda, G. -~ - =~ -

Trzigte mlijeka i mlije¢nih proizvoda, G. -~ -

Trziste mlijekom i mlijetnim proizvodima u NRH, G. - - -

VII. UREDBE, PROPISI I

Na§ novi privredni sistem, dr. Maye-r Marcel -

Pregled vaznijih pravnih propisa, dr. Alatevié D.

Pregled vaZnijih pravnih propisa - - - -
Pregled vaznijih pravnih propisa - -~ - -
Pregled vaznijih pravnih propisa - -~ =~ -

Nacr‘u pravilnika o prometu mlijekom i milijednim proizvodima u
DonoSenje propisa ¢ zdravstvenom nadzom nad poslovanjem theka

Vazniji pravni propisi =« = . - =« ~ - =
Pregled vaznih pravnih propisa - - - -

Jugoslavenski standardi za mll]eko i maslac, dr. Francetxc Mirko

Pregled vaznijih propisa - -~ - - - -

PRAVILNICI

VIII. ZANIMLJIVOSTI 1Z SVIJETA -

Proizvodnja mlijeka i sira u Francuskoj - - '

Potraznja mlijeka i mlijeénih proizvoda u USA
Putujuci laboraterij u Maliji - - - - -
Proizvodnja alkohola iz sirutke -~ - - -

Svjetska proizvodnja mlijeka god. 1951. u porastu

" Danska eksperimentalna miljekara u Hillerodu
Svedska - - - ~ - ~ - - - - -
U dva tri retkga - - - - - - -~ -~
Nacionalni mjesec sira u Americi - - - =
Italija propagira veéu potrosnju mlijeks - = -
Mljekarstvo u New Zealandu - - - -~ -
Zanimljivosti iz inozemstva -~ - - - -
Zanimljivosti iz inozemstva - <« - - -
Povijest danskog mlijeka - - - - =~ =
Povijest danskog mljekarstva

t
I

IX. VIJESTI

Osnovano je UdruZenje mljekarskih poduzeéa I. R. Slovenije

Sajam uzoraka u Zagrebu, Tousek Franjo - -

Centralna Gradska mljekara u Zagrebu uoti pusStanja u pogon, Diogi¢ M.

Nasdi nagradeni - = e = e e - -
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Jo§ jedna nova tvormca mlue(‘_nog praska, Markes
Zivi interes zadruga za razvoj ml]ekarstva na Basz
Daljnja Unicef-ova pomoé¢ nafem mljekarstvu - -
VI. Medunarodni kongres za Zivinogojstvo - -

XIII. Medunarodni ml]ekarskm kong\res 1953. u Haagu, Nizozemska

Iz nagih kolektlva Mar., Gab, - - - =~ = -
Reklamajemoc - - - - . - .-

Proradila je tvornica mhjecnog praska u Zupanji, Gabler F.

Nove zadruzZne mljekare u Gratacu i Medaku - -
Nestasica sira na trziftu - - - - - - -
U Zagrebu i Rijeci nema dovoljno sviezeg mljjeka -
Investicije w mljekarstvu - - - - - -~ -

Povodom pustanja o pogon nove Gradske mljekare u Zagrebu, Dogi¢ M.

Upoznajmo nase ljude. .. T
Nagi najbolji na V. ocjenjivanju - - - - -
Izlozba rasplodne stoke u Osijeku, K. - - - -

Zagreb je prvi grad u FNRJ, u kojem se prodaje mlijeko samo u bocama

Mljekarska izlozba u Zagrebu, G. - - - -~ -

Moji utisei s otvorenja zagrebatke mljekare, Kovag Ivan -

Izlet kolekiiva zagrebadke mljekare u Ljubljanu, E. M.

Posjeta gosp. Paul Henrl Spaaka Gradskoj mljekari w Zagrebu, D. -
Povodom pudtanja u pogon Gradske konzumne mljekare u Skoplju, V.
Kotarske poljoprivredne izléZbe u Krizeveima i -Durdeveu, K. - :
Novi proizvod »Pionir« tvornice mlijeénog praska u Zupanii, M. -

Suzbijanje okusa po repi u mlijeku, M. - - -
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