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TVORNICA EVAPORIRANOG MLIJEKA U KARLOVCU

Predsjednik opéinske skup$tine Karlovac, Josip Boljkovac, na dan 6. svib-
nja 1968. — godi3njicu oslobodenja grada — svefano je pustio u rad novo-
izgradenu mljekaru, kojoj je dat puni naziv: »Tvornica evaporiranog mlijeka
u Karloveu«. To je etvrti specijalizirani pogon Zagrebatke mljekare.

Tvornica evaporiranog mlijeka u Karloven

Kapacitet — propusna moé — novog objekta je 32.5 tis. 1 mlijeka u smjeni,
a uz pogodnu opremu sabirne mreZe, pravilan raspored rada transportnih sred-
stava, racionalno iskoriStenje skladi$nih cisterni i kontinuirani 20-satni rad
uredaja za evaporaciju, mogao bi preradivati do 100 tis. 1 na dan.

Mljekara je gradena kao jedno-etaZni objekat, s razinom poda oko 1.2 m
iznad razine tla, bez podruma i bez katova.

Za razliku od ostalih na$ih mljekara, ova nema uredaj za proizvodnju
maslaca, jer je pretpostavljeno da ée se vrhnje — proizvedeno u ovom pogonu
~— pasterizirano i ohladeno otpremati u druge pogone Zagrebatke mljekare
na daljnju preradu.
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Uredaj za prijem i obradu mlijeka sadinjavaju 2 ulazna lanlana trans-
portera, vaga za prijem mlijeka (2 X 5001), prijemni bazen od 2000 1, protoéni
mjeraé (15.000 1/sat) te ploasti paster, hladionik i separator (po 10.000 1/sat).
U liniju obrade ukljulen je i plocasti hladionik za vrhnje (2000 1/sat).

Za skladi$tenje sirovog i pasteriziranog mlijeka sluZe 4 izolirane uspravne
cisterne zapremine po 16 tis. litara.

Uredaj za punjenje i zatvaranje konzerva

TehnoloSku liniju za proizvodnju evaporiranog mlijeka sadinjava 2-stepe-
na isparna stanica (2.500 1 vode/sat), homogenizator (3600 l/sat), 2 prototna
rezervoara zapremine po 2000 1, 3 horizontalna sterilizatora-autoklava za
limenke, punilica-zatvaraéica (3.600 1/sat) i etiketirka. Sve je medusobno po-
vezano odgovaraju¢im transportnim uredajima (pumpe, cjevovodi, specijalna
kolica za transport limenki, transportne trake za prazne i pune limenke i dr.).

Za konfekcioniranje konzumnog pasteriziranog mlijeka sluZi Prepac, ure-
daj kojim se mlijeko puni u vreéice od plastiénih folija (1500 1/sat).

SuSara na valjke (1.050 —1.250 1 evaporiranog mlijeka s 33—38% s. tv.)
predvidena je za sufenje obranog mlijeka.

Toplinsku energiju za normalno odvijanje tehnolokih procesa daju dva
parna kotla na tekuée gorivo, s ukupnom proizvodnjom 8 (5 + 3) tona pare
na sat,

Rashladnu energiju osiguravaju 2 kompresora (144 + 25 kg cal/h).

Napajanje pogona vodom i elektrikom osigurano je preko gradske napojne
mreZe. o

‘Ukupna vrijednost investicija iznosi oko 12 mil. nd.

- Obrazlazuéi zadatke i perspektivni razvoj novog pogona, glavni direktor
Zagrebatke mljekare drug Rade Tomié rekao je prigodom otvorenja:
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»Provodeéi smjernice i intencije privredne reforme izgradili smo i danas
puStamo u rad Tvornicu evaporiranog mlijeka, koja s ostalim proizvodnjama
predstavlja daljnju realizaciju programa modernizacije i razvoja »Zagrebactke
miljekare« za razdoblje od god. 1946. do 1970.

Prije nepunih 17 mjeseci poloZen je kamen temeljac ove Tvornice. Refeno
je da e biti zavr8ena potkraj rujna 1967. Radovi na izgradnji bili su zbog
zime izvjesno vrijeme prekinuti. Punim tempom ona je stvarno nastavljena
u travnju 1967. i zavr8ena za 13 mjeseci.

Prolongiranje roka, odredenog za zavr$etak i pustanje u pogon ove Tvor-
nice, imalo je ozbiljne posljedice za rentabilnost &itavog poduzeta i neugodnih
reperkusija na sve ostale planirane procese i tokove poslovanja u poduzetu.

Sada da kaZemo nekoliko rijedi o znalenju tvornice za grad Karlovac i
njegovu §iru regiju odnosno za &itavo naSe trziSte.

PRIJELAZ NA ROBNU PROIZVODNJU MLIJEKA

Podruéje opéine Karlovac, Duga Resa, Vrginmost, Vojni¢, Slunj, Ogulin
i ovoj mljekari gravitirajuéi dio Jaske, uzgaja oko 115.000 goveda od &ega
oko 50.000 krava muzara. Uvodenjem intenzivnijeg wuzgoja, kvalitetnije
ishrane, promjenom pasminskog sastava i primjenom drugih zootehni¢kih
mjera, otekuje se prijelaz iz slutajne, ekstenzivne, proizvodnje u robnu pro-
izvodnju mlijeka, kojoj ova Tvornica otvara trZiste i plasman.

Ako se postigne prosjefna muznost od 2000 litara po kravi godiSnje —
5to je tek 50% postignute intenzivne proizvodnje mlijeka na druStvenim
gazdinstvima — trzni bi se viSkovi mlijeka dvostruko poveéali ve¢ u ovoj
godini u odnosu na pros§lu.

PROMJENA STRUKTURE PREHRANE

Snabdjevehost grada Karlovea i okolice konzumnim mlijekom i komplet-
nim asortimanom »Zagrebatke mljekare« utjecat ée na promjenu strukture
prehrane i pridonijeti pravilnom razvoju i zdravstvenom stanju djece i omla-
dine.

Turisti¢ka privreda i neke tvornice dobivaju u evaporiranom mlijeku novi
proizvod za direktnu ili za reprodukecionu potroZnju. Oko 40%p proizvedenog
evaporiranog mlijeka bit ¢e potroSeno kao reprodukcioni materijal u naSoj
Tvornici sladoleda. Time ¢emo uftedjeti oko 600000 dolara godisnje, koji se
sada daju za uvoz obranog mlijeka u prahu. I ne samo to! Ova proizvodnja
pomaZe plasmanu viSka mlijeka koji postoji u sjeveroistoénom dijelu Jugo-
slavije. Prvi kontakti s na8im stalnim inozemnim kupcima navode na zaklju-
tak da bi evaporirano mlijeko moglo. postati izvozna roba.

TVORNICA KAO JEZGRO INTEGRACLJE

Tvornica je potencijalni faktor oko kojeg ¢ée se okupljati u integralni
poslovni odnos proizvodadi i dobavljadi mlijeka i zato je kao takovu trebaju
smatrati svojom. S pravom oéekujemo — i to je cilj nae poslovne politike —
da Tvornica pridonese intenzifikaciji jednog dijela privredno nerazvijenog
podrugja Sire regije u kojoj je locirana,
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NOVA RADNA MJESTA

U Tvornici ée se uposliti oko 60 radnika. Njihov dohodak, kao i dohodak
Tvornice koji ¢ée biti ostvaren u njoj, ostaju na ovom podruéju za liénu i repro-
dukcionu potrofnju i za razvoj proizvodnje, prometa i prerade mlijeka u bu-
duénosti.

Izgradnjom ove tvornice pribliZavamo se jedinstvenom mljekarskom siste-
mu u kojem organizirana mljekarska proizvodnja omoguéuje da se mlijekom
postupa racionalno i da ga se ekonomski najbolje iskoriStava. To na Zalost
jo8 neki preradiva¢i, organizacije i drustveno-politicki faktori, banke i dr.
ne uvazavaju, pa podrzavaju i favoriziraju lokalne mljekare s malim kapaci-
tetima i asortimanom poput velikih. To je s glediSta drudtveno-angaZiranog
kapitala ekonomski neopravdano. Takvo preferiranje lokalnih malih organi-
zacija ne moZe bilo 3to ozbiljnije pridonijeti da privule stodarsku proizvodnju
industriji reprodukcionog materijala; ne moZe radikalno utjecati na promjenu
druStvene proizvodnje i ekonomskih odnosa na selu .i ukljuéiti se u odnose
na svjetskom trzistu. ‘

PREVAZIDEN JE ZANATSKI NACIN PROIZVODNJE

»Zagrebatka mljekara« sastoji se organizaciono od 4 tvornice, i to:
~— Twvornica mljetnih proizvoda, Zagreb
—- Tvornica sladoleda »Ledo«, Zagreb
— Twvornica za proizvodnju sireva, Bjelovar
— Tvornica evaporiranog mlijeka, Karlovac

Usto postoje prateéi pogoni raznih djelatnosti kao 5to su: transport i do-
stava robe, Centar za proizvodnju i otkup mlijeka i za razvo], SluZzbe nabave
i prodaje, sektori za organizaciju, kadrovske, opée i pravne poslove, za plan
i poslovnu koordinaciju, za financijsko poslovanje itd.

Po preradi mlijeka i prometu mljeénih proizvoda to je najvete industrij-
sko poduzete u Jugoslaviji, s najvi§im stepenom finalne obrade, koje vrsi
oko 40% organiziranog prometa, obrade i prerade mlijeka na podrudju SRH.

Ono organizira proizvodnju i otkup mlijeka u kooperaciji, s direktnim
ili indirektnim odnosom drZi dnevnu vezu s nekoliko dru$tvenih dobara i
s preko 36 000 poljoprivrednih domaéinstava. Planirani priliv mlijeka u god.
1968. iznosi 84 000 tona, a asortiman proizvodnje svih tvornica u sastavu
Zagrebacke mljekare obuhvacéa preko 80 artikala.

Stalno zapo$ljava 1340 radnika od Sega 211 s fakultetskom strutnom spre-
mom i VKV i 464 sa SSS i KV radnika.

Planiran je wkupan prihod za god. 1968. 20 milijarda.

Potkraj god. 1967. upravljala je sa 9,6 milijarda aktivnih sredstava.

U poslovanju posljednjih 5 godina Zagrebactka mljekara uspjela je pre-
rasti okvire snabdjevada velikih potreba grada Zagreba i prevazi§la sitnu
zanatsku preradu sezonskih trZznih viSkova mlijeka. Razvila se u krupnu
industrijsku organizaciju za promet mlijekom i proizvodnju Sirokog asorti-
mana visokovrijednih mljeénih proizvoda. Njene su tvornice specijalizirane.

TrZifte je razgranala po &itavom podrugju SFRJ i probila se u izvozu na kon-
vertibilno trziste.
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Industrijski karakter organizacije, specijalizirani struéni kadrovi i pri-
mjena suvremenih dostignuéa nauke i tehnike, utjecali su na to da je Zagre-
batka mljekara postala nosilac razvojne politike integracionih kretanja u inten-
zifikaeiji proizvodnje mlijeka.

Otvaranjem trziSta i jacanjem fonda kvalitetne muzne stoke snaZno je
utjecala na razvoj stoarstva i poljoprivrede i na razvoj potroSnje mlijeka
u raznim oblicima te u sve vetoj ponudi za razvoj turizma.

PROMJENA STRUKTURE RADNE SNAGE

Postignuti rezultati daju sigurnost za daljnju ekspanziju, jer su neisko-
ri§tene moguénosti na ovom podruéju velike. To vidimo iz uporedenja s razvi-
jenim zemljama.

Dosada$nji razvoj posljedica je ispravnih pogleda i programa na bazi
nauénih analiza i matemati¢kih kvantifikacija stanja u proizvodnji i potro-
Enji mlijeka te na osnovi analiza neiskoriftenih komparativnih vrijednosti
na§ih klimatskih i pedoloSkih uvjeta i tradicionalnih navika stofara na ovim
podruéjima.

S jedne strane imamo uski asortiman, nerazvijeno trZiste, nisku i ne-
ujednatenu ponudu, s odrazom na nisku potrofnju i nepovoljnu strukturu
potroinje, a s druge strane istodobno imamo probleme u plasmanu i otvaranju
trzi§ta, zbog tega se gu$i proizvodnja. To nam je narodito pokazala analiza
kretanja prije i nakon reforme.

Prosjetna stopa rasta mlijeka kao sirovine iznosi posljednjih 6 godina
7,86% od fega prije reforme 4,4% a nakon reforme 10,25%.

Paralelno se razvijala i proizvodnja, prvenstveno vie vrijednih proizvoda.
Grupa konzumnog mlijeka i fermentiranih proizvoda rasla je prosjeéno godi-
Snje po stopi od 7,74%, kod sireva od 10,07%, a kod sladoleda 44,5%.

Ukupni prihod rastao je posljednjih 6 godina po prosjednoj stopi od
37,33%,, dohodak 41,78%, a sredstva za reprodukciju, koja obuhvaéaju po-
slovni fond i amortizaciju zajedno, po stopi od 55,55%.. Porast i ovdje sadrii
visi nivo vrijednosti u strukturi asortimana, ali i porast trZinih cijena. Ovaj
porast najbolje ilustrira da su izvr3ena ulaganja bila racionalna, da osigura-
vaju vratanje angaZiranih drudtvenih sredstava dok su posebne koristi i utje-
caj na razvo] stofarstva i kvalitet ishrane ovdje nevidljivi, iako vrlo znaéajni.
U strukturi radne snage prosjedni godinji porast fakultetskih i VKV radnika
bio je po stopi od 20,71%, srednje strudénih i KV po stopi od 10,85%, ili
zajedno KV grupe po stopi od 13,35%0 prema porastu broja zaposlenih u pri-
ulenoj grupi za 4,26%, odnosno u ukupnom porastu zaposlenosti po stopi od
8,23% 4 godifnje u posljednjih Sest godina jasno ukazuje na politiku u tom
pogledu. Grupa kvalificiranih rasla je tri puta brze od grupe priudenih. Pred-
videno je da se daljnjom modernizacijom oslobodeni viSak radne snage pre-
kvalificira i ostane zaposlen u profirenoj djelatnosti kod veletrZnice mljeénih
proizvoda, njege sireva te za tercijalne poslove kod dostave i distribucije.

Kod porasta ekonomske snage u obliku ukupnih sredstava koja su rasla
po prosjetnoj godiinjoj stopi od 28,59% podjednak porast biljeZe osnovna i
obrtna sredstva. U daljnjem razvoju nada su stremljenja okrenuta prema pro-
izvodatima mlijeka, prema ostalim kapacitetima i prema trziftu, da =zajed-
ni¢kim snagama unapredimo mljekarsku privredu.
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Izgradnja ove Tvornice realiziraha je sredstvima Zagrebatke mljekare,
Skups$tine grada Karlovea i kreditima dobivenim od Poljobanke. Idejni pro-
jekat za ovu tvornicu izradila je tvornica »Jedinstvo« Zagreb, gradevni projekt
»Plan« Zagreb, a instalacije »Ingradinvest« Zagreb. Izvodadi radova bili su:
GP »Tempo« Zagreb, »Elektrotehnit¢ko« Osijek, »Radijator« Zagreb, »Jedin-
stvo« Zagreb za domaéu tehnolo$ku opremu i montaZzu.

sPoljoopskrba« dobavljaé inozemne opreme koju su isporudile tvrtke
»Paash« — Silkeborg i »Gram« — Danska odnosno »Prepac« — Francuska.

InZinjering po sistemu »Klju& u ruke« izveo je »Ingradinvest«, Zagreb.

Kako pustanje u rad ove tvornice pada na godisnjicu Oslobodenja grada
Karlovea i njegove okolice, to se naSa svelanost jo§ viSe uvelitava.«

Nakon svog govora generalni direktor Rade Tomié pozvao je predsjednika
Op¢inske skup$tine Karlovac, druga Boljkovac Josipa, da pusti u rad novo-
izgradenu Tvornicu.

Institut za prehrambenu industriju

PROUCAVANJE ZASTUPLIENOSTI
TERMOREZISTENTNIH BAKTERIJA U SIROVOM MLEKU*

Proudavanje prisustva termorezistentnih bakterija u sirovom mleku ima
veliki nauni i praktiéni znaaj. Proizvodnja pasterizovanog mleka, topljenih
sireva i drugih proizvoda zahteva ispunjenje standarda i sanitarnih propisa
u pogledu ukupnog broja bakterija. Odrzivost mnogih proizvoda od mleka je
uslovljena i brojem termorezistentnih bakterija. Otuda su i razumljiva brojna
ispitivanja, koja se u novije vreme vrSe u ovom pravcu. Tako se saopStavaju
podaci o prisustvu i razviéu termorezistentnih bakterija u mleku (1), brzini
njihovog naseljavanja na sudovima 1 uredajima za muZu i primarnu obradu
mleka (2), kao 1 o sezonskim varijacijama u sirovom mleku (3,4). PoSto ter-
morezistentne bakterije mogu izdrZati neefikasno pranje i sterilizaciju sudova
na imanju, to one predstavljaju dobar indikator reZima é&iS¢enja sudova i ure-
daja na mestu proizvodnje mleka. Ova ¢&injenica je uticala da se u nekim
zemljama broj termorezistentnih bakterija pofeo uzimati kao faktor za pla-
¢anje mleka prema higijenskom kvalitetu (5,6).

U raspoloZivoj literaturi nismo mogli naéi podatke o ispitivanju zastup-
ljenosti termorezistentnih bakterija u sirovom mleku kod nas. Imajuéi u vidu
znataj ove grupe bakterija, postavili smo za cilj da izvr8imo ova ispitivanja
na mleku sa izvesnog broja imanja.

MATERIJAL I METODIKA

Ispitivan je bakterioloSki kvalitet sirovog mleka sa devet imanja u toku
god. 1965/1966. Uzorci mleka za analizu su uzimani na mestu prijema mleka
u mlekari, pri ¢emu je odredivan stepen kiselosti mleka, vreme redukcije me-
tilen plavog, ukupan broj bakterija i broj termorezistentnih bakterija. Odre-

* Referat sa VI Seminara za mljekarsku industriju odrZanog od 7—9. II 1868. pri Tehnolos~
kom fakultetu u Zagrebu.
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