§to mi &inimo) ili u plastiénim &aSicama u nepovratnoj ambala¥l u zavisnosti
od tehnitke opremljenosti same mljekare.

Miladi slatki sir sluZi isklju€ivo za konzum, a narodito je povoljan kao
dijetna hrama i za spravljanje raznih jela u domacinstvu.

Radi njegovog kaliranja, jer sadrzi od 70—80% vlage, rok trajanja ispi-
tivan w nadim uslovima, tog sira pakovanog u pergament papir, iznosi 5 dana.

Randman sira je velik; od 100 litara mlijeka dobije se 17—19 kg sira. Zbog
svog velikog randmana proizvodnja je jako rentabilna, a obrtaj dinara brz.
Zato smatram, da bi i nase veée mljekare trebale proizvoditi opisani sir, jer bi
se ma taj nadin poboljSac asortiman i ostvarila veéa pozitivna akumulacija.

Vijesti

XIf NAUCNI SASTANAK MIKROBIOLOGA | EPIDEMIOLOGA
JUGOSLAVIDE

Od 8. do 13. VI 1970. odr¥at ¢e se u Subotici XII nauéni sastanak mikro-
biologa i epidemiologa Jugoslavije.

Prema prethodnom programu odrZat ée se referati o zaraznim diarealnim
oboljenjima, mikrobioclogiji namirnica, intrahospitalnoj infekeiji, virusnim 1
rikecijskim oboljenjima i zoonozama. Ujednc ée biti iznesene slobodne teme,
a pregledat ée se zdravstvene, veterinarske i druge nau¢ne ustanove i podu-
zeta za prehrambenu industriju u Subotici.

O mikrobiologiji namirnica odrzat ée referate:

1. A. HadZibeganowvié, Sarajevo:
Mikrobioloska kontrela u proizvednji i prometu namirnica;
2. Katarina Knapp, Nadae Zuber - Horgas i 1. Bach, Zagreb:
MikrobioloSka kvaliteta industrijski proizvedene hrane za dojencad
-— s posebnim osvrtom na proizvode tvornice »Pliva« (prije »Jugodiete-
tikac);

3. Gordana Vasié¢ i Julijana Pecié, Priftina:

BakterioloSka ispravnost sladoleda i veS§taékih napitaka prema kriteriju-
mima »Pravilnika o bakteriolofkim uslovima kojima moraju odgovarati
Zivotne namirnice u prometu«;

4. DuSica Toma$ i I. Bach, Zugreb: _
PoboljSanje higijenskih uvjeta proizvodnje i podizanje mikrobioloike kva-
litete konditorskih proizveda kao odraz djelovanja vlastite mikrobioloSke
kontrole;

5. G. Skenderowié, Subotica:

Jaja u prahu kao potencijalni vehikul kontaminacije salmonelama u indu-
strijskoj proizvodnji testenina;

6. B. Zarkovié i Ruta Davi¥o, Beograd:

Rezultati dvegodiSnje kontrole mleka i mle€nih proizvoda u Beogradu po
metodima »Pravilnika o bakteriolofkim uslovima kojima moraju odgova-
rati Zivotne namirnice u prometuc;

7. S. Guba§, Novi Sad:

‘Kvantitativni nalaz streptokcka grupe D i Escherichia coli u mleénokise-
linskim proizvedima, tvrdim i mekim sirevima i sladoledu.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

J. Zivkovié, Zagreb i S. D2apo, Knin:
Mikroflora dalmatinskog prSuta

. Marjana Tratnik, Ljubljona:

Utjecaj fitoncida iz feSnjaka na odriljivest odnosno na mikrofloru mljeve-
nog mesa;

J. Zivkovié, Zagreb i M. Milin, Knin:

Mikroflora mijeSanog sira sa Dinare;

P. Tisler, Kranj:

Metodika terenskibh laboratorijskih pregleda pri pojavi trovanja hranom;
J. MarinSek, Ljubljana:

Prikladnost nekih selektivnih podloga za izolaciju koliformnih bakterija
iz namirnica;

S. Blagojevié i Z. Jevtié, Nis:

NaSa iskustva u vezi kontrole kvaliteta Zivotnih namirnica sa podruéja
grada NiSa za poslednje dve godine;

Vera KaradZinska, V. Cvetanov, J. Vasevski i Viktorija Robeva, Skopje:
Ispitivanja funga u prostorijama preduzeéa koja se bave proizvodnjom
brasna i proizveda od brasna u Skopju;

B. Zarkowvié, D. Durovié i Rute Davifo, Beograd:

Ocena higijenskog stanja radne sredine u objektima za proizvednju i pro-
met Zivotnih namirnica u Beogradu pomoéu bakterioleSkih pregleda;
Nada Pavlovié, Verq KaradZinska, Viktorija Robeva i A. Gjorgov, Skopje:
Neki aspekti parazitono§tva u osoba koje rade sa Zivotnim namirnicama
O kriti¢kom osvrtu na postojeée pravilnike o namirnicama u prometu i

zakona o sprefavanju i suzbijanju zaraznih bolesti odrzat ¢e referate:

1.

I, Bach, Zagreb, M. Milohnoja, Ljubljana i A. HadZibeganovié, Sarajevo:
Krititki osvrt na postojeéi »Pravilnik o bakteriolofkim uslovima keojima
meoraju cdgovarati namirnice u prometu« i na »Bakteriolo§ke metode za
ispitivanje odredenih namirnica« i prijediozi za njihovu izmjenu i dopunu;

B. Karakafevié, Skopje:

Kriti€ki osvrt na »Osnovni zakon o spreéavanju i suzbijanju zaraznih be-
lesti«, »Pravilnik o na€inu vrSenja zdravstvenog pregleda lica koja su pre-
bolela trbusni tifus, paratifus A ili B, zarazno trovanje hranom ili dizen-
teriju« i »Pravilnik o naéinu vrSenja zdravstvenog pregleda zaposlenih
lica koja podleZu zdravstvenom nadzoru« i predlog za njihove izmene i
dopune;

B. Karaka$evié, Skopje:
Prediog zaraznih bolesti koje se obavezno ispituju laberatorijski (stav 3,
€l. 11 Osnovnog zakona o sprefavanju i suzbijanjo zaraznih bolesti).

Kotizacija do 30. V 1970. iznosila je 200 nd, a poslije toga 250 nd. Koti-

zaciju valja doznaditi na teku¢i ratun: SOK STRUCNI I NAUCNI SOBIRI
I CASOPISI NA MIKROBIOLOZI, EPIDEMIOLOZI I INFEKTOLOZI, SKOPJE
401-9-985 i tadno navesti ustanovu, koja je $alje te prezime i ime za koga se
falje.
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