Zakljucak

Organohlorni insekticidi primenjuju se u Jugoslaviji 25 godina. Kako se
oni vrlo te¥ko razlazu i imaju kumulativno dejstvo to se moZe olekivati da se
oni nalaze u proizvodima animalnog porekla.

Koliki mivo rezidua imamo danas u hrani i namirnicama animalnog po-
rekla nije do sada objavljeno. U cilju dobijanja podataka ma osnovu kojih bi
mogli da ocenimo nafu dana¥nju proizvodnju, zavriili smo ispitivanja mleka
sa trZi§ta iz cele zemlje i prema prikazanim podacima wustanovili da se dva
od deset ispitanih uzoraka malaze u granicama maksimalno dozvoljenih nivoa
rezidua, dok ostali ne zadovoljavaju standard. Pri analizama smo se sluZili me-
todom gasne hromatografije.

MOGUCNOST PREORIJENTACIJE PROIZVODA
OVCIEG MLUEKA U ROBU SIROKE POTROSNJE*

Natalija DOZET
Poljoprivredni fakultet, Sarajevo

Karakteristika ovEjeg mljekarstva BiH je usitnjena, individualna proiz-
vodnja u seoskim domatinstvims, a s malobrojnom proizvodnjom na poljopri-
vrednim gazdinstvima. Nalin proizvodnje prvenstveno sira i kajmaka, nije
omoguéavao bolji, 8iri plasman, ni na lokalnom, a posebno na Sirem ili ino-
stranom trZiStu. S ovakvim nafinom proizvodnje preradevine od ovéjeg mli-
jeka su bile osudene da ostanu proizvodi za liénu potrodnju u domaéinstvu,
a malim dijelom za prodaju.

Na podrugju Bosne i Hercegovine izuzetak je proizvodnja travnitkog sira,
koji se radi za prodaju i kojemu je obezbijedenoc trziSte na Sirem regionu. Tra-
Zeni proizvod naSeg trZista, izdvojen po kvalitetu od ostalih autohtonih pro-
izvoda, travnitki sir bio je predmet izu€avanja niza autora mna kvalitet i teh-
nologiju proizvodnje. Pokraj obimnih radova u institutima 1 rezultata koji su
tamo postignuti travnidki sir se i dalje proizvodi na planini u veoma primitiv-
nim uslovima, neujednateno, i po tehnologiji i po kvalitetu. Unazad dvije go-
dine ukinuta je jedina mljekara na Vlagi¢u, gdje se mogla usmjeravati pro-
izvodnja i kontrolisati kvalitet, tako da se danas proizvodnja vrSi uglavnom
u malim sirarskim planinskim kolibama privatnih proizvodata. Organizovano
se radi samo na otkupu travnitkog sira preko zemljoradnitkih zadruga sa toga
podrudja (Turbe, Skender Vakuf, Travnik, Kotor Varo$, Siprage, Blatnice i dr.).
Razlikom u otkupnim cijenama sira u dosada$njim uslovima zadruge su djeli-
mi&no stimulisale proizvodala na proizvodnju poboljSanog kvaliteta sira. S da-
nadnjim nainom proizvodnje i realizacije na irzistu, a da nije obezbijeden ni
kvalitet, ni standard ovoga sira, pod imenom »stravnitki« prodaju se svi bijeli
sirevi iz salamure. )

Za razliku od ostalih autohtonih mljeénih proizvoda brdskih podruéja trav-
niéki sir predstavlja trznu robu. On se veoma malo konzumira u seoskim doma-
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ginstvima, koja svoje potrebe u mljeénim proizvodima obezbjeduju kroz kravije
mlijeko, i odlazi na prodaju kao veoma vaZna trZna roba. Velikim dijelom on se
otkupljuje preko zadruge (oko 30—40 vagona) po cijeni od 8,00 — 10,00, najvise
11,00 n. dinara, prema kvalitetu sira. Manja koli¢ina sira se prodaje direktno
na pijaci ili preko privatnih nakupaca. Glavno trZi§te za travniéki sir je Sara-
jevo, Zenica i Mostar.

Prema podacima ispitivanja proizvodnje utvrdeno je da se za 1 kg mladog
travnitkog sira trodi u prosjeku za cijeli period laktacije 3,2 — 3,5 litara ovijeg
mlijeka, te je prema tome procenat usiravanja 30 — 32 % To znadi da se od
100 litara ovijeg mlijeka s prosjeénom masnotom od oko 7%y proizvede oko
30 — 32 kg miladog sira ili oko 25 kg zrelog sira. Ako uzmemo da je cijena sira
u prosjeku oko 9,00 n. d, onda se litar ovéjeg mlijeka kroz travni¢ki sir plasira
po cijeni od oko 2,80 n. dinara.

Maksimalna cijena travnitkog sira koja se postiZe ma sarajevskom trzistu
je 16,00 n.d. Razlika u cijeni odlazi zadrugama i otkupnim preduzeéima, koja
i pokazuju interes za unapredenje i razvijanje proizvodnje. :

S danaSnjim nafinom proizvodnje samo mali broj sirara i to uglavnom
sa uZeg podruéja Vladi¢a, proizvodi dobar sir. Na Sirem podrudju proizvodnje
pod imenom stravni¢ki« prodaje se sir koji nije iskljufivo od ovéjeg mlijeka,
higijenski ne zadovoljava, te dolazi do neZeljenih fermentacija i drugih pojava
u toku zrenja, koje utjedu na losiji kvalitet sira. Da bi izbjegli sve te pojave
sirari obi¢no pokuSavaju da ih sprijete velikim koli¢inama soli, te je takav sir
testo suviSe slan i neugodan za konzumaciju.

I pored ovakvog natina proizvodnje i raznorodnog kvaliteta travni¢ki sir
predstavlja veoma interesantan proizvod planinskog podrugja, te njegova da-
nadnja proizvodnja ma uZem regionu iznosi okc 50 vagona. Najvetim dijelom
otkup se vrsi preko zadru¥nih organizacija i sarajevskog eksport - import pre-
duzeda sAgrarija«. Republit¢ka privredna komora i ove organizacije su uoéile
da ovaj sir predstavlja veoma interesantnu trZnu robu i da bi se odredenim
sistematskim ulaganjem i radom mogao podi¢i kvalitet sira, a time povecéati
obim proizvodnje i plasman na trzi§tu. Dodlo se do zakljulka da sitna otkupna
mreZza ne moZe obezbijediti unapredenje proizvodnje nego zajednitka akcija
svih zainteresovanih organizacija. Zadruge sa toga podrudja su uobile da je
potrebno da na odredeni natin objedine proizvodnju i da imaju zajednitkog
distributera koji ¢e realizovati proizvod na triiste i pomoéi razvoj proizvodnje.
Danadnji sistem otkupa dovodio je i same zadruge u poziciju konkurentnih
preduzeca. To je bila pokretatka ideja da se pristupi akciji razrade plana una-
predenja proizvodnje i realizacije travnitkog sira.

Osnovna ideja unapredenja tehnologije travni¢kog sira je bila da se stvori
kvalitetan sir, s visokom hranljivom vrijednosti, pravilnim oblikom krigke, na
presjeku bez mnogo rupica, bijele do bijelo-Zuékaste boje, karakteristitnog
mljeénokiselog okusa i dr., jednom rijeéju standardan proizvod, koji se moZe
plasirati na domaéem i stranom trZistu.
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Na bazi utvrdenih ¢injenica i poznavajuéi kvalitet travni¢kog sira, grupa
preduzeéa, privredne komore, angaZujuéi struénjake fakulteta razradila je veo-
ma konkretan i realan plan rada na unapredenju proizvodnje travnitkog sira.

Travnigki sir se proizvodi iskljucive od ovijeg mlijeka, te za kvalitetnu
proizvodnju u prvom redu freba obezbijediti odgovarajuéu sirovinu koja bi
odgovarala 1 po kvalitetu i koli€¢ini novoj koncepciji proizvodnje, te je zato
bilo potrebno zapofeti sa sistematskim radom na unapredenju proizvodnje
ovéjeg mlijeka u brdsko planinskim podrutjima toga regiona.

Na osnovu dosadadnjih nauénih i strudnih saznanja razraden je prijedlog
»Tehnologije i standardizacije proizvodnje travni¢kog sira« koji je prihvacen
na skupu zainteresovanih organizacija. Ovim prijedlogom stvorio bi se kvali-
tetan jednoobrazni proizvod sa zaStiéenom Pproizvodnjom i sarajevska »Agra-
rija« kao jaka privredna organizacija obezbijedila bi realizaciju zacrtanog pro-
jekta. Organizacija rada i proizvodnje provela bi se kroz kooperaciju s krup-
-r;:i—j(im poljoprivrednim proizvodaéima ugovaranjem,.

Interesantno je mapomenuti da je tim projektom posebno obuhvacena tipi-
zirana izgradnja malih planinskih mljekara za cobezbjedivanje higijenske pro-
izvodnje sira. Posebno pitanje je tipiziranje i kvalitet ambalaZe i prilagoda-
vanje savremenim uslovima trgovine.

AmbalaZa predstavija veoma sloZeni problem, jer se radi s veoma velikim
brojem pproizvodada, s neujednatenom koli¢inom proizvodnje i velid¢ine kriSke.
TehnoloSka karakteristika sira, zrenje i ¢uvanje u salamuri, sve do njegove
brodaje u maloprodajnoj mreZi, predstavlja posebne uslove za rjeSavanje amba-~
laZiranja travnitkog sira. Jedan od prijedloga koji su prihvatile sve zaintere-
sovane zadruge je izrada jedinstvene ambalaZe (za sada drvene) i uslovljavanje
otkupa sira u baZdarenoj ambalazi. Ovako oftre mjere su neophodne, jer se
najvece podvale vrSe kroz neujednatenu ambalaZu (prodaje se drvo mjesto sira).

Za sprovodenje cijele akcije predloZeni su takoder razni vidovi vaspitava-
nja 1 obutavanja proizvodala sira putem seminara, 3tampe, brofura i drugih
mjera koje mogu pruZiti pomoé¢ direktnom proizvodacu.

Sistematski rad bi pofeo s krupmijim, naprednijim poljoprivrednim pro-
izvodatima, ugovaranjem proizvodnje travni¢kog sira, uz odredene uslove, po-
sebno na kvalitet sira. VaZan je momenat ugovaranja proizvodnje preko jed-
nog distributera da bi se prekinula veza sitnih privatnih makupaca, koji zara-

duju na preprodaji sira, bez ikakvog ulaganja u njegovu dalju proizvodnju.

Dalja perspektiva je izgradnja centralnog skladlsta za prijem, sortiranje
i dalje detaljisticko pakovanje travnikog sira.

Ovako zacrtani zadatak je veoma sloZen, ali okupljajuéi veliku grupu stru-
¢nih i mauénih kadrova iz ove oblasti 1 sa do sada postignutim rezultatima
(matidenje ovaca, premiranje ovéjeg mlijeka, izrada prijedloga standarda, sa-
vjetovanje, dalji rad na standardizciji i zrenju sira i drugi vidovi novih pri-
premnih radova) pruZa se mogucnost obezbjedenja realizacije ovih planova.
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