rama vrste Str. diacetilactis, uz inkubaciju pri temperaturi od 30° C. Izrazita
sposobnost proizvodnje kiseline $tapita mljelno - kiselog vrenja doprinosi po-
boljSanju arome koja je izraZajnija kod slabije kiselosti.

Medusobni odnos bakterija mljeéne kiseline i kvasaca. Postoji dosta po-
dataka o stimulativnhom djelovanju kvasaca na bakterije mljetno - kiselog vre-
nja. U kulturi s kvascima bakterije mljeéne kiseline zadrZavaju aktivnost i
po par mjeseci pri sobnoj temperaturi. Poznato je, da su mjeSovite proizvodne
kulture daleko otpornije prema nepovoljnim utjecajima iz vana od kultura koje
su pripremljene na bazi €istih, pojedina¢nih kultura, i one gotovo redovno sa-
drZe kvasce. Medutim, zna se da streptokoki mljeéne kiseline kada ih uzgajamo
u zajednici s kvascima &esto gube svoja morfoloska i biokemijska svojstva.
Buduéi da kultiviranje s kvascima produZava vijek aktivnosti kulture, ono je
vrlo primamljivo s gledista proizvodnje i ima dovoljno opravdanja za ispiti-
vanja u tom pravcu.

Medusobni odnos bakterija mljeéne kiseline i bakterijo octene kiseline.
Mnogi istraZziva€i smatraju da bakterije octeno - kiselog vrenja imaju pozitivan
simbiotitki odnos prema bakterijama mlje¢no - kiselog vrenja. No, primjena
tih odnosa u proizvodnji je vrlo ograni¢ena radi promjene organolepti¢kih svoj-
stava kao i konzistencije gotovog proizvoda.

Medusobni odnos bakterija mljeéne kiseline i plijesni. Ti su odnosi veoma
sliéni onima bakterija mljefno - kiselog vrenja i kvasaca, jer plijesni takoder
produzuju aktivnost kulture proizvodnih mikroorganizama u mjeSovitoj kul-
turi.

(Slijedi mastavak)

POLOZAJ OVCARSTVA | OVCJEG MLIEKARSTVA
SR BOSNE | HERCEGOVINE
U DANASNIJIM USLOVIMA PROIZVODNJE

Natalija DOZET
Poljoprivredni fakultet, Sarajevo

Problemi razvoja ovéjeg mljekarstva brdsko - planinskih reona usko su
povezani sa razvojem stofarstva i poljoprivrede u cjelini i optereéeni su istim
zajedni¢kim problemima. Kriza ovéarske proizvodnje, u okviru krize poljo-
privrede brdsko - planinskog podrudja, ne smije zna¢iti i likvidaciju ovearstva
1 ov¢jeg mljekarstva. U dana¥njim uslovima porasta stanovnistva i situacije
u prehrani, a naroéito u prehrani mamirnicama animalnog porijekla, proizvodi
mlijeko i meso zauzimade i zauzimaju veoma vaZno mjesto.

Ovéje mlijeko po obimu proizvodnje ne predstavlja istu vrijednost kao
kravlje mlijeko, ali u pojedinim dijelovima nafe zemlje narotito brdsko - pla-
ninskim rejonima je vaZan prehrambeni proizvod. Ovéje mlijeko po bogatstvu
svoga hemijskoga sastava, narotito masti, bjelandevina i mineralnih materija
predstavlja izvor vrijednih materija potrebnih u ljudskoj ishrani. Mada bogato
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u ovim elementima, malo se uzima za konzumnu upotrebu, ali je zato veoma
pogodno za proizvodnju sira i mljeénokiselih napitaka.

Broj sireva koji se rade od owjeg milijeka je veoma velik i vrste sireva
od ovtjeg mlijeka su mnogobrojne.

Ovca je sposobna da se prilagodi oskudnim izvorima ishrane, dobro pro-
bavlja voluminoznu hranu, podnosi Zed, veoma pokretljiva, koristi hranu ne-
dostupnu drugim vrstama domadih Zivotinja i jednom rjedju pasna Zivotinja.
Ovearstvo se pojavljuje u ekstenzivnom gazdovanju i vezano je za brdsko pla-
ninska podrugja, koja su industrijski nerazvijena, pasivna, gdje ovca pred-
stavlja Zivotinju koja se najbolje uklapa u proizvodne uslove tih krajeva.

Broj ovaca u naSoj republici je u stalnom padu (Statistiéki godidnjak SFRJ),
1969. godine iznosio je 2,097.000 grla.

U svim na8im republikama nije ista zastupljenost broja ovaca. Srbija, BiH
1 Makedonija imaju najrazvijenije ov@arstvo, dok Slovenija ide na rapidno sma-
njenje ove vrste stoke. Vezano sa brojem grla u BiH u 1968. godini ukupna
kolitina milijeka je bila 35 miliona.

Uzroci smanjenja broja ovaca i ukupne koli¢ine mlijeka iSli su paralelno.
U uslovima razvijene proizvodnje smanjenjerm broja grla poveéava se mljeénost.
Na Zalost u uslovima naSeg ekstenzivnog ovéarstva produkeija po griu se aije
bitno izmijenila. Mljetnost nadih ovaca je veoma niska u prosjeku za cijelu
zemlju iznosi 28 litara namuZenog mlijeka. U uslovima razvijenijeg ovéarstva,
proizvodnja ovtjeg mlijeka je intenzivniji tip proizvodnje, a na naSim gazdin-
stvima ova kolitina se krete od 20 — 40 kg namuZenog mlijeka,

Prema radovima niza autora (Zdanovski, Konéar, Palian, Nikoli¢, Filipovié-
Pavlovi¢, Drecun i dr.) ukupna muznost raznih rasa ovaca se kreée od 60 — 150
litara kroz laktaciju. Ovo dokazuje da kod pojedinih rasa domaéih ovaca kod
nas u BiH-a kao vlasit¢ke (do 150 kg) i kupreske ovce (99 kg) pokazuju prirodnu
predispoziciju za moguénost razvoja mljetnosti. Palian je studirajuéi ekono-
miénaost ovéarske proizvodnje dao podatke da ovca sa 60 litara i viSe daje po-
zitivhe ekonomske efekte.

U planinskim podrucjima, sa izuzetkom planinskih farmi i gazdinstava,
ovéje milijeko se proizvodi kod privatnih proizvodata, u primitivnim uslovima
proizvodnje. Mlijeko velikim dijelom sluzi za preradu i za domaéu upotrebu.
Izuzetak &ine pojedina podrudja (VlaSié i okolne planine) gdje se proizvodi
bijeli meki sir — tipa travnitkog koji je dobrim dijelom trZna roba i traZen
proizvod.

Ovakvo stanje u proizvodnji ovéjeg mlijeka reflektowvalo se i u preradi
u razne mljetne proizvode od ovéjeg mlijeka prvensiveno sireve.

Na planinskim farmama druStvenog sektora prevladava proizvodnja bije-
log mekog sira i ogranifena proizvodnja livanjskog sira. U seoskim domaéin-
stvima u raznim oblastima naSe republike proizvodi se niz domaéih sireva.
Karakteristika proizvodnje sireva je neujednadenost i prilagodenost prirodnim
primitivnim wuslovima prerade na terenu. Radi toga mastaju gubici kod pro-
izvodnje sireva, a neprimjenjivanjem savremenijih metoda tehnologije smanjuje
se vrijednost preradevine. Iz ovoga se moZe zakljufiti da je u tim wuslovima
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proizvodnja mljeénih preradevina lokalnog karaktera, sa izuzetkom travnitkog
i livanjskog sira, te da se tro§i vie u samim domaéinstvima nego §to se pro-
izvodi za trziste.

U dosadasnjem radu na izuavanju kvaliteta sirovine i uslova proizvodnje
u naSem uZem planinskom reonu, mi smo obisli vete podrugje i ustanovili djeli-
mi¢no sadadnje stanje na terenu, kao i kvalitet tih proizvoda. Ispitivali smo
stanje proizvodnje u dijelu zapadne i istotne Bosne, Centralnu Bosnu — po-
sebno podrugje Vlagié¢ planine i planinski dio Hercegovine. Prikupljeni podaci
i obradeni materijal su nam omoguéili da stvorimo parcijalnu sliku rasprostra-
njenosti mljednih proizvoeda, njihove karakteristike, asortiman i vrijednost.
Prema gruboj ocjeni reonizacije proizvodnje mljeénih proizvoda, najraSirenija
je proizvodnja kajmaka i posnog sira.

Uz ispitivanje rasprostranjenosti mi smo izvrdili ocjenu kvaliteta proizvoda
hemijskim ispitivanjem uzoraka, prikupljenim najvetim dijelom u planinskim
podruéjima. Prema hemijskim pokazateljima od svih proizvoda se po kvalitetu
i ujednatenosti izdvaja travniéki sir. Ostali proizvodi se odlikuju neujednate-
nofcu kvaliteta 1 u danasnjim uslovima proizvodnje ne predstavljaju standard-
nu trZnu robw ‘

Plasman miljetnih proizvoda, kao boljih po kvalitetu, tako i lo§ijih pred-
stavlja ozbiljno pitanje. Travnicki sir poznat na trZistu, plasira se jednim dije-
lom preko otkupne zadruge, direktnom prodajom na travani¢koj pijaci i cijelom
grupom privatnih nakupaca, koji drze svoje &tandove na sarajevskoj pijaci.
Livanjski sir nalazi svoje trZiSte na podruéju primorja. Ostali proizvodi se
pojavljuju na lokalnim trZiStima, u malim, ogranifenim koli¢inama. Tu se
uglavnom pojavljuje direktni proizvoda¢ — kupac, jer je malo kod nas spe-
cijalizovanih zadruga za otkup mljetnih proizvoda.

Sa ovakvom situacijom stanja ma trzistu privatni proizvodaé u planinskom
podrud¢ju nije zainteresovan za veéu proizvodnju, jer tes§ko unovéi svoj pro-
izvod,

Analizom proizvodnje ovejih preradevina brdsko - planinskog reona, Zeleli
smo pokazati stanje u ovoj grani mljekarske proizvodnje. MoZzemo bez rezerve
reti da ova grana nije napredovala i da je ostala na nivou predratne proizvod-
nje i prerade. :

Uzroci ovakvom stanju su brojni, a odgovori na ova pitanja se ne mogu
dati bez ude$éa drustvene podrske i svestranih ispitivanja ovoga problema.

Drustvena gazdinstva i zadruge ne mogu ostati ma nivou danasnje proiz-
vodnje i mora se pri¢i modernizaciji ovéarstva i ovéjeg mljekarstva. Danasnje
agrarno - ekonomske mjere nisu pomogle razvoj ovlarske proizvodnje, naro-
tito mjere za regulisanje cijene ovéjeg mlijeka i trZifta. Momentalnim nepo-
voljnim. ekonomskim poloZajem ovéarstva, neorganizovana i medovoljno pro-
utena tehnologija proizvodnje mnogih ov&jih proizvoda je posljedica zanema-
rivanja ovarstva kao grane proizvodnije.

Razvoj mljekarstva brdsko - planinskog reona naSe republike usko je po-
vezan sa razvojem stotarstva i poljoprivrede u cjelini i ima iste zajednitke
probleme. Specifiénosti razvoja ove grane je pitanje poveéanja proizvodnje,
razvoja trZiSta i plasmana mlje¢nih proizvoda. Izdvajanjem najboljih proizveda,
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postavlja se zadatak usavrSavanja njihove tehnologije, kvaliteta i randmana
proizvodnje. Razvijanje mljekarstva u planinskim reonima na mivou visoko pro-
izvodne grane, zahtjevate vedéa ulaganja u bolje i savremenije objekte, koji bi
pomogli razvijanju proizvodnje na planinskim druStvenim dobrima i u orga-
nizaciji kooperacije i otkupa kod privatnih proizvodata.

QOvearstvo i oviéje mljekarstvo, vaZne privredne grane brdsko - planinskih
podrudja, treba pomoéi do njihovog punog razvoja, Prema ocjenama ekono-
mista (Bajéeti¢) razvijena proizvodnja ovéjeg mlijeka je najintenzivniji sistem
ovéarske proizvodnje, a selekcija na visoku miljefnost dovela bi do pune eko-
nomiénosti ove grane proizvodnje.
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Vijesti

VUESTI MEDUNARODNOG MLIEKARSKOG SAVEZA

Bakterioloske norme

U vezi sa zasjedanjima od 9—17. travnja (aprila) u Brixellesu razne grupe
eksperata preispitale su postojeée bakteriolo§ke norme ili su razradile nove
ito za:

— odredivanje ukupnog broja zivih bakterija u mljetnom pra3ku i u
prasku od sirutke. Radi se o reviziji norme Medunarodnog mljekarskog saveza
br. 3, koja je objavljena 1958.

— odredivanje stranih mikroorganizama, koliformnih bakterija, kvasaca i
plijesni u prevrelom mlijeku i stanovitih svjeZih sireva. Pod predsjedanjem
prof. Sainclivier (F.) jedna grupa eksperata predlaZe hranjivu podlogu sa
gelysate-om za odredivanje stranih mikroorganizama, hranjivu podlogu sa
Zudi i brillant-zelenilom za ustanovljenje koliformnih bakterija i OGA-hranjivu
podlogu za ustanovljenje kvasaca i plijesni;

— odredivanje broja koagulaza pozitivnih stafilokoka u mlje¢nom prasku.
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