iz domaée i strane Stampe

Postupak da se sprijeéi kvarenje teku-
¢ih mljeénih proizvoda za vrijeme skla-
diStenja nakon grijanja (Nikki, I.; Ka-
neuti, N.; Hamamoto, N.; Mijao K. u.
Matsuoka, Iz. — Dairy Sci. Abstr. 32/6)
343 (1970) Orig. japan. patent 742 (68).

Patent sadrZava postupak za mlijeko,
koje se skladisti, za osvjezujuca picta iz
mlijeka i rekonstituiranog miljeénog pra-
Ska. Tim postupkom nakon grijanja doda
se lysozym, npr. 100 1 kravljeg mlijeka
ugrije se na 82°C za 15 sekunda i doda
se 0,1 g kristalnog lysozym prasSka oto-
cljencg u 100 m! mlijeka koji se u mli-
jeku smijefa i nakon toga se napuni sud.
Konana lysozym koncentracija iznosi
1(u)ml,

Internacionalni seminar o aktuelnim
pitanjima iskoriSéenja sirutke (No 1/70)
— Od 11—13. XTI 1969. odrzan je u Wei-
henstephenu pod wvodstvom prof. Casa-
lis~-a seminar o moguénostima obrade i
prerade te iskoriSé¢ivanja sirutke, 8to je
pobudilo izvanredan interes u tu- i ino-
zemstvu.

Na tom seminaru opéirnije je pretre-
salo viSe od 150 nautnih radnika tehno-
lega i ekonomista iz 10 zemalja Interna-
cionalnog miljekarskog saveza, ¢lanica
dviju internacionalnih organizacija (FAQO
i CEA) o tehnoloskim i ekonomskim
aspektima sirutke i proizvoda od sirutke,
te o njihovu sastavu za ljudsku i Zivo-
tinjsku prehranu. Najveéi broj ucesnika
seminara iz Australije, Belgije, Danske,
Savezne Republike Njemadke, Finske,
Francuske, Velike Britanije, Holandije,
Irske, Norvedke, Austrije, Svedske, Svi-
carske, Spanije i JuZfne Amerike pod-
vukao je znatenje i neophodnost rjiefenja
pitanja koriStenja sirutke.

Inicijativa za taj seminar dao je Inter-
nacionalni mljekarski savez. Seminar je
obuhvatio sve probleme koji se titu si-
cutke. Koncentracija u sirarstvu i inten-
ziviranje drZanja muzne stoke sve vife
cleZava iskoriS¢enje wvelikih koli¢ina si-
rutke.

Uvodnu rije¢ na tom seminaru odrZao
je dipl. inz. Kilitzemeier. Prof. dr M. E.
Schulz iz Savezne Republike Njemacke
odrzao je referat »0O sistemu klasifika-
cije literature iz {ehnologije i prerade
sirutke« (tema I); Blanchet, Biju-Duval
iz Francuske »O metodama vrenja kao
jedan aspekt tehnologije kod proizvodnje
sirutkinih proizvoda« (tema 1I); Alle-
meersch, mljekarski savjetnik belgijskog
seljatkog saveza »Q ekonomskim aspek-
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tima proizvodnje zgusnute sirutke i si-
rutke u praksi« (tema III); Commanay,
zamjenik pogonskog direktora Lacto-
France u Loisey (Francuska) »0O eko-
nomskim aspektima proizvodnje sirutki-
nih proizvoda (tema IV); dr Blanc iz
Svicarske »O sirutki i sirutkinim proiz-
vodima s aspekta njihova sastava i pre-
hrane ljudi« (tema V); J. H. Ternouth
iz Australije »Aspekti o sastavu i pre-
hrani sirutkom i sirutkinim proizvodima
s obzirom na zivotinje« (tema VI).

Na kraju seminara doneseni su ovi za-
kljudci:

1. postoji protivurjetje izmedu velike
hranidbene vrijednosti sirutke i sirutki-
nih proizvoda i mnjihovog dosadasnjeg
nedovoljnog ekonomskog iskori¢ivanija,

2. potrebno je razraditi opce zahtjeve
za sirutku kao sirovinu. Isto tako je po-
frebno izraditi razne opte standarde za
sirutku i sirutkine proizvode za ljudsku
i Zivotinjsku prehranu i za druge svrhe;

3. preporudljiivo je §to vetu painju
cbratiti temeljnim istraZivanjima — isto
tako 1 matinima postupka, koji se odnose
na sirutku, njihove sastojke i sirutkine
proizvode;

4, potrebno je nadalje istrazivati sve
moguctnosti wnovog nadina poipunijeg
iskori&tenja sirutke i sirutkinih proizvo-
da za ljudsku prehranu i ishranu sioke.
Treba uzeti u obzir i potrebe zemalja u
r2zvoju;

5. raznolikost iskorif¢avanja sirutke
uvjetuje usku nacionalnu i internacio-
nalnu  saradnju izmedu mljekarstva,
istraZivatkih instituta i drugih grupa
koje su za to zainteresirane;

6. isto tako su neophodno potrebni
statistitki podaci i drugi oblici ispitiva-
nja i razvoja trzista;

7. zakonski propisi u raznim drzava-
ma uvijek ne omoguéavaju potpuno isko-
riftivanje sirutke i sirutkinih proizvoda.
Internacionalni mljekarski savez treba
da na to obrati paZnju, a narotito da na
osnovu uporednih istraZivanja nacional-
nih zakonskih propisa izda odgovarajute
preporuke;

8. treba osnovati jednu grupu ekspe-
rata Internacionalnog mljekarskog save-
za, koja Ce istraZivati ta pitanja. Neka
nacionalni komiteti ovih zemalja budu
tlanovi te grupe: Australije, Belgije, Sa-
vezne Republike Njematke, Francuske,
Italije, Nizozemske, Nove Zelandije, Nor-
veSke, Austrije, Svicarske i Spanije.

(Die Molkerei - Zeitung)
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