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. KLASIFIKACIJA JUGOSLAVENSKE SKUTE (URDE)

U nizu mlijeéhih proizvoda, koji su imenovani u Pravilniku (6), i-
prema tome legalizirani, nije spomenut jedan, koji u nasoj zemlji nosi
‘naziv skuta, urda, bjelava i t. d. Medutim, taj proizvod se pojavljuje u
‘raznim krajevima naSe zemlje na lokalnim trzistima u najbliZoj okolici
proizvodnje. Moguce je da se neimenovanje i nejasna stilizacija (¢lan 45
citiranog Pravilnika) tumaci tako da se skutu ubroji u sireve, kao Sto se
¢ini u raznoj nasoj i stranoj literaturi. Po njenom izgledu nepoznavaoci -
skute mogu je lako zamijeniti sa sirom. No, iako skuta izgledom li¢i na
domadi sir iz kiselog mlijeka (»kravlji sir«, »sitni sir«), ona to u biti nije.
Ne samo da se ovaj sir rijetko proizvodi s tako visokom sadrZinom mlije¢-
me masti, kakovu ima skuta, nego su i ostali bitni sastojci skute drugi.-
Po Taktoalbuminu i laktoglobulinu, kao glavnim vrstama, pa &ak i isklju-
¢ivim bjelanc¢evinama koje ulaze u sastav skute, treba je izdvojiti iz sku-
pine sireva, ¢iju bjelanc¢evinastu komponentu ¢&ini kazein ili parakazein.

Da je skuta specijalan proizvod, unato¢ stranih naziva, kao §to je
$Svicarski naziv »Molkenkise«, koji nas navodi da se skutu ubroji u sireve,
smatra i sam autor, koji taj naziv navodi, prof. E. Zollikofer (Zavod za.
mljekarstve Ziirich), kad za taj izraz veli da ga se upotrebljava neoprav-
dano, jer se u skutu ne preraduje kazein (5). Inage bi se po $vicarskoj
-definiciji za sir (2), koja glasi: »Pod opéom oznakom sir razumiju se pro-
izvodi iz mlijeka,- posve ili djelomi¢no obranog mlijeka, sirutke ili
vrhnja. .. «, moglo tumatiti da je sir proizvod za kojega je surovina i
sirutka. o - : o

Sli¢an sluéaj nalazimo i unjemackim zakonskim propisima (4). U nji-
‘ma se u definiciji pojma sir takoder spominje da se ovaj proizvodi »uz
upotrebu sirutke«. ‘U komentaru; nadinjenom prema obrazlozenju prof.

“G. Schwarza (Zavod za mljekarstvo Stuttgart-Hohenheim), obja$njava se
da se to odnosi na vrhnje. iz sirutke, a da »iz sirutke proizvedeni, ki-
selom siru* sli¢an proizvod (Molkeneiweiss), ne spada pod definiciju sir«. =
. Navedenim tumatenjima se definitivno korigira starija strana lite-
ratura i na osnovu nje izradena nova. e S '
U naSoj struénoj literaturi je ve¢ prof. S. Filipovié¢ (Zavod za mlje-
karstvo Zagreb) odredio mjesto skuti,-rekavsi-da je to »albumin, koji se
mazivlje obi¢no skutom« (3). Stoga bi bilo pozeljno da se u nafoj struénoj
terminologiji takoder korigira odnos prema tom mlije¢nom proizvodu i
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ne naziva ga sirom, jer za njega postoje posebni, odomaéeni, veoma ras--
prostranjeni nazivi, koji su postah narodni, mada su inate stranog pori--
_jekla. Jedino bi iz pedagoskih razloga moglo biti ‘tolerirano uporedjlva-
nje sa sirom i upotreba stranog opisnog naziva »albuminski sir«, prema
Albuminkise ili albumin cheese. Na§i nazivi za skutu i sam sastav i svoj-
stva toga proizvoda daju opravdanje za njegovo izdvajanje i samostalno
tretiranje, barem toliko koliko je opravdano da kao posebna skupma mli-
je¢nih proizvoda postoje vrhnje ili pavlaka, skorup ili kajmak, maslo i t. d.

Buduéi da su, skute posebni mlijeéni proizvodi, to ih se moZe i poseb-

- no klasificirati, tim lak3e, $to sada veé postoje za to potrebni podaci.
Ove podatke, koji su rezultat istraZivanja o osnovnom sastavu nekih ju-
goslavensklh skuta, mozemo prikazati slijedeéim pregledom (tabela br. 1)

Ta‘bsella.br. I..
Osnovni sastav jugoslavenskih skuta

Vrsta skute: Voda, e - ' Mast u suhoj tvari, % | Autor,

1—3=kravlja, - - — - - — (litera-
4—8=ovija Maks. Min.. Dif. Prosjek |Maks. Min. Dif. Prosjek tura)
1. Bohinjska, o Sabado§
tip I, n="%. 66.16 56.71 945 61.29 _g9_31__59’f_ia i@g_&iﬂ R
2. Bohinjska, |60.95 655 4.45 67.22 54.75 43:26 11,49 49,57 Sabados
tip II, n=3. 66.21 65.5 0.71 65.85 : (7
3. Bohinjska, S : - |'Sabades
prosjek, n=10.169.95 56.71 13.24 63.07 69.31 43.26 26.05 6045 _(7.) :
. 4. Dalmatinska, 76.40 40.00 36.40 57506* @ | 77.60 40.6¢ 37.00 66 17 Bakovi¢ -
n=37. 58.13%*  62.31%* 1) -
5, Bovika ' . ‘ ' » Sabados
~ svijeza, n=30." [62.52 5423 8.29 57.50 63,54 46.99 16.55 57.17 (8)
6. Bovika, ©|57.69 5001 7.67 5444 o ) N ] Sabados
soljena, n=9. | , 6127 5045 11.72 55.92 ®
7. Pirotska, - | : ' o Siplka
n=g6. 80.07 66.65 13.42 73.03 4102 9.03 31,99 21.71 idr. (10) .-
8. Grobnicka. - ' : ‘ :
n=6, g..1957, (6154 5583 9.71' 5847 69.91 5771 12.20 62.61 .| Sabado§
n==~6, g. 1959. [58.05- 50.90 7.15 55.12 - .| 73.12 63.25 9.87 66.84 ©)
*_ .. skuta sa Olibg i Silbe '
** .. skuta sa Brata

S obzirom na li¢no uzimanje uzoraka skute po autorima, i to na mje-
stu proizvodnje, kao i zbog veéeg broja varijanata kod bohinjske, .dal-
matinske i bovske skute, §to garantira vrijednost istraZivanog materijala
za donoSenje pravovaljamh zakljucaka, mog]o bi se.postaviti realne nor-
me za sadrZinu vode i masti u suhoj tvari ovéje i kravlje skute. Tome u.
prilog govore i dokumentiraniji rezultati istraZivanja sastava ostalih ju-
goslavenskih skuta, pirotske i grobnicke, te se na osnovu pregleda u tabeli .
br. 1 predlaZe shJedeca shema za klas1f1ka013u skute po sastavu (ta-
bela br. 2)



S ' Tabela br. 2
L Klasifikacija skute po sastavu

Mast ;{;tg??ﬂ/o tvari | Kvgilitetg s:ku-te
: - najmanje 60 ekstriamasng
- I . 50 masna '
. 4 % masna
» - 30 1% masna
" 20 ~ Y% masna
ispod 20 : posna

Ako gornju shemu dopummo normama za maksimalnu sadrzinu
vode, to bi se moglo zahtijevati da kravlja skuta ne sadrzi preko 65%, a
ovéja skuta da nema iznad 60% wvode. Soljena skuta ne bi sm;]ela sadr-
.Zavati viSe od 3% soli.

DonoSenje ovakovih propisa pmdon13e10 bi odrzavan]u. kvalitete sku-
te, odnosno oteZalo bi patvorenje mJJesanJem skute s mlijekom, vodom
i tako. dalje. .

Zakljuéak

, Na osnovu predlozene klasifikacije i prosjetnog sastava skuta nave-
denih u tabeli br. 1 u skup1n1 ekstramasnih skuta bile bi dalmatinska
(br. 4), grobnicka (br 8) i bohinjske (br. 1 i 3). U skupini masnih skuta
bile bi bovska svjeza i soljena (br. 5 i 6). Kao tri¢etvrtmasna skuta ra-
¢unala bi se behinjska skuta br. 2, dok bi u skupinu posnih-skuta dosla
‘pirotska urda (br. 7). Unutar svake vrste skuta ima u proizvodnji pri-
‘mjeraka, odnosno pr01zvodn1h partija, koji bi se po sastavu odvajali-od
navedenih prosjeka, te bi prema tome mijenjali skupine.

A Summary :

On the basis of a series.of analyms of different jugoslave sskuta«*
«carried out by ‘the author and by investigators, the author has proposed
- a schema for the classification of this skuta based on the content of fat
in dry matter. This schema is quiet different from that used for . the

:cheese classification.
* Albumin cheese.
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