VIJESTI

Virovitica, 20. IIL 1935.

U Gradskoj ml;ye«ka.n Virovitica dovr$ava se montaZa automatskog stroja za su-
Senje kazeina. Stroj je domace konstrukeije i izvedbe, a pasluzﬂ; ce kao DI‘OtO‘tl‘p za
daljnje usavrSenje ove vrste strOJeva u zemlji.

- Miljekara priprema sredstva i maferijal,’ kako bi se temelnto preuredio i po-
vecao kapacitet i pogednos*tavmh i pobeljsali tehnolodki procesi.

Na sastanku, koji je u mljekari odrzan 19. III. s predstavnicima gradske opéine,
KNO-a i kot. po'ljupmvredme sluzbe, razmotreni su razlozi, zasto se smamjila otkupna
koli¢ina mlijeka, a istodobno niknuo veéi bI‘OJ sitnih zadruznih mljekara. Po mislje-
’n]u nazoténih bitni razlog, zasto se tako povetao broj mljekara na podrucju kotara,
je velika razlika izmedu otkupne cijene mlijeka i modajne cijene mh;eémh proiz-
voda. Da mljekara zainteresira proizvodade za $to veéu proizvodnju i -prodaju mli-
jeka, osnovat ¢e odbor predstavnika proizvodata, s kojim ¢e se sav;etovah o mje-
rama za unapredenje proizvodnje. .

" Veliki Zdenci, 27. III. 1953.

Mijekarska industrija »Zdenka« u Vel. Zde-nclma znatno je prosmla dJelokumg
svog poslovanja. Osim centralne mijekare u Vel. Zdencima, ona ima 12 pogona na
podrutju ketara GrubiSno Polje, Gare$nica, Daruvar i Pakrac U Vel. Zdencima ima
veliko svinojgojstvo, mlin-i restoran, a uprava poduzeca namjerava graditi i tvornicu
suhomesnate robe.

Kako na drung podruépma tako se i na ovom otvaraju male zadrufne mlje-
kare, koje imaju svrhu, da $to povoljnije unovée milijeko, bez obzira na interese po-
duzeca koje w tom rauonu veé otkupljuje mlijeko. .M.

ZANIMLJHVOSTE IZ SVIJETA

MLJEKARSTVO U EGIPTU

) Kako dolina Nila ima 15,000.000 stanovnika, a svaki od njih tro$i na dan pro-
sjebno 1/5 pinte* svjeZeg milijeka, moZe se ovdje jako prosiriti i mljekarska indu~
strua Nedavne agrarne reforme s obzirom na povoljne uvjete omoguéuju brojnim
manjim farmerima, da se u §to veéoj mijeri posluze modermm uredajima, u kojima
Egipat sada tako oskudueva ‘

Cjelokupna godiSnja proizvodnja mlijeka iznosi oko 100 milijuna galona**, od
toga se 60 preraduje i maslac i slabomasni sir, a 20% u punomasni sir, Maslac
se obitno izraduje pod imenom »samng, koji odgovara indijskom gheeu. Kiselo
mlijeko, slitno jogurtu, koji se pravi takoder s kvascem, poznato je vod-imenom
»lebben al zabadi«. Vrlo mala koli¢ina mlijeka za konzum se pasterizira. Kralt;; Fuad
uveo je lpI'VL bakreni pauster na svojoj uzornoj farxm nedaleko od Kau‘a

Polutekuéi maslac pravijen poglavito u Ind.m obitno s tophemm blvohxm ma~
slacem, hladen i odliven preteZno tekuéi dio predstavlja ghee.

Maslac od bivoljeg mlijeka je prodi§éen kuhanjem i fﬂtrlramem tako, da je
proizvod sllcan obi¢nom ulju. Ovom se proizvodu ne ¢e lako pokvarltx okus, kao

maslacu.
(The chemistry and technology of food and Iood products M. B. Ja.cobs 1944.)

: . Prosjeéni sastav mlijeka _ .
Vrsta . . Voda Protein °~~ Mast Laktoza Pepeo

od egipatske bivolice , - 82,09% 4,16%0 7,96%0 4,86%0 0,78%0

od kineske bivolice £ 176,800/0 6,04%% “12,60%  3,70% - - 0,86%6

od filipinskog carabao 78,46% - 5,88% 10,35%0 4,32%0 -0,84%0

i : o . (Fundamentals of dairy science’ L. A. Rogers, 1935.)
(Dairyman)

* pint = 0.568 1
*% galon = 41/, 1





