Dr. Sipka Mirko — Beogi‘ad ‘
NEDELJA MLEKARSTVA U KILU

Svake dve godine poznati struénjaci Zavoda za mlekarstvo u Kilu izl;;uze pred
domade i strame strutnjake sd nizom predavanja iz oblasti milekarstva i higijene
mleka. U tim predavanjima oni u okviru nedelje mlekarstva iznose najnovija do-
stignuéa nauke i prakse., Ove godine aprila meséca odrZana je nedelja mlekarstva.
sa naroéitim uspehom. Pored direktora pojedinih instituta kilskog zavoda odrzao je
jedno predavanje i prof. Dr. Mork, pretsednik internacionalnog milekarskog saveza
iz Norveske, o ' C ) :

Sastanak je otvorio prof. Dr. Seleman, sada$nji upravnik zavods, izrazivsi veliko
zadovoljstvo, §to na ovom sastanku moZe da pozdravi oko 1200 udesnika, od kojih
preko 150 iz 14 evropskih zemalja, i po jednog pretstavnika iz USA i Egipta. (Od-
evropskih zemalja bile su zastupljene: Belgija, Danska, Finska, Francuska, Vel. Bri-
tanija, Holandija, Luksemburg, Italija, Jugoslavija, Norveska, Austrija, Sar ,Svedska,
Svajcarska). Ovako veliki broj udesnika nije dosad bio zabelefen, pa se s pravom
moze reéi, da je kilska nedelja mlekarstva dobila internaciomalni karakter.

Problemi, koji su po programu izneti u predavanjima, dali su obilje materijala
za diskusiju kako za nautnike, tako i za praktiCare. Steta je, §to ovakvim skupovima

- ne prisustvuje veti broj nasih struénjaka iz oblasti mlekarstva, gde bi imaili prilike
ne samo da dodu u vezu sa strunjacima raznih zemalja i da se upoznaju sa njihovim
iskustvima, nego i da vide institute, uredaje i t. d., a to bi bilo 0od neocenjive koristi
za svakog pojedinca. Kilska nedelja mlekarstva prufala je za to zaista lepe mogué-
nosti. Zasluga za primernu organijzaciju smestaja u jako porusenom Kilu od bombar-
dovanja i samog rada za vreme sastanka, pripada upravniku zawvodske biblioteke
Wihru, On je ovaj zadatak izveo uspeino uz saradnju Eitavog Staba namedtenika
zavodske biblioteke, na zadovoljstvo svih udesnika. =

Zelim, kao ulesnik kilske nedelje mlekarstva da iznesem najveZnije momente
sa ovog sastanka, kako bi se nafa struéna javnost bar donekle upoznala sa radom
kilskog zavoda, o kome &e posebno jo§ biti govora, Predavania su odrzavanadva dana

. pre podne, dok su se posle podne odvijale diskusije. Bilo je interesamntno posmatrati
pojedine direktore kilskog zavoda, koji su rukowvodili diskusijama, kako sa mmogo
takta navode diskutante, kada bi se poneki od njih udaljio od glavne teme, na pro-
blem, koji je na dnevnom redu. ’ . . .
= Prvo predavanje odrZao je prof. Mor,-direktor fizidkog instituta, o problemu
didtenja i dezinfekcije u mlekarstvu. Predavaé je podvukao, da je potrebno sprovo-
ditispecifiéno ti§¢enje i dezinfekeiju za svaku vrstu mlekarskog pribora ili uredaja. Tako
na primer pogresno je upotrebljavati ista sredstva predvidena za automatsko pranje
flaSa i za drvene buckalice i sl. Pogrednom upotrebom ovih sredstava ne samo da
&e ne izvrdi temeljno pranje, veé dolazi i do oSteéenja materijala (korozija). Predavad
j& u daljem izlaganju istakao potrebu, da se svakodnevno spravljaju sve¥i rastvori,
da se odrZavaju poirebne temperature tih rastvora pri &iSéenju, i da se oprane.i
dezinfikovane mlekarske kante i drugi pribor §to brie osusi. Narodito je vaZno da
se sprovodi stalna kontrola nad sredstvima za &i¥¢enje i dezinfekciju, koja.se upo-

- trebljavaju u milekarstvu. Na krajw je prof. Mor izvestio, das ée uskoro jzati iz ¥tampe
broura o postupku kod pranja, koja ¢e sadravati i uputstva za praktidnu primenu
dezinfekcionih sredstava za pojedine vrste aparature i mlekarskog pribora (nafe mle-
kare svakako bi trebalo da nabave ovu brosuru). : ;
. Zatim je govorio prof. Plok o »Dobijanju i obradi mleka u SAD«. Ovo, kao
i prethodno predavamje, bilo je propraceno vrlo uspelim projekcijama. Predavat je
na potetku predavanja naglasio, da u SAD saradnia nauke i prakse stoji w mnogo
teSnjoj vezi nego u Nemadkoj. Proizvodnja mleka stoji na zavidnoj visini, Godine
1949. bilo je w SAD 23 miliona krava, od kojih je dobijeno oko 54 milijarde kilograma
mleka. Sama proizvodnja podeSena je tako, da su potrofati leti i zimi snabdevani
skoro jednakim koliéinama mleka (1,3 :1). Dnevna potrofnia bo stanovniku iznosi
oko 0,6 kg mleka. U prodaji se veéinom nalazi mleko najboljeg kvaliteta (grad A)
sa standandizovanim procentom masti od 3,5%, a u nekim dr¥avamsa i do 4%. Pre-.
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davat je istakao, da je u SAD mleko znatno boljeg kvaliteta nego u Nemackoj, a t»
se moZe objasniti slede¢im &injenicama: )

1. Mlekare uzimaju mleko samo od zdravih kra'va, dobijeno u dobrim higijen—
skim. uslovima othladeno na nisku temperaturu i prevoZeno u zatvorenim prevoznim
sredstvima,

2. Mleko se podvrgava strogOJ -kontroh a za konzumno prima samo prvoklasno
mileko.

3. U cilju sto bolje odrzrvostl ‘mleko se posle standardizovanja masti, homo-
genizovanja, pasterizacije i hladenja ma nisku temmperaturu, leva u - sterilne boce i
parafinisane papirne ‘posude.

4. Ovako spremljeno mleko alje se potrofatima w zatvorenim prevoznim sred-
stvima sa uredajem za hladenje.

5. Svi uredaii, a;paxrafh i pribor- za Lprevozna sredstva tako su Lzradem das je
odrZavanje higijene moguce sa minimalnom radnom snagom.

. 6. Sprovodenje zakonskih propisa, koji se odnose na higijenu, obradu i prod.aju
mleka, stoji pod stalnom kontrolom strutnih lica.

Sutradan odrZao je predavanje prof. Mork. o ekonomskim problemima w zadruz-
nim milekarskim preduzeéima u Norve$koj. Tako su u veéem broju mlekara izvr§ena
obimna  ispitivanja, koja su'se sastojala w tadnom merenju kolifine i hemiskoj ana-
lizi, kako potetnog proizvoda (mleka) tako i medwpmdukarta, i konatnih produkata
Ta»ko se dodlo do zakljutka, koliki treba da bude prinos. Na osnovu toga moguce,
Je za svako preduzete proceniti, koliki uticaj imaju razni drugi faktori na cene. Mork
je w svom predavanju pored ostalog izneo i tabele, iz kojilh se vidi, koliki su trofkovi
po litri mleka w norveskim mlekarama raznog tipa.

Prof. Sule, u svom spred;awan;}u [} urtwaJu strukture sira na n]egov kvalitet,
vok.awo je, kako nauka pomaze praksi u refavanju na prvi pogled malovaznih pita-
nja. Predavanje je ®bila popraceno vrlo instruktivnim mroqelccuama, iz kojih se
moglo videti, da se iz oblika, veli¢ine ili lbroja rupica u siru ne moZe zakljugiti,
da 1i sw one nastale stvaranjem gasova nastalih usled vrenja izazvanog coli bakte-
rijama ili bakterijama wpropionske kiseline, buterne kiseline odnosno njihovom
kombinacijom. Za stvaranje rupica u sirw dejstvom propionskih bakterija imaju
narodit znadaj struktura sira i struktura kore. Predava¢ je naveo niz mera, kojima
se mote uticati na propionsko vrenje. Prof. Sulc smatra, da se 999/ mana sira izazva-
nih' vrenjem §tetnih mikroorganizama moZe otkloniti pravilnom tehnolo§kom obra-
dom. Naroéito naglaSava, da je nepotrebno dodavanje salitre.

U diskusiji, koja se vodila: prvog dana, najpre se govorilo o upotrebi masina za
muzu. Kir§ je maglasio, da bi trebalo izraditi novi tip masine, koja hi imala
sjedinjene sve prednosti dosadadnjih magina, Maginska muZa jasno zahteva dobro
obufen personal. Diskutanti su naglasili, da treba izraditi madine, koje ¢e biti
jednostavne za upotrebu i kod kojih ¢ée se ¢i§cenje moéi izvrsiti lako,

O pitanju dezinfekcije kod proizvodata mileka uvodnu ret dao je prof. Sele-
man. Neki govornict su istakli, da je potrebno dezinfekciono sredstvo, koje nete
delovati korozivno na kante i ostali pribor. Medutim, po izjavi jednog pretstavnika
hemiske industrije iz Hamburga, izrada takvog sredstva veé je uspela.

O kontroli mileka kod prijema uw mlekari govorio je prof. Sulc i naglasio po-
trebu §to rigoroznije kontrole svake kante mleka. Neki govornici su istakli dobre
uspehe pri ispitivanju sa rezazurinskom probom. Medutim mnogi su isticali vaZnost
upotrebe i standardne metode sa metilenskim plavilom. Potrebno je uvesti kontrolu
kod proizvodada, u mlekari i u prodavnici. Pri tome treba izvesti probu reduktaze,
utvrditi kohtltar i eventualno broj bakterija. Mlekare treba uvek da izvode t. zv.
~ »Standprobu«, t. j. probu odrZivosti mileka na taj naéin, $to ¢e jednu flafu mieka

drzati na sobnoj temperaturi 24 Sasa, da b1 se u sluéaju kvarenja mieka u prodavnici
moglo utvrditi, do koga je greska.

Svi su govornici narocito isticali, da Je za osng‘urame mvoden;a pas'oermz.amje
potrebno, da svi palsterlzarton budu snalbdevem automatima za regulisanje tempe-
rature zagrejavanja i termografima. Za sigurno funkcionisanje ovih uredaja potrebno
je da se svakodnevno &iste cevi, -a narodito ventili, Bilo bi potrebno uvesti zakonske
propise sa Obave'zom, da svaka mlekara mora imati automatske regulatore za paste-
rizatore, kao §to je to na pr. u SAD jo§ od 1939, a u Engleskoj od pre dve godine.
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"~ Dalje je isticana poireba, da se uvede kao obaveza proba fosfataze, koja se u
inostranstvu veé duze godina sprovodi pri ispitivanju, da 1i je mleko dovo'lgno zagre-
jano w plodastim pasterlzatownna i za nisku pasterizaciju.

Kod proizvodnje mileka vaZno je ne samo da se proizvede dobro mileko, vet
da se kao takvo i dalje safuva do potro$nje. Potrebno je poostriti kontrolne mere
i uw slutaju CefCeg utvrdivanja nepravilnosti kod proizvodaca, milekare ili prodavca,
treba krivea iskljuciti iz mreZe snabdevanja mlekom.

O pitanju vitaminiziranja mleka, diskutovali su naro€ito lekari, koji suw istakli
potrebu vitaminiziranja mileka za odojéad i trudnice, Jedan govornik iz Hamburga

" izvestio je o uspesima vitaminiziranja mleka u prasku.

O pitanju sterilizovanog mleka razvila se narofito Ziva diskusija, u kojoj je
istaknuto, da dosadas$nji natin sterilizacije umanjuje bioloSkw vrednost mileka. Sem
toga mleko usled karamelizovanja dobije smedu boju i ukus kuvanog mileka, Sto
izaziva stalne prigovore potroSata. Jedan udesnik iz Svajcarske izvestio je, da je

uperizacijom (zagrevanje mileka na temperaturu oko 150° C) postignuta potpuna ste-
rilnost mileka, a da se ono pritom ne razhkuje od pasterizovanog mleka, Kako je
uperizovano mleko sterilno, za njegovo €uvanje nije potrebno-da se drzi na niskoj
temperaturi, pa zbog toga ima prednost pred pasterizovanim mlekom.

Prof. Mor je izvestio, da je najnovijim ispitivanjima dokazano; da se homoge—
nizovanjem: dobija u;ku.sm;e mleko, ali je ono mnogo osetljivije od nehomogenizova-
nog i treba ga viSe Séuvati od sunc¢anng svetla. Pre se mislilo, da je homogenizovano
mleko zbog zgruSavanja u sitnijim pahuljicama svarljivije, medutim u novije vreme
je dokazano, da u tom pogledu ne postoii razlika izmedu nehomogenizovanog i ho-
‘mogenizovanog mileka.

Prof. Sulc je istakao pitanje pasterizacije mleka u proizvodnji sireva, On je
narotito naglasio, da treba; zahtevati pasterizaciju mleka, koje se upotrebljava za
spravljanje sireva, a koje potite iz staja, gde je ustanovljena tuberkuloza ili bru~
celoza. Prof. Sulc je objasnio, da se nezgode — umanjena sposobnost sirenja mileka
— koje nastaju pasterizacijom mleka na visokim temperaturama, a Cesto i kod
kratkotrajne pasterizacije, mogu otkloniti na taj nacdin, Sto bi se mleko pasterizo-
valo kratkotrajnim zagrevianjem ne na 71°C, kako je to uobidajeno, veé na ne§to
poviSenoj temperaturi (72°C), a da se pritom skrati vreme pasterizacije na 15 se-
kundi. Pasterizacija mleka, koje se upotrebljava za s1ren3e treba da se izvede tako,
da proba fosfataze bude negartlvna

Na kraju se w ime Saveza mlekarskih organizacija »dxrektow Slrmter zahvalio
kilskom Zavodu za mlekarstvo na organizovanju ovako uspelog sastanka i poZeleo,
da se j dalje po tradiciji nedelja milekarstva onganizuje w Kilu, & ne u Hamburgu,
kako- je w svojoj uvodnoj redi pri otvaranju sastanka mprof. Seleman nagovestio,
ukoliko se do iducteg sastanka u Kilu ne poprave uslovi smestaja za ulesnike;

NASI CITAOCI NAM PISU . ..

.. . »Slav. Brod je dobro snabdjeven i sa svjeZim miijekom kao i s milijeénim
preradevinama, tako da je trenutno ponuda vea od potraZinje. Cijene su dosad sta-
bilne, jer su veé ionako nigke i nitko nema rafuna da ide sa cijenama jo§ niZe. Po-
troSnja milijeénih proizvoda osjetno je pala zbog obilia voéa i povréa na brodskoj
pijaci. N )
Otkupne prilike i saradnja na terenu nisu nikakove. Cini mi se da je poelo
natjecanje medu mlje\karvm.a tko ¢e otkupiti- vise vode u mlijeku i nemojte se Suditi
u Zagrebu, ako osnujemo negdje na Jelas polju UdruZenje »vod enitara« koji se
bave otkupom mlijeka, Slovenci ka¥u »malo za $alu malo za res« Meni
osobno se ide kod ofvaskvog* stanja »Ze za res«. Nemogute je radm u ovakovom
kaosu, jer ovo zbilja viSe nije mljekarstvo.

Zupanja »Pionir« ide sada kroz ceo na& kotar do St. Pe‘r.mivog sela i preuzima
mlijeko od zadruga uw LuZanima i St Petrovom selu, a u Nonvoy Kapeli radi Mance
za Gradsku mljekaru Zagreb i namjerava proci opet preko naseg terena. Odi prosle
godine u ovo vrijeme imamo mlijeko za 0.5% slaubue a zadruge i ostali primaju sva-

195



	1953_143
	1953_144
	1953_145

