Proizvodaéa s potrofadem povezuje Milk Marketing Board (Savjet za unov-
¢enje mleka). O njemu je referisao vet ing. Sabado$ u listu »Mljekarstvo« br.
2/1952., pa zato ne éu opetovati njegovu funkeiju.

U ovom izvje$taju izneo sam samo ono, 5to moZe u pojedinostima upot-
puniti sliku -engleskog mlekarstva, koja je bila izneta u tom é&lanku. Hteo bih
samo podvuéi, da nijedan proizvodaé ne mo¥e prodavati svoje mleko, ako nije
registrovan kod MMB. Samo na taj nafin moZe se gradovima obezbediti do-
voljno mleka i pravilno. usmeravati prerada mleka.

Razmi#ljajuéi o putovima, kojima je englesko mlekarstvo iflo do svoje sa-
dadnje visine, ¢oveku se nameéu zakljuéci, 8to bi kao osnovno za pocetak tre-
balo u odnosu na proizvodnju i distribuciju mleka pokrenuti u naSem mle-
karstvu:

1. Obezbediti sredstva za pruZanje pomoéi i budenje interesa kod selgaka
za gajenje muzne stoke uz pomot¢ selekcijskih drustava ili specijalne organiza-
cije za savetovanje i kontrolu proizvodnje mleka, povezane eventualno s po-
stoje¢im zadrugama.

2. Ustanoviti proizvodnu cenu mleka u opitnim (pokusnim) stajama i odre-
divati u celoj zemlji cenu mleka za godinu dana unapred prema skali, koju bi
utvrdivali zajedno predstavnici narodne vlasti, proizvodaca i potroSata.

3. Izvesti rajonizaciju upotrebe mleka, da se osigura opskrba gradova,
i zabraniti - dopremu nepasterizovanog mleka i proizvoda, koji ne odgovaraju
standardu, u sve gradove, u kojima postop tehnitka moguénost za obradu
mleka.

4. Stvoriti mlekarska udruZenja u svim repub_hkama, gde ne postoje, i preko
njih rukovoditi transportom mleka i dopremom do mlekara.

5. U gradskim mlekarama zabraniti svaku preradu mleka izuzev u sludaju
kvara i sve viSkove mleka preradivati u terenskim mlekarama.

6. U gradskim mlekarama §to pre preéi na sistem prodaje svega mleka u
bocama.

7. Urediti distribuciju mleka u gradovima po kuéama.

8. Propagirati potro$nju mleka i staviti predloge za osiguranje dovoljnih
budZetskih, sredstava za besplatnu podelu mleka deci u $kolama.

USPJESNO POSLOVANJE OVGARSKO-MLJEKARSKE
ZADRUGE OLIB

Ovearsko-mljekarska zadruga u Olibu pripada medu naSe najstarije mljekarske
zadruge. Po postignutim rezultatima u poslovanju mo#emo za nju reéi da prednjaci
u uzdizanju mljekarstva i ovéarstva. Zadruga je vazan i ekonomski faktor u Zivotu
svojih &lanova, Ovéarsko-mljekarska zadruga u Olibu osnovana je god. 1933.; dakle
ravno pred 20 godiha. Tri godine kasnije zadruga je izgradila novu vrlo lijepu zgradu,
u kojoj je smjeftena miljekara s pomoénim prostorijama i s vrlo prostranim podrum—
skim prostorijama. Danas zadrug,a broji 130 &lanova, koji imaju ne$to preko 1.000
mugznih ovaca.

Sve mlijeko, koje se prouzvede na ovom otoku, preraduje se uglavnom u zadru-
Znoj mlmkan God. 1953. bila je marodito <p01v013na za proizvodnju milijeka. Premda
mljekara mge preuzimala sve mlijeko od sv0]t1h ¢lanova, u ovoj godini, pre'radlla je
77.000 lit. ovtjeg milijeka ili za 8.000 lit. viSe nego prosle godine.

Sirilo se dva puta na dan, ujutro i uvete, svakiput oko 450 lit. — 900 lit. na
dan. Oko 120 lit. na dan sirili su sarm proizvodati. Za sir, koji se proizvodi u ovoj
zadruznoj mljekari, mogze se reéi da je dobrog kvaliteta. Ob]nka je cilindriénog, komadr
su teskl 2—3 kg, a na svakome je utisnut znak »Olib«,
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Sir izlazi i prodaje se iz podruma mljekare zreo, stoga je i na trZi§tu jako tra—
_Zen i polutuje vrlo dobru cijenu. Za dosad 1sporuaéene koliine .po«stngnufsa je cijena

od 570 Din za kg.
Prihodi od skute — kao nuzgrednog produkta — uglavnom podmiruju trodkove:

oko prerade.
Ovako dobra cijena za sir omo«gucu;e da se clanovuna zadruge wplacu;e i visoka

cijena za miijeko,

Progle godine, kada je sir prodan po neto, nizoj cijeni i.kada zbog slabog sirigta.

- jedna koli¢ina sira nije i§la na trZiSte, zadmgari su primili za svaku litru prodanog

mlijeka 56 Din. Ove godine bit ée taj iznos veéi za neko 20%.

Z.adx"ugan predaju svoje milijeko na otvoreni ratun mljekari, a posto se sav sir
unovii, vréi se konaéni obratun i isplata.

Nar.avno prihodi od mlijeka, $to ih na ovakav nafém poslovanja postize ova.
zadruzna ml;dkara, jesu znatni i oni ¢ine osnovni prihod od stoarstva, flﬁomn se tamor-
$nje stanovni§tvo i pretezno bavi. Prihod. od mlijeka po ]uedbnoy ovei veéi je od prihoda
polucenog za vunu i janje, sto ih daje dotiéna ovca.

Zadrugari su ponwsm na svoju mijekaru i sa zadovoljstvom istitu, da njihova, .
oveca za vm;eme muznje daje 1 litru mlijeka na dan.

»Nagi o¢evi, kada su osnovali mljekaru, muzli su 3 ovece, da bi dobili istu tu koli--
¢inu. Evo, i to je rezultat rada nase zadruZne mljekarel«, kazu zadrugari.

Na susjednom otoku Silbi takoder je jedna ovtarsko-mljekarska zadruga, koja .
uspjesno posluje.

Ovih nekoliko podataka o l\/ﬂje‘karskov-ovéarskm zadruzi na Olibu najrjetitije:
nam govore, da dobro vodena mljekara na podrudju svoje djelatnosti, moZe uvelike
unaprijediti razvoj naseg ovéjeg miljekarstva.

Kotarski poslovni savez u Zadru nastoji, da se i u ostalim selima, gdje zato ima
uvieta, osnivaju zadruZne miljekare, koje bi se okoristile 1skusvtV0!m mljek,ara na Olibu.
i Silbi.

Na susjednom otoku Pagu podignuta je vrlo lijepa i moderna mljekara ali nije
mogla proraditi, iako i ima ondje dosta ovaca i mlijeka, Proizvodati sami preraduju.
mlueko No kvaliteta njihova sira zaostaje daleko za olibskim, To se najbolje ocutuue
i u niZoj cijeni.

Iskustva sirana s Oliba i Silbe vrlo dobro bi posluzila i za razvu] proizvodnje-
u ostalim na$im podruc¢jima, gdje se uzgajaju ovce.

Podizanjem owvakovih sirana u Istri, a pogotovoe u Lici, dobilo bi nafe trZiSte-
doskora vete koli¢ine dobrih sireva, a time bi pruZilo stanovnicima tih krajeva vrlo
veliku ekonomsku 'pom(mc

Oni bi drZali veéi broj kvalitetnijih ovaca, holje ibL ih hranili — a time bi podi--
zali i sto¢arstvo, koje ¢éini osnovnu pohoqomvrednu granu na tom ﬂoodrulclu G,

OSVRT NA VII. OCJENJIVANJE MLIJECNTH
PROIZVODA

Sedmo ocjenjivanje uzoraka mlijeénih proizvoda UdruZenja mljekarskih podu--
zeta odrZano je w poslovnici Udruzenja u Zagrebu, dne 14, VIII, 1953,

Iako je na ovom acyenmvanju bilo predloZeno vie uzoraka nego na nekoliko
prethodnih, ipak odziv nije bio onakav, kakav se ofekivgo u ovom razdoblju, kad je-
proizvodnja, otkup i prerada mlijeka o\SJeﬂon porasla. Dobiva se dojam, da neki
€lanovi UdruZenja zaziru od ocjenjivanja, Da li je to zbog samozadovoljstva nad via-.
stitim proizvodima ili zbog bojazni, da drugi ne vide mane, jli se roba vrlo brzo obrée, .
pa nema ni normalnih zaliha w skladidtima — nije nam poznato. Nedvojbeno je, da.
poredba vlastitih proizvoda s onima iz drugih poduzeta, a i povremene analize mii-
jetnih proizvoda, mogu pokazati eventualne prednosti i nedostatke, te posluZiti kao\
siguran pud;otkaz u d,al]wnJem poboljSanju kvalitete proizvoda,

Za ocjenjivanje je bilo predloZeno ukupno 20 uzoraka sira (od toga 16 trapista)-
i 10 uzoraka maslaca. Uzorke sira je dostavilo 8 poduzeéa iz svoiih 16 pogona, a.
uzorci maslaca potjeéu iz 9 poduzeta, odnosno 10 njihovih pogona.
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