Sir izlazi i prodaje se iz podruma mljekare zreo, stoga je i na trZi§tu jako tra—
_Zen i polutuje vrlo dobru cijenu. Za dosad 1sporuaéene koliine .po«stngnufsa je cijena

od 570 Din za kg.
Prihodi od skute — kao nuzgrednog produkta — uglavnom podmiruju trodkove:

oko prerade.
Ovako dobra cijena za sir omo«gucu;e da se clanovuna zadruge wplacu;e i visoka

cijena za miijeko,

Progle godine, kada je sir prodan po neto, nizoj cijeni i.kada zbog slabog sirigta.

- jedna koli¢ina sira nije i§la na trZiSte, zadmgari su primili za svaku litru prodanog

mlijeka 56 Din. Ove godine bit ée taj iznos veéi za neko 20%.

Z.adx"ugan predaju svoje milijeko na otvoreni ratun mljekari, a posto se sav sir
unovii, vréi se konaéni obratun i isplata.

Nar.avno prihodi od mlijeka, $to ih na ovakav nafém poslovanja postize ova.
zadruzna ml;dkara, jesu znatni i oni ¢ine osnovni prihod od stoarstva, flﬁomn se tamor-
$nje stanovni§tvo i pretezno bavi. Prihod. od mlijeka po ]uedbnoy ovei veéi je od prihoda
polucenog za vunu i janje, sto ih daje dotiéna ovca.

Zadrugari su ponwsm na svoju mijekaru i sa zadovoljstvom istitu, da njihova, .
oveca za vm;eme muznje daje 1 litru mlijeka na dan.

»Nagi o¢evi, kada su osnovali mljekaru, muzli su 3 ovece, da bi dobili istu tu koli--
¢inu. Evo, i to je rezultat rada nase zadruZne mljekarel«, kazu zadrugari.

Na susjednom otoku Silbi takoder je jedna ovtarsko-mljekarska zadruga, koja .
uspjesno posluje.

Ovih nekoliko podataka o l\/ﬂje‘karskov-ovéarskm zadruzi na Olibu najrjetitije:
nam govore, da dobro vodena mljekara na podrudju svoje djelatnosti, moZe uvelike
unaprijediti razvoj naseg ovéjeg miljekarstva.

Kotarski poslovni savez u Zadru nastoji, da se i u ostalim selima, gdje zato ima
uvieta, osnivaju zadruZne miljekare, koje bi se okoristile 1skusvtV0!m mljek,ara na Olibu.
i Silbi.

Na susjednom otoku Pagu podignuta je vrlo lijepa i moderna mljekara ali nije
mogla proraditi, iako i ima ondje dosta ovaca i mlijeka, Proizvodati sami preraduju.
mlueko No kvaliteta njihova sira zaostaje daleko za olibskim, To se najbolje ocutuue
i u niZoj cijeni.

Iskustva sirana s Oliba i Silbe vrlo dobro bi posluzila i za razvu] proizvodnje-
u ostalim na$im podruc¢jima, gdje se uzgajaju ovce.

Podizanjem owvakovih sirana u Istri, a pogotovoe u Lici, dobilo bi nafe trZiSte-
doskora vete koli¢ine dobrih sireva, a time bi pruZilo stanovnicima tih krajeva vrlo
veliku ekonomsku 'pom(mc

Oni bi drZali veéi broj kvalitetnijih ovaca, holje ibL ih hranili — a time bi podi--
zali i sto¢arstvo, koje ¢éini osnovnu pohoqomvrednu granu na tom ﬂoodrulclu G,

OSVRT NA VII. OCJENJIVANJE MLIJECNTH
PROIZVODA

Sedmo ocjenjivanje uzoraka mlijeénih proizvoda UdruZenja mljekarskih podu--
zeta odrZano je w poslovnici Udruzenja u Zagrebu, dne 14, VIII, 1953,

Iako je na ovom acyenmvanju bilo predloZeno vie uzoraka nego na nekoliko
prethodnih, ipak odziv nije bio onakav, kakav se ofekivgo u ovom razdoblju, kad je-
proizvodnja, otkup i prerada mlijeka o\SJeﬂon porasla. Dobiva se dojam, da neki
€lanovi UdruZenja zaziru od ocjenjivanja, Da li je to zbog samozadovoljstva nad via-.
stitim proizvodima ili zbog bojazni, da drugi ne vide mane, jli se roba vrlo brzo obrée, .
pa nema ni normalnih zaliha w skladidtima — nije nam poznato. Nedvojbeno je, da.
poredba vlastitih proizvoda s onima iz drugih poduzeta, a i povremene analize mii-
jetnih proizvoda, mogu pokazati eventualne prednosti i nedostatke, te posluZiti kao\
siguran pud;otkaz u d,al]wnJem poboljSanju kvalitete proizvoda,

Za ocjenjivanje je bilo predloZeno ukupno 20 uzoraka sira (od toga 16 trapista)-
i 10 uzoraka maslaca. Uzorke sira je dostavilo 8 poduzeéa iz svoiih 16 pogona, a.
uzorci maslaca potjeéu iz 9 poduzeta, odnosno 10 njihovih pogona.
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REDOSLIJED, PROSJECNE OCJENE, REZULTATI ANALIZA I PORIJEKLO SIRA NA VIL OCJENJIVANIU MLIJECNIH PROIZVODA

g | & -8 o

2 .15 a3 e | ®g | Podjela 2

& B} = g g 'é‘“ « s =g po E'g Proizvodno poduzete Pogon Majstor

g .B,-L% g3 a & K § - masnoéi E] E . : :

73 . ] = S k

" GE | B |RY| £ | 58 85
I 7 19 7,4 Ekstra 29,88 | 44,57 ! 3/4 masni 3..8. | »Beljski maslack Beli Manastir Kohout jleéesla.\i
II 2 .] 158 59 | Sekunda | 30,50 | 42,44 | " 1. 8. | »Zdenkak Vel. Pisanica Cermak Josip
III 11} 157 .58 ” 30,90 | 4558 punomasni 1. 8. | »Zdenkak Vel. Zdenci Libera-Pintarié-

| } Kadlec
v 8 15,1 5,5 ,, 31,92 | 44,80 * 3/4 masni 1. 8. | »Zdenka« Zrinska Nagy Vinko
v 10 |1 14,8 5,2 " 33,%71 60, . —_ Grad. mljek. Zagreb Dubrava  Vrbov. | Horvat Vinko
VI 3 14,7 6 ' 28,58 | 44,10 i ' 22. 7. | T. M P. Osijek Lué — 22 Grginov Marko
VII 15 | 144 6,1 » nije ispitan : — —_ Poljoprivredna zadruga | Ladislav .
VIII R 13 14,2 6,2 o 32,33 [ 47,28  punomasni 31. 7. | T. M. P. Osijek’ Beli Manastir Sauter Stevan
X 6 13,8 5,4 ” 27,97 | 38,10 . 3/4 masni 23. 7. | T. M. P. Osijek Lué — 23 Grginov Marko
X 9| 13,5 4,6 » 28,61 | 46,92 punomasni 18. 7. | Grad. mljek. Virovitica | Lozan Skvarié Josip
XI 16 13,2 54 ” nije ispitan . — Poljoprivredna zadruga | St. Petrovoselo | Primorac Mirko
XII 1 h 127 5,3 Terca 34,73 | 39,37 | 3/4 masni 22. 7. | Poljopr. dobro Virovitica| Antunovac Horvat Ivan II.
XIII 4 -| 124 5,1 " 33,96 | 43,91 ' 2.-8. | »Zdenka« Poljana pakr, Bacilek Vencl
X1V 12 12, 4,3 » 27,77 | 40,11 ” — Grad. mljek. Zagreb . Bregi kopr. Orlov Ivan
XV 5 11,9 43 » 35,61 | 33,39 | 1/2 masni 8. 7. | Grad. mljek. Virovitica | Bazije Krznar Mijo
XVI 14 10 4 » ! 30,00 | 39,28 | 3/4 masni — Grad, mljek. Zagreb Sesvete ludbr. Jagié Ivan
Prosjek 13,95 | 5,32 ‘ k 31,18 & 42,46
| | |
r K
]Ca}gijert . llz,i g,g Sekunda g;,% g,gg 3/4 masni ! — »Zdenka« Vel. Zdenci
mentalac| . 3 s » ) ) » - »Z enka« Vel. Zdenci
Edamac . 13,4 51 | M 34,65 | 48,12 | polumasni - 24. 7. | »Zdenkak Konganica Finek Emil
Imperijal 144 | 58 ” | 30,78 | 66,46 ’prekomas.ni 7.8 ‘ T. M. P. Osijek Karanac Frank Eva
. | _ :
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SLIJED PROSJECNE OCJENE REZULTATI ANALIZA'1 PORIJEKLO MASLACA NA ViL OGJENJIVANJU MLIJEC‘NIH

o PROIZVODA

R T T =N - ‘ ® -
2 : I8
3 I s ] e - § S e - ;
= ] g1 4 3 EE S g8 . Proizvodno podugzede .. Pogon “Majstor
g oncd Q‘ﬁ a a g b7 . B § ) i " ) i ; ’ ’
g £ ES a i R - &8
& g | bR N8| & E AR
I 3] 18,6 9,08 | 90 10. 8 Tvornica ml praska Omjek centrala Cosié¢' Manda
II 8 18,2 14,75 | 845 — | Gradska mljekara Zagreb . centrala ; Cimié Ivan
III 9 16,7 1641 | 83 — Poljoprivredna zadruga - St. Petrovoselo - Kara§ Ivan
v 1 15,3 16,80 | 83 (], 020 [ — | . Gradska mljekara Za.greb Bjelovar” |+ ! Kapan Katica
v 7 15,1 10,60 | 855 | 3,90..[-11..8. {. »Beljski maslaek- Beli Mxmastir Sekulié¢. Nikola
Vi 6 15,1 20,78 | 77,5 | 1,72} 12. 8. | Gradska mijekdra Virovitica Virovitica Durdevié Zlata
VII 10 14,7 13,19 | 835 |- 331 {4 — ' Poljoprivedna. zadruga Ladislav .
= 3 14,4 9,79 | 88 2,21 |- — | Mljekarska. zadruga : Babina Greda Petridevié Alojz -
S 4 14,4 10,48 .f.. 87 2,52 ] — »Zdenkak ~ Vel: Zdenci Ragu$ Danica
12 138 13,12 | 875 |: 0,38 110. 8. | . Poljoprivr, ' dobro Vuov:itica‘= Antunovac Horvat Ivan II
' ! 15,81 ( 9,0 18,40 j} 84,95 1,65 X




Ocjenjivatku komisiju su satinjavali:

1. Miletié ing. Silvija, Poljoprivredno-Sumarski falsultet, Zagreb;
2, Pototié Mirko, Gradska mljekara, Zagreb;

. Maltar Milan, »Mljekarnicas, Zagreb;

. Stimac Ivan, prodavaonica »Zdenka«, Zagreb;

. Kauf Dragutin, Gradska miljekars, Virovitica;

. Kohout Veceslav, »Beljski maslac«, Beli Manastir;

. Rakija§ Andrija, Poljopr. zadruga, St. Petrovo Selo;

. Kolar Stjepan, »Hranac, Sisak.

Anahze ocjenjivanih mlu@emh proizvoda obavio je Zavod za lakto»loglju Po~
ljoprivredno~§umarskog fakulteta w Zagrebu,

Iz prve se tablice vidi, da je sadrZina masti u suhoj tvari sma vrlo raznolika.
Svega Getiri uzorka (broj 9, 11, 13 i edamac) imaju vise od 45%, t.§. onoliko, koliko

se zahtijeva za pwnfemasni sir. Dvanaest uzoraka sadrii BHS% masti u suhoj tvari
(3% masni sir), Jedan (br. 5) svega 33,;39% (polumasni), a jedan.preko 50%¢ (iImperijal),
te pripada u grupu prekomasnih  sireva.

Veéina bi majstora trebala paZljivije ispitivats i udefavati sadrZinu masti mili-
jeka u kotlu. Tako bi mogli meeéL pngovonma i kaznama trgovinske i sanitarne
inspekecije.

Maslac je po sastavi prilitno raznolik,

Neki uzorei imaju nepotrebnon nisku sadrzinu vode i previsoku sadrimu masti,
a kod drugih je ebratno. Sadrzina bezmasne tvari u nekim je uzorcima vrio visoka,
a to pokazuje, da se maslac nedoavul:lno m»p:xe.

Najbolji uzorak sira je polutio) ukmpno. 19 toCaka (95%y), od toga za miris i okus
7,4 totke (92,5%0). Po vanjskom lzgl.edru\, 5\111:1 prereza, okusu i mirisu, Da konsistenciji
tijesta, ovaj se je uzorak malo raz]nkov;au od 1dealm~o:ga Promzveo ga je drug V. Ko-
hout, u beljskoj mljekari u Belom Manasfelru Dmgoplalsmam uzorak (sZdenkax) je
poﬂm»chos svega 158 todaka (za 3,2 manje od prvoga).

Najbolfi uzorak maslaca (18,6 totalsa) izradila je drugarica Manda Cosi¢ u Tvor-
nici milijeénog praska, Osijek. Od njega je bio neznatno slabm uzorak zagrebatke
inléekare (centrala), koji je poshgao 18 tqéke, a izraden je pod poslevodstvom druga

imica.

Podaci o pojedinim uzorcima vide se iz priloZenih ta(beLa . MARKES

@Oa; U W

thcd

VIJESTI 1Z UDRUZENJA MLJEKARSKIH PODUZECA

NASI NAJBOLJI NA VII. OCJENJIVANJIU  kvalitetni sir trapist, pa je nagraden sa

Kohout Veéeslav — poslovoda Dri. predu~ Dig 3.000.—

zefa »Beljski maslacg, Beh Managtir —

Cosié Mwnda — majstor kod Tvorniee mli~
jetnog prasdka, OsiJek — dobila je najvise

dobio je na VIL ocjenjivanju u UdruZenju bodova za kvalitetni maslac, pa je nagra-
mljekarskih poduzeta najvise bodova za dena sa Din 3.000.—
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