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- SPRAVE I STROJEVI ZA PROIZVODNJU MASLACA
Po nadinu rada évbe)sprave i strdjévé za proizvodnju maslaca mo¥emo raz-

dijeliti u dvije velike skupine. U prvu pripadaju oni, koji rade diskontinuirano
(s prekidima), a u drugu takovi, koji rade kontinuirano (bez prékida).f » ‘

, I. VSpi'ave'i strojevi, koji rade diskbmttiniuir(anx_ﬁ‘, o o
U ovim se odredena koli¢ina vrhnja tuce, pere i'eventualno gnjedi, zatim rad
treba obustaviti, da se izvadi maslac, pa ih tek tada mo¥emio- ponovno puniti

vrhnjem. Ima ih stabilnih i pokretnih.

SL 1. Primitivan uredaj za proizvodnju . Sl 2. Mala metalna butkalica na rucni
o maslaca : ) ) pogon. .

Kod stabilnih je pcsuda nepomiéna, a mijefalo u njoj bokre-tno. Kod nekih
aparata ovoga.tipa mijeSalo se vrti za vrijeme rada oko uspravne osovine (sl. 1,
2 i 3), kod drugih oko vodoravne osovine ili se pomide u smjeru gore dolje (sl. 4).

Kod pokretnih sprava i strojeva za proizvodnju maslaca pokrete se za vri-
jeme rada sama posuda, pa se na.taj naéin vrhnje prebacuje, mijefa i tule. Kod
nekih tipova posuda se kre¢e u vodoravnom smjeru, (sl. 5),a kod drugih se-vrti

- oko vodoravne osovine (sl 6 1 7). Vetina strojeva ove grupe ima valjkasti oblik,
no u novije vrijeme grade se takoder u obliku kocke i dvostrukog stosca (sl. 8).
Pckretni strojevi upotrebljavaju se u mljekarama vise od stabilnih.

{
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U nas$oj Zemlji se upotrebljavaju svi naprijed
spomenuti tipovi sprava i strojeva za prmzvodn]u
maslaca.

Zajednitki im je nedostatak u tom, Sto se
zbog njih tehnolo$ki proces proizvodnje maslaca
ne moZe cdvijati »po tekucoj vrpci«. Separator,
paster, hladionik, pumpa i stroj za oblikovanje
maslaca rade kontinuirano, a kod stroja za pre-
radu vrhnja u maslac »tekuta vrpca« se prekida.

Nije stoga ¢udo, $to su razni istraZivali veé
odavna nastojali konstruirati takav stroj, koji bi
radio kontinuirano. No, tek neposredno prije
minulog svjetskog rata uspjelo je konstruirati
uporabljive strojeve, koji se postepeno sve vide
usavrSavaju. Ukratko ¢emo se ‘osvrnuti i na ovu
skupinu. ' )

II. Strojevi za kontinuiranu proizvodnju maslaca

ulaze u praksu u &etiri razna .tipa, koji s.
temelje na Cetiri razlitita postupka za dobivanje
maslaca, a to su: Fritzov, Alfa (s modifikacijom
Meledina), Senncv, i Creameri-Pacadgeov.

1. Fritzov Sistem, proizvod-

nje maslaca shematski je pri- 1
SL 3 Stabilna holstajnska kazan na skici 9, iz koje se
buékalica vidi, da mlijeko prelazi preko

vage (1) i pretotnog bazena

@)u pred.gruac (3), odakle ulam u separalor (4). Proizvedeno
- vrhnje pasterizira se na pasteru (5) i zatim hladi na otvore-
noem ploastom hladioniku (6). Iz ovoga pumpa ga tjera u
bazen za standardizaciju i zrenje (8), odakle tete kroz pre-
totni bazen (9) u stroj za tutenje i obradu maslaca (10), a iz
avoga istjete u oblLku cetverouglaste trake na stroj za -obli-
kovanje.

Stroj za tutenje sastoji se od dva bitna dijela, i to: gor-
njeg vodoravno poloZenog cilindra za tufenje vrhnja, kroz
¢iju sredinu prolazi- osovina, na kojoj su uévrdtene lopatice. .
Osovina rctira brzinom od 1430 — 2850 okretaja u minuti, '
a s njom i lopatice, koje — tukué¢i malu koli¢inu vrhnja, $to
pritjete u cilindar — momentano od njega proizvode maslac.
Proizvedena zrna maslaca nakon hladenja izlaze zajedno sa
stepkom u drugi bitni dio stroja, koji takoder ima oblik ci-
lindra, a smjeSten je ispod prvoga i poloZen koso, tako da
mu je izlazni dio vi$i‘od ulaznog. PuZna mijesala, postavljena
u ovom cilindru, potiskuju zrna maslaca prema uzdignutom
izlaznom otvoru, odvajajuéi’ ujedno stepku od maslaca. ( 1+
Stepka istjete na najni¥em dijelu cilindra napolje. Protiski-
vanjem kroz reSetkastu plo¢u, te daljnjim mijeSanjem i gnje-
Zenjem maslac se oslobada najvefceg dijela vode izlazeéi na- Sl 4. Domaéi stap
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SL. 5. I boca mo¥e posluziti

" za tudenje vrhnja

polje u _obliku ¢etverouglaste trake, koja

po iekuéoj vrpei -odlazi na stroj za obliko-

vanje i umatanje. .
‘Ovaj tip stroja proizvodi se u tri veli-

" ¢ine, '} to: 300 — 400 kg maslaca mna sat

(Roth), 800" kg na sat (Westfalia) i 1000 kg
na sat (Zeppelin).

2) Sistem Alfa temelji ‘se na drugom
principu (sl. 10). Bit postupka je u tome, da

se pasterizirano mlijeko centrifugira, a do-

biveno vrhnje, pod,gm]ano na 50—60°C,
ponovno centrifugira; na taj natin dobije
se vrhnje s 80—85% masti. Iz separatora
odlazi ovo vrhnje pod pritiskom. od 2,7—3

aim. u trodjelni hladionik narodite konstrukcije. U prvom-dijelu hladionika se
vrhnje — uz neprekidno mije$anje — ohladi na 20°C u drugom na 10—-11°C a

iz treteg izlazi s temperaturom 12—14°C.

Kao posljedica ohladivanja i mije-
$anja vrhnja, koje ima isto toliki posto-
tak masti kao i maslae, dobiva se proiz-
vod narodite konzistencije,

Na istom se principu temelji Meleéi—*

novljev sistem proizyvodnje maslaca, ali
je aparatura ne$to drugaéija.

3) Sistem dra Jamesa Senna. Ovaj '

$vicarski postupak, za koji proizvodi
strojeve tvrtka Escher Wyss u Ziirichu,
takoder je posve-originalan (Sl 11). .

Normalno pasterizirano i ohladeno

\;rhn]e odlazi u tank (11), u koji se uvodi

ugljitna kiselina pod. pritiskom ili u te-
kutem stanju. Iz tanka vrhnje pada u
specijalnu aparaturu za proizvodnju ma-
slaca (12), gdje se tule u- atmosferi
ugljitne kiseline uz nisko hladenje i in-
tenzivno djelovanje mijefalice.
maslac ulazi u vodoravni dio za uklanja-
nje stepke, u ko;em se ‘obraduje i pere.

Zatim ’

P

Sk 8. Budkalica tLpa »Vlktorlja«
: . na ruéni pogon .

Iz narotite pre$e maslac izlazi u obliku neprekidne trake na stro; za obhkovan]e

i umatanje.
s

Da se ofuva tajnost postupka i ko&nstrukcue ima u hteraturl vrlo malo po-

dataka o ovom stroju. Tvrtka Escher Wyss navodi, da se moze tuéi slatko i kiselo
vrhnje, da uglji®na kiselina uklanja iz vrhnja ‘eventualne strane mirise (po krmi,
po staji i sl.), te da &itav proces od ulaska vrhnja do izlaska maslaca iz stroja
traje svega 1 minutu. Okus, konzistencija i sposobnost uskladiStenja — prema
podacuna dr Stiissia — odgovara zaht]ewma za odli¢an maslac.
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4) Sistem Crea.mn—Package je Cetvrti originalan sistem kontinuirane pro-
izvodnje maslaca. Podgrijavano vrhnje separira se i na taj nadin dobiva se
vrhnje sa 75—80% masti. Ovo ulazi u specijalni aparat, koji ima funkciju dee-
mulgatora, i u njemu se plazma vrhnja -odvaja . od . frasti. Dobivena. .mlijedna

~ mast ulazi u tromlmdmcnu pumpu. N]ena dva cilindra napun]ena su ovom mli-

Sl 7. :Savremena buckalica s ug'radéﬁim valjcima za gnjelenje

bl 8. Savremena danbka bwck.ah»ca koménog obhka izradena iz . éelnka koiji he rda,
bez-valjaka, u Kkojoj se vrhnje i maslac mogu tem.pemratx na poZeljnu temperatum
tako, da'se u mm moZe proizvoditi tekudi masLac
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. Sl 10. Shema kontinuiranog procesa proizvodnje maslaca po sistemu Alfa

12

i

SL 11. Shems kontinuiranog procesa proizvodnje maslaca po sistemu dra J amesa Senna

jetnom mas$céu, a tre¢i bezmasnim sastavnim dijelom maslaca (mje$avina vode i
soli). MijeSanjem mlije¢ne masti s bezmasnim dijelom maslaca u propisanom
omjeru dobiva se proizvod istog sastava kao i maslac. Ovaj proizvod: ohladen na

7—12°C ima 1stu konzistenciju kdo maslac, te leaz1 iz stroja u obliku neprekldne
trake, ko;a se zatim obhku]e jumata. -
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