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UTJECAd NOVE MLJEKARE NA HIGIJENSKU
KVALITETU KONZUMNOG MLIJEKA U GRADU
' ZAGREBU* ;

Uz pomo¢ Medunarodnog Fonda za pomoé¢ djeci Organizacije Ujedinjenih
Nacija dne 2. VIIL god. 1952. puStena je u pogon nova gradska mljekara. Mljekara
je opskrbljena suvremenim uredajem za obradu i punjenje boca i kanta pasteri-
ziranim mlijekom, nadalje strojevima za automatsko pranje boca za mlijeko i
mljekarskih kanta, autoklavima za sterilizaciju cijevi, pa bakteriolo$kim i kemij-
skim flaboratorijem. Pred kratko vrijeme (mjeseca studenog 1953.) stroj za Ce-
pljenje boca kartonskim ¢epovima zamijenjen je strojem za Cepljenje boca alu-
minijskim kapicama, , : __—

' Osnovni zadatak nove mljekare jest, da opskrbi potroSate, a narodito nadu
djecu, kvalitetnim i higijenski besprijekornim mlijekom. .

Da li je i kako je nova gradska mljekara izvrila postavljeni joj zadatak,
neka nam pokaZu rezultati nafih ispitivanja, koje vr§imo na mahove, otkako
je pustena u pogon.

Bakterioloskom pretragom konzumnog mlijeka u bocama u dasu, kad se ono-
prodaje potroSatu u raznim dijelovima grada, ustanovili smo, da se broj mikroba
u 1 cem kretao od 3.000 do 140.000, t. j. on je prosje¢no iznosio 31.900, a koli
titar istoga mlijeka bio je katkada negativan u 1 cem mlijeka, a samo tri puta
pozitivan u razrjedenju 1:100, odnosno u prosjeku bio je pozitivan u razrjedenju
1:10. Broj mikroba u 1 ccm konzumnog mlijeka, opremljenog u kantama u dasu
raspatavanja, kretao se od 21.000 do 390.000 (prosjetno 142.000), dok je koli titar
bio u nekoliko navrata negativan u 1 cem, a pet puta pozitivan u razrjedenju
1:100, odnosno u prosjeku bio je pozitivan u razrjedenju 1:10.

- Kontrolirajuéi ¢istoéu uredaja nove mljekare, pa boca za mlijeko i mlje-
karskih kanta ustanovili smo; da se broj mikroba na povriini od 1 cm? uredaja
nove mljekare kretao ovako: bazen vage 280—1264, tenk za sirovo mlijeko
28.300—43.000, tenk za pasterizirano mlijeko 7—20, kotli¢ za punjenje boca
7.000—13.000. Broj mikroba u netom opranoj i steriliziranoj kanti (u stroju za
pranje kanta) na 1 litru volumena kretao se od 1.500 do 20.000 (prosjetno 8.700),
2 u opranoj boci za mlijeko (takoder u stroju za pranje boca) od 600 (ustanovljeno
samo dva puta) do 9.200, odnosno prosje¢no 3.500 na 1 litru njenog volumena.

) * Prema referatu, koji je odr¥an na I. Kongresu veterinara FNR Jugoslavije u
Zagrebu od 3. do 6. prosinca 1953. .



) Nadalje smo ustanovili, da su i kartonski ¢epovi za zatvaranje boca za mli~-
jeko bili loSe uskladiSteni (na mjestu, neza¥ticenom od pradine i u rasutom sta-
nju), a manipulacija njima bila je nehigijenska (stavijanje u stroj Cesto necistim
rukama). To se odrazilo i u rezultatu bakterioloke pretrage, kojom smo usta-
novili, da se broj mikroba na cijeloj povr§ini tepa kretao od 10—130 (prosjecno
50). Isporedimo 1i taj nalaz s propisima za &istou zatvarata za boce, koji vrijede
na pr. u U. S. A. (najvise do 10 mikroba na cijeloj povrsini), tada vidimo, da su
na¥i &epovi prosjeéno bili prilitno neéisti, Na temelju ovog nalaza kartonski su
tepovi zemijenjeni veéim dijelom aluminijskim kapicama. ,

Prateéi higijensku kvalitetu mlijeka u raznim fazama njegove obrade u
novoj mljekari, t. j. nakon ulaska i izlaska mlijeka iz mljekare, ustanovili smo,
da se broj mikroba u 1 cem i koli titar kretao kod: ulaznog mlijeka od 405.000 do
198,000.000 (prosjetno 33,700.000), koli titar 1:1000 do 1:1,000.000 (prosjetno
1:10.000); nakon izlaska iz pasterizatora manje od 3.000, a samo u tri sluéaja taj
je broj bio veéi od 3.000, odnosno on je u prosjeku bio manji od 3.000, 5 koli titar
toga mlijeka bio je negativan u 1 ccm, dva puta pozitivan u 1 ccm, a jedamput
pozitivan u razrjedenju 1:10 (prosjetno je koli titar bio negativan u 1 cem); mii-
jeka iz tenka za pasterizirano mlijeko manji od 3.000 do 95.000 (prosjetno 31.000),
a koli titar negativan u 1 ccm do 1:10 (prosjetno je on bio pozitivan u 1 cem
mlijeka); mlijeka iz kotli¢a za punjenje boca manji od 3.000 do 130.000 (prosjetno
42.000), a koli titar negativan u 1 ccm, samo katkada pozitivan u razrjedenju
mlijeka 1:10 (prosjetno je koli titar bio pozitivan u 1 ccm mlijeka).

Radi bolje usporedbe iznijet ¢emo i rezuﬂtate nasih ispitivanja, koje smo vrsili
u pogonima stare gradske mljekare.

Higijensku kvalitetu konzumnog mlijeka stare gradske mljekare odredivali
smo u ¢asu prodaje potro§atu. U tu svrhu pretraZili smo uzorke mlijeka, koje smo
uzeli iz posude u ¢asu raspalavanja medu potro$ale iz prodavaonica, 'kO]e su
se nalazile u raznim dijelovima na podruéju grada Zagreba.

Balkteriolodkom pretragom uzetih uzoraka ustanovili smo, da je higijenska
kvaliteta konzumnog mlijeka u spomenutim prodavaonicama bila vrlo lo$a. Broj
mikroba u 1 ccm toga mlijeka kretao se od 200.000 (ustanovljeno samo u dva
navrata) do 290,000.000, odnosno prosjetno 12,200.000, a koli titar kretao se iz-
medu 1:100 do 1:10 milijuna, odnosno prosjeno bio je pozitivan kod mlijeka u
razrjedenju 1:10.000.

Vrlo loda kvaliteta konzumnog mlijeka u €asu prodaje potroSatu ponukala
nas je, da potrazimo uzroke tako slaboj higijenskoj kvaliteti. U tu svrhu istraZili
smo stanje i ¢istotu mljekarskih kanta i mljekarskog uredaja. Opéenito moZemo
rei, da su uredaji za pasterizaciju, hladenje i spremanje pasteriziranog mlijeka,
pa kante za transport konzumnog milijeka u svim pogonima stare mljekare bili
zastarjeli i dotrajali, a cijeli proces obrade mlijeka u mljekari vr§io se pod vrlo
lo¥im higijenskim uvjetima. Pranje uredaja i mljekarskih kanta bilo je slabo i
neefikasno. Detaljnom analizom na¢ina pranja ustanovili smo, da uredaji i mlje-
karske kante peru nepravilno i povrino. Temperatura vode za pranje (30—35°C)
i pH vode s luZinom (pH =9 do 10) nisu odgovarali zahtjevima suvremenih
propisa za efikasno pranje mljekarskog posuda i mljekarskih uredaja. Bakterio-
loSkom pretragom vode za ispiranje, pranje i isplahnjivanje kanta ustanovili
smo, da je ta voda bila jako zagadena mikrobima, koji su nakon pranja zaostali
u »opranime, ali bakterioloS§ki neéistim kantama.
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Temperatura vodene pare za sterilizaciju opranih kanta bila je preslaba
{98°C), njeno djelovanje prekratko (prosjetno 10 do 20 sekunda), da bi se oprane
kante zaista mogle sterilizirati.

Sve ovo odrazilo se i u rezultatu bakteriolofke pretrage kante, kojom smo
ustanovili, da je broj mikroba na 1 litru volumena mljekarske kante 12 do 14
sati nakon pranja i sterilizacije iznosio 660.000 do 1,133,000. 000 a neposredno
nakon pranja i sterilizacije taj je broj iznosio 410.000.

Isto je tako bio slabo opran ostali uredaj u pogonima stare mljekare, a to
nam pokazuju i rezultati kontrole &istote tih uredaja. Tako se broj mikroba
na povr$ini od 1 ecm? kretao kod: sabirnog bazena 7.040, kod valovitog dijela
predgrijata 40, ?lijeba predgrijata 212, izlazne cijevi iz pasterizatora 1.816, valo-
vitog dijela hladnjaka 1.020 do 1.920, zlijeba hladnjaka 1.237 do 352.000 i bazena
za pasterizirano mlijeko 1.616 do 6. 110

Netisto¢a mljekarskog uredaja odrazila se i na higijenskoj kvaliteti mll]eka
u raznim fazama obrade u mljekari. Broj mikroba i koli titar mlijeka nakon
‘ulaska pa do izlaska iz miljekare kretao se u 1 ccm: mlijeka pri ulazu u mljekaru
5 milijardi 380 milijuna, a koli titar bio je pozitivan u razrjedenju mlijeka 1:10
milijuna; mlijeka ‘iz predgrijata 3,700,000.000, koli titar 1:10 milijuna; mlijeka
nakon izlaska iz pasterizatora (zagrijavahje na temperaturu preko 90°C) 21.000,
koli titar 1:100; mlijeka nakon hladenja 15,600.000 (valoviti dio hladnjaka), od-
nosno 31,000.000 (iz Zlijeba hladnjaka), koli titar 1:100.000; mlijeka iz ulazne
cijevi u bazen za pasterizirano mlijeko 125,000.000, koli titar 1:100.000; mlijeka iz
slavine za pasteriziranc mlijeko 183,000.000, koli titar pozitivan u razrjedenju
mlijeka 1:1,000.000.

Isporedimo li rezultate na$ih pretraga u pogonima stare gradske mljekare
.sa zahtjevima propisa za higijensku kvalitetu konzumnog mlijeka, pa ¢&istoéu
mljekarskih uredaja, mljekarskih kanta i boca za mlijeko, tada tek moZemo
uoditi, kako je bila slaba higijenska kvaliteta konzumnog mlijeka, odnosno ¢isto¢a
mljekarskih uredaja i mljekarskih kanta u staroj mljekari.

Prema ameri¢kim propisima 1 cecm pasteriziranog mlijeka tipa A u Casu
prodaje potroSacu ne smije imati vise od 30.000 mikroba, a. 1 ccm pasteriziranog
mlijeka tipa B ne viSe od 50.000. Nadalje prema istoimenim propisima na 1 cm?
tiste povrSine mljekarskog uredaja ne smije biti vie od 12 do 14 mikroba, a &Gista
mljekarska kanta ili boca za mlijeko ne smije imati viSe od 1.000 mikroba na
-1 litru volumena.

‘ Usporedimo 1i rezultate na$ih igpitivanja u novoj gradskoj mljekari sa za-
htjgvima spomenutih amerikih propisa, tada vidimo, da ni u novoj gradskoj
‘mljekari nisu zadovoljeni principi odrZzavanja ¢istoce, iako za to postoje svi uvjeti
(suvremeni aparati za automatsko pranje boca za mlijeko, mljekarskih kanta,
autoklavi za steriliziranje cijevi, laboratorij za kontrolu rada ovih strojeva i t. d.).

Isporedimo 1i pak higijensku kvalitetu konzumnog mlijeka stare i nove
gr.adslfe ’mljekare, vidimo, da je nova gradska mljekara popravila kvalitetu u
to} mjeri, da se ono pribliZava zahtjevima propisa za higijensku kvalitetu kon-
-zumnog mlijeka u mljekarski naprednim zemljama. Popravi 1i se tistoca boca za
mlijeko, mljekarskih kanta i cijelog mljekarskog uredaja, sigurni smo, da ée i
kpnzumno mlijeko nove gradske mljekare zadovoljiti zahtjeve suvrememh pro-
pisa za higijensku kvalitetu konzumnog mlijeka.





