t. j. kada se i daje u prodaju. Procenat masti nidkih uzoraka neSto je nizZi (osim
uzorka br. 5) od uzoraka naéinjenih u Sarajevu, a razlog je tome, svakako veél
procenat masti u mlijeku prije kiseljenja.

Prema Laxi, jogurt sadrZi 5,76% masti i 0,97% mlijetne kiseline. Anahza
- nalih uzoraka pokazuje niZe rezultate. -

Rendement niskog kiselog mlijeka jest ovaj:
od 1 litre svieZeg mlijeka dobije se 830—900 grama kiselog mlijeka (ve¢ prema
gustoéi milijeka u pojedinim godiSnjim dobima). Procenat ukuhavanja je prema
tome 80,42—87,20%.

Nisko klselo mlijeko mo¥emo s pravom ubrojiti medu naSe dobre mlijetne
proizvode.

Ing. Zic Andrija
O ORGANIZACLII SABIRANJA MLIJEKA

Prema zakljutku tehnolodko-struénog odbora UdruZenja mljekarskih podu-~
ze¢a NR Hrvatske u Zagrebu predloZeno je <¢lanovima, da se osnuju sabirna
mjesta, gdje ¢e se mlijeko preuzimati od samih proizvodaga. VaZnost ove suvre-
mene mjere, kod pravilnog rukovanja s mlijekom, vrlo je velika, jer ona odluc¢uje
o kvaliteti mlijeka jedine sirovine naSih mljekara.

Ako dakle, rukovanje s mlijekom od muZnje do prerade u mljekari poveZemo
s kvalitetom, onda ¢e ona ovisiti od slijedeéa tri postupka: '

1. postupak proizvodaca od muZnje do predaje na sabirnom mjestu;
2. postupak na sabirnom mjestu, t. j. preuzimanje mlijeka od proizvodaca;
3. postupak vozara od sabirnog mjesta do predaje u mljekaru.

Sva su ova tri postﬁp-ka s mlijekom usko povezana. Ako jedan od njih nije
ispravan, ne postize se svrha, t. j. u preradu dolazi miijeko nedisto, nakiselo i sl

U broSuri »Kako moZemo sprijefiti kvarenje mlijeka« koja je ovih dana
raspatavana medu proizvodalima na terenu pojedinih mljekara, prikazan je
prvi postupak, t. j. kako proizvoda¢ mora postupati s mlijekom, dok ga ne
preda na sabirnom mjestu. U ovom ¢lanku obuhvatit éemo drugi postupak t. j.
preuzimanje mlijeka od proizvodata na sabirnom mjestu. 1

Sto razumijevamo pod sabirnim mjestom?

Pod sabirnim mjestom razumijevamo prostoriju ,gdje namjestenik mlje-
kare preuzima mlijeko izravno od proizvodata. Ovdje moramo razlikovati
sabirna mjesta od pomoénih mljekara, koje mogu djelomitno i preradivati
mlijeko. Sabirna mjesta smje$ta mljekara u prikladnim seljatkim ili drugim
zgradama u selu, u prikladnu prostoriju, gdje preuzima mlijeko od proizvodata.
Adaptacija, t. j. uredivanje te prostorije nije skoptano s veéim investicijama,
nego treba samo da je u skladu s higijenskim i zdravstvenim propisima (da se
pod i zidovi mogu prati, da ima kanalizaciju i da se prostorija kredi barem
dvaput: na godinu).
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Svrha je sabirnih- m]esta

a) da se sprije¢i nehigijenska i Stetna te dugotra]na manipulacija s mli-
jekom, koja nastaje, ako se mlijeko preuzima na cesti od pojedinih proizvodata,
kako to danas éine vozari u veéini sluéajeva;

b) da se uzmogne kontrolirati &¢istota proizvodatevih kanta, ¢istoca mlijeka,
kiselost, a ev. i masnoca;

c) da se sprijete loSe navike pOJedmlh proizvodata, koji patvore mlijeko
(ml]esa]um u njega vodu i sl.);

d) da se sprijedi zagrijavanje mlijeka, narotito ljeti, kako ne bi stajalo na
cesti u kolimg prilikom dugotrajnog sabiranja i prijevoza (dugacka sela i udalje-
nost od mljekare);

- ¢) da se kod preuzimanja, automatom (ili sl.) ispita kiselost mlijeka svakog
proizvodada, pa ono mlijeko, koje ne odgovara odredenoj kiselosti, da se odmah
vrati proizvodadu;

f) da se mlijeko preuzeto od proizvodaly procijedi kroz gusta sita i utvrdi
Cistoéa mlijeka; prema ¢istoéi mlijeka treba i mlijeko plac¢ati po litri, a napose
po masnodi;

g) da se procijedeno m113eko hladi do ¢asa kad se sakupljeno predaje vozaru
za odvoz u mljekaru.

Organizacija sabirnih mjesta

Kad nam je poznata svrha sabirnog mjesta, t. j. prlhvatlsta za mlijeko od
proizvodaca, bit ¢e nam odmah i jasno, gdje ih treba postaviti.

Manje mljekare, kao i pomoéne mljekare centralnih mljekara (zagrebacka,
osjetka, »Zdenka« u Vel. Zdencima i t. d.), imaju Siroko nakupno podrudje, Tako,
pomoc¢ne mljekare, za koje vozari iz udaljenih sela sakupljaju mlijeko, trans-
portiraju isto vlakom ili kamionima u centralnu mljekaru udaljenu od
pojedinih pomoénih mljekara po 100 i vife kilometara (mljekare Zagreb i Osijek).
DeSava se da pomoéne mljekare &ak ne hlade i ne pasteriziraju mlijeko sakup-
ljeno na svom podruéju. Rezultat takovog postupka s mlijekom u ljetu jest, da-u
glavnu mlijekaru stigne na dan prosjeéno 5—8 pa i viSe tisuca litara nakiselog
mlijeka nesposobnog za preradu u sir i maslac. Obi¢no se od takovog mlijeka
proizvodi kazein ili meki sir.

Sliéno je s manjim mljekarama (na pr. u Lici), jer i one najmanje zadruZne
mljekare, koje sakupljaju mlijeko u jednom ili dva sela, gdje su pojedini proizvo-
daci udaljeni po 5—6 km od mljekare, sakupljaju mlijeko sa svog podruéja po-
sredstvom vozara (koji sakuplja mlijeko na cesti od pojedinih proizvodaéa).

Dakle, na terenu pomoénih mljekara veéih mljekara ili na vlastitom terenu
manjih mljekara treba organizirati sabirna mjesta tako, da i najudaljeniji pro-
izvodat s podrucja pojedinog sabirnog mjesta moZe u svako godiSnje doba dono-
siti mlijeko. Kako udaljenost od sabirnog mjesta ne bi smjela biti veéa od 1—1 1/2
km, trebalo bi na pr. u selu dugatkom 6 km, otvoriti 2 sabirna mjesta tako, da
dJelokrug svakog od njih bude maksimalno.3 km u promjeru, ako se sabirna
mjesta nalaze u centru tog podruéja.

Adaptacija prostorije za sabirno mjesto

U zgradi (obi¢noj seljatkoj kuéi i sl.), koja se nalazi u centru odredenog
dijela sela, uredit ¢emo prikladnu i svijetlu prostoriju za prihvat mlijeka. Takova
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prostorija ne smije biti u vezi s nuZnicima, sta]ama ni s kuhinjom, ni blizu gno-
jista i t. d. Narocito je vazno:

1. proston]a treba da ima kanalizaciju, a pod da je poplolen ili cementiran,
da se moze prati i ¢istiti;

2. prostorija treba da je 0b1]e13ena a zidovi prostorije neka budu ohcem t. 3.
bijelo lakirani barem 1—1 1/2 m visoko, tako da se mogu prati,

Kad odabiramo zgradu odnosno prostoriju, treba osobito paziti, da u blizini
ima dobre bunarske vode, kako bi se mogla prati prostorija, uredaj, pribor i
hladiti mlijeko sve do tasa dok ga ne otpremimo u mljekaru. .

U sabirnom mijestu ne treba nikakovih naprava, osim najjednostavnijeg
uredaja za hladenje, a to moZe biti i obi¢an bazen ili vete korito, u kojem mije-
njamo vodu barem svakih 1/4 do 1/2 sata, dok u njemu stoje kante s mlijekom.

Osim uredaja za hladenje svako sabirno mijesto treba da ima dobro cjedilo,
na koje ée se procijediti mlijeko svakog prcizvodaca i tom prilikom ujedno oci-
jeniti ¢isto¢u. Pored toga u sabirnom mjestu trebamo stol, na kome vodimo
dnevnik o primljenom mlijeku i sl

Prije negoli preuzmemo pojedino mlijeko, treba mu 1sp1tat1 kiselost. To se
najbrZe radi »automatome, t. j. crvenom luZinom, kojom mljekara opskrbljuje
sabirna mjesta. Zato svako sabirno mjesto treba "'takav »automat« za ispitivanje
kiselosti. Kiselost mo¥emo ispitivati na slitan naéin epruvetama (v1d1 »Mlje-
karstvo« br. 5/54).

Ovako jednostavno adaptirana prostorija snabdjevena najnu#nijim priborom
i uredajem za hladenje, predstavljat ¢e nam vrlo malu investiciju. Ako se uzme,
da pritom marZa vozaru za prikup mlijeka po selu otpada, mljekara ¢e dobrom
organizacijom sabirnih mjesta (s tom razlikom u marzi) mo¢i podmiriti troSkove
za.manipulaciju mlijekom u sabirnom mjestu.

U troskove za izdrzavanje prostorije, pa za manipulaciju mlijekom u sablr—
nom mjestu uslo bi jedino bijeljenje prostorije, barem dvaput na godinu i hono-
rar za osobu, koja kontrolira i preuzima mlijeko. Posao oko kontrole i preuzi-
manja na sabirnom mjestu, pa predaja sakupljenog mlijeka vozaru za odvoz
u mljekaru mozZe trajati najviSe 1—2 sata na dan. Masnoéa mlijeka moZe se
ispitivati kao i dosad u mljekari, tako da se na sabirnim mjestima uzimaju
uzorci, . ,

Uzimajuéi uzorke mlijeka na sabirnim mjestima, priviknut éemo proizvo-
dace, da donose nepatvoreno mlijeko. Preuzimati mlijeko na sabirnom mjestu
i kontrolirati njegovu &istoéu i kiselost moZe i sam wvozar, ako na svom putu
nema vide od 1 sabirnog mjesta. To ne bi bilo moguée kad bi na jednom putu
bilo viSe sabirnih mjesta. U tom bi slu¢aju na svakom sabirnom m]estu trebala
preuzimati mlijeko, posebna osoba.

Zskljuéak: )

, .Hoéemo li i dalje sakupljati mlijeko na dosada$nji primitivni i nepravilni
nalin na cesti, ili éemo organizirati sabirna mjesta?

‘T asno je, $to treba uéiniti! Ako od proizvodata traZimo, da pravilno postupa
svmhj-ekom polevdi od muZnje pa sve do predaje, onda treba da i mljekara
otuva Cisto€u i svjeZinu mlijeka do same prerade.

Svaki trud i investicija naplaéuju se kvalitetom konaénih proizvoda. Si-
stemom sabirnih mjesta, kod preuzimanja u manipulaciji mlijekom do prerade,
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provedimo potrebni). i suvremenu mjeru bez vecih investicija, a istim troékoyirr}a
za prijevoz mlijeka. Proizvodna cijena mlijeka dopremljenog u mljekaru bit ¢e
podjednaka kao kod sakupljanja na dosada$nji naéin. S druge strane, dok kval%-
teta mlijeka preuzetog na sabirnim mjestima, odgovara kvaliteti mlijeka nami-
jenjenog za potrodnju i preradu, mlijeko preuzeto na cesti po ¢istoci i kiselzlostl
ne zadovoljava, a isto tako ni preradevine od takovog mlijeka. Danas ve¢ sve
napredne i mljekarski razvijene zemlje preuzimaju mlijeko na sabirnim mjestima
direktno od proizvodala, pa je vrijeme da i mi krenemo tim putem. :

Ing. Kastelan Dinke .
KRMNE SMJESE I NJIHOVA UPOTREBA

Pravilna prehrana stoke jedan je od glavnih preduvjeta, da je odrZimo
zdravu, otpornu, da se pravilno razvije i da je produktivna.

Pod pravilnom prehranom razumijevamo onu, gdje stoka dobiva ne samo
dovoljne koli¢ine krme, nego gdje je krma i zdrava, ukusna, zasitna i gdje
sadrZi sve poirebne hranjive sastavine.

Ima krmnog bilja, koje sadr?i sve potrebne hranjive tvari, kao $to je na pr.
vrlo dobra pada ili vrlo dobro sijeno, a od krmiva Zivotinjskog porijekla na pr.
mlijeko. Zimi, kad se preZiva¢i hrane lo$im sijenom, kukuruzovinom i slamom,
ne dobivaju oni ipak u obroku sva potrebna hraniva, a pogotovo im nedostaje
bjelantevina, rudnih tvari i vitamina. I lo8a paSa, kakova je kod nas vetinom,
ne zadovoljava, pa treba uz nju davati dobre zelene, a i krepke krme (koncen-
trate). Kod naSih srednjih j veéih posjeda, optenito je uvrijezeno pravilo, da pre-
Zivatima nastoje popraviti lofu osnovnu krmu (lo$e sijeno, kukuruzovinu, slamu,
loSu zelenu krmu) dajuéi im krepka krmiva, a to je pogreSno. Kad moramo pri-
bjeéi davanju krepke krme, moramo izabirati takovu, koja odgovara stoci s ob-
zirom na vrst, starost i proizvodnju.

Da li moZemo krepkom krmom nadomjestiti ono, Sto nedostaje slaboj
osnovnoj krmi? Na to odgovaramo: moZemo tek donekle, ali nam takova pre-
hrana poskupljuje proizvodnju. ‘

Dia li svaka krepka krma odgovava svakioj vrsti, kategoriji Zivotinja (starosti
i spolu) i proizvodnji? -

Krepka krmiva su razli¢ita po svom sastavu; tako na pr. zrna Zitarica
sadrZe uglavnom &kroba (potrebno za radnu i tovnu stoku), t: j. takove sastavine,
od kojih se u tijelu stvara snaga, mast, a usto i toplina, a zrna leguminoza,
razne industrijske otpatke: uljane sa®me, pogate, pa pSeni®ne posije dajemo
radi toga, Sto sadrZe viSe bjelantevine (potrebne za mladu i stariju produktivnu
stoku, na pr. za muzare).’ Najkoncentriranija su najvrednija i najbolje se iskori-
S¢uju krmiva Zivotinjskog porijekla: riblje, mesno i krvno brasno i t. d. Ova
krmiva u manjim koli¢inama najbolje odgovaraju mladim svinjama, peradi, pa
nesilicama. Njihove bjelanevine su potpune, t. j. sadr¥e sve sastavine (amino-
kiseline), koje su potrebne za izgradnju tjelesne bjelantevine i proizvodnju
stoénih proizvoda (mesa, mlijeka, jaja i vune).

Odatle se vidi, da su krepka krmiva po svom sastavu jednostrana, a to
moramo imati na umu, kad ih upotrebljavamo za prehranu stoke. Kod nas ljudi
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