Jelena Gamulin i llda Vidovié

Etnografski prikaz otoka Braca

Brag, iako pun krsa i kamena, sa svojim $umama &esmine i alepskog
bora, te sofnim pa$njacima punih aromatiénog bilja pruao je osnovne
uvjete za Zivot, Cije tradicionalne oblike moZemo pratiti od davnih vre-
mena do danas. "

Po najstarijim zapisima vidljivo je da se Zivot najprije razvio u unu-
traSnjosti, a na to kakav je taj Zivot bio i ¢ime se stanovni$tvo bavilo
upozorava Plinije Stariji navodeéi posredno da su se drevni Bradani ba-
vili uzgojem koza. Zanimljiv podatak o nadinu Zivota ovog otoka dao je
mnogo kasnije A. Fortis koji kaZe da je Bra¢ od davnine poznat po janj-
cima i kozli¢ima izvrsnog ukusa zbog dobre pase. Koristeéi se najnovijim
podacima sa terenskih ispitivanja moZemo pouzdano reéi da je u najsta-
rijim vremenima glavna grana gospodarstva bila stodarstvo i to sitnog
zuba za koje su postojali najidealniji prirodni uvjeti. Stogarstvo je bilo
transhumantno, a to dokazuje i danasnje selenje sto¢ara sa stokom u po-
trazi za boljom pa$om. Ovisno o godisnjem dobu sele se stada na udaljena
pasista bliZe ili dalje od mora. '

Negdasnja pasista bila su opdinska i svako naselje paslo je unutar
svog okruga. Ta zajednitka pasista bila su uzrok ugestalim svadama. Sto-
ka se mijeSala na pasnjaku, a kod nanoSenja Stete tesko se utvrdivao
krivac. Da se tome stane na kraj, u 15. stoljecu jedan dio pasista predan
je u vlasniStvo pojedinim vlasnicima stada. Ta su pasista zvali stanima,
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dok su se opéinska pasista zvala pa$njaci. Na stanima je pasla stoka
sitnog zuba doti¢noga vlasnika, dok je ostalo stanovnistvo imalo pravo
sjedi vilice za vinograde, drvo za vlastite potrebe, a tu je mogla pasti i sto-
ka krupnog zuba, ali samo u prolazu. Medutim to nije smirilo do kraja
prepirke, pogotovu i zato §to su pojedinci pokusavali pasiSta pretvoriti
u obradivu zemlju. =

I danas stoka pase po opéinskim i privatnim pasi$tima kako to re-
knu po busku, $umi i starinama tj. napu$tenim vinogradima. Za iskori-
$tavanje pas$njaka placala se paSarina po glavi blaga svake godine od
ozujka do oZujka. Ako se pase na privatnikovu pasis$tu tada se vlasniku
pladalo, ali je paSarina mogla biti ispladena i u naturi: siru, mesu i
vuni. ,

Ovce su kupovali na otoku, ili od Vlaha, stanovnika Dalmatinske za-
gore koji su ih dovozili na otok. Prevladavala je ovca pramenka, najéescée
crne dlake. Prema boji, ovce su nazivane mrka, rumenka, mrda, vrana,
galina itd. Treba istaknuti da su koze nekad bile brojnije. Narocito je
njihov broj rastao za ratova, jer ih je bilo lake uzgajati. Kad bi se broj
koza povecéao, osjetila se $teta koju one nanose raslinstvu, pa je zbog
toga njihov uzgoj bio zabranjivan.

Svoje stado na pasistu ¢uvao je doban. S vremenomn on preuzima na
¢uvanje i stoku koja je pripadala pucanima, plemstvu i crkvi i ¢uva je
zajedno sa svojom. Stoku je preuzimao od vlasnika ljeti na blagdan
sv. Margarite (13. srpnja) ili na blagdan Velike Gospe (15. kolovoza) i o
njoj brinuo do novog dogovora, obi¢no godinu dana. Za ¢uvanje stoke
dobivao je polovicu ploda, a to se odnosilo na Zivotinju, mlijeko i vunu.
Vuna se dijelila nakon striZe, a mlijeko na drugi naéin. Mlijeko se isko-
ristavalo naizmjeni¢no, naime ¢oban je redovito muzao mlijeko, pa je
sva koli¢ina mlijeka jednog dana pripadala ¢obanu, a drugog dana vla-
sniku. Obi¢no je vlasnik vlastito mlijeko sam preradivao, a ¢oban svoj
dio. Coban je dobro raspoznavao svoje ovce, no unato¢ tome obiljezavao
ih je sinjalom, zarezivajuéi noZiéem ili noZicama od striga uho, na razli-
¢iti nacin. Novije sredstvo za obiljeZavanje ovaca sluZzi mu kupovni bu-
Zaljur ili buladur, kao i odbadena ¢ahura metka. Tako bi ovca nekad
imala 6—7 u$tipa ili proboda na jednom uhu, a mogla su biti oznacena
i oba uha. Ako je ovca imala objeSen zvonac ili zvoncié, taj je visio na
drvenom tajigu ili tojigu, ili koznom povrozu. Ovci predvodniku vjesa
se vede zvono hlapur ili klapur. Tajige su sami izradivali od jasena, smr-
. delja i sli¢no, a bili su obi¢no bez ikakva ukrasa. Prilikom ¢uvanja stada
za hladnih dana ¢oban se ogrtao koZnim runom, ¢ija je dlaka mogla biti
s nutarnje ili vanjske strane, te kapotom od mréine, od sukna domadih
odvaca u prirodnoj smedoj boji. Na glavi je imao koZznu kapu, a na no-
gama opanke. Uza se je nosio torbu koja je bila tipa uprinjace,
tkana na pruge, a kupovali su ih kod Vlaha koji su ih &esto prodavali
po otoku ili na sajmovima na obliZznjem kopnu. Dana$nje torbe su od
kupovnog platna u obliku vojni¢kih koje vise o ramenu. U ruci nosi
palicu ili $éop, komad grane malo obradene da lak$e potjera stoku. Danas
mu za to sluzi obi¢na §iba. Ponekad stoku potjera bacanjem kamena. Za
istu svrhu nekad se upotrebljavala pradica napravljena od traine, tankog
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konopa, u koju se stavi kamen te po$to zamahne otpusti jedan kraj ko-
nopca i izbaci kamen za stokom.

Vjestiji ¢oban znao je vrlo dobro doskotiti u nezgodi koja bi zadesila
stoku. Kad ozlijedi nogu, ¢oban je na brzinu improvizirao tlage ili place.
To su 3—4 smriceva ili ¢esminina drvca ili pak drvca djelana od krke,
tj. borove kore, kojima se imobilizirala ozlijedena moga. Ako bi ovecu
zadesila druga nezgoda da je npr. ugrize zmija otrovnica, oban je naba-
dao ujedeno mjesto dratom, drvenim $ilom ili noZiéem, a dvjema kame-
nim ploc¢icama trljao po ubodenom mjestu da otrov iscuri. Blago najvedi
dio godine provodi na otvorenom, samo se za velikog nevremena sklanja
u Stale koje se nalaze u neposrednoj blizini kuce. U naseljima, gdje je
stoCarstvo sporedna privredna grana, pa su domadinstva imala ili imaju
mali broj blaga, ono pase u blizini sela i noéu se vraca u selo.

Stoka se obi¢no muzla u toru. Tamo se ujedno obavljala i striza,
klala stoka; u njemu se skupljao gnoj, a za velikih ljetnih vruéina stoka
se odmarala u hladu tora. Tor se nalazio na samom pasnjaku ili u nje-
govoj neposrednoj blizini. Podizao se naokolo &esmine, zelenike, smri-
je€a ili bora i tako su bogate kro$nje stabala bile sjenilo i stvarale hlad.
Tor je pravokutnog, okrugla ili elipsasta oblika, a sagraden je suhozidom.
Gomilom je podijeljen u dva dijela. U tor se ulazilo kroz otvor u suho-
zidu zvan prva laza. U drugi dio tora ulazilo se kroz drugu lazu na preg-
radnom zidu pred kojom su sidila dva kamena koja sluZe za sjedenje, pri
muznji i strizi. Stoka se muzla dva puta na dan, rano ujutro i po zalazu
sunca. Obi¢no su muzla jedan do dva &obana, $to je ovisilo o veli¢ini
stada. Pri muZnji pomagala je i Zena nagoneéi stoku &obanima. Coban
sjedeci na sidilu dohvacao je ovcu ili kozu, muzao je tako $to je objema
rukama stiskao vime, i zatim propustao u drugi dio tora. Na taj nadin
se u drugom dijelu tora odvajala pomuzena stoka. Muzlo se u drveni sud
od duzica s jednim uhom, u tzv. kablicu ili kabal. Takova posuda sadrZa-
vala je 10—15 litara. Nju su danas zamijenile kupovne posude. Obitelji
koje su imale samo nekoliko ovaca udrufivale su se da bi zajedno sirile.
Taj na¢in udruZivanja vrlo je &est u podrudjima gdje se ne bave inten-
zivnim stocarstvom. Mlijeko se od udruZenog stada preraduje u sir pre-
ma odredenom redu, i to svakog dana drugi viasnik koji je istog tog dana
duZan Cuvati cijelo stado. Broj dana koridtenja ovisi o broju stoke koja
se udruzuje. Sli¢an naéin udruZivanja postojao je i za preradu kozjeg
mlijeka. Glavni mlijeéni proizvod Bra&a bio je sir. On se prije znatno
viSe proizvodio i za ¢obana je predstavljao pravo bogatstvo. Bio je uku-
san 1 vrlo kvalitetan, pa ga kao takva spominje i Fortis u svojem puto-
pisu. Posao oko prerade mlijeka je Zenski posao. Sir se pravio od prijes-
nog mlijeka zagrijanog na ognjistu. U takvo mlijeko stavljalo bi se sirisée.
Najstarije je bilo animalno od Zeluca mladog janjca ili kozlica koji do ta-
da nije zaZdreo, okusio trave. Njegovo siriste, tj. dio Zeluca, susi se do
mjesec dana na dimu. Prije podetka sirenja dio sirista topi se u vodi i
tom vodom se siri mlijeko. Mlijeko se usiri kroz 1—2 sata nakon dega se
tzv. Supijacom (vrstom rupicaste Zlice) pokupi kojata (mladi sir) i stavi
u kalup lubac. Lubac je okrugao napravljen od jasena, starog sita ili od
cinka. Sir se u lupcu pritisne kamenom plodom, pizom da suvi$na te-
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kuéina iscuri. Iduéeg dana se mladi sir posoli, te tako ostaje sedmicu
dana u lupcu. Nakon toga se gomoja sira su$i pod gredama na dasci
bez lupca. Da bi sir bio $to trajniji i bolji, stavlja ga se u kamenice s
uljem. Radi dulje trajnosti premazuje se mje$avinom ulja, kvasine i luga.
Sir od kozjeg mlijeka pravio se rjede. Njega ne smatraju kvalitetnim, jer
nije tako mastan kao ov¢ji. ' ‘

Nesto manje znadajan, no za ovaj otok vrlo karakteristi¢an mlijeéni
proizvod prijatnog ukusa je $kuta, meki sir. Pravi se od tekudine koja
ostaje nakon sirenja a zove se surotva, surutva. Ta tekudina se stavlja na
ognjiste, pusti da uzavre, oSkuti se i Supjacom vadi se $kuta. Ostatak su-
rutve sluZio je za pice i davao se za napoj svinjama. Skuta se morala brzo
pojesti, jer se lako kvarila, proZukla bi. Prodavali su je po otoku i u
Splitu. Vlasnici vec¢ih stada dobivali su mnogo $kute, pa su od suvis$ne
pravili maslo. Pravilo se u misini ili mihu s malo vruée vode. Mi$ina je'
visila o gredi, uhvatili bi je rukama za dva kraja i njome tukli tj. muckali
naprijed-nazad. Kad bi se unutra napravili grumeni, $to se kroz mje$inu
vidjelo, maslo je bilo gotovo. Da bi se moglo rabiti, trebalo ga je na vatri
zakuhati. Upotrebljavalo se je kao zain jelu. U narodu je &vrsto vjero-
vanje da je ono ljekovito. Davali su ga pluénim bolesnicima, a prehlade-
noj djeci njime mazali prsa. :

Kozje mlijeko, koje se uglavnom pilo, sluZilo je i za pravljenje na-
pitka smutica, hmutica. Sirovo kozje mlijeko mijesa se sa crnim vinom
u omjeru koji se Zeli. Pri tome treba paziti da ne bude previse vina, jer
se ‘tagialmlijeko usiri. Taj se napitak vrlo rado pije ljeti, jer djeluje osvje-
Zavajudi.

Osim mlijeka i mlije¢nih proizvoda koje su ovce i koze u obilju da-
vale ¢obanu, treba spomenuti i korist od vune i od kostrijeti. Kako je veé
navedeno striZa se obavljala u toru. Prvi put se ovca zastriZe u mjesecu
travnju oko trbuha, nogu i repa. StriZa je u lipnju kada se nozicama
potpuno ovci ostrize runo. Postupak prigodom striZe je isti kao i pri
muznji, naime ostrizena ovca odvoji se u drugi dio tora. Dok se ovca
striZe u dva navrata, koza se samo jednom i to u lipnju. Vunu su rabili
za vlastite potrebe, a veéim dijelom prodavali na sajmovima u Trogiru,
Kastelima, Omidu i samom otoku. Na otoku se vuna kao i sir davala
u zamjenu, obi¢no za ulje, $to se jo$ negdje i danas prakticira. Kozja
se kostrijet nekad upotrebljavala za izradu (k)arara, vreéa za transport,
suka za vezivanje mjeSina, te popruga za uprezanje i sapinjanje teglede
stoke. A |

KoZa zaklane koze ili ovce preradivala se i sluzila je za razlidite
potrebe. Od nje se u prvom redu pravila miSina ili mih za prijenos
mdsta, vina, vode, ulja i pravljenje masla. MiSina se izraduje od koz-
je koZe, jer je trajnija. Unutarnji dio koze se naluZi mje$avinom vo-
de i luga. NaluZena koZa se zamota, stavi u vredu i tako zamotana stoji
jedan do dva dana u toploj prostoriji. Nakon toga rukom se oguli ono
$to je mogude, vezu se otvori, misina napuse kroz noZincu i obrije no-
Zem. Tako napuhana mi$ina su$i se na suncu jedan dan, unosi u kuéu i
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SZ; 1. Stoka na pasi, Gornji Humac. Snimila: 1. Vidovié, 1974

i

SL. 2. Ulaz u tor, Gornji Humac. Snimila: SL 3. T erasasti vinogradi i gomile, Bo-
1. Vidovié, 1974. boviséa, Snimila 1. Vidovié, 1962.

stavlja na dad iznad komina, a da bi se dobro osusila odvese se straznji
otvor, usce, i jo§ bolje rastvori trima drvenim $picama na kriz. Tu se
ona susi i do dva mjeseca. Od stare istro$ene migine pravi se burada za
nosenje pica. KoZa se skroji i $ije $pagom s pomocu velike igle suknjenja-
ce ili su}Zjenke i Sila, a zatvara se &esminovim Cepom. Artur, posuda za
crpljenje vode iz lokava bio je od mjesine koja je na jednoj.strani rastvo-
rena pomocu obruca od raseljke preko kojeg se podvrne i sasije koZa.
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Na vrlo jednostavan nagin strojila se ov¢ja koza i od nje pravila oputa.
Otidcenu ové&ju kozu maskalié otvorilo bi se niz prsa, razapelo na Sipke,
Zbrule, posolilo i sugilo na zraku. Nakon suSenja koZa se zamata i po
potrebi reze pri izradi opanaka. Od nje se pravio remen, remik koji se
ovci ili kozi veze oko moge ili vrata protiv uroka. Od janjeée koZe ¢oban
je pravio kapu. Svjezu koZu bi nategnuo na lonac, dobro vezao i pustio
da’se susi. Po Zelji noZem je odrezao potrebnu duljinu i time je kapa
bila gotova. Isto tako se od koZe pravio balun krojen u 4 firse, pole,
spojene $pagom, a punjen kostrijeti. Njome se igrala vrlo stara i omilje-
na igra djece i odraslih, i to u Gornjem i Donjem Humcu, PraZnicama,
Nereziééima, Dradevici i Bobovi$¢ima. Coban je imao koristi od gnojiva
koje je skupljao u toru ili §tali i njime gnojio obradive povrdine. Ako je
u $tali bila sklonjena stoka razli¢itih gospodara, tada se gnoj medusobno
dijelio. Znaju nekad na obradivoj povrsini postaviti ograde tako da sto-
ka boraveédi tu nekoliko dana ognoji povrsinu.

U predjelima intenzivnog stoéarstva uzgaja se uz stoku sitnog zuba

i dosta tegleée stoke, osobito mazgi, mula i magaraca. U primorskim
naseljima domacinstva drze tek po kojeg od njih. Pasli su slobodno po
$umi i starinama pored gospodara dok on radi u polju. Tamo ih on obi¢no
ostavlja i preko nodi, da bi mu najranije ujutro mogla sluziti. Da se stoka
ne bi udaljila od pasnjaka gospodar joj veze prednje noge, sputi ili sapne
sponom ili putilom. Ona se pravi u obliku osmice od popruga, suke, ne-
kad od vune i kostrijeti, danas samo od vune bijele i prirodno smede,
$to se tka na tkalatkoj daddici, ili od koZe. U podru¢ju NereZid¢a stoka
krupnog zuba pase danima sama. Vlasnik je samo povremeno obilazi.
Naviknuta na potpunu slobodu podivlja, pa je vlasnik mora loviti lacom,
pri ¢emu mu pomaZe nekoliko ljudi. Zivotinju nakon toga pripitomljuje,
privikava samaru uprtivéi je nekoliko dana. Tako se ona smiri i privikne
radu. To zovu naudit %ivo. Ta zapreina stoka prodaje se po obliZznjim
otocima kao jako izdrzljiva, pa je bratka mazga nadaleko poznata. Pro-
dajom su se bavili posebni ljudi baratasi.
' Stodarstvo je odrZano u pojedinim naseljima, a i u pastirskim
stanima u kojima danas stanovni$tvo uglavnom stalno boravi. Koliko
je znalenje imalo stodarstvo na ovom otoku vidljivo je iz toga $to je odito
dobar dio naselja nastao od mekadadnjih pastirskih stanova. Oko tora
polako su rasle nastambe, obitelji $irile, i nicale nove, stizali novi dose-
ljenici, u poetku i sami sto¢ari, a kasnije i oni koji su se uz stocarstvo
bavili i obradom zemlje. Jo§ ima Zivih starih ljudi koji se sjecaju pricanja
svojih predaka da je selo nastalo od pastirskog stana. Ako tome dodamo
jos podatak da se Bobovidc¢a odnosno njegov dio u starijim ispravama
biljezi imenom Stanac Dolac, a njegovo stanovni$tvo Stancarima koje se
ime rabi i za stanovnike pastirskih stanova, bit ¢e jo§ jedna potvrda o
toénosti razvoja naselja iz pastirskih stanova.

Stodarski stanovi uglavnom su koncentrirani na istoénom dijelu
otoka, dok su u zapadnom dijelu rijetkost. Razlog je tome, s jedne strane,
konfiguracija tla i prirodni uvjeti otoka, a s druge strane vjerojatno
utjecaj stofarskog stanovni§tva koje je s obliznjeg kopna doseljavalo na
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otok. Danas, uz stocarstvo (odrzano jo$ u Nerezi§éima, PraZnicama, Gor-
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njem Humcu, zaseocima isto¢nog Vrha /Cobanija/, zapadnog Vrha, te u
stanima) postoji i novije, zadruzno. Za brigu oko tog zadruZnog blaga
¢obani su pladeni ili su u radnom odnosu.

Druga znacajna poljoprivredna grana je vinogradarstvo, razvijeno na
malim kr$kim poljima, ponikvama, docima, pokrivenim zemljom crljeni-
com podesnom za uzgoj lozja i ostalog kulturnog bilja. Cak i tamo gdje
nije bilo prirodnih uvjeta, ¢ovjek je mukotrpnim radom nastojao stvoriti
obradivu povrinu. Uporno je kréio i dizao velike gomile kamenja ne $te-
dedi pri tome ni $umu. Vadeno kamenje je pomljivo slagao i tako stvarao
velike gomile razasute po svemu otoku koje stoje kao spomenik ljudske
strpljivosti i upornosti. Tako su postepeno nicale obradive povrsine po
obroncima, a da vjetar i kiSa ne raznesu zemlju njihovi su se rubovi
utvrdivali kamenim mejama, stvarajudéi nizove terasa toliko tipi¢nih za
Braé kao i cijeli Mediteran.

Uzgoj loze stanovnici ovog otoka upoznali su jo$ u doba gréke ko-
lonijalne infiltracije. Najvedi razvoj vinogradarstva dosegao je Brad u
drugoj polovini 19. stoljeca, kad nastaje velika potraZnja dalmatinskih
vina, pa se kvalitetna bratka vina prodaju po Austriji i Francuskoj.
Austrija 1860. g. ostaje bez svojih posjeda u Italiji, odakle se opskrblji-
vala vinom, a u Francuskoj meduvremeno loza propada uni$tena filok-
serom. Da bi se udovoljilo velikoj potraznji vina, Bradani stvaraju nove
vinograde zapostavljajué¢i druge kulture, pa tako uni$tavaju maslinike,
voénjake, a i oranice pretvaraju u vinograde. Na taj nadin loza polako
osvaja Citav otok, pa je podetkom 20. stoljeda prodrla duboko u unutras-
njost. Bratkom vinogradarstvu zadaje veliki udarac klauzula o vinu koju
donosi 1891. g. Austrija o ponovnom uvozu talijanskih vina. Kriza zapo-
¢inje, jer cijena vinu opada, a time i interes za obradu loze. Tome je jo$
pridonijela filoksera, koja napada domade vinograde, pa se sve to tegko
odrazava na ekonomske prilike otoka. Stanovni$tvo napusta otok, seli
¢ak u Ameriku i Australiju, a vinogradi se sve manje obraduju. Nakon
toga loza se u navratima vi$e ili manje uzgajala, ali nikada nije do$lo do
onog cvata, tako da i danas uzduZ otoka str$e goleme povr$i napustenih
vinograda.

Obradiva povr$ina dobivala se kréenjem tako da se maskina ma-
$kinom $to je posao muskaraca, dok je Zena pri tome tribila savuru,
skupljala kamenje od kojeg su nastale veé spomenute gomile. Osim kr-
¢enja kao najteZeg posla, uzgoj loze zahtijeva i druge teZatke .radove.
Tako se veé u sijednju sadi nova loza, a stara reZe vinorizom. Kasnije
se okopava i raskopava, te u proljeée kad poéne pupati prvi put posipa
sumporom sluZedi se pri tome saketidem od vride. Isto se tako u nekoliko
navrata polijeva vidriolom, modrom galicom, danas pumpom za polije-
vanje, a stariji nadin je Skropljenje metlicom od mrtine, smri¢a, bora
ili brnistre. Kad loza poodraste, podupre se vilicama, rasljastim kolcima.
U stara vremena sadila se pitoma loza, a kad ju je napala filoksera i
vinogradi izginuli, podela se saditi otpornija amerikanica koju treba na-
vréati. Pri navréanju sluZilo se britvolinom, britvicom, a loza vezivala
opredenim vlaknima vune, pamuka, brnistrom, rafijom i u sadasnje vri-
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jeme gumicom. Najpoznatije vrste loze su: veli i mali plavac, vrbanjac,
c¢rienak, babi¢ koji daju crno vino, a bugava, kud, bogdanuia, bijelo. Na-
rocito ‘kvalitetno vino je vugava.

Vedi posao za vinogradara predstavlja jematva, berba grozda. U
jematvi obi¢no sudjeluje veéi broj trgada, cijela obitelj, bliza rodbina,
susjedi kao i najamna radna snaga, jer se zrelo grozde mora $to prije po-
brati. Ubrano grozde se stavlja u pletene koSare sprte, krtole i sakuplja u
vece konistre. U starija vremena gotovo u svakom vinogradu se medilo
groZde. Za to je postojao odredeni prostor u vinogradu, zvan medilo.
Ondje su bile postavljene velike posude od drvenih duZica kaca i vinotoka
u koje se iz konistara bacalo grozde. Me&io ga je medar nogama, ili pak
meSkom, meéorom, batom. Gnjedeno grozde mist prenosi se kuéi u mihu.
Napunjeni mih veZe se sukom od kostrijeti uz pomoé trtajuna, drvenog
kol¢ica, ili pak rukom. Gnjeenje grozda u vinogradu danas je vrlo rijet-
ko, nego se grozde prenosi u pletenim kofama ili drvenim kafetama u ko-
nobu, gdje se gnjeci. Mast ili groZde iz vinograda prenose mule, mazge,
magarci i konji koje goni gonjaé. Dognani mist se izlije u badanj, badonj,
ili badnjenicu, visoku drvenu posudu gdje vrije nekoliko dana, a pri tom
ga svakog dana ¢ovjek nogama prevrée. Otoka, prvo vino ispusta se kroz
kanelu na dnu badnja, a preostali mist se dalje preraduje tako da ga se
lurna, tijesti. Za to je sluzila sprava turan, koja vude svoje porijeklo jo
od starih rimskih tijeskova. On je obi¢no smjesten u dvoristu nedaléko
konobe gdje se montira za vrijeme rada, a nakon toga njegovi dijelovi
sklone u konobu. Osnova takvog turna je kameni podié¢ u pravilu od jed-
nog komada kamena umetnutog u tlo, na &ijoj je povrini uklesan krani
kanali¢ s izlijevom u kamenicu, ukopanu u pod. Po uzoru na kameni
podi¢ pravio se i drveni koji je obi¢no u konobi i dosta je rijedak. Prije
nego se upotrijebi sila tjeska postave se trsti, reetkasti pojas sastavljen
od trske i tankog konopa, ili novije od drvenih letava, te se napuni dro-
fom. Mladi muskarac ude u trsti i gazi nogama da se zbije $to je vige mo-
guce, a pri tome vino curi kroz #lijeb u kamenicu. Kad je drof dobio cilin-
dric¢an oblik da se mozZe tijestiti dignu se trsti, pa se opase nekoliko puta
i ¢vrsto veze libanom, debelim konopom od trave, da se pri tijeStenju
ne bi razasuo drof. Tada se montira turan. Sa svake strane podiéa je po
jedno udubljenje u koje se postavljaju izlijebljene drvene loze. Na drof
se postave pogace, okrugli drveni poklopac, a na to kobile, dvije masivne
grede s kruznim izrezom kroz koje prolaze loze. Na loze se naviju $krove
¢ijim okretanjem se stiska drof, a turnaséina kroz kanal oti¢e u kamenicu.
Skrove okreée nekoliko jadih ljudi, jer taj naporni posao iziskuje veliku
snagu. Pri ponovnom turnanju dobije se pripoturna$éina. Ovakovih ti-
jeskova vie nema. O nekadasnjoj velikoj primjeni govore njihovi ostaci,
kameni podiéi, koje ni zub vremena nije unistio pa ih se jo$ uvijek u
velikom broju susrece po seoskim dvoristima. Njih su zamijenili francu-
ski Zeljezni tijeskovi. Drof se nakon tijestenja koristio za pravljenje be-
vande. Stavljao se u badanj i na njega nalijevala voda, te se je nakon ne-
koliko dana mogla piti. Trebalo ju je §to prije potrositi, jer se lako kise-
lila, i8la bi na brsatu. Od drofa se pravila kvasina tako da ga se stavi
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u kacu, neka se izjuti nekoliko dana. Dobro se pazilo da se kvasina ne
* drZi u konobi gdje je vino, jer bi $tetno djelovala na njega.

~ Peenje rakije na Bradu nije stara tradicija, ¢ak se zna da su kotao
za peCenje rakije donijeli na otok doseljenici iz polji¢kog primorja, Na-
zorovi, koji su se bavili kotlarskim zanatom. Oni su otkupljivali drof
i pekli rakiju, a s vremenom su to naudili i drugi. Kotlova nije bilo u
svakom selu, pa su drof nosili peéi u obli#nje kotlove, a vlasniku plaéali
rakijom ili novcem. Dobivali su lozovadu i travaricu kad su pri peenju
ovoj posljednjoj dodavali razli¢ito aromati¢no bilje kao koroma¢, kadu-
lju, manjigu, smriske od smrije¢a, orahovo lisée i vi$nje. Najjaca rakija
je ona koja prva procuri iz kotla, $pirit, a rabi se jo$ i za masazu tijela pri
raznim bolestima. Najlo$ija je treda flema. Od suhog groida se pravio
prodek. Osudeno grozde gnjedilo se rukama ili nogama u vinotoci. Preo-
stali dio stavljao se u vreéu, §trukavao, istiskao, da bi se §to vige tekudine
dobilo. Vrije vrlo dugo, obi¢no u demiZani ili demijoni u kojoj se inage
drzi proSek. Nekad se progek pravio mnogo vide nego danas, jer je to
bilo pi¢e koje se pilo za svelane zgode, a smatralo se da oporavlja re-
konvalescente. Prosek koji godinama leZi narotite je kvalitete, pa je bilo
slu¢ajeva da se proSek napravljen pri porodu djeteta spremi i pije tek
na njegovu vjencanju. Nakon $to se je drof do kraja iskoristio odnosili
su ga u vinograd i njime gnojili lozu. -

Uz vinogradarstvo znacajno je maslinarstvo, iskori$tavanje stare
mediteranske kulturne biljke, &ijim se uzgojem stanovnistvo odavno ba-
vilo. Zamah maslinarstva bio je u doba mletatke vladavine koja 1565. g.
nareduje da'se neobradene povriine zasade maslinama, a svako hotimi&no
ostecivanje i sjeenje maslina kaZnjava globom ili izgonom. Tako je ma-
slina dobila na svojoj vaZnosti i uzgajala se sve vise, pa koncem 18. sto-
lje¢a Bra¢ proizvodi ulja gotovo vise nego ¢&itava tadasnja Dalmacija.
Kada je u drugoj polovini 19. stolje¢a potranja za vinom bila velika,
uniStavaju maslinike i sade lozu, maslinarstvo osjetno opada, pa iako
je ono imalo golemo znadenje za ovaj otok, ipak prinos ulja nije dosegao
prijaSnje razmjere. NapusStenih maslinika danas ima sve viSe i vige,
proizvodnja ulja se ograni¢ila na individualne potrebe.

Iako je maslina dugog vijeka i prilino otporna, pa dobro uspijeva
u krsevitu terenu, ipak trazi'stanovitu njegu. Okopava se najmanje jed-
nom godisnje. Zahtijeva gnojenje, kidanje starih grana sikirom, vinori-
zom i kosirom, a &icenje stare kore strgadem. U listopadu i studenom
kad zapo¢ima berba maslina, svi maslinici oZive. U tom poslu sudjeluje
cijela obitelj od najmladih do starijih, a nije rijetkost da je radila i na-
jamna radna snaga, obi¢no s kopna iz Vlaske. Ne samo da su oni pomagali
u berbi, nego su u sam osvit dana mljeli na ¥rvnju, po danu brali masli-
ne, a uvecer vracajudi se kudi donosili drva za potrebe gospodara. Placalo
im'se u ulju po danu. Masline se béru rukom, a da dopru do onih na
visokim granama sluZe se drvenim skalama, ljestvama. Ako ne$to ploda
ostane, bere se s pomodu kjuke, ragljaste grane ili &e$lja u obliku malih
grablja. Njima se beru i ostali tvrdi plodovi. Bera& stavlja masline u
saket, kesicu od vreée vezanu oko pasa, a odatle ih iskreée u krtol, od-
nosno vricu ili (h)arar. Ovako ubrane masline zovu se berenice. One koje
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su ranije pale, pa ih kupe sa poda zovu se kupjenice ili susice. Ako ih
ima u velikoj koli¢ini, ulje je lo$ije kvalitete i pali. Ubrane masline stave
se u badanj obi¢no u morsku vodu. Tamo ostaju da se moce, a voda se
povremeno mijenja. Smatra se da maslina koja je modena daje bolje
ulje, iako je mnogi uopée ne moce i odmah melju.

Najstariji nac¢in mljevenja maslina bio je obi¢nim kamenim toden.
Tih todeva ima razasutih po svim naseljima gdje se je uzgajala maslina,
a vec su odavno izvan uporabe, tako da se ni stariji ljudi vise ne sjedaju
kada se njima mljelo. Ima slu¢ajeva da su izmijenili namjenu, pa je
tako onaj damas sruseni na Bolu slu¥io za mljevenje krke za bojenje
mreZa. To¢ se sastoji od kamenog podnoZja, kamenice ili tuljavca, te
tuljka ili toéa, velikog kamenog kola s rupom po sredini kroz koju prolazi
drvena poluga, s jedne strane zabodena u zid, a drugu stranu dr#i u ruci
onaj koji melje pomiduéi kameno kolo naprijed-natrag. Na taj nadin
se samelju masline koje leZe u kamenici, a dobiveno tijesto, tisto stavlja
u vrice. Iz tijesta ée se dobiti ulje i to tako da se vride sla¥u na dasku po-
stavljenu na mastil, ili kacu po kojima gazi ¢ovjek drZedi se za konop
objesen na gredu, a pomagaéi povremeno prolijevaju vrede vrudom vo-
‘dom i na taj nacin se lak3e fare ulje. Pri tome se povremeno vrede s ti-
jestom protresaju, polijevaju, i gaZenje nastavlja $to ba$ nije lak posao,
a onaj koji gazi ¢esto bude opeten. Ulje koje pliva nad vodom u mastilu
kupi se bocom za uje, a male kolitine Sesulom, drvenom lopaticom.

Drugi, razvijeniji tip toca kojeg nazivaju veli toé ima ved kapacitet.
Dok se toé u pravilu nalazio na otvorenom ispred kude uz neki zid, ovaj
je uvijek u konobi u kojoj je i makina. Njih je znalo biti i po nekoliko u
jednom selu, a bilo je sluéajeva da je jedan mlio za Gitavo selo. Takav toé
moZe imati jedan ili dva toéa, velika kamena kola, okomito poloZena na
okruglo $iroko uzlijebljeno kameno podnoZje, orla. Ovaj tip toda nesum-
njivo je imao uzor u starom rimskom. Najbolji dokaz tome je pronadeno
kameno podnoZje u Bunjama kod Novog Sela koje je identi¢no opisanoj
orli velog toéa. v

Mljevenje na velom todu zapoéinje sipanjem maslina u drveni ko
u obliku tuljca na &ijem dnu je rupa. Ako su dva kola onda je ko$ izme-
du njih, inale je s jedne strane kola. Kroz kolo, odnosno kola provugena
je drvena poluga &iji krajevi strie i sluve kao rucke za pokretanje toda.
Uz svaku polugu su jedan ili dva Covjeka koji kredudi se u krugu po-
kreéu toé i time melju masline koje padaju iz ko3a, a tijesto se kupi u
orli. Bilo je slu¢ajeva da je toé okretala stoka.

Tijestom se pune Sporte izradene od kokosovih vlakana, okruglog
oblika s otvorom u sredini. One su nabavljane u Splitu, ili su ih pojedinci
znali sami izradivati. Sporte se, 10—12 komada, slazu u makinu, zalijeva-
ju vrelom vodom i tije$te. Ru¢ku makine pokrece nekoliko ljudi, a treba
naglasiti da se za taj naporni posao uzimaju jaki ljudi. TijeStenje se po-
navljalo, a tijesto u $portama prethodno rastresalo i polijevalo vruéom
vodom. Na taj nadin ulje se polako slijevalo u kamenicu zajedno s vodom,
te kupilo i stavljalo u bigunac. To je velika drvena posuda napravljena
od duzica s dva uha kroz koju se provude motka, pa je makinari, ljudi
koji rade na tijestenju nakon $to je ulje gotovo nose punu vlasniku ulja.

473




SIL. 9. Skalini u gomili, Puciiéa. Snimila: I. Vidovié, 1965.

S1. 10. Ripar, LoZiséa. Snimila: I. Vi-
dovié, 1962.

474

5 R RB RIS LR AN

S1. 11. Kuéica u gomili, Povlja, Snimi-

la: I. Vidovié, 1965.

' SL. 12. Kuéica na volat, Milna. Snimila:
Z. Mladineo, 1962.




Vlasnik ih doéekuje priuratama, rakijom i suhim smokvama. On je toga
dana ujedno pripremio spizu, jelo, najéesée bakalar koji im je donio u
makinu, ili se je kuhao u konobi, stavljao u §¢ip da bi bakalar bio ukus-
niji upivsi masnocéu koju je dobio prijenosom tijesta. Osim toga davao
>irf1 je 1 minelu u ulju i novcu. Minela se davala i vlasniku makine i to u
ulju.

Narod je vrlo dobro razlikovao kvalitetu ulja, pa je najfinije loénjak,
luénjak, noénjak ono, koje se samo ocijedi ispod toéa prije nego se tije-
$ti. Takvo ulje je u prvom redu bilo namijenjeno bolesnicima najvise
Zu¢nim, jer ga se smatralo vrlo ljekovitim. Za pravljenje sapuna i za
rasvjetu u kudi upotrebljavala se murga, gusti talog od ulja, a siromasni
bi ga kuhali s vodom, $to bi razbistrilo murgu i to upotrebljavali za za-
¢in. Neki su ju rabili za mazanje sira, dok se kvasio u kamenici. Nakon

_tijeStenja ostajala je pa$éica u kojoj je jos uvijek ostao mali postotak ulja,
pa bi je neki jo§ jednom tijestili, ili su je upotrebljavali za gorivo, i kao
sto¢nu hranu, narocito za svinje. Zemljoposjednici primorskih mjesta
koji nisu imali mnogo stoke takvu su paséicu prodavali seljacima s obliz-
njeg kopna. Osim toga masline su se jele pripremljene na razne nadine.

Maslina je imala svoju vaZnost u vjerovanju. Blagoslovljena gran-
Cica, palma zatiCe se protiv uroka i tii¢e na razli¢ita mjesta, u prvom redu
u gomilu u polju, poljsku kuéicu, pramac broda, te uz kolijevku i krevet.

Uzgoj Zitarica je zaostao u uporedbi s navedenim kulturama. U do-
cima i stranama uzgajalo se Zito, ali ono nije zadovoljavalo vlastite po-
trebe, pa se oduvijek moralo uvoziti s kopna. Uzgajao se je¢am, penica,
pir, zob, kukuruz, ra%, a posljednji jo§ u manjoj koli¢ini i danas, jer se
njegovom slamom pune stelja za samare. Uz Zito sijale su se soéivice,
bob, bobica &rna i bila, sikirica, sodivica i slanutak.

Za kopanje zemlje sluzZili su se motikom i maskinom, a njime se po-
ravnavala zemlja nakon sijanja. Orala, rala od ¢esmine bilo je samo ne-
koliko na otoku i takva se odavna ne upotrebljavaju. Izmedu dva rata
mogao se je nadi i po koji Zeljezni plug. Vukli su ih volovi, magarci, ma-
zge i konji. Jaram je bio oblu¢nog tipa. Sijanje je posao muskarca, iako
to moze Ciniti i Zena. Sjeme se bacalo u zemlju iz platnene vrede

- ili si¢a, limene posude. Kako je spomenuto zemlja se mnakon toga

poravnavala motikom ili maskinom, a vrlo rijetko se zabranavala
branom koja se sastojala od drvenog okvira s pri¢vrééenim granama. Tr-
ljala, 7eljezna brana sa avlima novijeg je datuma, uvezena s kopna. Zito
se Zalo vinorizom, kosiradom, a izmedu dva rata javlja se srp, te neito
kasnije kosa. Mlatilo se na guvnu, gubnu, gumnu ili plodju od nabijene
zemlje na koju bi se bacilo komad krpe ili vreée, a kasnije su se pravila
kamena gumna. Mlatilo je po nekoliko mlataéa poredanih’s jedne i druge
strane guvna, pa ih je znalo biti po dvanaest. Svaki od njih je dr¥ao u
ruci cip koji se sastoji od dva komada drva povezana cipouzom od kono-
pa ili koZe. Kradi dio rucelj drZi u ruci, a duljim palicom ili bastunom
mlati. Izradivali su ih sami od smrijeta, esmine, gluhada ili jasena. Zito
se mlatilo i obi¢nim duljim §tapom, ili se je njime udaralo o zid, ili ka-
ratil, manju ba¢vu. Cipom se danas mlati samo sogivo, iako se ono &e$ée
trvi nogama. Kukuruz kojega je bilo malo trvi se i runi klip o klip. Stoka

475




za vrienje uzimala se rijetko, i to govedo, konj i mazga. Na guvnu se pa-
lila vatra i to uodi sv. Ivana koju su preskakali govoreci:

»Od Ivana do Ivana,

da me noge ne bolu,

da me §irige ne moru.«

Zito se mljelo ru¢nim mlinom, Zrnima koje nije imalo svako kucan-
stvo. Sastoje se od drvenog postolja u obliku stoli¢a, na kojem leze dvije
velike kamene plo&e, gornja i donja Zrna. Donja je fiksirana, a gornja
se okrece pomocu mulana, drvene rugice i tako melje. Mljevenje na Zrni-
ma je Zenski posao, a moZe pomodi i muskarac. Obi¢no se za uslugu,
toénije za koristenje ¥rna nije placalo vlasniku, a negdje je ipak bio obi-
¢aj da se za naknadu dade minela u zrnu. Zito se je mlilo u brasno, jo3
gedée u faru, a kukuruz u puru. Veée koli¢ine Zita nosila se mljeti u Solin,
Zrnovnicu i Omi$. Mljelo se i u mlinovima, vjetrenja¢ama, kamenim gra-
devinama kruznog oblika na &ijem su vrhu bila razapeta krila od platna
koja je pokretao vjetar. Vjerojatno je nekad bilo i drvenih, jer se trag
drvenog ruba jednog takvog mlina nalazio iznad Sutivana. Gradeni su
uvijek na mjestima koja su bila izlozena vjetru, ne samo u naseljima pri
moru, nego i u unutradnjosti kao onaj u Dradevici. Dobar dio vjetrenjaca
nestao je tokom vremena, a neke su na Zalost nedavno srusene, kao one
u Postirima i Supetru. Zna se da je jo§ pred pedesetak godina u Supetru
bilo saduvano postrojenje vjetrenjade, medutim danas nema osobe koja
bi o njezinu radu mogla dati to¢nije podatke. '

Da bi urod bio bolji, zemlja se gnojila stajskim gnojem, ostavljala
jalova, ili kao novije na njoj sijala djetelina koja sluZi kao sto¢na hrana.
Stoci se je davala i suha trava, koja se ¢upala rukama, gulila, rezala vino-
rizom, kosirom, srpom i kosom. Kod poljskih radova rabilo se razli¢ito

- orude, tako vilice i vile za prevrtanje suhe trave, dradesik ili drasisik za

sjeéu drva i debljih grana, kosir za kidanje draca i Zetvu, vinoriz za reza-
nje loze, kukuruza, brnistre, a kosiraca, koja je veca, za jace grane.

U blizini naselja i po vrtovima uzgajaju povrée za vlastitu upotre-
bu, kao krumpir, kupus, rastiku, blitvu, rajéice i drugo. U uzgoju voca
valja ista¢i osim bajama, smokve i rogada poznatu vi§nju marasku. Mara-
gka se mnogo prodavala svjeza ili suSena. Susila se na rasprostrtim ten-
dama, i $kafolima, pa su se nekad u doba otkupa maraske crvenjele rive
i dvorita na kojima su se susile. Na sli¢an nacin susili su i smokve i to
najée$ée na borsi i §kafolima naslaganim po gomilama.

Buhaé kamomil se intenzivno podeo uzgajati pocetkom 20. stoljeca
nakon $to se podeo primjenjivati kao insekticid. Uzgoju buhaca pridoni-
jelo je i to §to ta biljka ne zahtijeva kvalitetnu zemlju, nego se moZe sa-
diti na terenima gdje inale ne uspijevaju druge kulturne biljke. Sije se
u veljadi, a po jematvi presadi. Ne trazi mnogo njege, pa ga je dovoljno
samo okopati i proéistiti eventualni korov. U lipnju ocvate bijelim cvije-
tom, pa se tada bere. Zanimljiv je nadin branja, tako da se prstima pro-
Ceslja stabljika i otkine cvijet, botun. Susi se razastrt na tendama i ko-
verturima pred ku¢om nekih desetak dana paze¢i da pri tome ne bude
izlozen jakom suncu. Sprema se u vrece i tako prodaje za dalju prera-

476




du. Najbolji urod daje druge i treée godine, a nakon 5—6 godina prestaje
biti rentabilan, pa se mora nanovo saditi. Primjenom suvremenih insek-
ticida prestala je potraZnja za buha¢em, a time i njegov uzgoj. Medutim,
kako oni zagaduju prirodnu okolinu, opet se traZi piretrin koji sadrZava
buha¢, pa nije sigurno hode 1i se Bracani ponovno vratiti uzgoju te ko-
risne biljke.

Nakon prvog svjetskog rata polinje se uzgajati lavanda, levonda.
Sije se u proljede, a rasaduje nakon jematve. Zanje se vinorizom i nakon
toga susi na tendi, te prodaje za izradu lavandinog ulja.

I péelarstvo je jedno od starih privrednih grana, §to je razumljivo
kad se ima na umu bogate ispase s mirisavim aromati¢nim biljem kojima
obiluje ovaj otok. Tako i Fortis pi$uéi o Bracu spominje dobar med i
primitivne starinske ko$nice od kamenih ploda. Takve zanimljive kamene
ko$nice kamenice mogu se i danas napustene vidjeti na podruéju Skripa,
Pucisca, Povalja i Selaca, a ima &ak i sluajeva da su uz te stare poredane
novije od dasaka, jer se jo§ i danas ljudi bave p&elarstvom, a §to je zani-
mljivo i dalje se uz kaSete zovu kamenice, iako su one drvene. Kamene
kosnice se nalaze nekad uz samu kuéu ili podalje od naselja, a ¢ak i dosta
dalje tamo gdje je dobra ispaSa. Gradene su jednostavno. Stajale su na
okupu i tako formirale éelisée koje se redalo u stepeniastim nizovima, a
kako su ulagane u kamenu gomilu stvaraju jednu zanimljivu i neobi¢nu
cjelinu. Svaka kamenica pravljena je od &etiri- plakuna, kamene ploge
poloZene na jo§ jednu plo€u, a omazane glinom. Na prednjoj strani je
ulaz letd. Krov je na dvije vode, pravljen takoder od ploda, ispod kojeg
se stavlja drvena reSetka od letvica na kojoj péele grade sace. Pomifan
je pa ga se diZe prilikom vadenja meda. Kvaliteta meda razlikuje se pre-
ma pasi, narocito je cijenjen onaj od kadulje koji je svjetliji i ima jaku
aromu, a nije niSta manje traZen i onaj od vrijeska.

Znatan prihod domadinstvima donosilo je drvo, &esmina, koja se je
obilno sjekla narocito u Gornjem Humcu, PraZnicama i Dolu, te proda-
vala po otoku, a jo§ viSe trabakulima i bracerama prenosila na kopno.
Jo$ i danas se u Splitu kao kvalitetni ogrjev traZi bracka &esmina. ‘

Kako su se podela razvijati naselja pri moru, razvila se nova pri-
vredna grana, ribarstvo, koja je s vremenom na nekim podruéjima po-
stala vodeca. Samo neznatan dio ulovljene ribe tro$io je ribar u doma-
¢instvuy, sve ostalo je prodavao da bi smogao sredstva za podmirenje svih
potreba i tro$kova oko ribolova. Najvise se lovilo litnjim mrizama ili po-
tegacama. Potegale su mreZe sa dva krila i sakom u sredini kojima se
love srdele, skuse, in¢uni, lokarde, od proljeca do jeseni. Migavice, tip
potegaca ne$to su manje, a sluZile su za lov gira i sli¢ne ribe u zimskim
mjesecima. *

Da bi sve mreZe imale jednaku mogué¢nost lova uspostavljen je bru-
kit, Zdrijeb za kojeg prve podatke imamo koncem 16. stolje¢a. Zdrijeb
se vr$io pocetkom ljetne sezone &ime bi se odredila svakoj mreZi podetna
posta, loviste prve nodi. Postojao je mali bruskit koji je regulirao lovista
otoka i veli brukit koji je dozvoljavao bra¢kim ribarima da idu na su-
sjedne otoke Hvar, Vis 1 Palagruzu. Tako za vrijeme mraka koji traje oko
20 nodi izredaju se sve mriZe na po§tama. Pojam mriZa je u ovom slucaju
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jedna ribarska ekipa sastavljena od leuta na kojemu je mrea, dviju svi-
carica, laja, a pokatkad ih prati barka ili kajié. Ekipu je sastavljala dru-
zina koja se sastojala od 12—18 ljudi. Vlasnikje s druzinom sklapao ugo-
vor tako da je polovica ulova i§la njemu, a polovica ostaloj druZini $to
je opet ovisilo o teZini posla i odgovornosti prigodom lova, pa svi nisu
dobivali jednaki dio, ali im je svima bilo u interesu da ulov bude $to bo-
1ji. Tako su najvise imali svidar i $ijavac. Oni su dobivali dva do dva i po
dijela, dok je ostala druZina imala samo jedan dio. Svidarica skuplja ribu
na odredenom lovidtu, te kad svicar, najvaZnije lice u ekipi na brodu, us-
tanovi da se ispod sviée skupilo dovoljno ribe, rogom doziva druZinu s
leuta koja spava u leutu vezanom uz kraj. Obje svicarice lagano veslaju
prema njemu, a kad im se svjetla spoje jedna od njih ga zagasi, a druZina
s leuta zapasuje mreiu oko sviéarice. Ljudi se iskrtavaju na kraj, krokom,
pripasnjacom od konopa vuku mreZu, pri tome se sviéarica spretno izvu-
¢e preko mreZe i ostane izvan nje, a riba se zbije u saku, te izvladi na leut.
Tom prilikom se katkad upotrebljava pobuk zvonolika oblika od drva
kojim bi se riba tjerala u saku.

~ Izmedu dva rata sve se vie lovi plivaricama, a potegade su nakon
drugog rata prakticki nestale. Razlog je tome $to s plivaricama ribari ni-
su vezani za jedan odredeni predio (potezanje mreZa na kopno), veé slo-
bodno svijetle i love u kanalu, te ovim naginom dolaze do veée koliéine
ribe. Druge vrste mreZa osim ovih koje su bile u $irokoj upotrebi su bu-
kvare, prostice i poponice. »

Najstariji nain rasvjete na brodu je s pomocu luéi, borovinom, pa
je trebalo preko zime pripremiti veliku koli¢inu, zbog &ega su i djelomi-
¢no stradale bratke $ume. Ona je gorjela na brodu na gradelama, koje
su bile na provi, pramcu, a svidar je morao paziti da se za vrijeme lova
ne ugasi, jer bi se riba razbjezala. Potetkom 20. stoljeéa prestaje se upo-
trebljavati borovina, dolaze svijeée na garbit, garburu, a u novije doba
petroma(k)si koji daju jacu svjetlost, a njima je lak$e rukovati.

Neke mreZe su se bacale s kraja kao ordas ili aréas, tako da je ribar
spretno zamahnuo i bacio ga, a on se zvonoliko rastvorio i zahvatio ribu,
obi¢no salpe i ciple. - ' }

MreZa se kupovala u Splitu, a tangavali, bojali su je da dulje traje
i-bude tamnija u borovoj kori, krki, koju su mrvili batom, tako dugo
dok se ne pretvori w prah, $to je bio dug’i tezak posao. Neki su za to is-
koristavali stare todeve kao onaj na bolskoj rivi. Dobivena prasina ku-
+ hala se u kotlu od rama, a kad se ohladjela, izlijevala se u kamenicu, ili
drvenu posudu i unutra stavljala mre¥a, ili se njome polijevala mreZa
na brodu. Danas su najlonske mre¥e, pa se manje boje. Olovo i pluto
takoder su kupovali, sami oblikovali i vezivali na mre¥e. Da im mrifa bude
sritna, malo palme, maslinove granéice, $terike od Kandelore, blagoslov-
ljene voStanice umotali bi u jedno olovo. Ribari sami krpaju mreZu, po-
gotovu imaju posla kad ju raspara dupin. Za krpanje im sluZe drvene
igle koje prave od japrine, a. danas su one kupovne, plasti€ne.

, Riba se lovila ostima koje su imale oko 7 zubaca. Taj se lov zvao
pod osti ili pod sviéu. Ostima obiéno love po dvojica u barci uz kraj.
Sprijeda je svica, jedan vesla, a drugi dotekuje ostima ribu. Tako su se
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lovile komarée, skarpine, i ostala riba od $krape. Uz kraj se lovilo i sa-
bljom, tako da je jedan nosio svidalo sa ludi, a drugi sabljom sjekao ribu.
Na taj nadin se lovilo do drugog rata.

Za lov ribe postojali su razni mamci, kao sipac, od drva u obliku
sipe, nasaran sa svjetle¢im oc¢ima. Privezao se na uzicu i spustio iz barke
u more. Sipa ugleda sipca, sko¢i na njega, a spretni ribar zahvati je $pur-
‘telom, jankom. Drugi mamac bio je lignjarié, tanka drvena Sipka na koju
se natakne bukva ili omota bijelom krpom. Na jednoj njegovoj strani je
zabodeno nekoliko pribadaéa koje zahvate ribu kad naide na meku.

Vr$a ili vr$ica pravila se od mrtine ili gluhada, s jednim ili dva
vrinjaka u obliku ljevka, kroz koje riba ude u vriu, a ne mozZe iz nje izaéi.
Vrsa se baca na predjele gdje ima S$krapa. Njima bi se lovili ugori, ja-
stozi, hlapovi. Danas su vrse od Zice, srcolika i cilindri¢na oblika.

Ribu se &esto trovalo i to kriomice, jer je bilo kaZnjivo. Riba je
pri zapasivanju bjeZala pod Skrape. Istjerivali bi ju mliénjokom ili mli-
dem, te vidriolom, modrom galicom, $to bi ribu oslijepilo, a ona nakon
toga iza8la iz $krape i uhvatila se u mrezu. :

Ulovi plave ribe bili su veliki, pa se ona dobrim dijelom morala so-
liti. Solila se u drvenim barilima i kao takova kasnije dosta izvozila. Isto
tako prodavala se lokalnim tvornicama za preradu sardina u Milni i Po-
stirama. : A ,

Danas ribarstvo kao privredna grana opada, nestaje mreZa kao eki-
pa specijaliziranih ribara. Ono je jo§ zadrZano u Milni i na Bolu.

S pomodu razli¢itih zamki love se manje ili vece Zivotinje kao i $tet-
nici. GvoZdima, gvoZdicama, 7eljeznim stupicama na pero, koje su obi¢no
izradivali kova¢i, lovili su se zecevi, puhovi, kune i lisice, a istim takvim
samo manjim, misevi, MiSeve su lovili i trapulom ili miSaricom, domade
izrade u koje se zatvaranjem vrata uhvati mi§. Puhove i ptice kao kosice
kosove, bravare, bravarice, drozgeje love pod ploku, kamenu plo¢u podu-
prtu sa 3—4 3pice ili spruje. Kad se §pica pomakne dolaskom plijena,
plo¢a padne i poklopi ga. Ptice pjevice se love na vi§é, ljepilo koje se
pravi od bobica imele. Njime se premaze baketina, tanka Sipkica. Bake-
tine se spoje na grandice bosketa, grma, a podalje se sakrije ridom, vabac,
koji ée svojim pjevanjem navabiti pticu. Ptice se love jo§ i s pomodu
tomasnice, petlje od $paga ¢iji se jedan kraj drZi u ruci i u pogodnom
momentu stegne. :

U proljece nakon kisa sakupljaju se spuZi i stavljaju u misci¢ ili ih
nizu na $ipku ili sprugu stvarajuci Zbrul. Koriste ih za jelo i to ne odmabh,
nego su nekoliko dana zatvoreni u posudi ili kaSeti da se ispurgaju.

Prehrana stanovni$tva ovisi o nadinu gospodarstva. Gdje je stocar-
stvo imalo jatu ulogu, tamo su se svi stodarski proizvodi iskoristavali za
jelo, pofevsi od mlijeka, sira, $kute, svakodnevno, dok su se meso, te
sudeno ovéje i kozje meso kastradina, svinjetina, kobasice i kulini jeli
rjede uglavnom nedjeljom i blagdanom, te u sveanim prigodama. Kulin
se pravio od debljih crijeva kao i Zeluca koji se pune mje$avinom fare,
péeni¢ne prekrupe, krvi sala i raznih mirodija. Nakon punjenja obari se,
sudi na dimu i jede odmah, jer ne moze dugo trajati. Za razliku od njega
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Si. 15, Kuda na kat, sa sularom, luminarijem i kamenim konalom. Snimila: I. Vido-
vic, 1965. .

kobasice dulje traju, a prave se od tankih crijeva napunjenih komadima
raznovrsnog mesa, slanine i mirodijama. Vrlo jednostavna svakodnevna
jela bile su razne kase od pieni¢nog, ili kukuruznog bragna pura, i pu-
lenta, koje su zainjali lojem ili uljem. Neizostavno jelo je raznovrsno
zelje zacinjeno uljem. Kod tezackih poslova, naroito za jematve jele su
se slane srdele. Posebnim specijalitetom smatra se vitalac. Nakon §to se
janj¢i¢ ubije, iznutrica se isije¢e na male komadice, natakne na razanj,
te obavije lojem, zaveZe crijevima i pede na vatri. Svaki obrok redovito
je pratio kruh od razi, kukuruza, frmentunica, mekinja, mekinjaca kod
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siromasnijih, dok je inade kruh bio mije$an pgeni¢nim bragnom ili je bio
samo ps$eni¢ni. Takav knuh pogada pekao se na kominu pod Zeravom ili
pod pekom, éripnjom, zvonolikim zemljanim, a kasnije Zeljeznim poklop-

_cem. Inade za pedenje kruha sluzila je kru$na peé koju nije imala svaka
kuéa. Zato oni koji je nisu imali, pekli su kod susjeda, a za uslugu davali
gospodarici pripedak, manju pogadicu kruha. Treba naglasiti da se kruh
nije pekao svakog dana, obi¢no jednom na tjedan. Kruh pefen u peéima
imao je razli¢ite oblike kakve jo§ danas nalazimo na otoku, kao $to su
glava, kornete, kosa, spuz, sise, bublica, turta, kola¢ i biga.

Puzeve koje jo§ i danas smatraju pravom poslasticom pripravljaju
na #aru, kuhaju, ili od njih prave brodet.

Puhove i ptice peku na Zaru. Na blagdan sv. Barbare jede se obvezno
bara, razno kuhano soéivo, obi¢no 9 vrsta, pa je od toga i zadrZana uzre-
gica: »Bara vari devet stvari«. Pored neizostavnih boZiénih jela kao Sto
je riba, bakalar, meso, priurate, ustipci, hrstule, krostule, pekli su rogusu,
kola¢ specijalnog oblika u kojeg su zabodeni bajami u kori. Ne manje
karakteristi¢na je garitula, uskrsni kola¢ okruglog oblika u kojeg su usa-
dena neobojena jaja. Oba kolada darivali su djeci, a dobijao ih je i ¢oban
od gospodara prilikom spomenutih blagdana. Skanjota, Siroki okrugli
kola¢ bi se preprzila, umakala u prosek, $to je bilo jako ukusno, a opo-
ravljalo je rekonvalescente. Time bi bila spomenuta uglavnom sva narod-
na jela otoka, osim $to treba dodati sva ona jela koja su karakteristi¢na
za ostalu dalmatinsku kuhinju kao §to su brudet, domadi makaruni, la-
zanje i sli¢no. _ '

Sasvim je razumljivo da se na otoku poznatom po njegovim vinima,
kao glavno piée pije vino crno, bijelo i opol. Pije se cijelo ili razvodnjeno,
bevanda, ¢ak i onda kad se ukiseli i ode na $puntin. U sveCanim prigoda-
ma pije se proSek, a za ljetnih vruéina mnogima je mila kvasina; kao i
smutica, mje$avina vina i mlijeka. Rakija i to lozovaca, travarica ili ora-
hovica pije se nata$te, a isto tako kada se umorni vrate s rada u polju.

“ - Kako je ve¢ spomenuto, najprvo je bila naseljena unutrad$njost oto-
ka, pa se onamo nalaze i najstarija naselja. Ve¢ u 15. stolje¢u spominju
se naselja Nerezi$éa, Donji Humac, Skrip, Dol, PraZnice, Strazevnik, Gor-
nji Humac, Pothume, Mosulja, Dubravica, Gradac i Podgracisée. O¢ito je
da je naseljavanje unutra3njosti i razvoju naselja u tom podrué¢ju pogo-
dovala nesigurnost s mora zbog lestih upada gusara. Kasnije, kada je
haranje gusara prestalo, stanovni§tvo postepeno seli u prikladne i za-
$tidene uvale uz more, pa s vremenom nastaju dana$nja primorska nase-
lja. Zahvaljujudi tom iseljavanju kao i haranju kuge u 15. stoljeéu neka
najstarija naselja otoka potpuno su nestala. Daljem naseljavanju otoka
pogodovala su migraciona kretanja koja su zahvatila balkanski poluotok
prodorom Turaka, a nisu mimoisla ni otok Bra¢. Ona su izrazita nakon
pada Bosne i Hercegovine, a najjaca poslije ciparskog i kandijskog rata.
Doseljenici dolaze iz Poljica, Klisa i Kastelanskog polja, a narocito su
brojni oni iz Makarskog primorja. Pridoslo stanovnistvo se vrlo brzo asi-
miliralo, sa starosjediocima, dok su se razlike u govoru zadrzale do da-
nasnjeg dana. Sredinom 19. stolje¢a Bra¢ dobiva nove doseljenike s kop-
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na, iako se ne radi o migraciji. U pomanjkanju radne snage koja je bila
potrebna u prvom redu za obradu loze, dolazili su seljaci iz Dalmatinske
zagore. Njih moZemo nazvati sezonskim radnicima, jer su se oni nakon
obavljena posla vracali, no jedan dio je ipak ostao oZenivéi se otocan-
kama. o
Naselja u unutrasnjosti nikla su na padinama, dok ona novija uz
more nasla su svoje mjesto i zbila su se pri dnu zasti¢enih uvala. Po tipu
i jedna i druga su zbijena, okupljena oko centralnog prostora pijace, trga,
koji je ujedno i srediste drustvenog Fivota. Kako su se naselja dizala uz
padine, takvim selima daju naroéitu fizionomiju stepenicaste ulice koji-
ma se prilazilo kucama, a stoci pod teretom olaksavalo penjanje. Uski
putovi u naseljima desto su udvriéeni kamenim oblucima, cigulama ili
kogolama, pa se tako zemlja za vrijeme kise ne odronjava. Poplo&eni pu-
tevi, uske stepenifaste ulice, zatvorena dvori$ta, kamene kude upotpu-
njuju sliku kolorita bratkog sela za ¢&iju se gradnju narod koristio onim
$to mu priroda obilato pruza, a to je kamen. Tradicija upotrebe kamena
kao gradevnog materijala na ovom otoku je vrlo stara. Zbog izuzetnog
kvaliteta u doba cara Dioklecijana bra¢ki kamen je upotrijebljen za grad-
nju njegove palace u Splitu, pa je ve¢ tada poznat kamenolom kod Skripa.
Obrada kamena dostiZe u 19. stolje¢u puni zamah. Dok su se Splitska i
Pucisca orijentirala na proizvodnju kamenih blokova, $to je razumljivo,
jer za to imaju povoljnije prijevozne uvjete, u Selcima se razvija klesarski
obrt. Kamenom su gradeni svi gradevni objekti narodne arhitekture oto-,
ka, od onih najjednostavnijih do najsavrienijih. Tako se njime grade
ograde, gomile koje mogu biti unjule ili duple. Uvijek su se gradile u
mrtvo, bez vezivnog materijala. Unjula gomila sastoji se od reda kamenja
koje se vjesto polaze jedno do drugoga da ¢&ini jednu cjelinu. Njihova kon-
strukcija ponekad izgleda nestabilna, ali ona’ je ipak ¢vrsta i odolijeva
vremenskim nepogodama. Kod duple gomile prave se dva kamena zida
izmedu kojih se sipa savura, sitno kamenje, a time se dobiva &ira i solid-
nija ograda. Takvim ogradama najéescée su ogradeni vinogradi, maslinici,
vrtovi i torovi. Cesto u tim ogradama nailazimo na vrlo jednostavne ste-
penice tj. kamene ploce stepenasto usadene u ogradu za lakge prelaZenje
preko nje. ‘ I
Na duplim ogradama susreéemo i vrlo jednostavni kameni gradevni
objekt repor, a to je 3—5 ovecéih kamenih ploa umetnutih u gomilu i to
s juzne strane ispod kojeg Covjek nalazi zaklon od kise. ’ e
Da se dobije $to kompletnija slika ruralne arhitekture otoka treba
spomenuti kucice, kucice na volat, bunje, kamene gradevine, najcéesée na
kruZnoj osnovi. Gradene su od neklesanog kamenja u suho, bez veziva, sa
stepenasto presvodenim svodom od kamenih plo¢a. Radili su ih bezimeni
graditelji obi¢no oni vjestiji koji su dobro znali odabrati kamen i vjesto
ga sloziti, tako da je ta kuéica bila sigurno sklonidte i za najvedeg nevre-
mena, a isto tako ugodna je ljeti, jer pruza veliku hladovinu. Gradi se
tako da se slaZe veée kamenje i tako tvori zid na kojeg se nadovezuje sto-
Zasta kupola od kamenih plo¢a koje se svoltaju, nizu u spirali suZavajudi
se prema vrhu do maksimuma ¢ine¢i otvor koji se pokrije plotom, a ona
je jo$ odozgo pritisnuta oveéim kamenom. Vede kudice mogu gornji dio
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formirati u obliku prstena zvan balbakan, koji se na.isti nacin prema
vrhu suzuje. Na takovoj kudici nalazi se samo niski ulaz u pravilu sa za-
padne ili juZne strane. Ako nije mogao otvor biti na tim stranama, ispred
kudice se napravi zaklon od vjetra i ki%e. Po vanjskom obliku se razli-
kuju, od vrlo jednostavnih koje li¢e na gomilu do vrlo dotjeranih. Ovako
dotjerana kucica najée$ce stoji kao posebno zdanje podalje od sela u
vinogradima, maslinicima, pasi$tima i uz poljske puteve. MoZe se nala-
ziti u sklopu gomile, ili ¢ak na samoj gomili. Kad na njoj nisu. uocljiva
vrata, lako se moze zamijeniti gomilom. U njih se sklanja poljoprivredni
alat, one sluZe ¢ovjeku za skloni$te u sludaju nevremena i za odmor u
nesnosnim ljetnim Zegama. Kudice gradene u samom selu sluZzile su za
¢uvanje stoke, u tom slucaju se ulaz. zatvarao drvenim vratima. Unutras-
njost je jednostavna. Tlo je od utabane zemlje, a za odmaranje postav-
ljeno je ovecée kamenje, sidaja. Visina kudice u veéini slu¢ajeva ne dopu-
$ta Covjeku da se u njoj uspravi. U zidu je udubljenje punara, ponara za
odlaganje alata i hrane. Kudice su razasute po cijelom otoku. Narodito
ih ima na sjevernom i zapadnom dijelu otoka, rjede na istoku, a najma-
nje na jugu. Tradicija gradenja kudice jo$ je odrZana §to se vidi po tome
da se ona i danas brzo sagradi, ako se-ukaZe potreba.
Tehnikom suhozida graden je i prije spomenuti tor.

Za &uvanje stoke sluzi kotac. To je vrlo jednostavna gradevina. Na
suhozid &etvrtastog oblika podignut je krov od $ume. : :

Savr$enija gradevina u suhozidu je rudimentalna kamena kudica
s krovom na dvije vode, a rjede na jednu, pokrivena kamenim plo¢ama.
U naseljima se takva kudica gradi kao staja za stoku i za spremanje stoc-
ne hrane. Izvan sela su u polju i vinogradu, te se u njih sklanja dovjek
i ¢uvaju plodine. Uz vrata mogu imati i mali prozor. Ako su sagradene
na gomili, do njih se dolazi kamenim stepenicama. :

Uz obilje tradicionalnih kamenih zdanja nalazimo priprosti vege-
tabilni zaklon za stoku, bunjac. Pravi se s pomocu 1 ili 3 rasljaste grane
o &ijem broju ovisi konac¢ni oblik zaklona na kojeg se naslaze granje.

I kuca za stanovanje je gradena od kamena. Najstarija je potlehu-
Sica, prizemnica u kojoj je postojala samo jedna prostorija gdje se je
kuhalo i spavalo, pa je u tom sku¢enom prostoru Zivjela mnogobrojna
obitelj. Treba naglasiti da je u takovoj jednodjelnoj zgradi Zivio samo
¢ovjek i da taj prostor nikada nije dijelio sa stokom. Ona je gradena u
mrtvo. Takav tip kude danas se ne koristi za stanovanje, nego kao gospo-
darska zgrada. S vremenom se u takvoj jednodjelnoj prizemnici poceo
odvajati prostor za spavanje od onog s ognji§tem, a bilo je slu¢ajeva da
su za to sluZile dvije odvojene prizemnice gradene jedna do druge. Takva
je kuéa u pravilu pokrivena plo¢ama, a krov je na dvi vode. Na njoj nije
bilo dimnjaka, pa je dim izlazio kroz otvore na krovu i vrata. Vrlo esto
su vrata bila jedini otvor na takovoj skromnoj potlehusici. Dalji razvojni
oblik je kuca na kat. U prizemlju je uvijek konoba, spremiste, a na podu
je prostor za stanovanje. Kuhinja, kuZina najée$ée je na tavanu, Sufitu.
Takva kuéa je imala toliko tipi¢no kameno stepeniSte kojim se dolazilo
iz dvoris$ta na prvi kat, a zavravalo je sulorom, surolom, terasom nad ko-
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jom je Cesto bila odrina. Sular je ograden niskim zidiéem na kojemu se
rado sjedilo, pogotovu ljeti, kao i na solcima, kamenim klupama u dvo-
riStu do ulaza u kucu. Ispod sulara je svod, volat ispod kojeg se ulazi u
konobu. Ne samo §to navedeno stepeniste sa sularom i voltom &ini jednu
skladnu arhitektonsku cjelinu oZivlijenu $arenim diranima i mirisnom
murtilom po stepeni$tu, nego ona ujedno ima i svoju prakti¢nu primje-
nu, jer volat stvara hladovinu i onemogudava da sunce zagrije konobu u
kojoj se ¢uva vino. Iz prvog kata iglo se nutarnjim drvenim stepenicama
koje su esto obi¢ne ljestve. Prostorija za stanovanje koja je bila na katu
s vremenom se odvojila drvenim oSitom, time su stvorene dvije prostori-
je, sala u kojoj su ostale stepenice za gornji kat i komora za spavanje.
Po potrebi komora se opet dijelila u dvije, kako se poveéavala obitelj.
1 takva kuca je pokrivena kamenim plo¢ama, a krovna konstrukcija je
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vrlo jednostavna. S vremenom se krov pofeo pokrivati kupama, zlijeb-
njacima ostajuci i dalje na dvije vode. Na krovu je humor, fumor, za
odvod dima od najjednostavnijeg koji se sastoji od cetiri kamena prekri-
vena kamenom plo¢om do razvijenih gradenih od matuna, opeka, koji
nekada imaju osebujne oblike. Dok je prizemnica rijetko imala prozore,
a ako ih je i bilo, vrilo su mali s nadvojem od neobradenog kamena i bez
kapaka, kuca na kat uvijek ima prozore &iji su pragovi klesani. Skure,
kapci su drveni, a da ne lupaju kad ih se rastvori pridrzava ih punta,
drvena motka. Prozori su na procelju, a na udelku, zabatu su rijetkost.
Ponekad se na tavanu nalazi poviSeni prozor luminorij. Ispod prozora
Cesto su po dvije kamene konzole zubi na koje se naslanja daska sa
cvijeCem. Nisu rijetkost ni konzole sa rupom uz gornje strane prozora
za koje ni najstariji stanovnici ne znaju ¢emu su sluzile, iako se pretpo-
stavlja da se u njih uvla¢ila motka na kojoj je visila zavjesa. Pod je u
prizemlju od nabijene zemlje, medutim na katu je od dasaka koje su
pribijene na grede donjeg kata, tako na gornjem katu daska ima funk-
ciju poda, a na donjem zajedno s gredama ¢&ini strop. :

Tokom vremena s ekonomskim razvojem poéele su se naroéito u
primorju graditi prostranije kuce s ve¢im brojem prostorija od kojih ne-
ke imaju sasvim reprezentativne namjene, pa sve do monumentalnih pa-
la¢a mjesne gospode. Nisu bili rijetki, danas jo§ o¢uvani, kastili.

. Kamen je sluZio za gradnju jo§ jednog objekta vainog &ovjeku, a
to je krusna pec. Nju nije imalo svako domaéinstvo, nego ih je obi¢no
bilo nekoliko u selu. MozZe biti u kuhinji, i to tako da je u sklopu s ognji-
$tem, ili potpuno odvojena od njega. Da se peé nalazi u kuhinji, vidljivo
je'to i s vanjske strane, jer je ona smjestena u izbocenoj apsidi s malim
krovom od plo¢a, pa djeluje kao odvojena gradevina. )

-"Kao posebna gradevina peénica nalazi se u blizini kude. Ako je veéa -
moze imat dvojaku namjenu: kao peé, a u prednjem prostoru boravi sto-
ka.’T ovako odvojena pe¢ uvijek je kamena gradevina s krovom od plo¢a
na dvije vode. Svod pedi slozen je od matuna, a isto tako i dno. Otvor
pedi kroz kojeg se lozilo, odnosno peklo ima oblik luka, a zatvara se ze-
ljeznim vratima od pedi. Ispod se nalazi otvor bua ili bunj za odlaganje
luga, a sa strane mali otvor za ventilaciju, dudpir. Iako porusenih i napu-
$tenih krudnih peéi ima dosta, ipak se moZe reéi, da su one jo$ u Zivoj
upotrebi i da se njima zajedno sluZi nekoliko obitelji.

Kao $to je ved navedeno, gospodarske zgrade, a i najstariji tip kude
za stanovanje, graden je bez vezivnog materijala u mrtvo, kako se jo$
i danas grade gomile i neki gospodarski objekti kao torovi, kuéice, kucice
na volat i koci. S vremenom se po&elo graditi uZivo i kao vezivni materi-
jal najprije se upotrebljavao érmanj, érjenica. To je vrsta crvene zemlje
koja se kopa na odredenim terenima bliZe ili dalje naselja. Mijesa se s
vodom i gazi da postane mekSa. Naroéito su je rabili pri gradnji cisterni..
Izgradnjom.kude na kat podeo se upotrebljavati savrieniji vezivni mate:
rijal joponj, vapno, mijeSan salburiom, pijeskom. I ovaj im je materijal
pruzila priroda. Pijeska ima i na otoku, a od kamena koji im je na do- -
hvatu ruke paljenjem u japjenkama, i japjenicama dobivaju jopon. One
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su se gradile bliZe ili dalje naselja gdje je bilo kamena i drva za loZenje,
a mogu biti razli¢ite veli¢ine i oblika. Pravljenje japjenke zapolinje ko-
panjem korita, kotla, ¢ija veli¢ina ovisi o koli¢ini vapna koje se Zeli do-
biti, i pripremi kamenje podesno za gradnju. Za formiranje odusaka,
du$pira rabe se kantiri, vec¢e kamenje, za pokrivanje plakuni tanje kame-
nje, za svoltavanje volta upotrebit ¢e se brudnjak, kamen koji ne puca.
Gradena je u mrtvo, iznutra na volat sli¢no bunji s tom razlikom $to se
kamenje slaZze prema dolje. Gradnja iziskuje vjestijeg ¢ovjeka koji se ti-
me bavi, jer se radi o viSe slojeva gradnje, a i posao traje dugo. Kad je
gradnja dovrSena, na vrh se stavi ovedi kamen pivac koji oznacava da je
rad zavr$en. Obi¢no ih grade na proljede, pale ih ¢im se dovrse, ili tek
na jesen nakon zavr$enih velikih poljskih radova. Prije nego se pocne
paliti, mora se pripremiti gorivo, dogne se $uma, a nje treba mnogo, pa
se i dok vapnenara gori jo§ uvijek nosi svjeZa $Suma. Raduna se da na
japjenku od jednog vagona treba oko 300 brimena, a od 5 vagona 1000
brimena drva. Brime je koli¢ina koju Zena moZe nositi na glavi, a Zivoti-
nja prenosi po dva brimena. Japjenka gori od 4 do 15 dana ovisno o
velidini, a loZi se danju i nodu, pa je zato neophodno da se pri paljenju
japjenke udruZi vise ljudi. Lozi se kroz buZu ili vrata koja se nalaze na
dnu japjenke, tako da se ogrjev gura pomocu Zeljeznih vila. Treba paziti
da se japjenka zapali za lijepa vremena, naime da nema vjetra ni kise,
a kad se ona ve¢ razgori, ki$a joj ne $kodi. Kad japjenka izgori, vapno
se ne smije odmah vaditi, nego se vrata zatvore zemljom i kamenjem i
tako ostaje nekoliko dana. Tada se otvori, vapno krca u vrede i prenosi
na mazgi. Japjenke su se prije mnogo palile, pa se znalo za njihovu grad-
nju koristiti isto korito 4—5 puta. Medutim i danas, istina u znatno ma-
njoj mjeri, po potrebi ih pale. Vapno se pravilo za vlastitu upotrebu, te
prodavalo po otoku i izvan njega. Za njezinu gradnju potreban je jedno-
stavan alat. Pri kopanju zemlje rabila se motika, za vadenje kamenja ma-
$kin, a za kargovonje, podizanje kamenja Strangulin, poluga. Za razbija-
nje kamenja sluzi tajenta, vrst splo§tenog mlata. Veliko kamenje vuce se
do japjenke s pomocu smuka, a sitnije kamenje raznosi se masSurima, tra-
jama, cvarama, Eivirama.

Nasuprot velikom broju tradicionalnih kamenih gradevnih oblika
inventar seljackog doma je siromasniji, $to je i shvatljivo uzme li se u
obzir da drva od kojeg su obi¢no predmeti u kuéi ima znatno manje nego
kamena.

Sredidte kucénog Zivota oko kojeg se okupljala cijela obitelj jest
komin. U staroj jednodjelnoj prizemnici bio je u sredini prostorije, a
jo$ CeSce ga se nalazi s jednom stranom naslonjenom na zid. Najstariji
komini gradeni su od nabijene gline, s drvenim okvirom. Kad se podela
upotrebljavati opeka, zamijenila je glinu. Okvir je s vremenom postao
kameni, ali sredina na kojoj gori vatra uvijek je opeka, jer bi kamen po-
pucao. Stari su komini vrlo niski, te se polako razvijaju u visinu, pa se
Zena pri kuhanju ne mora saginjati, $to joj je znatno olaksalo posao. Ko-
na¢no komin na prednjoj strani poprima oblik potkove, pa domadica s
lako¢om moZe njemu pristupiti. Komin je danas veé rijetkost, saéuvan je
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samo ponegdje, a- najéesce sluzi ne toliko za kuhanje koliko za suSenje
mesa ili pripremanje hrane za stoku. Komin prati uobicéajeni pribor kao
komostre zakacene za gredu, na &ijem je dnu kodul, kuka na kojoj visi
bronzin ili lopiZa. Komostre se sastoje od zeljeznih karika, u pravilu okru-
glih. Trinoge, tripije za naslanjanje veéih ili manjih lonaca, popedak kojim
se razgrée Zar, mulete kojima se hvata Zar, bronzin pod vapor, priura,
tiganj, Zeljezni roZonj za pedenje mesa, gradele, éripnja ili peka, brustu-
lin za prienje Zita i metlica sa¢injavaju obvezni inventar jednog komina.
Sa strane ognjista nekada je stajala rrupica, grubo istesana drvena daska
poloZena na dva kamena. Nju je zamijenio bandk s naslonom ili bez; a
bilo je i takvih koji su se mogli otvarati, pa su se unutra pohranjivale
namirnice. Okolo su poredani trono$ci od prirodnog komada drva s tri
noge, ili klupica na tri noge, bandici, stodiéi. Neizostavna je, na zidu obje-
Sena skancija ili $kancija drvena polica s poredanim pijatima, ostalim
sudem i Amujkom za mije$anje pure. Priprosti stol sa Skafetinom, ladi-
com imao je takoder svoje mjesto u ovoj prostoriji. Kruh se mijesio u
kopanji koja je stajala na bancicu ili kagunu, a nedaleko ulaznih vratiju
je drveni mastil s vodom. Ukoliko je i pe¢ bila u toj prostoriji do nje su
lopata i metlica. U zidu je jedna ili vige ponara udubina koje sluze za
odlaganje razli¢itih predmeta. Tamo su se nalazili lezajevi, ako se ondje
spavalo. Dijete je stajalo i u¢ilo hodati u paSeju. S vremenom se prostor
s kominom odvojio u posebnu prostoriju kuZinu, koja je poslije presla
u $ufit, a komin toliko razvio da se nad njim gradi napa, mapa, s pomo-
¢u koje se lakse odvodi dim u dimnjak i on se vise ne $iri PO prostoriji.
Na njenom rubu je drvena polica po kojoj je slozeno razlitito posude i
to obi¢no zemljano, glazirano, arkul sa uljem, $kaldin, grijalica za ruke
na ugljen, Sumpres, glatalo koje je bilo na ugljen ili na dusu, tj. zeljezni
ulozak koji se je grijao i umetao u njega, mortor za tucanje Sedera, kogo-
ma i ostale kuhinjske potrepstine. Bogatije kude su imale bakreno posu-
de kao si¢ od rama za dr¥anje vode, kaciola kojom se voda zahvaca i pije,
Skaldalet ili $kandalet, grijalica za krevet i drugo. Najelementarniji le-
Zajevi su kavalete, drveni nogari preko kojih se polaze daska, a na to
slavnica ispunjena pSeni¢nom slamom ili lepuginom, zatim blazinja, ja-
stuk sa vunom, a pokriva se bijcom koji su nabavljali od Vlahinja. Ovaj
tip leZaja potpuno je nestao, pa je na njegovo mjesto dogla posteja ili
koceta, kakve su izradivali maranguni, drvodjelci. Nju prati jos jedan novi
elemenat, a to je lancun, plahta od kupovnog materijala. Zikva ili zikvica,
djec¢ji krevet kojeg su izradivali sami, ili maranguni, u obliku sanduka sa
nogama podesnim za ljuljanje stajao je uz maj&in krevet. Za odlaganje
robe upotrebljavale su se skrinje ili $krinje kojih je znalo biti po neko-.
liko u kudi. To su skrinje kakve inate susre¢emo po Dalmaciji. Danas,
ako se i nade po koja obojena je zelenom, smedom ili modrom bojom.
Ponekad su bile na prednjoj strani izrezbarene s tipiénim motivom em-
presa i Zivotnog stabla, a prednje noge u obliku $apica. Takove stare skii-
nje su danas prava rijetkost.:S vremenom skrinja ustupa mjesto jednom
novom komadu namjestaja maloobrtnitke proizvodnje. To je komo, or-
maric s ladicama na kojemu je kod bogatijih bila mramorna plo¢a. Uz to

488




je sve viSe poceo prodirati ormar, a na kraju uz krevet pojavio se kan-
tunol, noéni ormarié. U sali smjesten je stol s klupama ili katrigama, sto-
licama, a &esto se u prostoru ispod stepenica ugradivao ormar koji je
sluzio za odlaganje staklenih posuda i drugog posuda. Konoba je prostor
u kojemu se pohranjuje sve ono §to je potrebno za obradu zemlje, kao i
prikupljene plodine. U najhladniji dio konobe smjestene su ba&ve razli-
¢itih veli¢ina. Tu.je i svo sude za preradu i pretakanje vina, tako kaca,
badanj, mastil, vinotoka, karatil, mastilac, tolitar, difva i pirja. Tu je
spremljen i turan, na zgodnom mjestu je poredan poljoprivredni alat
motike, maskini, objesen je dracesik, srp, kosir, a 0 gredama vise miSine,
burace, sprte, krtoli i veé osu$eno meso. Ondje bude smjesten kasun za
Zito i Zrna ukoliko nisu u kuhinji. U nekom uglu je bigunac za ulje, solma
za prenos vode i poneka demiZana. Obi¢no su sa strane vrata kamenice sa
uljem, zatvorene drvenim poklopcem i mala kamenica u kojoj je posla-
gan sir. Pri ulazu na zgodnom mjestu obje$ena je svida od uja da je u
mraku na dohvatu ruke. Konoba je mjesto gdje je i veliki toé za mljeve-
nje maslina kao i makina, a isto tako i kotao za peéenje rakije.

Za rasvjetu se upotrebljavalo ulje i petrolej. Najce$ée su to bile
sviée od uja, male limene posudice kruskolika oblika, u koje se je sta-
vljalo ulje, a na uZem dijelu je izlazio paver, obi¢no pamucni. Na drugom
kraju imala je drzak tako da se mogla objesiti, ili dr#ati u ruci. Bogatije
kuce imale su lumetu, mjedenu lampu sa 2—4 nosa iz kojih su izlazili pa-
veri namoceni uljem. Karakteristi¢no je za tu lampu da su na lancu obje-
Sene noice, igla za Ci¥cenje i izvlatenje pavera, te poklopéi¢ kojim sé ga-
sila. To su poznate lampe florentine kakvih je bilo po svemu Mediteranu.
Lumeta je bilo i vrlo jednostavnih samo s jednim paverom, bez ikakvih
privjesaka, s ru¢kom sa strane, pa su vrlo zgodne za prijenos, te se njome
lako moglo i¢i iz prostorije u prostoriju. Jo$ jedna vrsta svijeée na ulje
je lumin. U prikladnu posudu stavljala se voda, iznad nje ulje, te pluta-
iuci paver. Ona se rabila za lagana noéna osvjetljenja obi¢no kad je bole-
snik u kudi, ili je gorila uz mrtvaca.

Drugog oblika su lampe u kojima je gorio petrolej. To je svida od
petrolja, obi¢no limena ili staklena boéica, kroz ¢ep koje prolazi cjevéica
s paverom, a oko grla je omotana Zica da se lako objesi. Jako je rasirena
upotreba kupovnog lampijuna koji je u bogatijih imao stakleno sjenilo
kampanu. Izvan kude svijetlilo se glamnjom, glamnjicom ili pak feralom,
ferali¢em, kupovnom lampicom koja je sa svih strana imala staklo, a no-
sila se za ruéku. Ovdje treba spomenuti da su se prigodom procesije na
Veliki petak nosile velike puzeve kudice napunjene uljem ¢ije je blago
svjetlo probijalo no¢nu tamu i osvjetljavalo put. One su se istom prigo-
dom stavljale na prozore, a u primorskim naseljima plutale na dasci po
moru. Jo§ uvijek se po konobama vide obje$ene svide od uja, a nisu ri-
jetki ni lampijuni, pogotovu u zaseocima gdje jo$ nije doprla struja.

Opskrba vodom je na otoku oduvijek bila problem, jer Bra¢ nema
rijeke, tek po neki nestalni i slabi jzvor. Neki od tih izvora su u razini
mora, pa se voda mijeSa i slana je tzv. bodata koju isto piju. Da bi dosli
do potrebne vode, sluili su se lokvama, prirodnim koritastim udubinama
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gdje se je skupljala ki$nica. S vremenom su te lokve ogradivali, gradili
stepenice da bude laksi pristup do njih, te ih redovito ¢istili i odrzavali.
Pazili su da budu odvojene lokve za ljude od onih za stoku. Obi¢no su
dosta udaljene od naselja, pa se voda do kuda prena$ala u solmama na
mazgama, a crpla arturom. Noviji nadin opskrbe vodom rijesen je gustir-
nama, koje obi¢no prate kucu na kat. Voda se skuplja s krova tako da se
slijeva u kameni konol naokolo kude ispod krova, §to daje svoj pecat kudi
na kat. Kameni konol zamijenio je onaj od pocingana lima koji je jeftini-
ii. Gustirna se nalazila ispred kude, a nije rijetka pojava da je ispod kuzi-
ne. Kruna gustirne bucol je u pravilu od kamena. Zatvara se Zeljeznim
pokrivom od gustirne na kojem je bio i lokot, pa se voda zakljucavala, jer
je ona za su$e predstavljala neprocjenjivo blago. Voda se u bogatijim ku-
cama crpla sidem koji se izvla¢io pomocu bocela sa kadenom. Gustirnu
nije imala svaka kuda. Izmedu dva rata pocele su se graditi velike cister-
ne za pojedina sela. _

Kako na otoku nije bilo kola, transport se vr$io ljudskom sna-
gom, stokom i raznim pomagalima. Zene uglavnom prenose’teret na
glavi kao brime drva, mastil s vodom, konistru s groidem i obi¢no
tada kao podmetak stavljaju sparu. Brime nose na ledima samo starije
Zene, mlada to nede nikada uciniti, jer ée joj vrlo brzo netko podrugljivo
redi: »Ko da si stora, nosi§ na Skinu«. Muskarac ukoliko nosi teret, pre-
nada ga na ramenu, tako kofu, napunjenu vreéu i sli¢no. On goni stoku
natovarenu teretom; dvama brimena, dvjema kofama, miSinama, (h) ara-
rima, a nije rijetkost da uz to na njoj jase. Na teglecoj stoci pri svom
tom poslu je samar, a zanimljivo je, da se on stavlja i volu. U nekim slu-
¢ajevima se pri prijenosu uz samar rabi daska, sa svake strane po jedna,
pa se na njoj vrlo zgodno rasporedi teret. Za prijenos narodito te$kih ko-
mada kao drva ili velikog kamenja, zapreZna stoka vude smuk, smug, dva
veéa komada drva pri vrhu spojena, a na $irim krajevima pri¢vriéena Ze-
ljeznim klanfama na koje se poloZi teret. Za prijenos sitnog kamenja i
pijeska upotrebljava se masur, ili pak traje. Cvare ili &ivire nose dva ¢o-
vjeka, a sluZe za prijenos vedeg kamenja i drvenih ko$nica.

Stare narodne rukotvorske vjestine bile su na Bracu jako razvijene.
Neke od njih su potpuno izumrle, pa se jedino po pri¢anju znade da su
postojale, dok su se druge do dana$njeg dana odrzale.

Izrada ko$ara od prudéa, mrtine, japrine, raseljke, veza i drugih bi-
ljaka nekada je bila mnogo raSirenija, dok se danas tek po koji stariji
Covjek time bavi; uz ostale poljoprivredne poslove, pa to ne moZemo sma-
trati pravim zanatom. Gradu su brali blize ili dalje naselja, obi¢no o je-
matvi kad je zrela gora. Nakon berbe kad se ociste grandice i ukloni list
moze se odmah pristupiti radu, medutim ¢e3cée se to radi zimi kad je ma-
nje posla u polju, pa se onda osudeno $iblje mora nekoliko dana mogiti
u vodi. To $iblje pleli su rukom bez jkakva pomagala i izradivali koSare
razli¢itih oblika i namjene. Nakon dovrsenog rada predmeti se suSe 5—6
dana i onda se mogu upotrebljavati. Najvise se izradivalo krtole, kofe
i sprte okrugla ili jajolika oblika u kojima se prenasalo groide, smokve,
masline, vi$nje i sliéno. Isto tako pravili su i konistre, velike $iroke ko3a-
re s dvije rucice u kojima se prenasa grozde u velikim koli¢inama. Nose
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ih na ramenu, glavi ili na konju. Ko$are su pleli u Drac¢evici, Gornjem i
Donjem Humcu, Skripu, Splitskoj i Postirima.

Vinorodni kraj kao $to je Bra¢ trebao je ba&ve i ostali pribor za
obradu groida, pa je razumljivo da se razvio badvarski zanat. Dodusge,
on je danas opao i uglavnom se svodi na popravak bacava. Sve posude
radile su se od“duZica, duga smreke ili hrastovine koje su se polagale
jedna do druge u utor i tako tvorile stijene posude. Izradivale su se ba-
¢ve svih veliina, kaca u kojoj se metilo grozde, badanj u kojem vrije
most, te razliCite posude za pretakanje vina kao vinotoka, mastilac, dizva,
te solma za prijenos vode, mastil za pranje robe, a izradivali su i druge
drvene predmete, kao lubac, bat za meéenje grozda, i sli¢no.

“Maranguni, drvodjelci izradivali su predmete za kuéne potrebe kao
$to su kopanje, stolovi, zikve, posteje, kasuni i ostali namjeitaj, ali je
bilo i vjestijih pojedinaca koji su sami pravili ono 3to im treba.

Isto tako spretniji ljudi bavili su se popravkom predmeta svako-
dnevne upotrebe, kao koncapjati koji su s pomoéu trapnja spajali tanju-
re i to uglavnom one keramicke koje je imala gotovo svaka kuda u pri-
morju-s tipi¢nim motivima cvijeéa i lada. Vrlo spretno bi se spojili polu-
pani dijelovi, a Zica kojom se vezivalo bila je vidljiva. :
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Isto tako su $portasi krpali i pravili $porte. :

Nekada jako rasirenu obucu opanke, danas samo odrzanu u nekim
zaseocima unutra$njosti znao je izradivati pojedinac za vlastitu upotrebu,
medutim njih su radili specijalni majstori, a naro&ito su bili cijenjeni oni
u Cobaniji. Poplat je bio od govede koZe koju su kupovali u fasama i do-
nosili majstoru, a oputa se dobivala od maskalida, ovéje koze. S pomodu
drvenog kalupa, kopita pravi se opanak, time da mu se najprije oblikuje
¢unka, kjun, a zatim niZe oputa, sluZe¢i se $ilom. Ovim poslom su se
bavili isklju¢ivo musgkarci. ' ' " o

-Dok se izradom opanaka bavio samo muskarac, preradom vune ba-
vila se Zena. Oprana vuna se grga$a, odnosno grabuna, omota u kudijicu,
smotuljak i ona je spremna za predenje. Prede se s pomodu kudije i vre-
tena. Kudija je obi¢na rasljasta grana oko koje se omota kudijica i po-
veze trokom. Vretena su sami izradivali ili su ih kupovali po sajmovima.
Vunom su se najcesée plele kalcete, Carape s pet igala od kojih je jedna
zabodena u drveni kanet, zataknut u pojas. Vuna se rabila za izradu do-
maceg tkanja koje se tkalo krosnama, tkalatkom stanu horizontalnog ti-
pa. Snovalo se s pomocu drvenih klinova. Tkalo se na postavsku i-sukan-
sku. Na njima su se tkali (h) arari, sukanci, popruzi i sukno. Sukance su
valjali u Vlaskoj, tako da je jedan ¢ovjek dolazio povremeno po njih, . no-
sio ih u stupe na valjanje, te ih opet vracao. Krosana na otoku vi$e nema,
a niti Zena koje su tkale, pa se podrobniji podaci o tkanju i krosnama-vi-
$e ne mogu dobiti. o S

Zna se da se brnistra koja samoniklo raste po obroncima primorja
preradivala u vlakna i njome tkalo, ali kako se to veé¢ davno ne radi, za-
boravljen je i proces prerade.

Isto tako je poznato da se uzgajala svilena buba.

Jedini jo$ odrZani nadin tkanja je tkanje popruga, vunene vrpce za
pri¢vriéivanje samara, te pravljenje putila s'pomoéu malili krosana, tka-
lacke dasdice. Ona su sastavljena od 13 drvenih letvica s proredima, a na
svakoj letvici je jedna rupica. Pri tkanju sudjeluju dvije Zene. Snuje se
s. pomodu dva drvena klina zabodena u gomilu, a vuna se provlaéi kroz
rupice i prorede da$¢ice. Pomicanjem da$¢ice, pri ¢emu pomaZe druga
Zena, stvara se zijev kroz koji se rukom provlad¢i vuna. Nabijanje se vrsi
drvenom Zlicom, kratkom palicom u obliku noZa. Popruzi-se danas tkaju
od domade ov¢je vune u bijeloj i prirodno smedoj boji, tako da tvore pru-
ge. Prije se vuna mijesala s kostrijeti. I ovaj nacin tkanja odumire, iako
ie poprug jako traZen. Tka ih jo$ samo jedna starija Zena u PraZnicama.

. Utjecaj grada na narodni zZivot najjace se o¢itovao u odijevanju. Po
uzoru na gradsku nos$nju na otok su prodirali kupovni materijali, kod
Zenskog ruha dindijana, pamudna tkanina modre ili smede boje na sitne
cvjetice, a kod muskog burg i dimit modre boje, te telaruda uvijek u tam-
nim tonovima. - : '

Tip Zenske no$nje moze se lako rekonstruirati po likovhom prikazu
Francesca Cararra iz 1846. g. i po podacima koji su se jo§ mogli dobiti.
Zena je nosila dugi nabrani pandil, suknju krojenu u 3—7 firsih, pola od
dindijane ili ¢ete. Uz njega je obavezna jaketa, vrsta bluze s dugim ruka-
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- vima, najéesce je kao i pandil od dindijane, ili Satina i tibeta, kupovne pa-
mucne tkanine crne boje. Krojena je uz tijelo, a donji dio krila nose se
preko pandila. Rukav je pri dnu stegnut, a znao je na ramenima biti jako
nabran, na pr3ut. Sli¢na joj je ne$to recentnija bluza od razli&itih kupov-
nih materijala. Ispod jakete bila je kosuja od butane, pamucnog platna
prirodne boje, korpet sa Stapiéima, bust sa balenama, a da bi bolje pri-
janjao uz tijelo umetale su se $pice od &esmine, ili su bile kupovne. Da bi
pandil imao $to ljepsi oblik i §to bolje padao nosila se ispod Sorana, br-
nica od butane ili fustana. Traversa, pregata takoder je od dindijane ili
Satina. Jednostavnog je kroja s jednim do dva Zepa. Zimi se ogréu rebe-
kom, velikim vunenim %alom koji su same plele na kukicu. Uvijek je tam-
ne boje, a na rubovima ima rese. Cetvrtastog a rjede okruglog oblika, slo-
Zen preko polovine prebacuje se preko ramena. Iste je namjene kupovni
plet, facoletun, od vunene tkanine s resama. Na glavi je mahrama svile-
na, pamucna ili vunena, a bile su omiljene dubrovadke mahrame, kakove
su se inace nosile po Dalmaciji. Nosila se podbradena ili vezivala na za-
tiijku. Vlasi su plele u dvije kose, pletenice, koje su omatale oko glave,
ili od njih formirale kunkun, na zatiljku. Kalcete, &arape plele su se od do-
mace crne vune, ili za svelanije prigode od bumbaka, pamuka. Na njih
se oblace injulke, cipele domace izrade kod kojih su desna i lijeva noga
iste. Opanak su rijetko nosile, a bio je svakodnevna obuca Zene unutras-
njosti. v

Kao i u ostalom primorskom podrugju prevladavao je zlatni nakit.
On nije bio samo ukras, ve¢ je predstavljao i bogatstvo kude kojoj je
Zena pripadala. Nosilo se razne vrste nakita, tako redine, naudnice od
golica, najjednostavnijih kojima se probijaju usi, na botun, moretina, pa
sve do onih s biserima i dragim kamenjem. Malu nau$nicu na jednom
uhu nosio je muskarac. Oko vrata visila je kanijela, lanac s privieskom,
a znao je biti omotan oko vrata u nekoliko nizova. Nije rijedak ni koraj,
Koralj. Na prsima je puntapet, $pila, fermo s biserima. Ruke je ukrasa-
valo prstenje, vrlo ¢esto u obliku omotane zmije, bisa, jutica, grozdenjada
i drugo.

Musko ruho se, kako to obi¢no biva, ranije urbaniziralo od Zenskog,
pa je uglavnom gradskog kroja, ¢ak i tamo gdje se za njegovu izradu
upotrebljavalo domade sukno. Ipak su dva elementa odr?ana i do dana$-
ujeg dana, a to su: domaci opanak i kapot od mréine, koji se prije nosio
zimi, a ostao je kao ogrta¢ kod &obana.

Velike promjene u narodnom Zivotu otoka Braéa nastale su poslije
Drugog svjetskog rata. Stanovnidtvo traZi sigurniji prihod zapo$ljavajuci
se u industrijskim sredi$tima, napustajudi zemlju i svoj dom. Prodorom
turizma, nove privredne grane, poéela se u primorskim naseljima polako
razvijati kucna radinost kao dodatno zanimanje onih koji su ostali na
otoku. Turizam traZi angaZiranost i daje brzu zaradu, pa zbog toga poti-
skuje druge gospodarske grane. On trazi moderno i funkcionalno u kuéi u
koju je prodro. Ruse se stari ambijenti, nagrduju ruralne cjeline. Oblici
tradicionalnog Zivota se gube i nestaju, a time i ona osebujnost koju su ti
oblici davali Bradu.
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