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Sažetak
Cilj pokusa bio je utvrditi utjecaj kombinacije komponenti eteričnih ulja (karvakrol, kapsaicin i cinemaldehid) i utjecaj kombinacije 

eteričnih ulja (citrus i komorač) na proizvodne karakteristike pilića u tovu, na karakteristike pilećeg trupa te ustanoviti imaju li ovi 

dodaci utjecaja na sočnost, miris i okus mesa pilećih bataka i prsa. Pokus je proveden u 3 skupine po 48 pilića Ross 308 hibrida u tra-

janju od 42 dana. Rezultati dobiveni u pokusu obrađeni su analizom varijance (ANOVA) koristeći GLM model i Tuckey-ev post hoctest. 

Analizom rezultata utvrđen je pozitivan utjecaj dodataka eteričnih ulja na tjelesnu masu pilića u prvom dijelu tova, masu trupova, 

udio vrijednih dijelova te na sve ocjenjivane senzorske karakteristike.

Ključne riječi: Eterična ulja, pilići u tovu, tjelesna masa, masa trupa, senzorska svojstva pilećeg mesa
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Graf 1. Mase pilića hranjenih uz dodatak različitih eteričnih 

ulja 25. dana tova

Mase pilića hranjenih uz dodatak različitih eteričnih 

ulja 42. dan tova

Graf 3. Masa pilećih trupova nakon evisceracije i hlađenja Masa leđa u trupu pilića hranjenih uz dodatak 

različitih eteričnih ulja
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Njihova efikasnost ovisi o nekim 

unutarnjim i vanjskim čimbenicima 

kao što su nutritivni status životinje, 
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Korištenjem kombinacije kompo-

nenti eteričnih ulja većina se ovih 

čimbenika isključi pa to može biti i 
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na tjelesnu masu i masu trupova 
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da i kapsaicina, a nešto slabiji citrus 

komorača.
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Graf 5.Usporedba ocjene za sočnost mesa bataka i prsa hranjenih uz dodatak

različitih eteričnih ulja

Usporedba ocjene mirisa mesa bataka i prsa pilića hranjenih uz dodatak 

različitih eteričnih ulja

Usporedba ocjene za okus mesa bataka  i prsa pilića hranjenih uz dodatak 

različitih eteričnih ulja


