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SAZETAK

Istrazivanje je provedeno s dva suvremena hibrida pili¢a, Cobb 500 i Hubbard
Classic, koji su utovljeni u jednakim uvjetima hranidbe i smjestaja, a zaklani u dobi
od 42 dana. Prosje¢na ziva masa Cobb 500 brojlerskih pilica iznosila je 2055,95
g, a Hubbard Classic brojlerskih pilica 2066,97 g. Trupovi pilica obradeni su na
nacin ,pripremljeno za rostilj“, a prema klaoni¢koj masi razvrstani su u 3 skupi-
ne: 1000-1300, 1301-1600 i 1601-1900 g. Pileéi trupovi rasjeCeni su na osnovne
dijelove koji su prikazani u apsolutnim i relativnim vrijednostima. Prilikom izraCuna
trziSne vrijednosti trupova tovnih pili¢a, koriStene su cijene koje su bile na naSem
trzisStu poCetkom 2012. godine (trup 20 kn/kg, prsa 28 kn/kg, batak sa zabatkom
27 kn/kg, leda 10 kn/kg, krila 24 kn/kg, prsni file 42 kn/kg). Utvrdeno je da postoje
razlike u relativnim udjelima osnovnih dijelova s obzirom na razvrstavanje trupova u
tezinske razrede kod oba hibrida. Porastom mase trupova rastu relativni udjeli prsa
kod Cobb piliéa od 35,49% do 37,90%, a Hubbard pili¢a od 32,43% do 34,77%, uz
istovremeno smanjenje relativnih udjela bataka sa zabatacima kod Cobb 500 pilica
od 30,20% do 29,32%, a Hubbard Classic pili¢a od 32,41% do 30,99%. Istrazivanje
je pokazalo da trupovi Cobb 500 brojlerskih pili¢a imaju vecu trziSnu vrijednost od
Hubbard Classic brojlerskih pilica, zbog vecih udjela najkvalitetnijih dijelova u trupu,
kao Sto su prsa i prsni file.

Klju€ne rijeci: trziSna vrijednost, trupovi, pili€i

uUvoD

Meso peradi, posebice brojlerskih pili¢a, rado
se konzumira u nas. PotroSnja mesa peradi u razdo-
blju od 2000. do 2006. godine u prosjeku je iznosila
19,36 kg. U razdoblju 2007. -2009. potroSnja mesa
smanijila se na 16,96 kg, da bi 2010. godine potros-
nja ponovo porasla na 19,10 kg po ¢lanu ku¢anstva.
Pile¢e meso sadrzi visok udio bjelanCevina i nizak
udio masti u odnosu na meso drugih vrsta domacih
zivotinja, Sto ga Cini dijetetskim proizvodom. Zbog
odgovaraju¢e promidzbe i edukacije potroSaca o
nutritivnoj vrijednosti, kao i povoljne cijene, potros-
nja pileceg mesa pokazuje uzlazni trend. Znanje o
nutricionistickoj vrijednosti mesa peradi podudara
se s posebnim poimanjem ovog mesa kao namir-
nice visoke bioloske vrijednosti ili dijetetske namir-
nice. Istrazivanje GajCevi¢ i sur. (2007.) pokazalo

je da naSi potrosaci preferiraju konzumaciju pileti-
ne domacih proizvodaca (96%) i pri kupovini im je
vazan brand proizvoda (63%). Konzumentima pi-
le¢eg mesa pri njegovoj kupovini glavni kriterij je
kvaliteta (65%), a zatim cijena (35%). NajCesSc¢e se
odluéuju na kupovinu svjeZzeg mesa i punovrijednih
dijelova (89%). Na nasem trzistu nalazi se svjeze
pilece meso u obliku cijelih trupova, rasjec¢enih na
osnovne dijelove ili kao prsni file. Postoje istraZiva-
nja o utjecaju genotipa pili¢a na apsolutne i relativne
udjele osnovnih dijelova u trupu (Kralik i sur., 2003.,
2005., 2006., 2007., Galovi¢, 2009.) na osnovi ¢ega
su izvedeni zaklju¢ci o podobnosti pojedinih hibrida
za proizvodnju pile¢eg mesa. Niti jedno od navede-
nih istraZivanja nije ukljucivalo trziSno vrednovanje
pile¢ih trupova s obzirom na genotip odnosno hi-
brid. Cilj ovog istrazivanja bio je analizirati kvalite-
tu trupova Cobb 500 i Hubbard Classic brojlerskih
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pilica i na osnovi klaoni¢kih masa razvrstanih u tri
tezinske skupine utvrditi njihovu trziSnu vrijednost.

MATERIJAL | METODE

U istrazivanje su uklju€eni pili¢ci Cobb 500 i
Hubbard Classic hibrida koji su tovljeni u jednakim
uvjetima hranidbe i smjestaja do 42 dana. U hranid-
bi pili¢a koriStene su smjese: od 1.-21. dana starter
s 21,0% sir. proteina i 13,50 MJ/kg ME i od 22.-42.
dana finiSer s 18,9% sir. proteina i 13,10 MJ/kg ME.
Klaonitka obrada trupova bila je na nacin ,pripre-
mljeno za rostilj“, a prema klaoni¢kim masama
trupovi su razvrstani u skupine: 1000-1300 g, 1301-
1600 g i 1601-1900 g. Pileci trupovi rasjeceni su na
osnovne dijelove: prsa, batake za zabatacima, krila
i leda. Osnovni dijelovi prikazani su u apsolutnim i
relativnim vrijednostima u odnosu na masu trupo-
va. |z najvrjednijeg dijela trupova — prsa, izdvojeni
su prsni filei koji su prikazani u apsolutnim vrijed-
nostima (g) i relativnim udjelima (%) s obzirom na
masu trupova. Prilikom izraCuna trZiSne vrijednosti
trupova brojlera upotrijebljene su cijene koje su u

vrijeme istrazivanja (sije¢anj, 2012. godine) bile na
naSem trzistu tj. u jednom trgovackom lancu (trup
20 kn/kg, prsa 28 kn/kg, batak za zabatkom 27 kn/
kg, leda 10 kn/kg, krila 24 kn/kg i prsni file 42 kn/kQ).
Cijene pojedinih dijelova trupa formirane su prema
prinosu misSiénog tkiva i zbog toga najvrjedniji dije-
lovi trupa (prsa i bataci) imaju najviSe cijene, a trup
je vrijednovan s prosjeénom cijenom. Uzimajuci u
obzir prinos osnovnih dijelova u trupovima pili¢a i
njihovu cijenu kostanja utvrdena je kvaliteta i trziSna
vrijednost trupova za Cobb 500 i Hubbard Classic
pilece brojlere. Rezultati istraZivanja obradeni su po-
mocu statistickog programa Statistica for Windows
v.7.1.

REZULTATI ISTRAZIVANJA

Nakon provedenog tova, koji je trajao 42 dana
u jednakim uvjetima za oba hibrida pili¢a, utvrdena
je prosjecna ziva masa od 2055,95 g kod Cobb 500,
odnosno 2066,97 g kod Hubbard Classic brojler-
skih pilica. Pokazatelji kvalitete trupova Cobb 500 i
Hubbard Classic pili¢a prema tezinskim skupinama

Tablica 1. Pokazatelji kvalitete trupova Cobb 500 brojlera

Table 1. Indicators of carcass quality of Cobb 500 broilers

Apsolutne vrijednosti (g) — Absolute values (g)*
5 Masa Osnovni dijelovi - Main parts
Skupina Ziva masa trupa Bataci
- Group - Live weight - Carcass Prsa + zabataci . _
weight - Breast - Drumsticks Leda - Back Krila - Wings
+thighs
1(n=25) | 1703,60+156,04 | 1171,28+99,95 | 416,80+64,28 | 309,52+47,73 | 260,64=29,14 | 140,32+11,38
2(n=40) | 2072,00+146,80 | 1461,00+78,03 | 550,40+46,59 | 428,05+25,06 | 321,40+31,60 | 161,15+ 9,05
3(n=29) | 2392,24+123,57 | 1719,59+86,15 | 651,72+48,69 | 504,28 +38,06 | 381,45+29,82 | 182,14=11,11
Relativne vrijednosti (%) — Relative values (%)*
Bataci
Skupina Prsa + zabataci . )
- Group - Breast - Drumsticks Leda - Back Krila - Wings
+thighs
1 35,49 +4,00 | 30,20 = 1,86 22,31 £ 2,42 12,00 = 0,61
2 37,65 = 2,14 29,33 = 1,47 21,97 £ 1,43 11,05 = 0,69
3 37,90 = 2,13 29,32 = 1,55 22,18 = 1,31 10,60 = 0,49
*X+s
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Tablica 2. Pokazatelji kvalitete trupova Hubbard Classic brojlera

Table 2. Indicators of carcass quality of Hubbard Classic broilers

Apsolutne vrijednosti (g) — Absolute values (g)*
Osnovni dijelovi - Main parts
. .. Masa trupa Bataci .
\?Iéuplna i Z!va masa - Carcass Prsa - Breast i +Zabat?c' Leda - Back Krila - Wings
roup Live weight weight Drumstlcks
+thighs
1(n=21) | 1694,05+111,52 | 1154,48+85,29 | 373,43+30,21 374,95+42,16 262,38+27,47 | 143,71+10,87
2(n=46) | 2087,83+157,91 | 1454,61+84,17 | 495,26+50,60 | 453,04+29,76 | 336,91+24,90 | 169,39+12,14
3(h=16) | 2419,05+104,57 | 1722,00x74,74 | 599,05+47,78 533,43+31,12 397,14+24,66 | 192,38+10,73
Relativne vrijednosti (%) — Relative values (%)*
Bataci
Skupina - Prsa - Breast + zabataci Leda - Back Krila - Wings
Group - Drumsticks
+ thighs
1 32,43 *= 2,57 32,41 = 1,84 22,70 = 1,20 12,46 = 0,64
2 34,00 = 2,29 31,17 = 1,55 23,18 + 1,38 11,65 = 0,68
3 34,77 = 2,06 30,99 * 1,58 23,06 += 0,95 11,18 = 0,48
*¥s

prikazani su na Tablicama 1. i 2. Razvrstavanje tru-
pova u tezinske skupine pokazalo je da se porastom
mase Cobb 500 pile¢ih trupova od 1171,28 g do
1719,59 g povecavaju apsolutne vrijednosti masa
osnovnih dijelova i to: prsa od 416,80 g do 651,72
g, bataka sa zabatacima od 309,52 g do 504,28 g,
leda od 260,64 g do 381,45 g, a krila od 140,32 g do
182,14 g. Relativne vrijednosti mase prsa povecane
su od 35,49% do 37,90%, uz istovremeno smanje-
nje relativnih udjela masa bataka sa zabatacima od
30,20% do 29,32% i krila od 12,00% do 10,60%. Ra-
zlike u relativnim udjelima masa leda nisu statisticki
znacajne (P>0,05).

Porastom mase trupova Hubbard Classic hi-
brida od 1154,48 g do 1722,00 g ustanovljeno je
takoder povecanje apsolutnih masa osnovnih di-
jelova trupa. Mase prsa povecane su od 373,43 g
do 599,05 g, bataka sa zabatacima od 374,95 g do
533,43 g, leda od 262,38 g do 397,14 ¢, a krila od
143,71 g do 192,38 g. Kod ovog hibrida takoder je
ustanovljeno povecanje relativnih udjela prsa od
32,43% do 34,77%, a smanjenje relativnih udjela

bataka sa zabatacima od 32,41% do 30,99%, kao
krila od 12,46% do 11,18% u trupovima brojlera.

Kralik i sur. (2006.) istrazivali su kvalitetu pilec¢ih
trupova i mesa na naSem trzistu od dva proizvodaca
(A i B). Ustanovili su da pileéi trupovi proizvodaca B
imaju statisticki znacajno vec¢e (P<0,05) udjele prsa
i miSi¢a u trupu, a manje kostiju od proizvodaca A.
Shahin i Elazeem (2005.) komparirali su kvalitetu
trupova Hubbard i Anak brojlera s obzirom na spol
i dvije razine sir. proteina i sir. viakana. Zakljugili su
da sastav trupova i udio misi¢a te kostiju ne ovise o
genotipu piliéa, nego o spolu i hranidbi. Abbdulah i
sur. (2010.) navode da su Hubbard Classic brojleri
ekonomicéniji u tovu zbog boljih performansi rasta i
udjela prsa u trupu od Hubbard JV, Lohmann i Ross
brojlera. Petricevi¢ i sur. (2011.) su ustanovili da su
pili¢i Hubbard hibrida inferiorniji u odnosu na pefor-
manse Cobb 500 i Ross 308 pili¢a u pogledu kon-
formacije trupova, dok nije utvrdena razlika izmedu
genotipova u udjelu trousne masti.
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Tablica 3. TrziSna vrijednost osnovnih dijelova i trupova Cobb 500 brojlera (kn)

Table 3. The market value of the main parts and carcasses of Cobb 500 broilers (kn)

Vrijednost trupova - Carcass value
Skupina - Prsa - Breast Bataci + zabataci - Leda - Krila -
Group Drumsticks + thighs Back Wings u dijelovima cijeli trup - whole
- in parts carcass
1 11,65 9,53 2,60 3,36 27,14 23,42
2 15,51 11,56 3,21 3,94 34,22 29,22
3 18,24 13,61 3,81 4,37 40,03 34,38

Tablica 4. TrziSna vrijednost osnovnih dijelova i trupova Hubbard Classic brojlera (kn)

Table 4. The market value of the main parts and carcasses of Hubbard Classic broilers (kn)

Vrijednost trupova - Carcass value
Skupina - Prsa - Breast Bataci + zabataci - Leda - Krila - B ] T
Group Drumsticks + thighs Back Wings u dijelovima cijeli trup
- in parts - whole carcass
1 10,45 10,11 2,62 3,54 26,73 23,08
2 13,87 12,23 3,36 4,06 33,52 29,09
3 15,65 14,40 3,97 4,61 38,63 34,44

Kralik i sur. (2007.) su istraZivali svojstva tov-
nosti i kvalitete trupova Cobb 500 i Ross 308 pili¢a
te ustanovili da muski Cobb 500 pili¢i u dobi od 42
dana imaju vece udjele prsnih misi¢a (82,11%) od
Zenskih piliéa, kao i oba spola Ross 308 pili¢a. Ni-
kolova i sur. (2008.) te Nikolova i Pavlovski (2009.)
ustanovili su da genotip utje€e na prinos prsa u tru-
povima piliéa, pri ¢emu su ustanovili da su Cobb
500 pili¢i superiorniji od Hubbard Classic pili¢ca, to
je u suglasnosti s rezultatima nasih istrazivanja.

TrziSna vrijednost osnovnih dijelova u trupovi-
ma Cobb 500 brojlera prikazana je na Tablici 3., a
Hubbard Classsic brojlera na Tablici 4. Sumiranjem
trzisnih vrijednosti osnovnih dijelova utvrdena je tr-
ziSna vrijednost trupova prema tezinskim skupina-
ma, a ona je veca kod oba hibrida brojlera u slu¢aju
konfekcioniranja trupova u odnosu na trzinu vrijed-
nost trupova ako se prodaju u cijelosti. Prodajom
pile¢ih trupova u dijelovima postize se veéa trzista
vrijednost Cobb 500 hibrida nego Hubbard Classic
hibrida. Ovo se tumaci veéim udjelima najkvalitetni-

jih dijelova trupa (prsa i bataka sa zabatcima) koji
se vrednuju na trziStu povoljnije nego manje vrijedni
dijelovi trupa, kao Sto su leda i krila. Najkvalitetniji
dijelovi trupa kao Sto su prsa, odnosno prsni filei po-
vecavaju se kod Cobb 500 brojlera od 309,52 g do
532,39 g, a kod Hubbard Classic brojlera od 275,03
g do 487,66 g (tablica 5.). Utvrdeno je relativho po-
vecanje prsnog filea u prsima kod Cobb 500 broj-
lera od 74,26% do 81,69% odnosno kod Hubbard
Classic brojlera od 73,65% do 81,41%, porastom
tezinskih klasa. Na osnovi ovih pokazatelja izracun
trziSne vrijednosti prsnog filea pokazuje vece vrijed-
nosti kod Cobb 500 (od 12,99 kn do 22,36 kn) nego
kod Hubbard Classic brojlera (od 11,55 kn do 20,48
kn).

Vrednovanje pile¢ih trupova na opisani nacin
pokazuje da suma trzisnih vrijednosti bataka sa za-
batcima, leda i krila kod Cobb 500 brojlera iznosi
od 15,49 kn do 21,79 kn, a trziSna vrijednost prsnih
filea iznosi od 12,99 do 22,36 kn. Izratun sume ba-
taka sa zabatacima, leda i krila kod Hubbard Classic
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Tablica 5. Masa i trZziSna vrijednost filea u prsima brojlera

Table 5. Weight and market value of broiler breast muscles

Skupina - Cobb 500 Hubbard Classic
Group g % g % Kn
1 309,52 74,26 12,99 275,03 73,65 11,55
2 421,66 76,61 17,71 373,92 75,50 15,70
3 532,39 81,69 22,36 487,66 81,41 20,48
brojlera iznosi od 16,27 kn do 22,98 kn, a trzi$na ZAKLJUCAK

vrijednost prsnih filea iznosi od 11,55 kn do 20,48
kn. TrziSne vrijednosti pile¢ih trupova ustanovljene
na opisani nacin povoljnije su od trzisnih vrijednosti
pilecih trupova ako se prodaju cijeli ili konfekcionira-
ni na osnovne dijelove. Povoljniji prinos prsnog filea
kod Cobb 500 brojlera, u odnosu na Hubbard Cla-
ssic brojlere, kod svih tezinskih kategorija utje¢e na
vecu trzisnu vrijednost trupova ovog hibrida pili¢a
(Tablica 5).

Najpovoljnija trziSna vrijednost pile¢ih trupova
postize se u slucaju rasijecanja trupova na osnovne
dijelove i otkoStavanjem prsnih misi¢a tj. prodajom
prsnog filea (Grafikon 1.).

Istrazivanjem trzne vrijednosti trupova Cobb
500 i Hubbard Classic brojlerskih pili¢a ustanovlje-
no je sljedece.

e Apsolutni i relativni udjeli osnovnih dijelova u
trupovima (prsa, bataci sa zabatcima. leda i kri-
la) razlikuju se s obzirom na razvrstavanje tru-
pova u tezinske razrede kod oba hibrida.

e Porastom mase trupova rastu relativni udjeli
prsa kod Cobb pilica od 35,49% do 37,90%, a
Hubbard pilica od 32,43% do 34,77%, uz isto-
vremeno smanjenje relativnin udjela bataka sa
zabatacima kod Cobb 500 pili¢éa od 30,20% do
29,32%, a Hubbard Classic pili¢a od 32,41% do
30,99%.

ECobb m®mHubbard Classic

442 435

2 3

Skupine

Groups

Grafikon 1. TrZisna vrijednost konfekcioniranih trupova brojlera

Figure 1. Market value of cut broiler carcasses

230

Krmiva 53 (2011), Zagreb 6: 226 - 231



I. Kralik, Kristina Budimir, Z. Tolugi¢: TRZISNA VRIJEDNOST TRUPOVA SUVREMENIH HIBRIDA PILICA
- MARKET VALUE OF CARCASSES OF MODERN BROILER GENOTYPES

Trupovi Cobb 500 brojlerskih pili¢a u dobi od 42
dana imaju vecu trzisnu vrijednost od Hubbard
Classic brojlerskih pilica zbog veceg udjela naj-
kvalitetnijih dijelova u trupu, kao $to su prsa od-
nosno prsni file.
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ABSTRACT

The research was carried out on two modern broiler hybrids, Cobb 500 and Hub-
bard Classic, which were kept and fattened in equal conditions, and slaughtered at age
of 42 days. Average live weight of Cobb 500 broilers was 2055.95 g, and of Hubbard
Classic broilers 2066.97 g. Carcasses were processed as ,ready to grill“, and divided
into three groups according to slaughter weight: 1000-1300 g, 1301-1600 g and 1601-
1900 g. Carcasses were cut into main parts and presented in absolute and relative
values. When calculating market value of broiler carcasses, the authors applied Croa-
tian market prices valid in early 2012 (carcass 20.00 HRK/kg, breasts 28.00 HRK/kg,
drumsticks with thighs 27.00 HRK/kg, back 10.00 HRK/kg, wings 24.00 HRK/kg, breast
fillets 42.00 HRK/kQ). It was determined that there were differences in relative portions
of main parts of both hybrids with respect to carcass classification into weight groups.
Increase in relative share of breasts was proportional to the increase of Cobb broil-
ers’ carcass weight, being from 35.49% to 37.90%, and of Hubbard broilers’ carcass
weight, being from 32.43% to 34.77%, while at the same time, relative portion of drum-
sticks with thighs lowered in Cobb 500 broilers from 30.20% to 29.32%, and in Hubbard
Classic broilers from 32.41% to 30.99%. The research indicated that carcasses of Cobb
500 broilers had higher market value than Hubbard Classic broilers, because of higher
portions of quality parts in carcass, such as breasts and breast fillet.

Key words: market value, carcass, broilers
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