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Vijesti

XI SEMINAR ZA MLJEKARSKU INDUSTRIJU

Uz sudjelovanje oko 80 mljekarskih struénjaka iz svih na$ih republika
odrZan je u Zagrebu od 6—8 veljade 1973. XI seminar za mljekarsku industriju.
Kao i prodlih godina seminar su organizirali Prehrambeno-tehnoloski in-
stitut i Laboratorij za tehnologiju mlijeka Tehnoloskog fakulteta u Zagrebu.

Sa seminara

Na seminaru se obradivalo probleme iz podrué¢ja: Pravei razvoja mljekar-
ske tehnologije.

Referati su obuhvacali podruéja tehnologije fermentiranih i slatkih mlje&-
nih napitaka, sira, maslaca, te ekonomike i organizacije.

70 Mljekarstvo 23 (3) 1973



Evo pregleda odrzanih referata:

1. Rasié J.: Pravci razvoja tehnologije jogurta.

2. Dordevi¢ J., Cari¢ M., Anoj¢i¢ V.: Ispitivanje moguénosti proizvodnje ki-
selo-mleénih proizvoda penaste strukture uz dodatak vocéa.

3. Atanackovié D., Perigi¢ M., Zivkovi¢ Z: Uticaj nekih faktora na kvalitet
kiselog mleka u mlekari PIK-a »TamiS«.

4. Savadinovi¢ H., Todorié¢ R.: KoriSéenje surutkinog praha u proizvodnji jo-
gurta i njegov uticaj na kiselost i konzistenciju.

5. Petri¢i¢ A.: Pravci razvoja tehnologije slatkih mljeénih napitaka (piéa).

6. Savadinovi¢ H., Todori¢ R.: Cokoladni prah kao znaéajan faktor kvaliteta
sterilizovanog ¢okoladnog mleka.

7. Mileti¢ S.: Razvoj tehnologije maslaca.

8. Obradovi¢ B., Rasié J.: Neki pravei u razvoju tehnologije sireva.

9. Sabado$ D., Rajgi¢ B., Hrabak V.: Kvaliteta domaceg svjeZeg sira.

10. Miljkovi¢ T., Stefanovi¢ S., Zivkovié Z.: Uticaj kvaliteta mleka na randman
tamiskog sira.

11. Vuji¢éié I, Dukanovié S.: Neka zapazanja o primeni jednog fungicidnog
preparata za zaStitu povrSine sira.

12. Marke§ M.: Prilog istraZivanja odnosa izmedu kiselosti mlijeka koje se siri

i kiselosti sirutke nakon rezanja.

13. Dozet N., Stanisi¢ M., Sumenié S.: Ispitivanje savremenog naéina pakovanja
kajmaka.

14. Petrovié¢ D., Misié¢ D.: Sir kao izvor belanéevina.

15. Misi¢ D., Petrovié¢ D.: Prilog poznavanju polimorfizma kazeina u kravljem
mleku.

16. Vitkovié D.: Utlicaj promena u tehnologiji na ekonomiku i organizaciju
procesa.

17. Vasi¢ J., Dordevié M.: Tehno-ekonomski aspekti proizvodnje maslaca.

18. Abramovié¢ A., TaborSak N.: Ekonomski efekti rada na suzbijanju patvo-
renja mlijeka otkupnog podruéja Tvornice sireva, Bjelovar.

19. Griiner M., Filajdi¢ M.: Prilog rjeSavanju analiticke kontrole proteina u
mlijeku prilikom otkupa.

20. Skrinjar D.: Uloga srediinjeg laboratorija u mljekarskoj industriji.

21. Kr3ev Lj.: Primjena koncentriranih i smrznutih kultura u proizvodnji ca-
memberta.

O pojedinim referatima vodila se Ziva diskusija, posebno u vezi s razvojem
mljekarske privrede. Razmatrana su i neka nacelna pitanja. U€esnici su iznijeli
potrebu da se dopuni i korigira Pravilnik o Ziveznim namirnicama savremenim
gledistima. Pri radu na Pravilniku nuzno je da suraduju mljekarski struénjaci
iz privrede i ustanova.

Zakljugeno je takoder da se odrzi sastanak predstavnika institucija koje
organiziraju seminare i simpozije za mljekarsku industriju, radi dogovora o
temama seminara.

U toku seminara polaznici su posjetili »Jedinstvo«, poduzeée za projekti-
ranje, proizvodnju i isporuku opreme za prehrambenu i kemijsku industriju,
gdje su razgledali strojeve za mljekarsku industriju. A.P.
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