ZAKLJUCAK

1. Redukciono vreme u ohladenom mleku sa velikim brojem bakterija
ne moZe da se primeni za procenjivanje higijenske ispravnosti mleka.

2. U chladenom mleku sa manjim brojem bakterija ne dolazi do velikih
odstupanja u odnosu redukcionog vremena i broja bakterija

3. Preinkubacije ohladenog mleka 1—3 ¢asa na 20°C i 18 ¢asova na 13°C
ne utiéu na redukciono vreme u smislu postizanja boljeg uvida o broju bak-
terija u mleku.

4. Za procenu higijenske ispravnosti ohladenog mleka treba upotrebiti
sigurnije metode od dokazivanja redukecije bojenih materija.
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NEKI TEHNOLOSKO EKONOMSKI ASPEKTI PROIZVODNIJE
KISELO-MLECNIH NAPITAKA

T. RISIC, dipl. ing. Mlekara »Sirmium«, Sremska Mitrovica
M., DORBDEVIC, dipl. ing. Institut za mlekarstvo, Novi Beograd

Uvod

Pozitivno kretanje proizvodnje i otkupa mleka nastavlja se i dalje. Pro-
seténa godiSnja stopa porasta kod proizvodnje mleka je iznosila 3,1, a kod
otkupa 7,95%0 (1). Prema prethodnim podacima (2) i proceni autora proizvodnja
u 1974 godini treba da dostigne nivo od 3,2 milijarde litara mleka, a otkup
cca 840 miliona litara (za 10 meseci 698 mil, lit.). U sklopu ovakvih tendencija
seljatka pijaca kao kanal za snabdevanje potroSaca mlekom i mleénim proiz-
vodima slabi, ali je jo§ uvek konkurentna industriji. ViSe od cetvrtine ukupne
proizvodnje mleka u nas se organizovano sakuplja®, tj. na tu koli¢nu deluju
sve prometne faze. Tehnoloska faza koja istina nema ¢isto prometnu funkciju
je najvaznija. Njena vaznost nije samo u tome 3to oplemenjava sirovo mleko,
§to mu daje nove oblike, $to ga ¢ini privlainim za potro$a¢a, ve¢ naroéito u
tome 3to produZuje trajanje upotrebe mleka.

Jedan od fenomena naSeg posleratnog mlekarstva sigurno je brzo ra-
stuéa proizvodnja kiselo-mletnih napitaka na ¢elu sa jogurtom. Prosefna
godiSnja stopa porasta od 21,6 nije do sada zabeleZzena kod nijednog drugog
mleénog proizvoda. Karakteristika ove proizvodnje je i u tome $to se u mle-
karama proizvodi svega 5 litara po glavi stanovnika godinje. dok je proiz-
vodnja u domaéoj radinosti daleko manja.

Ovaj nas$ domaé¢i — balkanski — proizvod brzo prihvataju drugi narodi
i posveéuju mu daleko veéu tehnolosko-tehni¢ku paZnju, pa imamo pojavu
da nam oni putem svoje opreme i tehnike nude i tehnologiju.
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Dalja osobenost ovih proizvoda je visoka nutritivna vrednost sa jedne
strane i lekovitost sa druge, jer ga lekari uz razne lekove a naro¢ito antibio-
tike preporucuju. Osobenost ovih proizvoda je i u tome 3to ga i notorni »mle-
komrsci« rado troSe, i na kraju veoma vazna karakteristika na3ih kiselo-
-mleénih napitaka je njegova dobra ekonomska kondicija koja je do sada
izdrzala sve moguce napade raznih vidova u ¢emu cene imaju vodeéu ulogu.

Pored poostrenja tehnoloske paZnje u ¢emu je osnovni cilj kvalitet i eko-
nomi¢nost proizvodnje, smairamo da uspon ove proizvodnje i stalno narasta-
juéu potrodnju ubuduée moramo da ¢uvamo od nedovoljno proucéenih uticaja
i zahvata.

Kratak osvrt na proizvodnju kiszlo-mleénih napitaka

Na proslogodisnjem seminaru pod naslovom »Rasporedenost i trend pro-
izvodnje kiselo-mle¢nih napitaka kod nas« (3), op8irno i sa dosta pokazatelja
je obradena ova materija. No i pored toga smatramo da nije suvidno istu
dopuniti novim podacima. Obim proizvodnje i uce$ée u.ukupno preradenim
koli¢inama mleka je bilo:

1974.

tona "y
Jugoslavija 110.880 13,2
Bosna i Hercegovina 8.640 18,8
Crna Gora 2.530 55,0
Hrvatska 15.860 7.5
Makedonija 8.535 25,1
Slovenija 11.040 55 -
Uze podrucje Srbije 49.010 25,0 3—6
Vojvodina 14.515 10,1
Kosovo 750 22,0

Ako se podsetimo da je pre osam godina proizvodnja bila ispod 20 miliona
litara, a da se svega 4,2% od ukupno preradene koli¢ine mleka upotrebljavalo
za jogurt, onda svakako moramo biti zadovoljni.

Ako uzmemo u obzir i onaj deo kiselo-mleénih napitaka iz domaée radi-
nosti, onda se moZe pretpostaviti da se kod nas trodi oko 7 litara godi3nje,
odnosno 10 puta manje nego tednog mleka (sveZeg ili pasterizovanog). Ovu
potro$nju isti¢emo zato, §to u suvremenoj ishrani odnos slatko — kiselo mleko
treba da bude 2:1, tj. oko 330 grama pasterizovanog mleka, a 170 grama
dnevno kiselo-mle&nih napitaka. Ovakav odnos narotito i sa puno opravdanja
preporufuju sovjetski nauénici kao Davidov i dr, pa je veé u 1973. postignut
priblizan odnos proizvodnje u mlekarskoj industriji SSSR-a.

Polazeéi od viSestrukih prednosti kiselo-mle¢nih napitaka a narocito od
njegove nutritivne i zdravstvene vrednosti sa jedne, i ekonomi¢nosti proizvod-
nje sa druge strane, postoje ozbiljne perspektive za stalno unapredenje pro-
izvodnje ove grupe mleénih proizvoda.
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Tehnolosko-ekonomski aspekti proizvodnje

Ranije smo uoéili (3) da su troskovi proizvodnje pasterizovanog mleka za
tri godine porasli za 32%o (stopa 10), a tro8kovi proizvodnje jogurta i kiselog
mleka za 44%p ili prosetno preko 14% godiSnje. Da su ukupni troskovi proiz-
vodnje jogurta bili za oko 50%c veéi od proizvodnje pasterizovanog mleka.
Medutim, krajem 1973. i tokom 1974. doslo je do naglih skokova cena plastiéne
ambalaze (kriza nafte), pa je obzirom na postoje¢i odnos u sferi pakovanja
(1:5), ova pojava viSe pogodila kiselo-mle¢ne napitke.

Momentalno naj¢eSéi troskovi pakovanja jedne litre jogurta ili kiselog
mleka u éaSice od 0,2 lit. iznose 211 st. dinara, dok svi ostali pomoéni mate-
rijali i energija iznose 16 st. dinara. Ostali troskovi kao amortizacija, odrza-
vanje, transport, reZija, li¢tni dohoci radnika i dr. se prilitno razlikuju po
pojedinim mlekarama jer zavise od zaduZenja mlekare, njene organizacije
i ¢itavog niza drugih faktora. Ovi troSkovi dosizu nivo i do 170 dinara, Sto
znadi da ukupni troskovi proizvodnje jogurta bez sirovine, gotovo dostiZzu nivo
od 400 st. dinara po litri proizvoda.

Krajem prosle i poéetkom ove godine pakovanje jogurta u Tetra Pak
papir (ra¢unajuéi i habanje nosiljki) je iznosilo 85 st. dinara za litar, $to znadi
2,5 puta jeftinije od pakovanja u ¢asice. Ovim je izneSen jedan od faktora
proizvodnje jogurta koji treba da bude od uticaja za odluéivanje kod buduceg
investiranja u masine punilice. Pored troska pakovanja postoje i druge pred-
nosti kao fuvanje ambalaze, jednostavnija manipulacija itd.

Drugi faktor koji moZe da ograniéi razvoj proizvodnje i potrosnje jogurta
i kiselog mleka jeste prodajna cena mlekare. Ova cena je po Sporazumu u
Grupaciji mlekarske industrije sada na nivou od 6,70 dinara za litar, a baza je
0,65 din masna jedinica mleka u otkupu. Maloprodajna pak cena zavisi od
marze koja se kreée od 12 do 15%. Ispunjavajuéi zahteve proizvoda¢a mleka
da se isto plaéa 0,90 din za masnu jedinicu, uz uvaZavanje blazeg povetanja
materijalnih troSkova proizvodnje predvida se i nova velikoprodajna cena
jogurta od 8,30 dinara $to sa marzom od 1,25 din éini maloprodajnu cenu od
9,55 dinara. Misljenja smo da na$ prose¢ni potrofa¢ neée moé¢i da odrzi korak
sa ovakvom cenom i da ¢ée jedna vrlo rentabilna proizvodnja za mlekare i
koristan proizvod za potroSaca biti dovedena u krizu.

Treéi faktor na koji se organizovano moze dosta uticati a naZalost to se
ne postize, jeste investiranje u masine punilice i dr. Tako na pr. kretanje
investicija u pojedine delove linije za proizvodnju jogurta je po litri kapaciteta
bilo:

1970. 1975. Indeks

1975/170.
Duplikatori 2.472 6.350 256,9
Punilice tipa »Hambax« 50.530 116.205 230,8
Punilice »Tetra-Pak« 100.390 182.670 182,0

Pored navedenih ¢inilaca treba ista¢i i neredovnu snabdevenost trzista
reprodukcionim materijalom koja se kadkada namerno izaziva u cilju posti-
zanja 5to boljih cena za trgovinu. U takvim sluajevima mlekara je prinudena
da pod prividnom pretnjom nestaSice kupuje daleko veée koli¢ine reproma-
terijala i time vezuje enormna sredstva, ili da u datom momentu plaéa daleko
viSe cene.
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Ljudski faktor kao najvazniji u kompleksu narastajuc¢ih troSkova unutar
same mlekare moZe znatno uticati na prekomerno troSenje skupih reproma-
terijala, a narot¢ito plastitne i aluminijske ambalaze. Tako na pr. Sremska
mlekara (S. Mitrovica) je tokom zadnje dve godine potros$nju aluminijskih
zatvaraéa sa 5,96 kg po toni napunjenog proizvoda smanjila na 4,94 kg ili za
1,02 kg. Ovo za mlekaru prema sadasnjem obimu proizvednje znaéi ustedu
od 2.745 kg alufolije ili po sadasnjim cenama ustedu od 169.000 dinara go-
di$nje. Po toni napunjenog proizvoda utrosi se PVC ambalaZe od 37,42 do 38,75
kg. Usteda od 1,33 kg je neznatna, a veta nije postignuta jer se deo ambalaze
tro§i ne namenski. Prema obimu proizvodnje usteda je iznosila 3.580 kg odno-
sno u dinarima 136.000. Nenamenska potrodnja u koli¢ini od 3.688 kg daje
sumu od 140.000 dinara. Iz ovih nekoliko raéuna vidimo da organizovano i
svesno manipulisanje sa skupim repromaterijalom samo kod jednog proizvoda
moZe da dovede do smanjenja cene koStanja. U slu¢aju ove mlekare usteda
je 165 dinara po toni, odnosno 16,5 starih dinara po litri napunjenog kiselo-
-mleénog proizvoda.

Citav je niz ovakvih i sliénih moguénosti u pogonu, a posebna moguénost
za smanjenje troSkova jeste u zajednickom nastupanju mlekarske industrije
kako u sferi investiranja tako i u sferi nabavke bilo domaéeg bilo stranog
repromaterijala.
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TABELE ZA PRORACUNAVANIJE SADRZAJA BEZMASNE SUHE
MATERUJE U MLEKU

Dorde ZONJI
Institut za mlekarstvo, Novi Beograd

Prorac¢un sadrzaja bezmasne suve materije u mleku mozZe se izvrsiti, 1z-
medu ostalog i putem Flajémanovog obrasca (to je predvideno i Pravilnikom
o kvalitetu mleka i proizvoda od mleka). Kao 5to je poznato, za ovo proratu-
navanje potrebno je poznavati specifi¢nu teZinu mleka i procenat masti. Uvrs-
tavanjem ovih vrednosti u obrazac, dolazi se do ukupnog sadrZaja suve ma-
terije u mleku, a zatim oduzimanjem sadrZaja masti od proraéunatog sadrZaja
suve materije, dobija se bezmasna suva materija mleka.

U koliko za ove proratune ne postoje tabele, potrebno je izvrsiti sedam
ractunskih operacija, a upotrebom gotovih tabela koje daju ukupan sadrzaj
suve materije, potrebno je izvrsiti dve ra¢unske operacije. Sa takvim tabelama
medutim retko raspolazu naSe laboratorije. Neosporno je, da proratunavanje
bezmasne suve materije predstavlja danguban posao, naroéito ako je u pita-
nju veliki broj uzoraka, te vrlo Cesto laboratorije u mlekarama prora¢unava-
nje i ne vrie, premda sadrzaj bezmasne suve materije daje dobar podatak
o ispravnosti mleka u hemijskom pogledu.
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