Prof. Zdanovski je niz godina rukovodio mnoge kandidate pri izradi ma-
gistarskih i doktorskih radova, te je pod njegovim rukovodstvom izradeno 10
doktorskih disertacija. Svojim radom i svojom nauénom misli stvorio je Skolu
svojih sljedbenika u cijeloj nasoj zemlji.

Uz opsezan nauéni i pedago$ki rad profesor Zdanovski je bio aktivan ¢&lan
Saveza komunista, bio je predsjednik Jugoslovenskog drustva za proutavanje
i unapredenje mljekarstva i niz godina je vr$io predsjedni¢ku ulogu u Udru-
Zenju univerzitetskih nastavnika i nau¢nih radnika u Sarajevu.

Za svoj nesebi¢ni rad odlikovan je Ordenom rada i Ordenom zasluga za
narod sa srebrnom zvijezdom.

Posebno je te$ko pogodila smrt profesora Zdanovskog njegove prijatelje,
saradnike i mnogobrojne generacije svrienih studenata. On je bio za nas uzor
visokoobrazovanog i kulturnog nauénika i pedagoga. On je u isto vrijeme bio
dovjek velike duSe, plemenit, volio je ljude.

Za sve 5to je udinio za ovu zemlju, za naunu misao, za uzgajanje mlade
generacije, za stvaranje ljudskih odnosa i plemenitosti, osta¢e u trajnoj uspo-
meni svima koji su ga poznavali. Prof. dr N. Dozet

Vijesti
SABIRNO MESTO | POSTUPAK S MLEKOM

Krajem prosdle godine ¢asopis »SAVREMENO STOCARSTVO«, koje izdaje
Drustvo veterinara i veterinarskih tehni¢ara grada Beograda, izdalo je knjigu
Velimira Jovanoviéa, dipl. ing. agronomije, pod naslovom »SABIRNO MESTO
I POSTUPAK S MLEKOM«.

Kao §to je autor u uvodu i sam napisao »zajedni¢ki zadatak proizvodaca
i preradiva¢a mlijeka je, da se mlijeko isporuéi potrosatu u onakvom stanju
u kakvom se dobije muZnjom zdravih krava.«

Svrha knjige je da se njome ukaZe na sve faktore o kojima se mora voditi
ratuna pri uredenju sabirnih mjesta i postupku s mlekom na njima, kako bi
skupocjena oprema, u sklopu s ostalim brojnim faktorima, mogla da pruzi
odredene rezultate u otuvanju kvalitete mlijeka.

Knjiga sadrzi 112 strana i u svom bogatom sadrZaju obuhvaé¢a poglavlja
o sabirnom mjestu, postupak s mlijekom, hladenje mlijeka, transport mlijeka
do mljekare, higijena, struéni profil otkupljivaéa, sirovinska kontrolno savije-
todavna sluzba i tabelarni prilozi.

Knjiga sadrzi 19 slika koje upotpunjuju objavljeni tekst da &itaocu olak-
Saju odredene spoznaje.

Ovu knjigu moZemo preporuéditi svima koji su svojim radom vezani za
sabirno mjesto i postupak s mlijekom. Z. M.
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RADNO ZASJEDANJE U BAD SALZUFLEN
»STAATSHOTEL SCHWANGHOF«

21. prosinca 1973. odrzalo se u Bad Salzuflen-u radno zasjedanje, koje
organizira Fa. Unger u zajednici sa Savezom inZenjera.
Prema programu medu ostalim predvidaju se predavanja:

— dipl. ing. D. Prokopek-a iz Instituta za tehniku postupaka (Verfahrens-
technik) Saveznog zavoda za istrazivanje u Kielu »Novi postupci pri odva-
janju sastojaka mlijeka, ultrafiltracija mlijeka i sirutkeg;

— Fa. Stork, Amsterdam — uredaji za H mlijeko »Iskustva i problemi; prog-
noze narednih godina u Njemackoj i Evropi«;

— Fa. DRD — Hannover-mjerni uredaji »Daljnji razvitak s prikazivajuéim
modelimac;
— Fa. Tuchenhagen, Blichen — automatizacija »SmiSljeni put od ruénog u-

pravljanja do pogona, u kojem se procesi upravljaju«.

IZVJESTAJ] O DJELATNOSTI MEPUNARODNOG
MLJEKARSKOG SAVEZA

Prof. Z. Puhan izvjestio je o radu F komisije za kemiju, fiziku, biologiju
prehranu i obrazovanje;

a) Kemija. Proutavanje mirisa i okusa u mlijeku i mljeénim proizvodi-
ma zauzima znatnu ulogu u mljekarskom istrazivanju.

Radna grupa za »flavour« (svojstvo okusa, mirisa i arome) koja veé radi
tri godine, postavila si je za zadatak ove teme:

— hlapive tvari maslaca i njihov odnos da se dobije poZeljni »flavour«:

— komponente »flavour« za mlijeko krava s dijetom bez proteina;

— »flavour« cheddar-sira;

— komponente »flavour« mekih sireva.

Zbog velikih nabavnih troskova za opremu na tome radi mali broj insti-
tuta. Sada ta radna grupa namjerava razraditi metode za analizu i identifi-
kaciju najvaZnije komponente »flavour«, Koliko je taj zadatak opSiran pro-
izlazi iz toga $to je npr. u svjeZem mlijeku pronadeno 156 hlapivih tvari koje
pridonose njegovom »flavour«.

b) Fizika. Grupa struénjaka je razradila osnovu za razradu jedne medu-
narodne metode za mjerenje konzistencije maslaca. Najprije se mora toénoc
specificirati aparaturu za mjerenje i definirati uvjete mjerenja. Valja istaéi.
da je za proizvoda¢a maslaca potrebno da se koriste jednom takvom stan-
dardnom metodom.

Daljnja tema u oblasti fizike bila je pregledni referat o obradi mlijeka
zraenjem.

c) Biologija. Radi §to vec¢e vaZnosti upotrebe nadomjestaka mikrobnih si-
rila i onih Zivotinjskog porijekla kod proizvodnje sira FIL/IDT struénjaci iz
viSe zemalja kritiéki su objasnili razvitak na tom podruéju.
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Pri tome se radi o identificiranju pojedinih nadomjestaka sirila (i to onih
koji dolaze na trziSte, pepsin, M. pusillus, E. parasitica, M. miehei) i o razli-
kovanju éistog sirila (hymosin-a) i mje$avine sirila + nadomjesci sirila.

Pri tome moraju se uzeti u obzir ovi faktori:

— prisustvo pratetih encima (npr. kod mikrobnih proteoza amilaze);

— pH stabilnost;

— ponaSanje u elektrickom polju (elektroforeza). Grupa struénjaka radi
na metodici odredivanja jakosti sirila i njihov izvje$taj mora obuhvatiti sli-
jedeée:

— prijedlog o standardiziranju odredivanja jakosti sirila sa supstratom
mlijeka;

— odredivanje jakosti sirila sintetskim supstratima;

— upotreba reoloskih metoda, da se mozZe odrediti kad treba rezati grus
kod proizvodnje sira.

U oblasti mikrobiologije doSlo se do razrade dvaju dokumenata i to o
mogudnosti proizvodnje mutanata mlje¢no-kiselih bakterija indiciranjem sa
X i gama zrakama.

Drugi dokument ti¢e se preZivjelosti patogenih (za zdravlje Stetnih) bak-
terija u siru 1 mljeénom prahu. Dokument obuhvaéa i metode za odredivanje
spomenutih mikroorganizama i pouzdanost ove metode. Osim patogenih mi-
kroorganizama od vaZnosti je i odredivanje koli¢ine toksiénih proizvoda iz-
mjene tvarj (enterotoksina, mykotoksina i dr.).

d) Prehrana. Jedan od najveéih projekata FIL/IDF tie se prehrane. Za-
datak instituta u vezi s tim projektom glasi: Koje zna¢enje imaju mlijeko i
mljeéni proizvodi u prehrani ljudi?

Pred vise godina smatralo se, da mljeéna mast uzrokuje oboljenje ko-
ronarnih Zila. Radna grupa je temeljito ispitala taj problem. Pokusi provedeni
kod 1000 1judi utvrdili su da se nije moglo ustanoviti veéu koli¢inu holeste
rina u krvi kod ljudi koji su trogili isklju¢ivo maslac nego kod onih koji su
trosili biljnu mast s veéom sadrzinom linolen kiseline. Osim toga je ista radna
grupa radila na ustanovljenju probavljivosti i bioloske vrijednosti bjelante-
vina mlijeka u usporedbi s biljnim bjelantevinama. Pokusi su provedeni u
Saveznom istrazivatkom zavodu s pomoéu jedne istrazivaéke grupe pod vod-
stvom prof. Blanca. Prvi rezultati su pokazali da bjelantevine ne treba da se
razloze do amino kiseline, da bi ih crijeva resorbirala. Velika je vjerojatnost
da kroz stijenke crijeva prolaze peptidi, polipeptidi ili &ak cijele molekule
bjelanéevine.

Na poticaj nekih zemalja na posljednjoj godisnjoj skupstini zakljuceno
je, da FIL/IDF proufe ulogu mlijeka kao nadopunu prehrane u podruéjima
koja oskudijevaju hranom. Tek nedavno je konstituirana radna grupa, koja
prethodno treba da za to prikupi potrebne podatke.

e) Naobrazba. Na godi$njoj skupstini dan je pregled o moguénostima na-
obrazbe u mljekarstvu. Postoje 4 stepena naobrazbe: ufenik u privredi, maj-
stor, tehniéar i inZenjer (visoka stru¢éna sprema). Vrijedno je spomenuti da
je potrebno da djevojke pohadaju mljekarsku §kolu za laborantice.

f) Radni program 1973/74. Osim pro$irenja zadataka za neke od radnik
grupa nisu preuzeti novi zadaci za obradu.
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NOVI NACINI ZA OSIGURANJE KVALITETE
KONZUMNOG MLIJEKA

O moguénostima pobolj$anja kvalitete konzumnog mlijeka medu ostali-
ma pozabavio se je naué¢ni savjet Saveza velegradskih pogona za snabdijeva-
nje mlijekom — Bonn, na svojem zasjedanju odrZanom 23. studenog u Gies-
sen-u.

O spomenutoj temi pod vodstvom dr Franza Oldenburg-a (Hannover)
mnogi nauéni radnici i praktiéari iznjeli su razna pitanja, tako npr. o pro-
mjeni sistema dobave mlijeka s pomoéu tenkova, 3to zahtijeva nove uvjete
nadzora kvalitete mlijeka. U tom pogledu ukazat ée se na metode koje ¢e se
moéi primjenjivati u praksi.

Na zasjedanju govorili su: prof. dr Kielwein, Giessen (»Misljenja o bak-
terioloskoj kvaliteti dobavljenog mlijeka«), prof. dr Tolle, Kiel (»Ka pyruvat-
-odredivanju«), dr Graf zu Solms-Baruth, Hamburg (»VaZnost i problematika
pakovanja plasti¢nim tvarima u mljekarstvu«), dr Christiansen, Mannheim
(»Analiza trzista kao predpostavka osiguranja kvalitete«), prof. dr Primavesi,
Gelsenkirschen (»Kvaliteta prehrane dojenéadi iz higijenskih razloga«), prof.
dr Droese, Dortmund (»Mlijeko — osnovna dje&ja prehranac).

PRETPLATNICIMA | CLANOVIMA!

Molimo nase ¢lanove i pretplatnike lista »MLIEKARSTVO«
da uplate duznu ¢élanarinu, odnosno pretplatu, za god. 1973., uko-
liko to nisu dosad uéinili, jer éemo u protivnom obustaviti slanje

lista.

Broj naseg Ziro raéuna: 30102-678-5514.
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