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Sazetak

Saradnja veterinarskih struénjaka i individualnih proizvodaéa mleka je
imala za cilj unapredenje higijene proizvodnje i prerade mleka.

Saradnja na unapredenju higijene proizvodnje mleka je podeljena na dve
grupe proizvodaca., U prvoj su propisane mere sprovodene pod stalnom kon-
trolom struénjaka, ¢ w drugoj su samo data usmena objainjenja, a zatim su
proizvodadi samostalno primenjivali dogovorene mere. Efekat ove saradnje
ocenjen je ma osnovu bakteriolo$kog nalaza u mleku pojedinih éetvrti vimena
tj. na osnovu unutra$nje kontaminacije vimena i na osnovu broja somatskih
éelija u mleku. Utvrdeno je da se kontaminacija vimena mikrokokama sma-
njuje od 34"/e cetvrti na 7%, a infekcije Staph. aureusom od 9%/ na 3% éetvrti,
u toku 4 nedelje koliko je trajao eksperiment.

Broj éetvrti vimena sa sadrZajem somatskih éelija veéim od 500 000/ml
mleka smanjen je u grupi koja je bila pod stalnom kontrolom struénjaka za
39% a uw grupi kojoj su date usmene informacije o mafinu muZe i drugim
merama pravilne proizvodnje mleka, za samo 7%. Ovo pokazuje znaéaj pri-
sustva struénjeka u proizvodnji mleka.

Praéenjem prerade kajmaka u individualnim domaéinstvima utvrdeni su
uzroci wvarijacija neispravnosti kajmaka ne trZiftu tokom godine. Dobijeni
podaci posmatranjem proizvodnje i konsultacijama sa proizvodadima mogu se
iskoristiti za korigovanje nafina prerade i samim tim wunapredenje higijene
prerade mleka u kajmak i druge proizvode od mleka.

Saradnja strucénjaka sa individualnim proizvodaéima mleka treba da
predstavlje osnovu za unapredenje higijene proizvodnje, a samim tim i popra-
vljanje propisanih parametara za ispravnost mleka i proizvoda od mleka na
trzistu.

Proizvodnja mleka na individualnom sektoru pretstavlja glavni deo proiz-
vodnih kapaciteta mileka u naSoj zemlji. Stoga stimulacija ove proizvodnje
treba da bude glavna orijentacija mlekarstva u nas. Naéin dobijanja mleka
kod individualnih proizvoda¢a povlati niz specifiénih problema medu kojima
je naroéito znacajno pitanje higijene proizvodnje i prerade mleka, jer od toga
zavisi odrzivost, kvalitet i druga svojstva mleka.

Nedovoljna informisanost proizvodafa o znacaju higijene u proizvodnji
mleka, obradi i preradi bitni su faktor koji uslovljava nepozZeljne pojave na
trziStu mlekom i proizvodima od mleka. Nesumnjivo je da postoje i drugi
éinioci, kao nedostatak zdravih i fizicki sposobnih stofara za pravilno kori-
Stenje muznih grla, slabo materijalno stanje proizvoda¢a mileka i u vezi s tim
neadekvatne staje, pribor za muZu, oteZzano dopremanje mleka na sabirna
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mesta itd. Da bismo doprineli re§enju brojnih problema proizvodnje i prerade
mleka individualnih proizvodata pokusali smo da neke postojeée probleme
sagledamo i zajedni¢ki re§avamo sa proizvodacima. U tom cilju napravili smao
programe i pratili njihovu realizaciju.

Nacin rada

Programi su obuhvatili higijenu proizvodnje mleka (program I) i higijenu
prerade mleka (program II).

U programu I odabrali smo dve grupe proizvodaca. U svakoj grupi je bilo
po 4 proizvodada sa brojem krava koji je varirao od 1 do 3. Prvoj grupi smo
po dogovoru odredili nadin sprovodenja higijene u staji i pri muZi, a preduzete
mere su redovno kontrolisane. Svaki put, ukoliko se ukazala potreba, davali
smo dopunska objas$njenja. U drugoj grupi smo samo dali usmeno objasnjenje
o merama unapredenja higijene proizvodnje mleka, a zatim su ih proizvodaéi
sami sprovodili. Ogled je trajao 4 meseca. Na poletku ogleda izvrien je bakte-
rioloSki pregled mleka svih krava i isti ponovljen u toku ogleda 3 puta i po
zavrSetku ogleda. Ovim smo pratili mikrofloru vimena, polazeé¢i od &injenice
da higijena u spoljnoj sredini direktno utjefe na kontaminaciju unutra$njosti
vimena. Broj somatskih ¢elija smo pratili kao parametar higijenske ispravnosti
mleka predviden nasim propisima.

U drugom ogledu smo pratili preradu mleka u individualnoj proizvodnji.
Kao proizvod odabrali smo kajmak iz razloga 5to se proizvodi pod uslovima
koji omoguéavaju kontaminaciju iz razliditih izvora spoljne isredine (ruke
proizvodata, posude, vazduh, insekti itd.). Proizvodnju smo pratili u 25 doma-
¢instava. Na osnovu dobijenih podataka i bakteriolo$ke analize kajmaka utvr-
dili smo uzroke higijenske neispravnosti. Na ovaj naéin smo dobili osnovu
da upuéivanjem proizvodada u greSke pri proizvodnji kajmaka utjetemo na
higijensku ispravnost ovog skupog i veoma traZenog proizvoda na naSem
trzistu.

Higijensku ispravnost kajmaka smo procenjivali na osnovu Pravilnika o
uslovima u pogledu mikrobioloSke ispravnosti kojima moraju odgovarati
zivotne namirnice u prometu (Sl list SFRJ 2/80 i 25/81).

Rezultati ispitivanja

Bakteriolokim analizama mleka krava ukljufenih u eksperiment, &iji je
cilj bio unapredenje higijene proizvodnje mleka, utvrdili smo razliku izmedu
grupe koja je bila pod stalnom kontrolom i grupe u kojoj su higijenske mere
proizvodac¢i samostalno primenjivali. Rezultati su bili bolji u prvoj gnupi, 3to
pokazuje ulogu stalnog prisustva stru¢njaka (tablica 1).

Bakteriologkim pregledom mleka najéeSte su izolovane vrste iz roda
Micrecoccus koje su na poéetku ogleda dokazane u 21 &etvrti odnosno u 34%
a na kraju ogleda u 4. tj. oko 7% &etvrti vimena krava. Staph. aureus je na
potetku ogleda izolovan iz 5 &etwrti (oko 9%), a na kraju iz 2 (oko 3%). Koa-
gulaza negativne stafilokoke nisu na potetku ogleda izolovane mi iz jedne
¢etvrti, ali su se tokom ogleda viSe puta pojavile i fo samostalno 4 puta i u
zajednici sa mikrokokama 9 puta. Streptokoke iz grupe CAMP negativnih
izolovali smo tokom ogleda iz dve ¢etvrti, ali su kasnije spontano iS¢ezle.
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Tablica 1
Utjecaj higijene proizvodnje mleka na bakterioloski nalaz u mleku

Nacin Redosled pregleda u toku ogleda
spro- .

. Oznaka Broj Broj
l‘i?:i?gxl'zike proiz- krava  ¢cetvrti 1 2 = 4 3
proizvod- vodala u staji vimena Bakterioloski nalaz (+) u
nje mleka ¢cetvrtima vimena
pod kon- 1 2 8 4 1 3 4 2
trolom 2 2 8 + 8 3 4 n
strué- 3 2 8 5 6 4 5 0
njaka 4 1 4 0 1 1 0 0
Ukupno: 7 28 13 16 11 13 2
po 5 1 4 2 1 1 0 0
uputstvu 6 3 12 2 0 0 1 0
strué- 7 1 4 3 0 3 0 0
njaka 8 2 8 T 8 6 6 4
Ukupno: 7 28 14 9 10 7 4
Tablica 2

Utjecaj higijene proizvodnje mleka na sadriaj somatskih éelija u mleku
Naéin Redosled pregleda u toku ogleda
z%;‘;:o' Oznaka Broj l?l'oj _ 1 2 3 4 5
higijenske proizvo- krava  ¢etvrti
proizvodnje data W SlRgl vimena Broj somatskih celija ve¢i od
mleka 500.000/ml1 mleka iz Cetvrti
pod kon- 1 2 8 4 3 3 0 1
trolom 2 2 8 6 5 1 3 0
strué- 3 2 8 1 0 0 3 0
njaka 4 1 4 1 2 0 0 0
Ukupno: 7 28 12 10 4 6 1
po 5 1 4 1 0 1 1 1
uputstvu 6 3 12 1 0 1 5 2
strué- 7 1 4 2 3 2 3 2
njaka 8 2 8 6 8 5 4 3
Ukupno: 7 28 10 11 8 13 8

Ispitivanjem sadrZaja somatskih ¢elija u mleku utvrdili smo da se spro-
vodenjem higijenskih mera smanjuje broj &etvrti sa poviSenim sadrzajem
¢elija. Smanjenje je uspeSnije u prvoj grupi proizvodaéa, jer smo ovim pro-
izvodatima narotito ukazivali na znataj pravilne muze. Poznato je da nepra-
vilni zahvati ruke pri ruénoj muzi, nedovoljno izmuzanje, promena muzaca,
promena vremena muze i drugi &nioci utjeéu na povetanje broja somatskih
¢elija u mleku.
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Rezultati ispitivanja higijene proizvodnje kajmaka dati su odvojeno za
razli¢ite vremenske intervale (tablica 3). Iz tih podataka se vidi da je najvise
neupotrebljivih uzoraka bilo u VIII mesecu (avgustu), a najmanje u III
(april-mayj).

Tablica 3
Procenz higijenske ispravnosti kajmaka u razliéitim vremenskim intervalima

- uslovno as
o Broj upotrebljiv upotrebljiv neupotrebljiv
SRe uzoraka . ; .

broj /o broj o broj /o
april—maj 25 11 44 13 52 1 4
avgust 25 5 20 13 52 7 28
decembar 25 17 68 5 20 3 12
Ukupno 33 44 31 41,33 11 14,67

Visok broj neupotrebljivih uzoraka u avgustu doveden je u vezu sa naéi-
nom proizvodnje kajmaka i moguc¢nostima kontaminacije iz spoljne sredine.
Uobi&ajeno je da Zene, koje se uglavnom bave ovom preradom, rukama sku-
pljaju kajmak sa kuvanog mleka. Na ovaj natin, po njihovom objafnjenju.
pokoZica koja se obrazuje na kuvanom mleku se ne kida pri odvajanju od
mleka, te se tako postize karakteristitna lisnata struktura kajmaka. Kako
veéina Zena u letnjem periodu radi u bastama, kontaminacija ruku je veca
nego u sezonama kada se baste ne obraduju. Nedovoljno pranje ruku i pre-
zauzetost Zena-proizvodada veéim obimom posla u letnjoj sezoni uslovljavaju
pojaéanu kontaminaciju kajmaka odnosno njegovu neispravnost.

Ovaj ogled ilustruje mogucénosti postizanja boljeg higijenskog nivoa pre-
rade mleka u individualnim domaéinstvima posmatranjem uslova prerade.

Ukupna istraZivanja moguénosti saradnje stru®njaka sa individuainim
proizvodac¢ima mleka pokazala su spremnost individualnih proizvodaca da
aktivno ufestvuju u tome. Takav odaziv je normalna reakcija proizvodacda,
narotito u sredinama u kojima struéna sluzba dejstvuje u kontroli namirnica
na trziStu. Stoga smatramo da takav oblik rada struéne sluzbe moZe bitno da
doprinese unapredenju higijenske ispravnosti mleka i proizvoda od mleka, dok
trzna kontrola samostalno ne moZe. Neophodno je uputiti proizvodaée na pra-
vilnu proizvodnju mleka i proizvoda od mleka da bi se umanjile njegove
greske, a to se u naSoj praksi znatno rede primenjuje nego kontrola gotovih
proizvoda. Trzna kontrola kaznama i drugim merama moZe &ak i destimula-
tivno da deluje, jer pri ponovljenim kaznama destimuliSe proizvodaéa i od-
vraca ga na druge delatnosti.

Zakljuéci

1. Saradnjom veterinarskih stru¢njaka sa individualnim proizvodaéima na
unapredenju higijene proizvodnje mleka smanjen je procenat &etvrti vimena
sa pozitivnim bakterioloSkim nalazom u mleku sa 34% na 7% (bakterije iz
roda Micrococcus), i infekcije vimena Staph. aureusom sa 9% na 3% Getvrti.
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2. Upuéivanjem individualnih proizvodata u znafaj pravilne muZe za
higijensku ispravnost mleka, smanjen je procenat ¢etvrti vimena sa poviSenim
sadrzajem somatskih ¢elija u mleku sa 429 na 3% Zetvrti.

3. Saradnja veterinarskih struénjaka i individualnih proizvodaca treba da
se zasniva na stalnom kontaktu. Ovo pokazuju razlike u smanjenju sadriaja
somatskih éelija u mleku krava gde je saradnja zasnovana na stalnoj kontroli
mera i na usmenim informacijama proizvodaéima. U prvoj grupi procenat
getvrti sa poviSenim sadrZajem somatskih ¢elija smanjen je za 39% (sa 42%o
na 3%o), a u drugoj grupi za samo 7% (od 35%0 na 28%).

4. Stalni kontakt struénjaka sa proizvodatima otkriva propuste pri preradi
mleka koji se saradnjom mogu da koriguju i tako popravi higijensko zdrav-
stvena ispravnost proizvoda od mleka. Posmatranjem prerade kajmaka utvr-
deno je da neispravnost oveg proizvoda stoji u direktnoj zavisnosti od naéina
dobijanja kajm=ka, koji u letnjoj sezoni omoguéava veéi obim kontaminacije
sa ruku proizvodaca.

SUMMARY

Effect exercised by the wveterinary service supervising activities on the
taining from one to three cows. In a half of the households the hygienic
the udder microflora as well as the count of somatic cells in milk.

Trials were extended over 4 months and conducted in 8 households main-
taining from one to threc cows. In a half of the households the hyginnic
measures were implemented under the permanent wveterinary supervision,
whereas in the other half they were conducted on grounds of the instructions
only. It was found that in the households kept under the steady surveillance
“/o of udder quarters responsible for micrococci and other unspecific bacteria
has decreased from 34 to 7% whereas the /o of udder quarters infected bu
Staph. aureus of somatic sells has decreased from 42 to 3. The results obtained
higher count of somatic sells has decreased from 42 to 3. The results obtained
by the test with cows treated by the help of instructions only were consi-
derably less impressive.

By anralysing the ways the milk was processed by among the private
farmers it was possible to detect some procedures according to which the
percentage of useless milk creame retailed in the market was varying between
4 ond 28% over a year’s interval whereas those conditionally useful ranged
from 20 to 50%s. Such us experience halped to eliminate some shortcoming:
of performance as well as to improve the wholesomeness of dairy nroducls
intended for sales in the market.
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