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UTJECAJ PRAVILNE PRIMENE SANITACIONOG POSTUPKA
NA KVALITET MLEKA*

Velimir JOVANOVIC, dipl. in%, Institut za mlekarstvo, Beograd i Peter
KOKOL, in%., Tovarna »Zlatorog«, Maribor

Sazetak

S obzirom da i pored vidnih rezultata postignutih u poboljsanju kvaliteta
sirovine mlekarska industrija u mas jo§ uvek dobija mleko slabijeg bakterio-
loSkog kuvaliteta, to su autori postavili sebi zadatak da okvirno utvrde trenut-
no stanje higijenskih uslova u proizvodnji mleka i sagledaju mogucnosti za
njihovo poboljfanje. Ispitivanja su izvedena na taj nadin §to je pracen kvalitet
mleka u uslovima zateCenog i movouvedenog sanitacionog postupka.

Dobijeni rezultati potvrduju saznanja o rapidnom smanjenju inicijalnog
broja mikroorganizama u mleku posle pravilne primene sanitacije odgovara-
juéim sredstvima. Indeks poboljSanja kvaliteta mleka, odnosno smanjenja bro-
ja bakterija u mleku, kretao se od 3,77 do 44,70 puta, zavisno od stepena kon-
taminacije u raznim uslovima proizvodnje. Oscilacije u efektu primene sani-
tacije rezultat su i ljudskog faktora, jer su ogledi izvodeni pod normalnim
proizvodnim uslovima.

Uvod

Rezultati brojnih istraZivanja i saznanja iz proizvodne prakse nedvosmi-
sleno ukazuje da je za dobijanje i ofuvanje kvaliteta mleka jedan od neiz-
menljivih faktora pravilna sanitacija svih povrSina sa kojima ono dolazi u do-
dir na svom dugom putu od vimena do mlekare, odnosno do potroSata. Bespre-
korno €¢iSéenje i dezinfekcija mlekarske opreme jedan je od bitnih zahteva od
tijeg izvrSenja umnogome zavisi oduvanje kvaliteta mleka i dobijanje kvali-
tetnih mleénih proizvoda, a s tim u vezi i rentabilnost ove proizvodnje.

Sanitacioni postupak je sloZen i delikatan posao koji zahteva doslednu
primenu odredenih operacija koje oduzimaju znatan deo radnog vremena. Sto-
ga je potrebna intenzifikacija ovog postupka, kako radi smanjenja uloZenog
rada i sredstava tako i radi poveéanja njegovog efekta, koji sa drugim merama
utjeée na ofuvanje kvaliteta mleka.

Masovna pojava neadekvatnog izbora sredstava za sanitaciju i mjeno ne-
pravilno izvodenje, nepoitovanje postoje¢ih propisa o kvalitetu mleka i nepri-
menjivanje rezima njegovog brzog hladenja do zakonskim normama predvi-
denog stupnja, doprinosi da se mlekarama isporuuje mleko neodgovarajuéeg
kvaliteta.

U ovakwvoj situaciji postavili smo kao cilj na$eg istraZzivanja okvirno utvr-
divanje higijenskih uslova u proizvodnji mleka i sagledavanje realnih mogué-
nosti njihovog poboljSanja.

* Rad podnet na Seminaru proizvodada { preradiva®a mleka po temi »Moguénost ofuva-
nja kvaliteta mlekax u organizaciji Instituta za mlekarstvo, 9.—10. juni 1982., Beograd
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Materijali i metode rada

Ispitivanja su izvedena na taj nacin Sto smo pratili kvalitet mleka:
A. U uslovima zatedenog tehnoloSkog sanitacionog postupka i

B. Posle viSemeseéne primene novouvedenog sanitacionog postupka.
Kao parametre za utvrdivanje kvaliteta mleka koristili smo:

— ukupni broj bakterija u 1 ml mleka,

— ukupni broj psihrofilnih bakterija i

— broj somatskih éelija

Ukupni broj bakterija je osnovni, opste priznati kriterij koji nedvosmisle-
no ukazuje ne samo ma uspe$nost sanitacije, ve¢ i na efekat hladenja mleka.
Medutim, moramo biti svesni, da ukupni broj bakterija ne govori nista o sa-
stavu mikroflore. Prema tome, ne mozemo donositi ni realne zakljuéke o stvar-
nom utjecaju prisutnih mikroorganizama na tehnoloSku vrednost mleka, $to
je u krajnjem slufaju i najvaznije.

Obzirom da natin uzorkovanja i postupak sa uzorcima mleka mogu bitno
utjecati na taénost rezultata, strogo je vodeno raduna da isti predstavljaju
prosek celokupne koli¢ine mleka. Sterilni pribor, pedantnost pri uzimanju,
konzerviranje u terenskom hladioniku i brzo transportovanje uzoraka do la-
boratorije (tako da su analize poéinjale oko 2 ¢asa posle uzimanja uzoraka),
omoguctili su dobijanje vjerodostojne slike bakterioloskog kvaliteta mleka u
mementu uzorkovanja.

Zasejavanje za ukupni broj bakterija vrieno je na hranljivi agar, uz inku-
baciju na 30° C i o¢itavanje posle 72 &asa, a za psihrofile uzgoj na temperaturi
8°C te oéitavanje posle 10 dana.

Utvrdivanje broja somatskih éelija vrSeno je metodom elektriénog broja-
nja somatskih ¢elija na aparatu COULTER-COUNTER. Ovim odredivanjem
broja somatskih éelija dobijali smo informaciju o zdravstvenom stanju vime-
na i kvalitetu mleka u postojeé¢im uslovima i posle viSemesene primene de-
zinfekcionog sredstva.

U zelji da dobijeni rezultati daju potpuni odgovor na zadatak naSeg ispiti-
vanja, to jest kakav utjecaj na kvalitet mleka ima primena sanitacionog po-
stupka, planiranom metodologijom rada postavili smo i tokom ispitivanja pra-
tili kvalitet mleka:

a) kod individualnih proizvodafa u trenutku predaje mleka na sabirnom
mestiu,

b) kod jednog krupnog robnog proizvodaca, mini-farmera i

¢) na jednom drustvenom gazdinstvu sa velikom aglomeracijom krava.

U okviru izmenjenog sanitacionog postupka, kao sredstva novoprimenje-
nog rezima sanitacije, upotrebljavali smo:

a) ZLATOL JODIP, te¢no dezinfekcijsko sredstvo na bazi aktivnog joda,
koje sluzi za dezinfekciju vimena pre i posle muze, uz upotrebu odgovarajuéih
papirnih ubrusa za jednokratnu upotrebu i dozirnih lonéiéa;

b) ZLATOL MR, praskasto, penusavo, srednje alkalno sredstvo za &i$éenje
i dezinfekciju na bazi aktivnog hlora, koje se koristi za redovno ruéno, odnos-

no poluautomatsko ¢&is¢enje muznih uredaja, mlekarskih kantica, rashladnih
bazena i transportnih cisterni;
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¢) ZLATOL BAK, praskasto, nepenuSavo, srednje alkalno sredstvo za ¢&is-
¢enje i dezinfekciju na bazi aktivnog hlora, koje se koristi za redovno cirkula-
ciono ¢iStenje za muZu, mlekovoda, rahladnih i transportnih cisterni;

d) ZLATOL KML, te&no, nepenu$avo, jako kiselo sredstvo, koje se koristi
za povremeno ruéno ili ecirkulaciono <¢iS¢enje maSina za muZu, mlekovoda,
mle¢nih kanti, rashladnih i transportnih cisterni.

Prema atestima sa kojima raspolaze proizvodaé, kombinovana sredstva
koja smo primenjivali sadrZe efikasnu dezinfekcionu komponetu koja ispolja-
va izuzetno dobru baktericidnu moé za unistavanje primenjenih test-mikro-
organizama.

Naravno, nisu u svim sluéajevima, to jest na svim poligonima na kojima
su vriena ispitivanja, upotrebljavana sva nabrojana sredstva, ve¢ smo vrSili
izbor sredstava prilagodavajuéi ih pojedinim uslovima proizvodnje, o éemu ce
u narednom poglavlju biti reéi.

Rezultati ispitivanja i diskusija

a) Kvalitet mieka dobijenog sa gazdinstava individualnih proizvodaéa pri
predaji na sabirno mesto

Obzirom da najveéi deo trznih viskova otkupljenog mleka u nas potjete
sa imanja individualnih zemljoradnika, to smo na$a ispitivanja zapoceli pra-
¢enjem kvaliteta mleka dobijenog iz ove proizvodnje. Ispitivanja su zapoZeta
tako $to smo najpre, uzastopno nekoliko dana, uzimali i ispitivali mzorke mle-
ka. Rezultate prikazujemo u tabeli 1.

Tabela 1
Temperatura Koli¢. mleka
u °Cc Broj u litrima Proseéni ukupni
Ogled dono- Prosek broj bakterija
sioca Tose u 1 ml mleka
Vazduh Mleko Ukupno po donos.
1 21 27 32 484 15,1 39,745.000
2 15 25 31 423 13,6 37,437.000
Srednja
vrednost 26 14,4 38,591,250

Podaci iz tabele 1 ukazuju na vrlo lo§ bakterioloski kvalitet mleka indi-

vidualnih zemljoradnika u momentu preuzimanja na sabirnom mestu.

Posto smo utvrdili bakterioloski kvalitet pri postojeéem naginu pranja

mlekarske opreme, to smo, u saradnji sa nosiocem kooperativne proizvodnje
organizovali na imanjima individualnih proizvodada demonstriranje pravilne
primene sanitacionog postupka koji se sastojao od:

— ispiranja mlekarskih posuda-kantica odmah po prainjenju,

— pranja u uzem smislu 1% rastvorom ZLATOL MR, temperature
40—50°C u trajanju oko 10 minuta, uz upotrebu ¢fetke sa neutralnom
fleksibilnom dlakom;

— ispiranja uz obilno korijéenje bunarske vode i

— suSenja kantica i muzlica otvorom okrenutim naniZe.
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Posto se radilo o velikom broju individualnih proizvodaéa-donosioca, to
nismo bili u moguénosti da vriimo stalnu kontrolu pravilnog sprovodenja
sanitacionog postupka, §to treba imati u vidu pri analizi dobijenih rezultaia.

Posle Sestomesefne primene demonstriranog sanitacionog postupka pri-
stupili smo ponovnom mtvrdivanju kvaliteta mleka. Rezultate dajemo u kom-
parativno] tabeli 2.

Tabela 2
A B
- Stanje posle izmenjenog Indeks
Ogled Potetno stanje reZima sanitacije pobolj-
Sanja

Broj Prosjeéni br. Broj Proseéni broj

uzor. bakterija UZor. bakterija
1 32 39,745.000 23 953.917
2 31 37,437.500 22 770.261
Srednja
vrednost 38,591.250 862.089 44,7

Paralelno sa pracenjem kvaliteta mileka po donosiocu utvrdivan je i
kvalitet zbirnog mleka na sabirnom mestu u bazenu, pre istakanja u tran-
sportnu cisternu, &ije komparativne rezultate prikazujemo u tabeli 3.

Tabela 3
A B
. Posle izmenjenog Indeks
Ogled Potetno stanje reZzima sanitacije pobolj-
Sanja

Broj Proseéni br. Broj Proseéni br.

uzor. bakterija UZOT. bakterija
1 3 45,000.000 3 3.800.000
2 3 30,000.000 3 2,366.666
Srednja
vrednost 317,500.000 3,083.333 12,12

Analizom podataka iz tabela 2 i 3 dolazimo do nedvosmislenog zakljucka
o upadljivom smanjenju ukupnog broja bakterija, odnosno o bitnom pobolj-
Sanju bakterioloskog kvaliteta mleka posle viSemesene primene novog sani-
tacionog postupka.

b) Kvalitet mleka kod jednog robnog proizvodaéa — »mini-farmerac.

Imajuéi u vidu da je perspektiva daljeg razvoja proizvodnje mleka na
individualnom sektoru u stvaranju robnih proizvodata mleka, to smo meto-
dologijom na$ih ispitivanja predvideli i pratili kvalitet mleka na farmi
jednog individualnog zemljoradnika.
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Specijalizacija individualnih zemljoradnika u pravcu klasi¢énih robnih
proizvodata mleka je interesantna ne samo sa aspekta ekonomiénije proiz-
vodnje, ve¢ i sa stanovista lakSeg oCuvanja kvaliteta dobijenog mleka. Na
poligonu koji je posluZio za nasa ispitivanja vlasnik je imao 20 muznih krava.
MuzZa se obavlja maSinom za muZu krava, tip pokretna kolica, a mleko
prihvata, hladi i lageruje u bazenu kapaciteta 500 litara.

Bez prethodne najave, uzastopno smo nekoliko dana vrdili mzorkovanje
mleka pre isporuke mlekari, u cilju dobijanja podataka o prosefnoj kvaliteti
njegovog mleka.

Posle izvrSene registracije kvaliteta mleka uveli smo novi reZim sanita-
cije. Prije muze krava uvedeno je pranje vimena 5% rastvorom ZLATOL
JODIP-a i brisanje papirnatim ubrusom za jednokratnu upotrebu. Posle muze
vrSeno je utapanje sisa vimena u 25% rastvor istog dezinfekcionog sredstva
pomotu specijalne plastiéne posude.

Redovno pranje masine za mu?u, posle svake muze, obavljalo se najpre
ispiranjem tekuéom vodom, a zatim pranjem 1°y rastvorom ZLATOL MR-a
u trajanju od 20—15', a zatim se pristupalo ispiranju tekuéom wodom.

Posle istakanja mleka vrSeno je i pranje bazena istim postupkom sa
ZLATOLOM MR, s tim Sto su upotrebljavane i specijalne ¢etke, zrakastog
oblika za bazen, a cilindrifnog za slavinu, radi mehani¢nog dejstva kao
nezamenljivog faktora pri ruénom pranju.

Jednom nedeljno, pranje bazena vrieno je 2% rastvorom jako kiselog
sredstva ZLATOL KML, po istom postupku kao i sa ZLATOLOM MR.

Posle Sestomesefne primene novog rezima sanitacije izvrili smo ponovo

uzorkovanje i utvrdivanje kvaliteta mleka, a dobijeni rezultati prikazani su u
tabeli 4.

Tabela 4
Uzorci Ukupan broj bakterija
Kolic. mleka ulml s
Ogled mleka g‘;i(llajr
i prosek Pros. baktér
lit. Broj temp. Prosek Minimum  Maksimum .
u 'C
A. pocetno
stanje 500 8 6 2,635.714 850,000 7,000.000 216.250
B. Posle iz-
menjenog re-
zZima sanit. 500 4 4 422,500 160.000 750.000 45.000
Indeks
poboljZanija 6,24 4,80

Analizom podataka iz tabele 4 zakljuéujemo da je posle izmenjenog rezima
sanitacije doslo do vidnog poboljsanja kvaliteta mleka. Indeks smanjenja
ukupnog broja bakterija od 2,635.114 pre primene na 422.500 posle izmenjenog
rezima sanitacije, to jest poboljianje za 6,24 puta, ili kod psihrofilnih bakte-
rija od 216,250 na 45.000, to jest za 4,8 puta, redito govori o utjecaju pravilne
primene sanitacionog postupka na kvalitet mleka.
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Medutim, izmenjeni reZim sanitacije u okviru koga je bio primenjen
ZLATOL JODIP kao sredstvo za dezinfekciju vimena, pre i posle muZe, imao
je vidan odraz i na promenu broja somatskih ¢elija, §to se moZe videti iz
tabele 5.

Tabela 5

Prosecna vrednost od
Ogled vise ponavljanja
A. Potetno stanje 765.860
B. Posle izmenjenog reizima sanitacije
i primene ZLATOL JODIP-a 448.100

Indeks pobolj$anja 1,7

Broj somatskih éelija, kao indikator zdravstvenog stanja vimena i tehno-
loske pogodnosti mleka za preradu, zasluzuje posebnu paZnju, jer omoguéuje
otkrivanje skrivenog (subklini¢kog) mastitisa muznih krava koji je, zbog svoje
prosirenosti, jedan od najopasnijih neprijatelja govedarstva, odnosno proiz-
vodnje mleka. Nije suvisno na ovom mestu podsetiti na ogromne Stete koje
prouzrokuje subklini¢ki mastitis, a koje se mogu ukratko saZeti u sledece:
20 manje kolifine namuZenog mleka, povetani sadrzaj mikroorganizama
u mileku, opasnost od prenofenja, opasnost prelaska u klinicku fazu sa svim
posledicama za zdravlje krava. Posledice ovakvog stanja odrazavaju se di-
rektno na finansijske gubitke proizvodata mleka, koji, prema podacima studije
Glosser-a, u SAD 1979. godine iznose po muzari priblizno 120 US §. Ovi
finansijski gubici sastoje se iz: manje novca za manje koli¢ine mleka, manje
cene za tehnoloiki nepodobno mleko, izdataka za lekove, poveéanih tro$kova
rada i dr.

Analizom podataka iz tabele 5 dolazimo do zakljutaka da se mleko na
»mini-farmi« u potetnoj fazi ispitivanja po broju somatskih c¢elija (posma-
trano kroz norme Pravilnika o na¢inu vrsenja stalnog veterinarsko-sanitarnog
pregleda Zivotinja za klanje i proizvoda Zivotinjskog porekla, Sl. list SFRJ
br. 47 od 25. avgusta 1978. ¢l. 108, taé. 4), svrstava, to jest ocenjuje, kao ne-
upotrebljivo za ishranu ljudi, jer sadrzi u 1 ml mleka viSe od 500.000 somat-
skih ¢elija. Procenom zdravstvenog stanja vimena, odnosno higijenske isprav-
nosti mleka, prema konstatovanom broju somatskih éelija ovo stado se moze
svrstati u problematiéno (loSe stanje), jer ima veliki postotak krava sa masti-
tisom.

Medutim, posle Sestomesefne upotrebe dezinfekcionog sredstva ZLATOL
JODIP-a i uzastopne, viSe puta ponovljene kontrole, prosefni broj somatskih
celija sveo se na 448.100, $to predstavlja poboljSanje za 1,7 puta u odnosu na
prvobitno stanje. Zahvaljujuéi ovakvom poboljSanju posle izmenjenog rezima
sanitacije, mleko se u duhu napred citiranog Pravilnika ocenjuje kao upo-
trebljivo, a stado se moZe svrstati u kategoriju sa veéim brojem krava sa
mastitisom, stanje zadovoljavajute, s brojem somatskih éelija od 350—500.000.
c) Drustveno gazdinstvo sa velikom aglomeracijom krava
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U Zzelji da ovim ispitivanjima dobijemo prosek razli¢itih uslova proizvod-
nje, kao poligon za utvrdivanje kvaliteta mleka izabrali smo i jednu veliku
savremeno opremljenu farmu za proizvodnju mleka.

Muza krava na farmi obavlja se ma$inskim putem, primenom mlekovod-
nog sistema, koji se pere preko programatora, a mleko prihvata, hladi i lage-
ruje u bazene za hladenje i isporu¢uje jednom dnevno.

U cilju utvrdivanja kvaliteta mleka u postoje¢im wslovima proizvodnje
izvr8ili smo Sest ponavljanja ogleda, a dobijeni rezultati prikazani su u ta-
beli 6.

Tabela 6
Prosetan ukupan broj bakterija
u ml. mleka Psihrofilne Broj
Ogled bakterije uzorak:
Prosek Minimum Maksimum
1 1,565.500 800.000 2,700.000 —_ 4
2 6,125.000 4,500.000 9,000,000 41.500 4
3 700.000 400,000 900.000 7.333 3
4 5,725.000 1,200.000 11,000.000 28.750 4
5 4,800.000 3,000.000 9,000.000 50.625 4
6 652.000 260.000 1,100.000 8.200 5
Prosek: 3,261.250 1,693.333 5,616.667 27.281 24

Analizom podataka iz tabele 6 uofava se veliko osciliranje u ukupnom
broju bakterija u 1 ml mleka u pojedinim ogledima. Medutim, prosetan broj
bakterija od 3,261.250 govori o relativno dobrom kvalitetu mleka u odnosu na
druge wslove, odnosno stanje kvaliteta mleka pre sanitacije pri preuzimanju
od zemljoradnika na sabirnom mestu.

Posle konstatovanja kvaliteta mleka u postoje¢im uslovima proizvodnje,
ne menjajuéi maéin ishrane i nege, prihvatanja, hladenja i isporuke mleka,
izvrsili smo samo izmenu rezima sanitacije. U okviru izmenjenog rezima uveli
smo wpotrebu ZLATOL JODIP-a za dezinfekciju sisa pre i posle muZe, u
napred citiranoj koncentraciji, dezinfekeiju muznih garnitura izmedu dve
uzastopne muZe i ¢uvanje muznih garnitura u rastvoru dezinficijensa izmedu
dve muZe.

Na potetku novouvedenog reZima sanitacije izvrsili smo, pre svega, gene-
ralno pranje 2% rastvorom ZLATOLA KML i mastavljeno je s njegovom
primenom jednom nedeljno. Uvedeno je pranje mlekovodnog sistema posle
svake muZe sa ZLATOL BAK-om, koncentracije 1%, pri temperaturi oko
40°C, u trajanju koje je na programatoru za automatsko pranje predvideno,
uz odgovarajuée ispiranje.

Posle tromesefne primene ovako izmenjenog reZima sanitacije izvrsili
smo kontrolu kvaliteta mleka, a dobijeni rezultati ilustrovani su podacima
u tabeli 7 u komparaciji sa pofetnim stanjem.
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Tabela 7

Prosek ukupnog broja bakterija

. u 1 ml mleka Psihrofil.

U periodu bakterije 75
Prosek Minimum Maksimum E 3

A. Potetno
stanje 3,261.250 1,693.333 5,616,667 27.281 24
B. Posle izmene
rezima 865.533 588.333 1,150.000 20.351 30
sanitacije
Indeks
poboljsanja 3,77 1,34

Analizom podataka iz tabele 7 dolazimo do zakljutka da se pravilnom
primenom sanitacionog postupka kvalitet mleka, posmatran kroz prizmu
ukupnog broja bakterija, poboljSao za oko 4 puta u odnosu na prvobitno
stanje, a u pogledu broja psihrofilnih bakterija za 1,34 puta.

Uporedujuéi prosek ukupnog broja bakterija od 865.033 sa opstim stanjem
bakterioloSkog kvaliteta mleka u nas, dobili smo takav kvalitet sirovog mleka
koji bi pozelele mnoge mlekare u nasoj zemlji.

Ono $to se iz zavrSne tabele ne vidi, jer ona daje samo prosek ukupnog
broja bakterija, ali $to je poznato iz izvornih podataka, to je da su svi ispiti-
vani uzorci mleka posle izmene rezima sanitacije udovoljili kvalitetu koji
predvida Pravilnik o uslovima u pogledu mikrobioloske ispravnosti kojima
moraju odgovarati Zivotne namirnice u prometu, Sl. list SFRJ br. 2 od 11. 01.
1980. god., jer su svi imali manje od 3,000.000 bakterija u 1 ml mleka.

Kako se je novi nadin sanitacije odrazio na broj somatskih ¢elija ilustruju
podaci iz tabele 8.

Tabela 8
Ogledi
1
Stala - o 1 B - % 2
Pocetno stanje osie lzmnens Ieztma Ta g
sanitacije L 28
L 751.250 562.500
2. 650.000 385.000
3. 996.250 400.000
4. 805.000 547.500
5. 1,000.000 530.000
Prosek: 840.500 485.000 1,73

Analizom podataka iz tabele 8 uotavamo smanjenje broja somatskih éelija
u svim $talama ove farme u odnosu na postojete stanje pre uvodenja ZLATOL
JODIP-a. Prose¢ni broj somatskih ¢elija smanjio se za 1,73 puta. Ovaj indeks
poboljSanja je identi¢an sa rezultatom koji smo dobili i na »mini-farmi«.
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Podudarnost ovih rezultata omoguéuje nam zakljuZak o celishodnosti primene
ovog preparata u suzbijanju subklini¢kog mastitisa, odnosno smanjenju broja
somatskih ¢elija.

Zakljuéci

Na osnovu rezultata dobijenih ovako Siroko zahvaéenim ispitivanjima u
raznim uslovima proizvodne prakse, mozZemo izvesti sledece zakljutke:

1. Ispitivanja su potvrdila dosadaSnja opstepoznata saznanja da je jedan
od bitnih, odnosno nezamenljivih faktora koji utiéu na kvalitet otkupljenog
mleka, smanjenje inicijalnog broja mikroorganizama u njemu. On se uspeno
moZe smanjiti efikasnom sanitacijorm maSina za muZu, pribora, fransportnih
kanti i bazena za hladenje mleka.

2. Smanjenje broja bakterija u mleku posle primene pravilnog sanitacio-
nog postupka, u odnosu na zatefeno stanje, odnosno indeks poboljSanja kva-
liteta bio je razli¢it, u zavisnosti od stepena kontaminacije u raznim uslovima.

Naime, kod individualnih donosioca mleka, pri predaji na sabirnom me-
stu, gde je prosek bakterija u postoje¢im wslovima iznosio 38,591.250 u 1 ml
mleka, posle izmene reZima sanitacije ovaj broj je sveden na 862.089 bakterija
u 1 ml. mleka, odnosno indeks poboljSanja je iznosio 44,7 puta.

Medutim, zateteno stanje kod »mini-farmera« iznosilo je 2,635.714 bakte-
rija u 1 ml. mleka, a posle izmene reZima sanitacije 422.500, to jest indeks
poboljSanja kvaliteta mleka iznosio je 4,8 puta.

Sli¢na situacija, to jest indeks poboljSanja, bio je i na druStvenoj farmi,
gde je pri zatefenim uslovima broj bakterija iznosio 3,251.250 u 1 ml. mleka,
a posle izmene sanitacionog postupka sveden na 865.633, to jest indeks pobolj-
Sanja je iznosio 3,77 puta.

3. Pravilnom primenom sanitacionog postupka, uspeli smo da na svim
poligonima naSeg ispitivanja, koji reprezentuju sve strukture koje se u nasoj
proizvodnoj praksi mogu sresti, postignemo kvalitet mleka koji ne samo stc
odgovara nasim normama vet se pribliZava i daleko stroZijim normama koje
se primenjuju u pojedinim zemljama,

Oscilacije koje su zapazene u izvornim podacima, a koje u krajnjim tabe-
lama nisu iskazane, ukazuju da bi efekti mogli biti i veéi, ali da ljudski faktor
¢ini svoje, jer su ogledi izvodeni u uslovima proizvodne prakse, bez naSe
neposredne kontrole.

Kao po pravilu, kod svih uzastopno ponavljanih ogleda, u sledeéem ogledu
kvalitet mleka je bio bolji, odnosno prisustvo ekipe ispitivaa imalo je odraza
ne samo zbog svoje savetodavne funkcije, veé i zbog psiholoikog dejstva koje
je ekipa imala na radnike u proizvodnji.

4. Rezultati koji su postignuti u smanjenju broja somatskih éelija posle
uvodenja postupka dezinfekcije vimena pre i posle muze, kao i pri éuvanju
muzne garniture izmedu dve muZe, ukazuju na veliki efekat koji se postiZe
ne samo na ofuvanju zdravstvenog stanja vimena veé¢ i tehnoloske pogodnosti
mleka za preradu.

5. Postignuti rezultati u pobolj§anju kvaliteta mleka, kao posledica izme-
njenog rezima sanitacije, ukazuju na potrebu da odgovorni struZnjaei, osim
izbora odgovarajué¢ih sredstava za ¢iSéenje i dezinfekciju, moraju da vode
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strogo ratuna i o njihovoj pravilnoj primeni, kako bi ova ispoljila svoja pozi-
tivna svojstva.

Da li ¢e pravilna sanitacija brze nac¢i svoje mesto u proizvodnoj praksi
u mnogome zavisi od toga da li ée konaéno i u naSoj zemlji doé¢i do plaéanja
mleka zavisno od njegovog kvaliteta u Sirem smislu ovog pojma.

SUMMARY

Taking into consideration that in spite of notable results, reached in im-
proving of raw material’s quality, our milkindustry still receives milk of poor
bacteriologic quality, the authors have set a goal for themself, generaly to esta-
blish immediate situation of hygienic conditions in milk production and to re-
alize the possibilities for their’s improvement. The investigations were perfor-
med by: following milkquality in existing conditions and after several months
lasting application of newly introduced cleansing procedure.

The received resulls confirm the exsisting knowledge about rapid decre-
ment of origin number of microorganisms in milk after correct application of
cleansing by appropriate remedies. The index number of milk quality impro-
vement, in other words, decrement of number of bacteries in milk, was ranging
from 3.77 to 44.70 times, dependent on contamination in different production
conditions. Variations in efect of application of cleansing procedure are result
of human factor, because the experiments were realized not under direct con-
trol, but under normal production conditions.
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