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ANALIZA TROSKOVA U TOVU KOPUNA

ANALYSIS OF COSTS IN CAPON FATTENING

Lidija FirSt Godek, Tatjana Tusek, Vlasta Mandié, D. Alagi¢

SAZETAK

Hrvatski poljodjelski proizvodaci se moraju usmjeriti na proizvodnju onih
proizvoda za koje postoji potraznja i na europskom trzi§tu. Meso kopuna
posebnog je okusa i izuzetne gastronomske kakvoce, vrlo traZen i cijenjen
proizvod u zemljama zapadne Europe (Italije, Francuske).

U radu je iznesen prikaz tro§kova proizvodnje u tovu kopuna i ostvareni
prihod, s ciljem da se potakne ta proizvodnja kao dopunska ili glavna
djelatnost obiteljskog gospodarstva. Sigurnost plasmana (izvoz, turisticka
potro$nja, seoski turizam) proizvodatu osigurava dobit koja se izrazava i kroz
veli¢inu proizvodnog kapaciteta turnusa.

Kljucne rijeci: kopun, tro§kovi, prihod.

ABSTRACT

Croatian agricultural producers must direct their production to meet the
demands of the BEuropean market. Capon meat is special in taste and of
exceptional gastronomic quality, a much appreciated and demanded product in
western Burope (Italy, France).

In the paper production costs and achieved income in capon fattening are
presented, with the aim to encourage capon production as primary or
secondary activity of an agricultural family farm. Sales reliability (export
trade, touristi consumption, rural tourism) provides profit for the producer
which is expressed through the size of production capacity of a shift.

Key words: capon, costs, income.
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UvoD

Kopunovo meso spravljali su za jelo i posebno cijenili egipatski faraoni,
indijski maharadZe, a bio je traZena poslastica na stolu kineskih careva i
mandarina (2000 g. pr. K.). U analima na na§im prostorima (16. st.) videni
ljudi gradskih vlasti starog Zagreba takoder su znali uZivati posebno cijenjeno
kopunovo meso (Ljubinkovié, 2002.).

Kopun je kopuniziran pjetli¢ (uklonjene spolne Zlijezde). Takav pjetlié
mirniji je po temperamentu te bolje i brZe ostvaruje traZene tovne rezultate.
Meso je njeZnije i po ukusu soénije od teletine. Uz izuzetnu gastronomsku
kvalitetu preporuéa se ljudima i u okviru posebnih dijetalnih programa
prehrane te djeci i starijim osobama.

MATERIJAL I METODE RADA

Za dobivanje rezultata istraZivanja koristen je linijski hibrid teske pasmine
za proizvodnju mesa Ross- 308 i to pjetli¢i F-1 generacije (Nemanié i Berig,
1995). U jednom turnusu je bilo 30 komada pili¢a od kojih je 23 kopunizirano.
Kopunizacija pjetli¢a izvr§ena je u dobi od sedam na osam tjedana, a uginuée
je iznosilo 1 %. Kopuni su hranjeni po volji i smjeSteni u objekt s podnim
sistemom drZanja.

Izradena je obracunska kalkulacija strukture troskova tovne proizvodnje
kopuna na temelju danaSnjih cijena. '

REZULTATI I DISKUSIJA

Na tablici 1. prikazana je struktura trokova tova kopuna u trajanju od 117
dana.

U sveukupnim troSkovima turnusa najveéi udio &ine hrana s 31,45 %, te
veterinarski troSkovi i usluge s 25,22 %, dok na usluge klanja i pakiranja
otpada 14 %. Taj postotak u ukupnim trokovima proizvodnje varira ovisno o
veliCini 1 kontinuitetu turnusa s jedne strane i potrebi samog proizvodaca za
uslugom klanja i konfekcioniranja finalnog proizvoda.

TroSkovi transporta takoder su varijabilni tro§kovi ovisni o udaljenosti
obiteljskog gospodarstva od mjesta plasmana, a u prikazanoj strukturi troskova
oni su sudjelovali s 10,60 %. Ljudski rad sudjeluje s 13 %, $to po kg Zive vage
izlazne tovne teZine iznosi 4 kn/kg. U ostale troskove ukalkulirani su i svi
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koriSteni energenti. Iz kalkulacije proizlazi da je cijena kostanja kilograma
proizvedenog mesa kopuna iznosila 39,89 kn.

Tablica 1. Struktura troskova u tovu kopuna 2004. godine
Table 1. Structure of costs in capon fattening in 2004

Jedinica Cijena Ukupno » Ukupno
UtroSena sredstva Koli¢ina mjere (kn) kn/turnus €/turnus
Total expenses Quantity Unit of Price Total Total
) measurement (kn) kn/shift €/shift *
Jednod i pilici
A 30 kom 5,13 153,90 20,52
Feed-yard
Sto¢na hrana:
Stock-cattle feed:
PT-1 125 K 3,29 411,25 54,83
PT-2 275 g 2,81 772,75 | 103,03
Kukuruzna prekrupa 180 1,50 270,00 36,00
Corn-grits
Veterinarski tro§kovi:
Veterinary costs:
Cjepivo - Vaccine 30 kom. 5,00 150,00 20,00
Aditivi - Additive 30 kom. 10,00 300,00 40,00
Kopunizacija - Caponize 23 kom. 20,00 460,00 61,33
Anestetik - Anaesthetic 23 kom. / 96,87 12,92
Konac - Thread 23 kom. / 14,15 1,89
Veterinarski pregled
. ; 29 kom. 5,00 145,00 19,33
Veterinary overviews
Klanja-Slaughtering 148,30 kg 2,00 296,60 39,55
Rasjeka i pakiranja
Curupiand packing 115,88 kg 2,96 343,00 45,73
Hjudskog rada 120 h 500 | 600,00 80,00
Human labour
Transport - Transportation 280 km 1,75 490,00 65,33
Ostali troskovi
120,00 16,00
Other expenses
Sveukupno - Overall 4623,52 616,46

*1€=7,50 kn
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U strukturi troskova nisu iskazani troskovi odrzavanja objekta jer je turnus
smjeSten u postoje¢i objekt opremljen i koriten za peradarsku proizvodnju.

Dnevni prirast kopuna kretao se od 87,35 do 28,15 g. Izlazna tovna te¥ina
kopuna kretala se od 4,0 do 7,6 kg, a u prosjeku 5,6 kg. Ukupna izlazna tovna
teZina turnusa iznosila je 148,30 kg. Nakon klaonitke obrade dobiveno je
115,88 kg mesa s jestivim iznutricama. U klaonicki otpad osim nejestivih
iznutrica odbacene su glave i noge.

Prodajna cijena iznosila je 48,00 kn/kg, a ukupni prihod 5.562,24 kn ili
741,63 €. Ostvarena dobit iznosila je 938,72 kn ili 8,10 kn/kg. Koeficijent
ekonomicnosti bio je 1,20, a rentabilnost 20,30 %.

ZAKLJUCAK

Dobiveni rezultati ukazuju na isplativost ove proizvodnje koja ovisi o
sigurnosti plasmana, kontinuitetu i veli¢ini turnusa.
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