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Vijesti 
VII jugoslavenski kongres o ishrani 

u vremenu od 22. do 25. oktobra 1986. godine u Budvi je održan Kongres 
o ishrani naroda Jugoslavije. Pokrovitelj tog kongresa, sedmog po redu, bila 
je Privredna komora Jugoslavije. Organizatori kongresa bili su Savez društava 
za unapređenje ishrane naroda Jugoslavije i Društvo za unapređenje ishrane 
naroda Crne Gore u saradnji sa republičkim i pokrajinskih savezima i dru­
štvima. 

Kongres je otvoren plenarnim referatima o ishrani stanovništva u ušlo-
vima ekonomske stabilizacije, o pravcima razvoja tehnologije proizvodnje hra­
ne u narednom periodu i o kvalitetu namirnica, njihovoj hranjivoj vrednosti 
i zdravstvenoj ispravnosti. 

Rad kongresa odvijao se po sekcijama. Referati koji su se odnosili na mleko 
i mlečne proizvode izlagani su u sekcijama sa sledećom problematikom: 

I — Ishrana stanovništva, 

II — Pravci razvoja tehnologije hrane i 

III — Zdravstveni nadzor nad namirnicama. 

Iz oblasti mlekarstva saopšteni su sledeći referati: 
1. J. Dorđević i sar.: »Stanje i pravci razvoja mlekarske industrije«. 
2. M. Ostojić i sar.: »Savremeni pravci razvoja tehnologije mleka«. 
3. D. Petrović i sar.: »Značaj i uloga belog sira u kriškama u ishrani«. 
4. Lj. Kršev i sar.: »Čuvanje mlijeka pri niskim temperaturama i nje­

gova sposobnost sirenja«. 
5. M. Stojanović i sar.: »Uticaj bakterija mlečnog vrenja na promenu sa­

držaja nekih vitamina B-kompleksa u fermentisanim mlečnim pro­
izvodima«. 

6. M. Atamer i sar.: »Kvalitet jogurta dobivenog primenom ultrafiltra-
cije«. 

7. R. Jović i sar.: »Proizvodnja mleka za odojčad po sopstvenoj tehnolo­
giji u IMPAZ-u Zaječar«. 

8. J. Dorđević i sar.: »Mogućnost korišćenja mlaćenice u proizvodnji ki-
selo-mlečnih proizvoda«. 

9. D. Petrović i sar.: »Mogućnost proizvodnje topljenog sira sa manjim 
učešćem polifosfata od količine predviđene Pravilnikom«. 

10. M. Mišić i sar.: »Proučavanje elektrodijalize ugušćene surutke«. 
11. Lj. M. Lalić i sar.: »Usporedba reoloških osobina mlečnih deserata — 

pudinga sa promenom postupka suhe tvari«. 
12. I. Otenhajmer i sar.: »Mikrobiološka kontaminacija mleka i proizvoda 

od mleka«. 
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13. V. Katić i sar.: »Higijenska ispravnost mleka i proizvoda od mleka na 
beogradskom tržištu«. 

14. G. Ivovič i sar.: »Naši rezultati petogodišnjeg ispitivanja higijenske 
ispravnosti mleka i nekih mlečnih proizvoda«. 

15. D. Miočinović i sar.: »Prilog poznavanju kvaliteta nekih vrsta sireva«. 
16. Lj. Boškovič i sar.: »Analiza kvaliteta sladoleda u nekim opštinama 

SR Srbije i SR Crne Gore za period 1983.—1986. godine«. 
17. M. Mitić i sar.: »Uticaj antimikrobnih metabolita laktobacila na gram-

negativne bakterije vrsta Pseudomonas i Proteus«. 
18. S. Karabašević i sar.: »Neka iskustva u proizvodnji proteinskih pro­

izvoda«. 
19. G. Niketić i sar.: »Nutritivna i hranljiva vrednost fermentisanih na­

pitaka od mlaćenice«. 
20. Lj. Slavenska i sur.: »Dinamika sadržaja ukupnog, topivog dušika, 

odnosno koeficijenti zrelosti bijenog sira u toku zrenja i čuvanja u 
salamuri«. 

21. R. Mitrović i sar.: »Prisustvo biološki značajnih radionuklida u mleku 
i njihov udeo u radijacionom opterećenju stanovnika SR Srbije«. 

22. E. Horšić i sar.: »Faktori koncentracije Urana, Pa 226 u ciklusu Trava-
-Mleko-Sir.« 

Pored navedenih referata iz oblasti tehnologije, hemije, fizike, mikro­
biologije i radijacije mleka saopšteni su i referati koji su se odnosili na novi 
proizvod Zaječarske mlekare »IMPAMIL«. To je hrana za odojčad, koju su 
učesnici kongresa mogli da degustiraju. Referati o IMPAMIL-u bili su sledeći: 

1. Lj. Popjardanov i sar.: »Razvoj odojčeta u ishrani domaćim adaptira­
nim mlekom za odojčad IMPAMIL. 

2. D. Jović i sar.: »Energetska efikasnost domaćeg adaptiranog mleka za 
odojčad IMPAMIL«. 

3. D. Paunović i sar.: »Iskorišćavanje masti kod odojčadi hranjene do­
maćim adaptiranim mlekom za odojčad IMPAMIL«. 

Posle izlaganja referata u radu svake sekcije vođene su diskusije u okviru 
kojih su izmenjena međusobna iskustva stručnjaka. 

Mnogobrojni radovi odnosili su se na ostale oblasti prehrambene indu­
strije. 

Kongresu je prisustvovalo oko 800 učesnika — stručnjaka različitih pro­
fila iz ćele zemlje, iz naučnih ustanova i iz industrije hrane. 

Po završetku rada kongresa doneti su zaključci u cilju unapređenja hrane 
i ishrane naroda Jugoslavije. 

D. M. 
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