— Skupétina UdruZenja

— sastanci sekcija

—- sastanci redakcionih odbora »Mljekarstva« i »Mljekarskog lista«.

—- izlozba mljeénih proizvoda

— ocjenjivanje mljeénih proizvoda

Ekskurzije mljekarskih radnika treba odrzavati i potpomagati i nadalje,
buduéi da one sluZe, ne samo pro§irenju znanja, nego takoder i medusobnom
zbliZavanju radnika, uéesnika, kao i njihovom upoznavanju i zbliZavanju s
radnicima ove struke u drugim zemljama.

Skupétina prihvaéa izvje$taj o financijskom poslovanju u 1975. godini i
usvaja prijedlog predraduna prihoda i rashoda za 1976. godinu,

Kolegijalni poslovodni organ (Upravni odbor), koji je na Skupstini izabran
satinjavaju: Leakovié Stjepan, predsjednik, Markes Matej, tajnik, i &lanovi:
Bartos Alojz, Gluvakovié Jelisaveta, IvoSevié Dorde, Jovi¢i¢ B., Kitonié Ante,
Masek Zlatko, Peti Ivan, dr Sabado§ Dimitrije, Zatezalo Nata3a, zamjenici:
Duvnjak Zvonko, Sorié Ante, Ajdukovi¢ Tomo, Ljepojevi¢ Sladana;
¢lanovi Nadzornog odbora su: Dr Bakovié¢, Davor Crnobori Marija, dr Dokma-

novié Durc; voditelji sekeija: tehnoloske: — dr D. Bakovié¢, sirovinske — 1.
Brlek, ekonomske — M. Miklavéié.
Skupitina odaje priznanje i zahvalu domaéinu — »Zagrebatkoj mljeka-

ri« OOUR »Dukat« i OOUR »Mljekara — Karlovac« kao i Uzgojnom centru
na Dobri za uvkazanu paZnju radnicima koji su udestvovali na ovoj Skupstini.

ORGANOLEPTICKA KVALITETA JUGOSLAVENSKIH SIREVA X

— prilog poznavanju kvalitete i problematike standardizacije nasih
mljeénih proizvoda —

Prof. dr Dimitrije SABADOS, Branka RAJSIC, dipl. ing.
Poljoprivredni fakultet, Zavod za mljekarstvo, Zagreb

Uvod

Medu mljeénim proizvodima sirevi se isticu kao koncentrati proteina.
Medutim. u $irokoj potroinji mjerodavna su organolepti¢ka svojstva sireva, u
prvom redu okus i miris, te konzistencija. Ove i ostale karakteristike sireva
zapaZene su i ocjenjivane u komisijama struénjaka sa specijaliziranim teoret-
skim i praktiénim, stru¢énim i znanstvenim kvalifikacijama (7). Primjenom
medunarodnih kriterija i vlastitih istraZivanja, kontinuirano kroz period od
1965--1975. godine, nastajala je vrlo opseZna i iscrpna dokumentacija. Obra-
dom rezultata ovih ocjenjivanja pruZa se moguénost uvida u kvalitetu nasih
sireva, kao posebnog dijela stanja kvalitete mlijeka i mljeénih proizvoda u
nasoj zemlji (1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8).

Materijal i sistem ocjenjivanja
Uzorci sireva potjetu iz industrijskih mljekara. Ocjenjivanja su vrSena
u okviru zadataka povjerenih tradicionalnim Medunarodnim poljoprivrednim

sajmovima u Novom Sadu, a prema propozicijama sadrZanim u navedenoj li-
teraturi (5, 7, 8).

* Referat odrZan na IV Jugoslavenskoj stofarskoj konfereneciji u Mostaru od 27—29. IV 1976. g.
Rad je prenesen iz knjige: »Radovi poljoprivrednog fakulteta Univerziteta u Sarajevus.
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Kvaliteta sireva

Rezultati organolepti¢kih ocjenjivanja kvalitete sireva (tabela 1.) poka-
zuju da je u razdoblju od 19656—1975. godine (dio Ia) od ukupno 629 uzoraka
najvidu ocjenu (ekstra klasa — zlatna medalja) postiglo 50 sireva ili 7,9%.

.-,.. S

Edamac — kvalitetni uzorak nagraden zlatnom medaljom NS 1967. g.
Foto: D. Sabados

U prvu klasu (srebrna medalja) uvrstilo se 129 uzoraka ili 20,5%, u drugu
(brongana medalja) 233 ili 37%, dok je u klasama koje ne nose nagradu, tj.
u III bilo 140 sireva ili 22,3%, u »ostalome« 37 ili 5,9%, a diskvalificirano 40
sireva ili 6,4%.

Razmatrajuéi kvalitetu sireva po godinama ocjenjivanja, upadljivo je da
je ekstrakvaliteinin sireva bilo najvise 1969. god. — 18%, g. 1966. — 12,1%
U ostalim godinama broj najkvalitetnijih sireva kretao se od 0% (1971. g.) do
9,6% (1975. g.).

Sireva unutar I klase bilo je najvise 1968. god. — 30,2%, a najmanje 1966.
god. — 12,1% (isto kao i E klase). U godini 1972. i 1973. bilo je sireva I klase
skoro podjednako — 19,3% i 19,7%. U pretposljednjoj godini, tj. 1974, pada
ova kvaliteta na 16%, ispod koje je samo god. 1966. — 12,19 — i 1967. —
14,7%. Porast kvalitete u I klasi od 16% u 1974. na 23,1% u 1975. g. zaostaje
za godinama od 1968.—1971. — 30,2%0 do 25%.

Najbrojniji su sirevi u II klasi s rasponom od 19,7% u g. 1967. do maksi-
muma od 52" u najnovije vrijeme, tj. u 1975. god. To pokazuje opadanje
kvalitete, jer je u prethodnim godinama bilo manje sireva II klase: 1974. g.
44%,, 1973. g. 25,9% itd,
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Sireva II klase bilo je u 11-godisnjem prosjeku (22,3%0) skoro isto tolikn
i u I klasi (20,5%0), ¢ime se ova, statisti¢ki posmatrano, prakti¢no ponistava,
tim viSe ako se nenagradenoj masi sireva pribroje sirevi sa ispod 500 posti-
gnutih tot¢aka, kao 3to su oni iz kategorije »ostalo« — 5,99 i diskvalificirani
— 6,4%9. To ¢ini ukupno 217 uzoraka ili 34,6%, Sto znadi da ispodprosjeéna
kvaliteta nadmasSuje zbroj E i I klase: 179 uzoraka ili 28,4%.

Prethodnu sliku kvalitete na$ih sireva pogorSavaju rezultati iz 1960. god.
(tab. 1, 1b) sa samo 7,5% sireva I klase (bez E klase), sa 41,2°%/ II klase i
31,2 + +15 5% (ukupno 51,2%) u III klasi i niZe. Nimalo holje stanje kvali-
tete sireva prikazuju rezultati ocjenjivanja u Zagrebu i Beogradu* (tab. 1, dio
II, godine 1963, 1969. i 1970, te 1968.), kada je u I klasi (takoder bez E kvalite-
te) bilo 10,9%p, u II 59,4%0 (dosad najviSe!), a u III klasi 21,9%, 5to s preosta-
lim sirevima najnize kvalteite (ili deklasiranim) &mni 29,7%b.

Konaténu ilustraciju kvalitete za ukupno 773 uzorka, u razdoblju od
od 1965.—1975. god. (ukljuc¢ivii i 80 uzoraka iz 1960. g.), pruza zavrsni dio
tabele 1 (I 4+ II): 6,5% E klasa, 18,4% I, ukupno, 24,9%, zatim 39,3% II klasa,
23,1% III klasa, $to s preostalim, posve nekvalitetnim sirevima (6,7 + 6%)
¢ini 35,8%.

Zakljuéci

1. Kvaliteta proizvoda nase sirarske industrije, odnosno sireva, prvenstve-
no siridnih, vrlo je varijabilna unutar klasa kvalitete po godinama proizvod-
nje (1965. do 1975.). Prema tabeli 1. Ia (ocjene »medurepublitke« komisije),
najbrojniji su bili sirevi II klase — 37%o, zatim III klase — 22,3%, pa I klase
20,5%», ekstra klase 7,9%, a sirevi »besklasne«, odnosno loSe kvalitete, pred-
stavljeni su sa 5,9 i 6,4% (ukupno 12,3%).

Tabela 1.

I kvalileta sireva ocijenjenih u Novom Sadu (1965.—1975. i 1960. g.)
II kvailteta sireva ocijenjenih u Zagrebu (1965, 1969, 1970.) i Beogradu (1968).

R Klasa Ostalo Diskv. Ukupno

‘a & E I II 111

g2 % uzo- uzo- uzo- uzo- uzo- uzo- uzo-

n O raka % raka %o raka % raka 9o raka 9% raka % raka %o
1975 5 96 12 231 27 52,0 6 115 2 38 — — 52 100
1974, 4 8.0 8 160 22 440 13 260 3 6,0 — — 50 100
1973. 5 §2 12 197 18 259 21 344 — — 5 82 61 100
1972. 2 57 10 193 25 48,1 12 231 — — 2 38 52 100
1971 —_ - 12 205 19 396 16 333 — — 1 21 48 100

Ia 1970. 6 95 6 254 28 444 11 175 2 32 — — 63 100
1969. 9 15,0 13 26,0 22 44,0 5 100 — — 1 20 50 100
1968. 3 56 16 30,2 22 41,6 7 132 2 38 3 56 53 100
1967. 4 65 9 147 12 19,7 13 214 12 197 11 18,0 61 100
1968. 8 121 8 12,1 15 22,7 17 25,8 8 121 10 15,2 66 100
1965. 3 41 13 178 23 31,5 19 260 8 110 7 96 T3 100

" Ukupno 50 79 129 205 233 370 140 233 37 59 40 64 629 100
Ib 1960. N, S. -- — 6 75 33 412 25 31,2 12 150 4 50 80 100

Ukupno

 la+1b 50 171 __135__19,0_ _266 37,5_ 1_-55 _23,_3 49 §,9 4 62 709 109
Zagreb

II Beograd —_ — 7 109 38 594 14 21,9 3 47 2 31 64 100

Ukupno 55 65 142 184 304 393 179 231 52 67 46 60 773 100

I — ocjene u N. Sadu (Komisija Medunarodnih poljoprivrednih sajmova),
II = ocjene u Zagrebu UdruZenje mljekarskih radnika SRH)
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2. Najkvalitetniji sirevi proizvedeni su 1969. godine: 18 i 26% u E i I
klasi — ukupno 44%, zatim 1968. g. — 35,8%. Za ovima je zaostajala kvalite-
ta sireva iz najnovijih proizvodnih razdoblja, tj. u 1975. god. 32,7%, a jo§
vie u 1974. g. — 24%. Ovaj postotak predstavlja i najmanje uéedée u najvi-
§im klasama, jer je samo nesto visi od 21,2 i 21,9% u godini 1967. i 1965.

3. Ne samo u 11-godiSnjem prosjeku nego i u veéini godina, sirevi po re-
du trece kvalitete skupine, tj. II klase (13,1—16, totaka), prevladali su ukupnu
koli¢inu sireva E i I klase. U samo tri godine ima viSe sireva iz dvije najviSe
klase, §to je uzrokovano smanjenjem broja u II klasi »prelijevanja« u nizu,
III klasu.

4. Kao i kod nasih maslaca (8), organolepticka kvaliteta naSih sireva go-
dinama stagnira u podruéju nizih klasa!

5. Izneseni zakljuéci, potencirani ¢injenicom da je posljednjih pet godina
prosjeéno bilo viSe sireva u III klasi nego u I (a skoro i svake od tih godina
izuzev 1975. g. uslijed dosad najvetéeg broja u II klasi — 52%!), nedvoumno
opravdavaju potrebu redovitog, obaveznog ocjenjivanja kvalitete i kodifika-
ciju propisivanjem odgovarajuéih standarda.
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