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Sazetak

znacajne razlike (P>0,01) u klaor

Cilj ovog istrazivanja bio je utvrditi klaonicke pokazatelje, odiike trupova, boju i pokazatelje kapaciteta vezanja vode misicnog tkiva
kréke janjadi. Cilj je takoder bio ispitati utjecaje tielesne mase janjadi pri klanju i spola na istraZivana svojstva. U tu svrhu zaklano je
ukupno 202 janjadi kréke ovce (111 muske i 91 zensko). Neposredno nakon klanja i klaonike obrade obavljena su mjerenja trupova
pojedinih organa. Boja mesa je utvrdena na dvije misicne regije M. rectus abdominis (MRA) i M. semitendinosus (MS). Prosjecna tje-
lesna masa kréke janjadi pri klanju bila je 17,45 kg, masa trupa 9,34 kg, a randman 53,53 %. Istrazivanjem nisu utvrdene statisticki
ickim pokazateljima izmedu muske i Zenske janjadi. Tjelesna masa janjadi pri klanju znacajno je
utjecala na masu trupa, Zeluca i crijeva, pluca, srca, slezene, jetre i koze (P<0,001). Randman janjadi se nije znacajno mijenjao s po-
vecanjem tjelesne mase janjadi pri klanju (P>0,01). Od mjera tjelesne razvijenosti jedino su se duljina trupa i duljina straznje noge
znatajno razlikovaliizmedu spolova (P<0,01 i P<0,001). Pove¢anjem tjelesne mase janjadi pri klanju znacajno se povecala vrijednost
svihistrazivanih mjera razvijenosti trupa (P<0,001). Utjecaj spola na razvijenost janjecih trupova nije bio statisticki znacajan (P>0,01).
Utvrdena boja na misi¢nim regijama MRA i MS nije se znacajno razlikovala izmedu spolova (P>0,01). Vrijednosti L* i b* pokazatelja
utvrdene na MS-u je bila zna¢ajno niza (P<0,01) u teze janjadi, dok se vrijednost a* pokazatelja nije mijenjala s tjelesnom masom
janjadi pri klanju. Pokazatelji kapaciteta vezanja vode nisu se znacajno razlikovali izmedu spolova. Takoder, povecanje tielesne mase
Jjanjadi pri klanju nije znacajno utjecalo na pokazatelje vezanja vode.

Kljuéne rijeéi: krcka janjad, klaonicki pokazatelji, mjere trupa, boja mesa

Uvod

Zbog svoje zemljopisne raznoliko-
sti i klimatsko vegetacijskih specifi¢-
nosti Republika Hrvatska ima odli¢-
ne uvjete za proizvodnju kvalitetnog
ovéjeg (janjeceg) mesa. Ovcarska
proizvodnja u Hrvatskoj primarno je
utemeljena na izvornim pasminama
uglavnom kombiniranih proizvod-
nih osobina (meso, mlijeko, vuna).
Ovcarstvo se u Hrvatskoj pretezno
temelji na iskoristavanju prirodnih
pasnjaka na kojima ovce borave ti-
jekom vegetacije, koja je kraca u
kontinentalnom, a znatno dulja u
podru¢jima uz jadransku obalu te
otocima gdje ovce borave na otvore-
nom gotovo cijele godine (Garibovi¢
isur,, 2006).

Gospodarska vaznost i veli¢ina
ukupne populacije ovaca u Hrvat-

skoj, tijekom povijesti su se jako
mijenjali. Prema navodima Mioca i
sur. (2007), ovce se u Hrvatskoj naj-
vise uzgajaju radi proizvodnje mesa,
ponajvise janjetine, dok se za proi-
zvodnju mlijeka koristi svega 10-12
% ukupne populacije ovaca. Meso

zvodom, a kakvo¢a mesa neupitne
je vaznosti ne samo za proizvodace
i potro3ace, nego je i predmetom
kontinuiranih znanstvenih istraziva-
nja. Uz genotip (pasminu) i repro-
dukcijske odlike (plodnost ovaca,
veli¢ina legla, trajanje medujanjid-
benog razdoblja, odnosno ucesta-
losti janjenja) koli¢inu proizvedenog
janjeceg mesa uvjetuju klaonicka
masa janjadi i iskoristivost trupa,
odnosno randman. Mesom u 3irem
smislu smatraju se i iznutrice: jetra,
bubrezi, jezik i mozak, koje odredeni

potro3aci posebno cijene (Mioc i sur.,
2011) te je janjece meso neizostavna
sastavnica kulinarske tradicije sta-
novnistva Sirom svijeta.

Kréka ovca je hrvatska izvorna
pasmina kombiniranih proizvodnih
svojstava koja je nastala povreme-
nim djelovanjem uvezenih tipova
merina na lokalne gruborune otocke
ovce (Caput i sur, 2010). Stolje¢cima
se uzgaja na otoku Krku, ali se tek
od prije nekoliko godina u Hrvatskoj
vodi kao zasebna (izvorna) pasmina
(Mio¢ i sur, 2007). Prema procjeni
Hrvatske poljoprivredne agencije
za 2011. godinu ukupnu popula-
ciju krcke ovce cini oko 18000 grla
(HPA, 2012). Unato¢ brojnosti, svega
159 grla (111 ovaca, 41 Siljezica i 7
rasplodnih ovnova) je obuhvaéeno
uzgojno selekcijskim radom $to ju
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svrstava na samo zacelje (0,34 %) uz-
gojno valjane populacije u Hrvatskoj
(HPA, 2012). lako je pasmina kombi-
niranih proizvodnih osobina, najvise
se uzgaja radi mesa, prvenstveno vi-
sokokvalitetne kr¢ke janjetine (Mio¢
i sur, 2007). Posebna karakteristika
mesa otocke janjetine je bogatstvo
jodom (Cvrtila i sur., 2007). Meso je
prepoznatljivog okusa i mirisa zbog
pase mediteranskih pasnjaka u ko-
joj dominiraju razli¢ite aromati¢ne
i ljekovite vrste. Prema zahtjevima
hrvatskog trzista, najtrazenija je ja-
njetina s raznja, a najpovoljnija masa
trupa za tu namjenu je izmedu 8i 12
kg, odnosno do 25 kg tjelesne mase
pri klanju (Mio¢ i sur., 2007). Stoga u
Hrvatskoj najvise janjadi biva zakla-
no s navedenom tjelesnom masom.
Sli¢na je situacija i u ostalim zemlja-
ma Sredozemlja gdje se proizvo-
de lagani janjeci (8-10 kg) trupovi
(Teixeira i sur.,, 1998). Medutim u Sre-
dozemlju, u sustavima namijenjenim
proizvodnji ov¢jeg mlijeka nerijetko
kolju znatno mladu i laganiju janjad
(u dobi od 30 do 45 danaili s 8-12 kg
tjelesne mase). Nasuprot navedeno-
me u sredi$njoj i sjevernoj Europi tra-
Zeni su trupovi od 16 do 23 kg (Beria-
inisur,, 2000), dok u SAD-u preferira-
jujanjad prosjecne tjelesne mase pri
klanju od oko 30 kg (Bradford, 2006).

Bududi da je krcka ovca hrvatska
izvorna pasmina, proizvodna vrijed-
nost janjetine se moze povecati stje-
canjem prava zastite oznake izvorno-
sti ili oznake zemljopisnog podrije-
tla. Dakle, slijedeci korak u postupku
zastite janjeceg mesa kao izvornog
proizvoda je standardizacija mesnih
odlika i trupova krcke janjadi. Stoga
je cilj ovog rada bio utvrditi klaoni¢-
ke pokazatelje, razvijenost trupa te
boju mesa i kapacitet vezanja vode
mesa janjadi kr¢ke ovce.

Materijali i metode

IstraZivanjem je bilo obuhvaceno
ukupno 202 janjadi (111 muske i 91
Zzensko) krcke ovce. Sva istrazivana
janjad je u razdoblju od janjenja do

klanja bila u istim uvjetima te hranje-

na isklju¢ivo mlijekom (sisanjem) i

pasom te nije dodatno prihranjivana

krepkim krmivima. Neposredno pri-
je klanja janjad je izvagana na pote-

znoj vagi s preciznoscu od 0,2 kg, a

nakon klanja i iskrvarenja janjad je

podvrgnuta klaonickoj obradi. Naj-

prije je s trupova oguljena koza, a

zatim su iz trupova odstranjeni orga-

ni trbusne (predzeluci, zeludac, sle-
zena, crijeva i jetra) i prsne Supljine

(dusnik s plu¢ima i srce). Neposred-

no nakon evisceracije izvrieno je

vaganje unutarnjih organa, koze te
klaonicki obradenih trupova. Buduci
da se na hrvatskom trZistu janjetina
uglavnom prodaje u obliku cijelog
trupa s glavom i bubrezima, nave-
deni dijelovi nisu odvajani od trupa
niti su zasebno vagani. Nakon toga
su provedene standardne izmjere
trupova prema metodi koju su razvili

Fischer i de Boer (1994). Pojedinacno

su izmjerene:

duljina trupa - mjerena savitlji-

vom mjernom vrpcom od kaudal-

nog ruba zadnjeg sakralnog kra-
lieska do dorzo-kranijalnog ruba
atlasa (prvog vratnog kraljeska),
dubina prsa - najveca dubina,
mjerena na prsima Sestarom za
mjerenje supljina u horizontalnoj
ravnini viseceg trupa,
sirina prsa — najveca sirina, mjere-
na na vodoravnoj ravnini na sredi-
ni lopatice,

sirina zdjelice - najveca $irina,

mjerena na zdjelici estarom za

mjerenje supljina u horizontalnoj
ravnini viseceg trupa,

« duljina straznje noge - mjerena
savitljivom mjernom vrpcom od
sredine kvrgaste izbocine na prok-
simalnom kraju tibije do distalnog
ruba tarsusa;

Boja mesa je izmjerena neposred-
no nakon klaonitke obrade na dvije
misicne regije, M. rectus abdominis
(MRA) i M. semitendinosus (MS). Mje-
renje boje mesa obavljeno je ureda-
jem Minolta Chroma Meter CR-410

podru¢jem mjerenja i standardnom
iluminacijom za meso (D65), ure-
denim za spektar boja L* a* b*
(CIE Lab). Pokazatelj L* predstavlja
svjetlinu (bljedo¢u) mesa mjernog
opsega od 0 do 100, pokazatelj a*
predstavlja stupanj crvenila mesa,
odnosno spektar od zelene (-50)
do crvene (50) boje, a pokazatelj b*
predstavlja stupanj zutila, odnosno
spektar boja od plave (-50) do Zute
(50). Mjerenje kapajuceg gubitka
mesnog soka obavljeno je na uzorku
misica M. longissimus thoracis et lum-
borum (LTL) ocidcenog od vezivnog
tkiva duzine 2 cm i mase 20 + 1 g.
Uzorci su prethodno obrisani apsor-
birajucim papirom i izvagani na vagi
Mettler Toledo P1200 s preciznos¢u
0,01 g te postavljeni u kontejner pro-
mjera 6 cm i visine 12 cm na tanku
plasti¢nu mrezicu veli¢ine oka 1x0,5
cm na nacin da ne dodiruju stjenke
kontejnera. Tako pripremljeni uzorci
¢uvani su u hladnjaku na temperatu-
ri +4°C. Uzorci su izvagani nakon 24
(DL24) i 48 (DL48) sati, a prije vaga-
nja nakratko su obrisani apsorbira-
jucim papirom. Postotak kapajuceg
gubitka mesnog soka izratunat je
kao razlika izmedu pocetne mase
uzoraka i mase uzoraka nakon odre-
denog vremenskog razdoblja (24 ili
48 sati), podijeljen s pocetnom ma-
som uzoraka te pomnozen sa 100
(Honikel, 1998). Gubitak pri kuhanju
(CL) odreden je na uzorcima LTL mi-
sica pripremljenima na jednak na-
¢in kao i uzorci za kapajuci gubitak
mesnog soka. Takvi uzorci nakratko
su obrisani apsorbiraju¢im papirom
te izvagani na vagi Mettler Toledo
P1200 s precizno3cu 0,01 g, stavlje-
ni u vre¢ice HDPE (polietilen visoke
cvrstoce) i kuhani u kipucoj vodi do
postizanja temperature 75°C u sredi-
$tu uzorka. Nakon kuhanja uzorci su
ohladeni u ledenoj vodi na tempera-
turu 15°C, nakratko obrisani apsorbi-
rajuc¢im papirom i ponovno izvagani.
Postotak gubitka kuhanjem izracu-
nat je kao razlika izmedu pocetne
mase uzoraka i mase uzoraka nakon

s 50 mili

kim dijam

kuhanja, podijeljen s pocetnom ma-
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som uzoraka te pomnozen sa 100
(Honikel, 1998). Podaci su statisticki
obradeni primjenom statistickog
programa SAS (SAS, 2008). Prosjec-
ne vrijednosti i mjere varijabilnosti
istrazivanih svojstava utvrdene su
koridtenjem procedure MEANS. Utje-
caj spola i zavrine tjelesne mase na
navedene pokazatelje analizirani su
koristenjema GLM procedure.

Rezultati i rasprava

Prosje¢ne vrijednosti i mjere va-
rijabilnosti istrazivanih  svojstava
prikazane su u tablici 1. Utvrdena je
prosje¢na vrijednost tjelesne mase
janjadi neposredno prije klanja od
17.45 kg te masa trupa od 9.34 kg.
Vrlo sli¢ne prosjeke navedenih svoj-
stava utvrdio je Vnucec (2011), u
janjadi dalmatinske pramenke, za-
klane u prosje¢noj dobi od 86 dana.
Dobiveni rezultati suglasni su s vri-
jednostima utvrdenim za pasmine
pasmina Churra Tensina (Joy i sur.,
2008) i Rasa Aragonesa (Safudo i
sur., 2000). Spomenute pasmine se
uzgajaju u sli¢nim klimatskio-hranid-
benim uvjetima. Navedena svojstva
mase uvjetovana su prvenstveno
tehnologijom uzgoja odnosno dobi
janjadi pri klanju. U prilog spomenu-
toj tvrdnji idu rezultati Bedekovica i
sur. (2007) te Prpica i sur. (2010) koji
su utvrdili vece prosjeke spomenutih
masa u creske te rapske janjadi. Pro-
sje¢na vrijednost randmana krcke
janjadi bila je 53,53%, 5to je u skladu
s navodima Mio¢a i sur. (2007) koji
tvrde da randman janjadi vecine
hrvatskih izvornih pasmina izmedu
45 i 50%. Utvrdeni prosjecni ran-
dman krcke janjadi bio je manji od
randmana janjadi dalmatinske pra-
menke (54,58), zaklane pri gototovo
identi¢noj tjelesnoj masi. Sukladno
nasim ocekivanjima, randman janja-
di kr¢ke ovee bio je vedi od randma-
na creske (50,50 %) i rapske (52,21 %)
janjadi (Mioc i sur., 2009; Prpic i sur.,
2010), koja je zaklana pri vecoj tjele-
snoj masi te nizi od randmana paske
janjadi (55,82), zaklane u prosjecnoj
dobi od 36 dana (Bedekovic i sur,
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Tablica 1. Opisna statistika klaoni:

ih pokazatelja

Table 1 Descriptive statistics of slaughter traits

Pokazatelji / Traits
Tjelesna masa pri klanju (kg)

Live slaughter weight 202
Masa trupa (kg)
Carcass weight 202
R.andman % 202
Dressing percentage
Zaludac i crijeva (kg) 202
Stomach and inestines
Pluca, srce, slezena ijetra (kg) )
Lungs, heart, spleen and liver
Koza (kg)
Skin 202

1745 263 1295 29,10 1509

9,34 1,53 6,70 1500 16,41

53,53 377 4527 6348 7,04

416 099 190 830 2385

1,01 026 0,60 195 2535

215 031 1,50 341 1463

Tablica 4. Utjecaj spola i tjelesne mase janjadi pri klanju na klaonicke pokazatelje

(LSM£SE)

Table 4 Effect of gender and live slaughter weight on slaughter traits (LSM+SE)

Pokazatelj

Masa trupa (kg)

A 9,33+0,07
Carcass weight

9,34+0,08 NS 0,521 e

Randman %

53,46+0,42
Dressing percentage

53,59£0,47 NS -0,009 NS

Zaludaci crijeva (kg)

N . 4,12+0,08
Stomach and inestines

4,20+0,09 NS 0,261 e

Pluca, s, slezenalijetra (kg | - o o0

0,99+0,02 NS 0,070 o

lLungs, heart, spleen and live:
Koza (kg)
Skin 2,15+0,02

2,13+0,02 NS 0,090 o

n - broj opazanja - number observations; x - aritmeticka sredina - arithmetic mean; sd - stan-
dardna devijacija - standard deviation; min — najmanja vrijednost - minimum; max. - najveca
vrijednost - maximum; CV - koeficijent varijabilnosti - coefficient of variability.

Sing.: razina signifikantnosti - level of significance; NS: nije signifikantno - not significance; **
P<0,01; *** P<0,001; b: regresijski koeficijent - regression coefficient.

Tablica 5. Utjecaj spola i tjelesne mase pri klanju na mjere trupa kréke janjadi

pokazatelji mjera trupova janjadi

Table 2 Descriptive statistics traits of carcass measurements

Pokazatelji / Traits
Duljina trupa (cm)

Carcass length 202
o o
Chestaidth 2
S\rm:ezlfﬁli:jc:!h(cm) 202
Duljina straznje noge (cm) 202

Hind limb length

61,18 294 5250 7000 481

2160 1,19 1900 2550 551

1219 1,07 1000 1500 877

1264 086 1050 1530 6,83

2389 318 1900 340 1125

Tablica 3. Opisni statisti¢ki pokazatelji boje (L*, a*, b*) i kapaciteta vezanja vode

janjeceg mesa (DL24, D148, CL)

Table 3 Descriptive statistics of meat colour traits (L*, a*, b*) and water lamb

meat holding capacity (DL24, DI48, CL)

e 202 | 5147 | 246 | 31,56 | 5683 [ 478
MRA a* 202 [ 21,88 | 213 | 1609 [ 2663 | 9,73
b* 202 | 2,06 | 235 | -1.20 | 25,52 | 114,07
L 202 [ 4595 | 1,75 [ 41550 | 53,23 | 381
Ms a* 202 [ 17,23 ] 301 [ 12,00 | 4848 | 17,46
b* 202 | 1,88 | 138 | -3,00 [ 464 | 72,99
DL24 10 [ 1,12 [ 027 | 077 | 1,77 | 2450
LTL DL48 10 [ 179 [ 042 | 112 [ 273 [ 2350
cL 10 [ 1962 | 1,95 | 1697 | 23,56 | 9,90

MRA M. rectus abdominis; MS - M. semitendinosus; LTL - M. longissimus thoracis et lumborum;

DL - kapajuci gubitak — drip loss; CL - gubitak pri kuhanju - cooking loss.

2007). Nicoll i sur. (1998) navode da
je randman janjadi vrlo varijabilan
te uvjetovan genotipom i mnogo-

brojnim negenetskim ¢imbenicima
(stupanj utovljenosti i dob Zivotinje
pri klanju). Masa organa koji nisu

(LSMSE)

Table 5 Effect of gender and live slaughter weight on carcass measurments

(LSMSE)
]

Traits M(n=111)

Duljina trupa (cm)

Carcass length 60,72+0,23
Du'élrr\‘:sfrds:p(f ™ 21,52+0,09
e 12202009

S sice ™) 13601007
Duljina straznje noge (cm) —

Hind limb length

61,72+0,25 o 0,813 e
21,68+0,10 NS 0,323 e
12,16£0,10 NS 0,252 b
12,58+0,08 NS 0,201 HEE

23,58+0,11 e 0,328 e

sastavni dio trupa (Zeludac i crijeva,
pluca, srce, slezena i jetra te koza
bez donjih djelova nogu) prosje¢no
je iznosila 7,32 kg (tablica 1) 3to je
znatno vise od one utvrdene u janja-
di (7,02 kg) dalmatinske pramenke
(Vnucec, 2011).

Pokazatelji tjelesne razvijenosti
istrazivane janjadi krcke ovce prika-
zane su u tablici 2. Prosje¢na duzina
trupa i dubina prsiju krcke janjadi
bila je vrlo identi¢na s utvrdenim
vrijednostima u janjadi dalmatin-
ske pramenke (Vnuéec, 2011). Sirina
zdjelice i duzina straznje noge ja-
njadi kr¢ke ovce odgovarala je pro-
sje¢nim vrijednostima utvrdenim u
istarske janjadi zaklane u dobi od 68
dana (Vnucec, 2011), dok je $irina pr-
siju bila veca u odnosu na navedene

pasmine janjadi. Prema navodima
Mioca i sur. (2009), creska janjad ima
razvijeniji trup u odnosu na istraziva-
nu kréku janjad. Isto tako, trup rapske
janjadi podjednake tjelesne mase pri
klanju bio je razvijeniji od trupa kr¢-
ke janjadi (Prpic i sur,, 2010), a 5to se
moze pripisati vecoj prosjecnoj tje-
lesnoj masi pri klanju. U usporedbi
s janjadi pasmine Segurena zaklane
u rasponu tjelesne mase 19-25 kg,
kréka je janjad imala gotovo iden-
ticne vrijednosti mjera duljine stra-
Znje noge i dubine prsiju (Pefia i sur.,
2005). Medutim, dulji trup i dublja
prsa te uza prsa i zdjelica su utvrde-
ni u usporedbi s Apenninica janjadi
podjednake tjelesne mase pri klanju
(Russo i sur., 2003). Rezultate izmjera
trupova janjadi krcke ovce tesko je
usporedivati s podacima iz literature

prvenstveno zbog razlika u tjelesnoj
masi pri klanju i genotipovima janja-
di te metodama koristenim prilikom
mjerenja.

Boja mesa je glavni ¢imbenik u
procjeni vizualne kvalitete mesa
trupa (Ripoll i sur, 2008). Na tablici
3 prikazane su vrijednosti pokazate-
lja boje misica M. rectus abdominis i
M. semitendinosus i vidljivo je da je
MRA svjetliji misi¢ (L*) s izrazenijim
stupnjem crvenila (a¥) i zutila (b¥)
u odnosu na MS. Meso istrazivane
janjadi po vrijednosti L* pokazate-
lia boje na MRA regiji usporedivo
je s mesom tipi¢nih sredozemnih
pasmina janjadi, dok vrijednosti a*
i b* pokazatelja donekle odstupaju
od ranijih istrazivanja, a 3to se moze
pripisati pasminskom utjecaju, dobi
janjadi i hranidbi. Mii¢na regija MRA
kreke janjadi se po L¥, a* i b* vrijed-
nostima nije znacajno razlikovala od
istovrsne misi¢ne regije autohtone
janjadi dalmatinske pramenke, dok
je u MRA-u istarske janjadi utvrde-
na veca vrijednost L* pokazatelja te
nize vrijednosti a* i b* pokazatelja
(Vnucec, 2011).

Iznos kapajuceg gubitka mesnog
soka LTL misica mjerenog nakon 24-
og satnog Cuvanja (DL24) slican je
dobivenim rezultatima Hoffmana i
sur. (2003) u mesu krizanaca teskih
pasmina ovaca, ali i znatno nizi od
onog utvrdenog istrazivanjima Ekiz
i sur. (2009). Manji iznos kapajuceg
gubitka mesnog soka vazan je re-
zultat jer je usko povezan s izgle-
dom mesa tijekom cuvanja (Warriss,
2000). Russo i sur. (2003) su utvrdili
neznatno vide vrijednosti kapajuceg
gubitka mesnog soka nakon 48 sati
Cuvanja (DL48), dok slicne vrijedno-
sti navode Bonda i sur. (2007). Autori
su utvrdili da je DL48 za 28,6% veciu
mesu janjadi koja je prethodno bila
povrgnuta fizickim aktivnostima,
iako dobivena razlika nije bila sta-
tisticki znacajna. Utvrdeni gubitak
kuhanjem (CL) vrlo je slican rezulta-
tima koje navode Russo i sur. (2003)
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na laganim janje¢im trupovima, kao
i rezultatima Hoffmana i sur. (2003)
na teskim janjecim trupovima. Ne-
znatno vise CL vrijednosti navode
Bond i sur. (2007) zaklju¢ujuci da je
CL znacajno veci u mesu fizicki ak-
tivnije janjadi. Iz tablice 3 je uocljivo
da je koeficijent varijacije kapajucih
gubitaka mesnog soka puno veci
nego koeficijent varijacije gubitka
kuhanjem.

Istrazivanjem nisu utvrdene sta-
tisticki znacajne razlike pracenih
klaonickih pokazatelja izmedu mus-
ke i Zzenske janjadi kr¢ke ovce $to je
sukladno istrazivanjima Bedekovic¢a
i sur. (2007) provedenim na janjadi
creske ovce. Suprotno nasim oceki-
vanjima, masa trupa, randman, masa
Zeluca i crijeva nisu se statisticki
znacajno razlikovali izmedu muske
i zenske janjadi. Nasuprot navede-
nom, Prpic i sur. (2010) navode zna-
¢ajno (P<0,01) ve¢u masa trupa te
Zeluca i crijeva u muske creske janja-
di, dok je randman trupa u muske i
Zenske janjadi bio gotovo identi¢an.
Zenska janjad travnitke pramen-
ke imala je znacajno (P<0,01) vecu
masu i randman trupa od muske ja-
njadi (Bedekovic i sur., 2007). U skal-
du s navedenim, Pérez i sur. (2002)
su utvrdili da Zenska janjad mesne
pasmine Suffplk ima znacajno veci
randman nego muska janjad zakla-
na pri istoj dobi. Unato¢ ¢injenici da
su vrijednosti pracenih pokazatelja
muske i Zenske krcke janjadi bile
razlicite (tablica 4), vjerojatno zbog
varijabilnosti unutar skupine, nave-
dene razlike nisu bile statisf
cajne (P>0,01).

Istrazivanjem je utvrdena znacaj-
no (P<0,001) veca masa trupa, masa
Zeluca i crijeva, masa pluca, srca, sle-
zene i jetra te koZe u janjadi zaklane
pri vecoj tjelesnoj masi (tablica 4).
Iz prikazanih podataka je vidljivo
da se povecanjem tjelasne mase pri
klanju za 1kg, povecava masa trupa
za 0,52kg. Navedeno je u skladu s
istrazivanjima Prpica i sur, (2010),
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Tablica 6. Utjecaj spola i tjelesne mase janjadi pri klanju na pokazatelji boje mes

(L*, a*, b¥)

Table 6. Effect of gender and live slaughter weight on meat colour traits (L*, a*,b¥)

Migiéna regija

Muscular region Traits
L*  51,57%027 51324030 NS 0,124 NS

MRA a*

Pokazatelj \t (\_111) Z(n=91) Ssign.

21,65+0,23 22,16£025 NS -0,180 NS

b* 9,29+0,26 22,20+0,29 NS -0,134 NS
L* 46,08+0,19 45,79+0,21 NS -0,170 e

MS a*

16,98+0,33 17,54+0,37 NS -0,032 NS
b* 19,95+0,15 17,4940,16 NS

-0,134 -

Tablica 7. Utjecaj spola i tjelesne mase pri klanju na pokazatelje kapaciteta veza-
nja vode (DL24, DL48, CL)
Table 7 Effect of gender and live slaughter weight on water holding capacity tra-

its (DL24, DI48, CL)
Pokazatelj _ _
Traits M (n=5) Z(n=5)
@ 19,79+1,16  19,45+1,16
DL24 1,0240,15 1,21£0,14
DL48 1,67£0,24 1,90£0,24

Sign.
NS 0,097 NS
NS 0,088 NS
NS 0,103 NS

provedenim na janjadi rapske ovce
gdje je utvrdena statisticki znacajno
(P<0,001) veca masa trupa janjadi
iz Il tezinske skupine (22 kg). Tako-
der, tjelesna masa pri klanju imala
je znacajan utjecaj na masu trupa
creske janjadi, odnosno na prosjec-
ne vrijednosti mase trupa izmedu
dviju (19 : 23 kg) tezinskih kategori-
ja (Mio¢ i sur,, 2009). lako je bilo za
pretpostaviti da ¢e janjad vece tjele-
sne mase ostvariti manji randman,
tjelesna masa pri klanju nije znacaj-
no (P>0,01) utjecala na randman ja-
njadi. Navedeno je u skaldu s istrazi-
vanjima Mioca i sur. (2009) i Prpica i
sur. (2010), gdje nije utvrden utjecaj
tjelesne mase pri klanju na randman
creske i rapske janjadi, odnosno na
prosje¢ne vrijednosti randmana iz-
medu dviju tezinskih kategorija na-
vedenih pasmina janjadi. Medutim,
poznato je da s povecanjem dobi
janjad konzumira vise voluminozne
hrana te se udio probavnog sustava
u organizmu janjeta povecava, a 5to
se negativno odrazava na randman
trupa.

Iz prosje¢nih  vrijednosti mjera

trupa (tablica 5) vidljiva je znacajno
(P<0,01) veca duzina trupa Zenske
nego muske janjadi (61,72 : 60,72
cm), dok je trup muske janjad imao
znacajno (P<0,001) duzu straznju
nogu u odnosu na Zensku janjad
(24,13 : 23,58 cm), dok za ostale mje-
re (dubina prsiju, Sirina prsiju i 3irina
zdjelice) nije utvrden statisticki zna-
¢ajan utjecaj spola. Suprotno nave-
denom, Afolayan i sur. (2006) nisu
utvrdili znacajne razlike u duljini
trupa izmedu muske i Zenske janjdi
pasmine Yankasa. Mio¢ i sur. (2009)
tvrde da su trupovi Zenske janjadi
creske ovce 3iri od trupova muske
janjadi ujednacene dobi pri klanju.
Medutim, Prpi¢ i sur. (2010) isti¢u da
su trupovi muske rapske janjadi 3iri
od trupova zenske janjadi. Sli¢no na-
vode Johnson i sur. (2005) za trupove
janjadi Texel pasmine tvrdeci da su
trupovi muske janjadi znatno $iri od
onih Zenske janjadi. Tjelesna masa
janjadi pri klanju znacajno (P<0,001)
je utjecala na istrazivane mjere tru-
pa. Povecanjem tjelesne mase janja-
diza 1 kg, povecava se duzina trupa
za 0,81 cm. Navedeno je u skladu i
s ostalim pracenim pokazateljima

mjera trupa, a $to potvrduje ¢injeni-
ca da se povecanjem tjelesne mase
znacajno (P<0,001) povecavaju du-
bina prsa, 3irina prsa, 3irina zdjelice
i duljina straznje noge (tablica 5).
Takoder, istrazivanja provedena na
razli¢itim pasminama i kategorija-
ma ovaca diljem svijeta i u Republici
Hrvatskoj upucuju na ¢vrstu poveza-
nost tjelesne mase i mjera razvijeno-
sti trupa (Afolayan i sur., 2006; Cam i
sur,, 2010; Kasap i sur., 2012).

Na tablici 6. prikazan je utjecaj spo-
la i tjelesne mase janjadi pri klanju
na pokazatelje boje misi¢nog tkiva
kréke janjadi. Iz podataka je vidljivo
da nisu utvrdene statisticki znacajne
razlike u boji nog tkiva MRA (M.
rectus abdominis) i MS (M. semitendi-
nosus) mesa muske i Zenske janjadi.
Teixeria i sur. (2005) i Kaic i sur. (2012)
potvrduju da spol janjadi nema zna-
¢ajnog utjecaja na boju mesa. lako
su vrijednosti boje pracenih pokaza-
telje bile razlicite zbog varijabilnosti
unutar skupine, razlike nisu bile sta-
tisticki znacajne (P>0,01). Suprotno
ocekivanjima tjelesna masa janjadi
pri klanju u ovom istraZivanju nije
znacajno utjecala na boju misi¢nog
tkiva MRA. Naime, utvrdena je stati-
sticki znacajno (P<0,01) niza vrijed-
nost L* i b* pokazatelja MS-a s pove-
canjem tjelesne mase janjadi, dok se
vrijednost pokazatelja a* navedenog
midi¢nog tkiva nije znacajno razliko-
vala s povecanjem tjelesne mase
janjadi pri klanju. Suprotno navede-
nom Diaz i sur. (2003) i Teixeria i sur.
(2005) su utvrdili da i mala razlika u
tjelesnoj masi janjadi pri klanju utje-
&e na boju misi¢nog tkiva MRA. Au-
tori tvrde da s povecanjem tjelesne
mase vrijednosti L* i b* pokazatelja
boje smanjuju, a povecava se indeks
crvene boje (a*). Osim tjelesne mase
pri klanju, boja mesa ovisi 0 pasmini,
sustav uzoja i hranidbi te antomskoj
poziciji misica (Ranken, 2000).

Istrazivanjima nisu utvrdene stati-
sticki znacajne razlike izmedu mus-
kih i Zenskih jedinki kao ni utjecaj

tjelesne mase janjadi pri klanju na
pokazatelje kapaciteta vezanja vode.
Medutim, u mesu Zenske janjadi
utvrdene su vise vrijednosti kapaju-
¢eg gubitka mesnog soka DL24 za
18,6%, a DL48 za 13,8% u odnosu
na muske jedinke. Nasuprot navede-
nom, razlika vrijednosti gubitka pri
kuhanju izmedu mesa zenskih i mus-
kih jedinki bila je vrlo mala (1,7%).
Vergara i sur. (1999) utvrdili su da
meso Zenske janjadi ima znacajno
slabiji (P<0,001) kapacitet vezanja
vode za 21,9% u odnosu na meso
muske janjadi. Autori uz to tvrde
da masa trupa znacajno utjece na
smanjenje kapaciteta vezanja vode
(P<0,05). Za razliku od navedenog,
Russo i sur. (2003) nisu utvrdili sta-
tisticki znacajan utjecaj mase trupa
na kapajuci gubitak mesnog soka,
dok Santos i sur. (2007) nisu utvrdili
znatnije razlike izmedu spola janja-
di niti mase trupa na kalo kuhanja.
Medutim, Russo i sur. (2003) tvrde da
povecanje mase trupova sa 6,30 na
11,46 kg dovodi do znacajnog po-
vecanja gubitka kuhanjem za 28,9%
(P<0,05), 3to nije utvrdeno predmet-
nim istrazivanjem.

Zakljucak

Znanstvene spoznaje o klaoni¢kim
pokazateljima, odlikama trupa te
boji i kapacitetu vezanja vode misic:
nog tkiva kréke janjadi su poprilicno
skromne. Buduci da je kr¢ka ovca
hrvatska autohtona pasmina koju se
uzgaja ekstenzivnim nacinom drza-
nja, provedenim istrazivanjem se na-
stoji ukazati na specifi¢nost dobive-
nih podataka u odnosu na preostale
nase izvorne pasmine koje se uzga-
Jjaju u sliénim uvjetima drzanja. Iz na-
vedenih rezultata moze se zakljuditi
da se na otoku Krku proizvode lagani
janjeci trupovi (9,34kg), kao i u veci-
ni zemalja Sredozemlja. Istrazivanji-
ma nije utvrden statisticki znacajan
utjecaj spola na klaonitke pokaza-
telje kr¢ke janjadi. Povecanje tjele-
sne mase janjadi pri klanju zna¢ajno
utjece na povecanje mase trupa. Me-
dutim, navedeno povecanje tjelesne

mase nije imalo negativnog utjecaja
na iskoristivost trupa, odnosno ran-
iznacajan
utjecaj spola samo na neke istraziva-
ne odlike trupa: duzinu trupa Zenske
janjadi i duzinu straznje noge mus-
ke janjadi. Pokazatelji boje (L*, a*,
b*) misi¢nih regija MRA i MS nisu se
znacajno razlikovali izmedu trupo-
va muske i Zenske janjadi, dok su se
vrijednosti (L* i b*) misicne regije
MS smanjivale povecanjem tjelesne
mase janjadi pri klanju, a vrijednost
a* pokazatelja nije se znacajnije mi-
jenjala. Nije utvrden statisticki zna-
¢ajan utjecaj spola i klaoni¢cke mase
janjadi na kapacitet vezanja vode. S
obzirom da je uzgoj kr¢ke ovce pri-
marno namijenjen proizvodnji mesa
(krcke janjetine) rezultati istrazivanja
potvrduju da bi se klanjem odrede-
nog broja janjadi vece tjelesne mase
mogla povecati proizvodnja te na
taj nacin produziti sezona ponude
janjecih trupova i povecati dohodak
obiteljski poljoprivrednih gospodar-
stava.
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Slaughter traits and carcass characteristics of krk-breed lambs

Summary
The aim of this study was to determine slaughter traits, carcass characteristics, color and water binding capacity of muscle tissue
of Krk-breed lambs. The aim was also to examine the effects of slaughter weight and gender on above mentioned traits. For that
purpose, 202 of Krk-breed lambs were slaughtered (111 male and 91 female). After slaughter and standard procedures of processing,
the carcasses and investigated organs were measured. Indicators of meat color were determined in two muscle regions, M. rectus

bdominis (MRA) and M. semitendinosus (MS). The average live slaughter weight was 17.45 kg, carcass weight 9.34 kg and dressing
percentage 53.53%. Slaughter traits were not significantly different between male and female lambs (P>0.01). Live slaughter weight
significantly affected weights of carcass, stomach and intestines, lungs, heart, spleen, liver and skin (P<0.001). The dressing percenta-
ge was not significantly affected by live slaughter weight of lambs (P>0.01). Among measures of body development, carcass length
and hind limb length significantly differed between males and females (P<0.01; P<0.001). Increase in live slaughter weight of lambs
was followed by the increase in all the investigated carcass measures of corpulence (P<0.001). Gender did not significantly affect me-
asures of corpulence (P>0.01). The color of muscle regions of MRA and MS were not significantly different between males and females
(P>0.01). Values L* and b* determined on MS were lower (P<0.01) in heavier lambs, while a* value was not changed with live slau-
ghter weight of lambs. The traits of water binding capacity did not differ significantly between males and females. Also, significant
differences in mentioned traits were not determined between lambs of different live slaughter weights.
Key words: Krk-breed lambs, slaughter traits, carcass measurements, color of meat

Indikatoren der Schlachthéfe und Vorziige der Riimpfe von Limmern aus Krk
Zusammenfassung
Das Ziel dieser Untersuchung war, Schlac sfeindil tige, Farbe und itdten der i des Muskel-
gewebes von Ldmmern aus Krk zu bestimmen. Das Ziel war auch, dlE Einfliisse des Geschlechtes und der Kérpermasse von Ldmmern
beim Schlachten auf untersuchte Eigenschaften zu priifen. Zu diesem Zwecke wurden 202 Ldmmer von Schafen aus Krk geschlachtet
(111 mannlich und 91 weiblich). Unmittelbar nach dem Schlachten und diesbeziglicher Veralben‘ung wurden die Riimpfe von ver-
schiedenen Organen gemessen. Die Fleischfarbe wurde auf zwei ionen M. rectus (MRA) und M.
(MS) festgestellt. Die durchschnittliche Kérpermasse der Ldmmer aus Krk war beim 17,45 kg, die Ko1 war 9,34 kg,
Randman 53,53 %. Bei der Untersuchung wurden keine statistisch relevante Unterschiede (P>0,01) zwischen ménnlichen und weib-
lichen Lammern festgestellt. Die Kérpermasse der Ldmmer hatte einen bedeutenden Einfluss auf Masse von Rumpf, Magen, Ddrme,
Lungen, Herz, Milz, Leber und Haut (P<0,001). Randman der Lammer hat sich mit der VergréBerung der Kérpermasse der Lammer
beim Schlachten nicht bedeutend geéndert (P>0,01). Von den MaBen der kérperlichen Entwicklung unterschieden sich bedeutend
nur die Linge des Rumpfes und des hinteren Beines zwischen den Geschlechtern (P<0,01 und P<0,001). Mit der VergréBerung der
Kérpermasse der Ladmmer beim Schlachten wurden die Werte aller untersuchten Male der icklung (P<0,001)
vergroBert. Der Einfluss des Geschlechtes auf die Entwicklung der Lammerriimpfe war statistisch nicht bedeutend (P>0,01). Die vor-
gefundene Farbe auf Muskelregionen MRA und MS unterschied sich nicht in Bezug auf das Geschlecht (P>0,01). Indikatorenwerte L*
und b* festgestellt auf MS war bedeutend niedriger (P<0, 07) bel s(hwereren Lammem Wahrend Sl(h der Indlkarorenwerr a* mit der

Gli indicatori di macellazione e le qualita delle carcasse degli agnelli di Krk
Sommario
Lobiettivo di questa ricerca era di determinare gli indicatori di macellazione, le qualita delle carcasse, il colore e gli indici di capacita
dilegare 'acqua nel tessuto muscolare degli agnelli di Krk. Lobiettivo era anche di esaminare l'influsso del peso corporeo alla macel-
lazione e del sesso sulle caratteristiche osservate. A tale scopo sono stati macellati 202 agnelli della pecora di Krk (111 maschi e 91
femmine). Direttamente dopo la macellazione e lelaborazione sono state effettuate le misurazioni delle carcasse e degli organi parti-
colari. Il colore della carne é indicato sui muscoli delle due regioni, M. rectt inis (MRA) e M. i i (MS). La media del
peso degli agnelli di Krk alla macellazione era 17,45 kg, il peso delle carcasse 9,34 kg e randman il 53,53%. La ricerca non ha indicato le
differenze statisticamente rilevanti (P>0,001) degli indicatori di macellazione tra i maschi e le femmine. Il peso corporeo degli agnelli
alla macellazione ha avuto un effetto significativo sul peso della carcassa, dello stomaco e degli intestini, dei polmoni, del cuore, della
milza, del fegato e della pelle (P<0,001). Il randman degli agnelli non é cambiato notevolmente con I'aumentare del peso corporeo
degli agnelli alla macellazione (P>0,01). Tra le misure dell'accrescimento corporeo solo la lunghezza della carcassa e la lunghezza
delle gambe posteriori sono differenti rispetto al sesso (P<0,01 e P<0,001). Con aumento del peso del corpo degli agnelli durante la
macellazione é cresciuta notevolmente la validita di tutte le misure esaminate dello sviluppo corporeo (P<0,001). Limpatto del sesso
sull'accrescimento delle carcasse degli agnelli non é stato statisticamente significativo. Il colore indicato sui muscoli delle regioni MRA
e MS non ¢ differente rispetto al sesso (P>0,01). Gli agnelli del peso corporeo it grande hanno avuto una validita inferiore degli indi-
catori L* e b* indicati sulla regione MS (P<0,01), mentre la validita dell'indicatore a* non é stata cambiata con il peso del corpo degli
agnelli alla macellazione. Gli indici di capacita di legare I'acqua non sono stati differenti rispetto al sesso. Anche, laumento del peso
corporeo degli agnelli non ha avuto effetto sugli indici di capacita di legare l'acqua.
Parole chiave: agnelli di Krk, indicatori di macellazione, misure carcassa, colore della carne

auf dre /nd/kararen der Wasserbmdung

Kérpermasse der Ldmmer beim Schlachten nicht dnderte.
Bezug auf das Geschlecht. Die VergréBerung der Korpermasse der Ldmmer beim Schlachfen hatte auch keinen bedeutenden Einfluss
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