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Diskusija

Streptokoki seroloske grupe »C« nadeni su u 8,3% uzoraka skupnog mlijeka
i u brisu 9,5% kanti. Streptokoki seroloske grupe »D« nadeni su u 36,9%0 uzo-
raka skupnog mlijeka i 25%o briseva kanti. Ove su bakterije na drugom mjestu
po ucestalosti u nalazu skupnog mlijeka i na tre¢em mjestu u nalazu briseva
kanti. Promatramo li streptokoke svih serolo$kih grupa zajedno vidljivo je
da su nadeni u 63% uzoraka skupnog mlijeka i 46%0 briseva mljekarskog suda,
te su na prvom mjestu po ucestalosti u skupnom mlijeku i na drugom po ude-
stalosti u brisevima kanti.

Patogeni stafilokoki nadeni su u 17,8 uzoraka skupnog mlijeka i 3,6%
briseva kanti.

Nehemoliti¢ki mikrokoki nadeni su u 23,8%0 uzoraka skupnog mlijeka i
64,3%0 briseva kanti. E. coli naden je u gotovo jednakoj proporciji uzoraka
skupnog mlijeka i briseva kanti. B. subtilis i Cl. cloaca nadeni su u relativno
maloj proporciji uzoraka mlijeka i briseva kanti. Podaci iz tablice 3 upucuju
na mljekarsko sude kao pretezni izvor kontaminacije skupnog mlijeka stirepto-
kokima serolo$ke grupe »C« i nehemoliti¢kim mikrokokima, a u manjoj mjeri
E. coli. U pogledu E. coli nasi se nalazi podudaraju s misljenjima (4) da koli
bakterije dospijevaju u mlijeko preteZno uslijed slabe higijenske zastite pri-
likom primarne obrade mlijeka. Nepodudarnost nalaza patogenih stafilokoka
u mlijeku i brisevima suda upuéuje na oboljelo vime kao pretezni izvor konta-
minacije skupnog mlijeka patogenim stafilokokima (5). Brisevi 29 kanti ili
34,5%0 sadrzavali su manje od 100.000 bakterija na povrSini od 20 ¢m?* odnosno
46 ili 54,8%0 manje od 500.000. U skupini iznad 4 miliona bakterija od 27 kanti
u nekoliko je naden ekstremno visok broj bakterija. Mikroflora briseva kanti
s manjim ne razlikuje se znatajno od mikroflore briseva s veéim ukupnim
brojem, osim Sto je u skupini briseva kanti s veé¢im brojem bakterija veéa pro-
porcija briseva u kojima je naden E. coli.

Zakljuak

Ispitana je mikroflora skupnog mlijeka i mljekarskog suda u 84 seoska
domacinstva koja predaju mlijeko mljekarama na preradu. U mikroflori skup-
nog mlijeka prevladavaju streptokoki i E. coli, a u mikroflori mljekarskog
suda nehemoliti¢ki mikrokoki, streptokoki i E. coli.

Usporedba mikroflore mlijeka i suda pokazuje da su streptokoki nadeni
u uzorcima skupnog mlijeka i brisevima kanti u oko 33°% domaéinstva, ne-
hemoliti¢ki mikrokoki u 65%, E. coli u 42% i B. subtilis u 28" domaéinstava,
dok se ni u jednom slu¢aju ne podudara nalaz patogenih stafilokoka u skup-
nom mlijeku i brisu kante. Jedna tre¢ina briseva kanti sadrzi manje od 0,5

Mljekarstvo 27 (9) 1977. 203



miliona bakterija, a jedna treéina iznad 4 miliona. U skupini briseva s veéim
ukupnim brojem bakterija ve¢a je proporcija briseva iz kojih je izoliran E.
coli.

Ovi podaci upuc¢uju na miljekarsko sude kao znadajan izvor kontaminacije
mlijeka u procesu primarne obrade u seoskim domaéinstvima.
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BAKTERIOLOSKA | ORGANOLEPTICKA ISTRAZIVANJA
KVALITETE MLIJEKA KOD RAZLICITIH SISTEMA PAKOVANJA
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SaZetak

Osam dana provodila su se bakterioloSka i organolepti¢ka istraZivanja
kvalitete mlijeka kod razli¢itih sistema pakovanja ovisno o uvjetima skladi-
Stenja mlijeka. Sistem pakovanja bitno se razlikuje po zra¢nom prostoru nad
mlijekom, koje je pakovano. Sistem A ne predvida zra¢ni prostor, sistem B
(pakovanje visokog formata) u krovastom dijelu pakovanja ima graniénu
povrSinu mlijeko/zrak cca 49 cm? sistem C (popreéni format pakovanja) ima
graniénu povrsinu cca 71 em? s veé¢im volumenom zraka.

Organoleptitka ispitivanja u pogledu okusa, ve¢ nakon jednog dana skla-
diStenja pri 4—5°C, pokazala su prednost mlijeka sistema A prema sistemima
B i C. Ova prednost se ne poveéava kod daljnjeg skladiStenja. Mikrobioloska
istraZivanja mlijeka, nakon skladiStenja u sistemu C, naprama sistemu A,
ukazala su na signifikantno veé¢i ukupni broj bakterija, koje tvore kolonije.

Uvod

Mlijeko je u prehrani jedinstveno, pa ono po prirodi, kao namirnica, nije
predvideno ni za koju drugu svrhu. Kod koristenja kravljeg mlijeka, za
ljudsku prehranu, prekida se njegova neposredna upotreba (kao kod dojenja),
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