Vijesti

NACIONALNI MLJEKARSKI 1STRAZIVACKI
INSTITUT U ENGLESKOJ

Pocetkom ovog stolje¢a osnovani su u Engleskoj istrazivacki centri za i
zne poljoprivredne djelatnosti. Godine 1912. je u Readingu osnovan Mljekars]
istrazivacki institut. Godine 1921. preseljen je u Shinfield i sada je kao Nz
cionalni mljekarski istraZiva¢ki institut dio Sveucilista u Readingu.

Institutom upravlja delegacija Sveuéilista u kojoj su zastupani i pre:
stavnici mljekarske industrije te drugih organizacija u vezi s mljekarstvo
odnosne proizvodnjom mlijeka. Institut je uglavnom financiran od drzave pr
ko Poljoprivrednog istrazivatkog savjeta. U 1979. godini troSkovi su iznosi
3,8 miliona funti.

Istrazivanja Instituta odnose se na unapredenje kako proizvodnje mlijel
tako i njegovog koriStenja. Do nedavno se proizvedeno mlijeko u zemlji k
ristilo za potrodnju u tekuéem stanju. Tako su se najviSe rjeSavali problen
oko proizvodnje mlijeka kao i poboljSanja higijenske kvalitete mlijeka. Zas
njih decenija porast proizvodnje mlijeka nije adekvatno pratio porast p
troSnje konzumnog mlijeka te danas polovicu proizvedenog mlijeka trel
preraditi u mljeéne proizvode. To je dovelo do poveéanog napora u istrazivan
prerade i koriStenja mlijeka.

Institut zapo3ljava oko 450 radnika, a razdijeljen je na odjele za proi
vodnju, preradu i bioloSke nauke. Institut posjeduje farme koje obuhvaca
420 hektara i oko 500 muzara, te pokusnu mljekaru u kojoj se proizvode sta:
dardni i pokusni proizvodi. Institut odrzava zbirku od cko 200 sojeva bakt
rija. Bogata biblioteka knjiga i éasopisa organizirana je kompjuterski. Instit
objavljuje godisnje izvjeStaje o svojem radu, a sa Hannah istraziva¢kim insf
tutom izdaje serije tehnickih izvjestaja.

Proizvodni program sadrZ ispitivanja krava u iskori$tenju krm
kontroli mastitisa i probleme reprodukcije mlje¢nih stada. Takoder se ispitu
ishrana i metabolizam mlade i muzne stoke.

Program prerade i iskoriStenja obuhvaéa kvalitetu sirow
mlijeka posebno s bakterioloskog aspekta kao psihrofilne bakterije te termic
otporne lipaze i proteaze. Takoder se ispituje utjecaj mastitisa, sezone, ishra:
i drzanja stoke na koli¢inu i sastav mlijeka. U vezi tehnologije tekuéeg m
jeka ispituju se izmjenjivaéi topline, te sterilizacija i uskladiStenje.

Posebno se ispituje tehnologija ¢edar sira, koncentrirana i sufena mlije
ukljugivsi membranske procese te maslac i vrhnje. Jo§ u ovom programu
frakcioniranje i modifikacija mljeénih sastojaka te hranidbena vrijednc
mljeénih proizvoda i njihovo koristenje u ljudskoj i sto&noj ishrani.

Program Instituta u vezi prerade usko je povezan s jednom grupom K
miteta za istrazivac¢ku politiku Mljekarske poslovne federacije koja odluéu
o prioritetu istraZivaé¢kih zadataka te povezuje rad istraZzivaa sa mljeka
skom industrijom i omoguéava da se rezultati istrazivanja uvedu odnosi
koriste od industrije.

92 Mliekarstvo 31 (3) 198



Zakljuéno dodajemo da je Nacionalni mljekarski istraZiva&ki institut En-
gleske jedinstven u istrazivanjima kako baziénim tako i praktiénim te je kao
takav stekao i ugled u svijetu.

D. B.

VELIKI JUBLE)J »ZDENKE«

Ove godine RO Mljekarska indusirija »Zdenka«, u ¢&ijem sklopu djeluju
tri osnovne organizacije udruZenog rada i radna zajednica, u isto vrijeme sa
proslavama 40-ie godidnjice Ustanka i socijalistike revolucije naroda i na-
rodnosti SFRJ, nizom akcija obiljezava 60 godina industrijske proizvodnje i
prerade mlijeka i postojanja.

Zapisujuéi stranice povijesti bliske ili daleke, ne moZemo, a da ne osje-
timo svu punoéu sadasnjosti, da se ne prisjetimo stvaralastva niza generacija,
osvrnemo na prve pogeike i pionirske korake. Zapisujuéi stranice povijesti u
svojiin srcima nosimo djela nasih junaka socijialisticke revolucije, poslijeratne
izgradnje samoupravnih odnosa i revidenoz razvoja. U stvari tako slazemo —
kockicu po kockicu -— viziju naSe buduinosti.

Cijeli sjeverni dio SR Hrvatske, posebno predio Bilogore, Podravine i
Moslavine, od davnina je poznati stoéarski kraj. Zivopisni krajolici valovita
zemljidta, pokriveni Sumama i paSnjacima, obitavalista su simentalske pa-
smine krava.

Malu, moZemo je tako mazvati, parnu mljekaru u jo$ tada Malim Zdencima
postavio je jedan od siovackih doseljenika Matija MacaSek, po nekim autorima
negdje oko 1897. godine. Slika napredncsti stotara ovog kraja stvorila je u
njemu ideju o preradi miijeka na jednom nijestu. Sav svoj imetak ulozio je u
kupnju kuce i poteo s precadom mlijeka u sireve.

Danas su ostali samo zapisi ili zapisana sje¢anja starijih ljudi i bivsih ra-
dnika u mljekari o tim romantiénim potecima, koji su prema svojoj veli€ini
za danas$nju generaciju prosto zaanemarivi, ali tada su bili prvorazredni do-
gadaj. Svjezija sjecanja poti¢u iz 1921. godine, koju je radni kolektiv Mljekar-
ske industrija »Zdenka« Veliki Zdenci vroglasio godinom ozbiljnijeg razvoja i
poteika bolje organizirane prerade milijeka, tj. godinom rodenja danadnjeg
mljekarskog industrijskog giganta.

Kraj, podruéje grubi$nopoljske op¢ine, u kojem je locirana »Zdenka«, na-
seljen je danas pored hrvatskog i srpskog Zivlja i ¢e§kim zivljem, koji je nje-
govao godinama sve tradicije dobrih stofara i mljekara.

U tim prvim godinama pocelo se proizvoditi ementalac, trapist i maslac.
Godine 1928, novi vlasnik mljekare postao je spretni trgovac Viktor Hresig,
koji ¢e svojim zahvatima i inovacijama udariti temelje u proizvodnji topljeninh
sireva, po kojima ée »Zdenka« postati majpoznatija mljekarska industrija u
SFRJ, te poznata i izvan Jugoslavije. Mljekari daje ime »Zdenka«, Cije ime i
danas nosi.

Topljeni sirevi bili su pakovani u blokove od 1/2, 1 i 2 kg. Prava indu-
strijska proizvodnja pot¢inje kasnije kada Hre§i¢ kupuje licencu za proizvod-
nju topljenog sira i uvozi nove strojeve za topljenje i pakiranje sirne mase. Za
vrijeme II svjetskog rata mljekara nije radila.

Tek 50-iih godina poéinje snuiniji porast otkupa mlijeka uvjetovan brzim
razvojem zemlje, iurizma, a samim tira doiazi do povec¢ane potroinje bioloZki
vrednijili Ziveznih namirnica. Poveéane koli¢ine proizvedenog i otkupljenog
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