Iz ribarske prakse

Proizvodnja

Ishrana je vaian dio kompleksa u proizvodnii ribe.
Nijedna proizvodna komponenta u toku uzgoja ribe,
nije toliko vaina kao ishrana. Ishrana je prirodno i
priviedno najvaznije podrugje za uspijeh. Tek pravi-
Ina ishrana pruia moguénost da se mogu iskoristiti
svi genetski potencijali organizama i svi prirodni us-
lovi. Organizator proizvodnje mora da optimaliz.ra
sve najvainije uslove u lancu proizvodnje. To znadi
da odabere u prirodi najbolje uslove, da odabere
najbolje Zivotinje, koje ¢e dati u farmskim uslovima
sa dobrom hranom najbolje rezultate proizvodnje.
Sve fizioloske i prirodne uslove za proizvodnju mlada
i starijih kategorija ribe, u nasem sluaju pastrmke,
mora da zna i proizvoda¢ hrane.

Hrana za pastrmsku mlad mora da bude po sasta-
vu takva da bude produzetak hrane iz Zumancane
vredice.

Termin dohranjivanja u fargonu pastrvasa
vazi samo do one faze, kad ribica potrosi &itavu zu-
mand&anu vreéicu. Poslije toga taj termin ne moie se
upotrebljavati, jer je riblji mlad podpuno ovisan od
hrane iz vreée. Hrana iz vreée mora da bude kom-
pleksna, kako je kompleksna sva ona hrana, koju
mlad potrodi, kad Zivi u prirodi. Praéenje probave
hrane kod salmonida od strane razli¢itih autora, po-
kazala su, da je u pitanju probavni sistem, koji je
prilagoden hrani bogatoj na Zivotinjskim proteinima.
Pastrvske ribe imaju srazmerno veliku propustnost
hrane kroz sistem probave. Zadrzavanje hrane u pro-
bavnom sistemu zavisi od temperature vode, od hra-
ne i veli¢ine ribe. Npr. prirodna hrana, koja ima pr -
litno mnogo vode kod normalnih temperatura vode
pasira sistem probave u 4 — 5 sati. Meso od ribe
pasira sistem probave u oko 6 sati. Pripremljeni kla-
ni¢k! odpadci u vremenu 7—8 sati Kompleksna suha
hrana u 10 i vie sati.

Svaka kategorija ribe ima svoju veli¢inu usta i put
do 7eluca. Zbog toga mora da bude hrana po vel'-
&ini pripremljena tako da ju moZe uzeti svaka rib'ca
u nekoj populaciji bazena. Znamo da je varijabilnost
kod ribe vrlo velika. Ta se pokazuje ve¢ kod velic¢ine
izvaljenih ribica, pa i do faze, kad ribice pocinju
uzimati hranu. Vrijeme navikavanja na hranu od naj-
veée ribice pa do one najmanje moie da bude kod
kalifornijske pastrve deset dana.

Referat odrzan na Struénoj. sekciji za pastrvsko ribogojstvo
u Kninu 17—19. 9. 1986.

riblje hrane”

Zadnjih 25 godina znanost je toliko napredovala
da nekadainje velike razlike u hranidbenim tabela-
ma razliéitih autora nisu vise tako velike. Pa i tehni-
ka pripremanja osnovnih sastojaka hrane i izrada
hrane ispunjuju se u smislu kvaliteta pripreme hra-
ne Npr. nekadasnie mislienje o koli¢inama masti u
hrani za salmonide promijenilo se, Danas ima pro-
izvoda&a, koji su sposobni ponuditi hranu i sa 20%
masnoée. Nema dugo kad, smo govorili da hrana
mora imati — peleta za pastrve — samo nekoliko
procenata (4) masnoée. Danas mozemo i kod nas
reéi da imamo na trzistu hranu sa preko 14% mas-
noce. Koristenje tehnike, tehnologije pa i znanja
kod proizvodaéa hrane za pastrve, mora biti jako,
inage neéemo moéi slijediti rentabilnosti u proizvod-
nji ribe od mlada do konzuma. Proizvodadi hrane za
riblji mlad i ostale kategorije, morat ¢e parirati po-
trebama i tendénc jama ribogojaca. Danas za one,
koji slijede tendencije uzgoja pastrva, ne bi smio
biti problem, izraditi hranu za sve kategorije. Ne b
smio b'ti problem ponuditi hranu sa vie masti,. je*
je to trazenje tehnologije. Ne bi smio biti problem
ponuditi hranu, &iji jedan dio sastojaka je prosao
preko termicke obrade. Npr. termicki obradeni uglji-
kohidrati mogu imati u cijelokupnom sustavu hrane
i do 35 — 40% wéesca. Takvi ugljikohidrati mogu
biti jedna od vainih hranjivih komponenata.

Danas na ovom skupu pastrvaa Jugoslavije izni-
jet éemo rezultate pokusa, koji su bili obavljen. i
praéeni na razli¢itim mijestima u Jugoslaviji sa hra-
nom za pastrve od proizvodaéa »Tovarna mo¢&-
nih krmil Ptuj« Fabrika :ma u svom programu
proizvodnju hrane za ribu. Program za pastrvu sa-
stoji se od hrane za mlad i hrane.za konzumnu pa-
strvu. Fabrika u Ptuju pripremila je program da b’
mogla ponuditi hranu za ekstremne uslove sa obzi-
rom na temperaturu vode. Svi oni, koji. ¢e izraditi
svoi program ishrane u toku godine, mogli bi traZ'ti
hranu, takvu kakva je njima potrebna.

Pokus sa granulatom bio je obavljen u r-
bogojilistu Hmezad Zalec.

a) izvor Lava
— veligina ribe 150 kom’kg
— temperatura vode prosje¢no 15,2'C
— hranidbeni koeficijent HK je 1,32
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B) izvor Trnavca

< — veli¢ina ribe 150 kom./kg

“&.— temperatura vode 10,1°C prosjeéno
“...— hranidbeni koeficijent ‘HK je 1,4

c)Hzvor Trnavca — paralelni. pokus sa granulatom
Veronesi (ltalija) e
— veli¢ina ribe 150 kom./kg
— temperatura vode prosjeéno 10,1°C

.~ — hranidbeni koeficijent HK je 1,15

Pokus sa briketima od 3 mm bio je obav-
djen u ribogojilistima Hmezad Zalec, Ras Novi Pa-
zar i u Sinju
‘Hmezad : . -~ 5
a) bunaF_ririz‘vokr Lava . -
— veli¢ina® ribe 23 kom.tkg *
— temperatura vode -14'C Fok-
— hranidbeni koeficijent HK je 1,44
b) izvor Lava
— veli¢ina ribe 180 kom./kg
.— temperatura vode 17—20°C
+ — hranidbeni koeficijent HK je 2
¢) -izvor Trnavca

— veli¢ina ribe 180 kom./kg
— temperatura vode 10°C
— hranidbeni koeficijent HK je 1,6

Zemljoradni¢ka zadruga V. Popovié, ribnjok Ras
— veli¢ina ribe 22 kom./kg
- — temperatura vode 9—10°C

— hranidbeni koeficijent HK je 1,83

PIK Jadro — Trnovaéa Sinj

a) rijeka Ruda
— hranidbeni koeficijent HK je 1,45

Kemijski sastav hrane Ptuj, koja je bila upo\reb}jg-
na:

— proteina prije omaséivanja 44,6%, po omas-
éivanju 37,8%

— masti prije omaséivanja 4,5%, po omaséivanju
13%

— pepeo prije omaséivanja 10,66%, po omaséi-
vanju 11,82%

Kemijski sastav hrane Veronesi je:

— proteina 57%

— masti 6%

— pepeo 15,92%

Pokuse su obavili:

Kod Hmezada Skalin B.
Kod ZZ Popovié¢ V. Mijajilovié M.
Kod ribnjaka u Sinju Dalbelo M.
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