Priprema ribe za trziste*

U okviru nase struéne sekcije za pastrvsko ribo-
gojstvo. nismo dosada puno razgovarali o pripremi
ribe za triste. Bili smo okupirani sa ostalim pita-
njima tehnologije uzgoja ribe i izgradnje objekata
te kupovine opreme. Na spomenutom podru&ju po-
stigli smo nivo, kojeg moramo jo§ popunjavati. Na-
roito to vaZi za pitanja u tehnologiji, koja odluduje,
koliko smo akumulativni sa nasom proizvodnjom. Po-
druéje repromaterijala je narodito vaino. Uspjeh
proizvodnje ne zavriava se sa pastrmkom u pro z-
vodnim  bazenima. Tu poé&inju aktivnosti oko
prodaje. ‘Od ove aktivnosti puno zav'si kompleksan
uspjeh ribogojilista.

U proudavanju trzista jeste i pitanje u kakvom ob-
liku ponuditi svoj proizvod — pastrmku.

Na3a dosadasnja obié¢na priprema ribe za triiste
bila je u tome, da je r'ba gladovala dva dana i to
je bilo sve.

Konacni kupac, potro3aé danas sve vise traZi pa-
strmku pripremlienu tako, da ga ne tereti odnosno
ne muci posao oko &idéenja ribe i briga o odpacima.
Kao kona&ni kupac nastupaju hoteli, restaurani,
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drustvene iishrane i individualni kupac. Razumije se,
da su tui kupci na veliko, koji uzimaju velike koil&i-
ne.

Kod nekih kupaca, hoteli i restorani pa i dru-
S$tvena ishrana, zavisi nada prodaja od raspoloienja
personala, koji ¢&is i ribu. Ne zavisi od potro$aéa od-
nosno konzumenta. Male individualne ankete u
praksi kaiu da personal kuhinje ima otpor prema
pastrmkama zbog ¢&iséenja.

Iz ovog moiemo zakljuéiti da bi moralo pastrvsko
ribogojilite na svom podru&ju odnosno u nekom
krugu snabdijevati potrosade sa o&iséenom ribom.
Kako je velik taj krug snabdjevanja, puno zavisi od
opreme i prometnih veza. To je specifi¢no za svako
ribogojiliste. Ciklus proizvodnje obiéno nije pokriven
sa potrebama triista. Kolic¢ine koje traii triiite obi&-
no osciliraju, a naprotiv tome ciklus prirasta odnosno
proizvodnje ribe ima neku konstantu rasporedenu pc
periodima.

Da bi mogli $to racionalnije zakljuéiti proizvodnju
Zeljenom prosje€nom tezinom npr. 200, 250, 300 g.
moramo sa ribama u toj teZini na ribnjaku zakljué t.

Ako direktnog kupca u tom momentu nema, mo-
Zemo ribu ocistiti na ribnjaku fi skladititi u hladnja&'.
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Kapacitet linije za obavljanje &iséenja i smrzavanja
mozie se odabrati na osnovi potrebe.

Prodaja pastrmke, narodito stranim kupcima sve
vise je vezana na smrznutu i embaliranu ribu. U tu
tendenciju razvoja trebat ée se ukljuéiti.

Uz moguénost za poveéanje potroinje ribe moze
se ukljuéiti i dimljenje pastrmke. To se na nekim po-
dru¢jima ve¢ radi. Takva proizvodnja moze se uklju-
Citi'u liniju pripeme svjeie ribe.Dodatni dio je samo
salamur i oprema za dimljenje. Vakumsko embalira-
nje moie se upotrebljavati kombinovano. Isto vai:
za vaganje i deklarisanje teZine i cene.

Po nekim podacima proizvodagi pastrmka po Jugo-
slaviji ve¢ su trazili kompleksnu opremu za liniju o
kojoj je re¢ na nivou ponuda iz inostranstva. Cijena
i situacija sa uvozom opreme su veliko pitanje. Pro-
ucili smo moguénosti koje imamo na podrugju op-
reme za liniju pripreme ribe za trziste, pa smo usta-
novili da mozemo sami u Jugoslaviji izraditi takvu op-
remu.
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Vakumska masina za ¢iséenje utrobe kod riba

Po shematskoj skici »moguénosti pripre-
me ribe za triiite«, koju prikazujemo u pri-
logu ovog razmiiljanja, vidi se slijedeée:

1. Varijanta: klanje ribe sa vakumskom ma-
$’nom za isporuku svjeie ribe velikim potro3a&ma
(hoteli, restotani, druitvena ishr.) Masina se moze
kupiti u Jugoslaviji. Na masini moZe se klati riba od
10—50 dag, kapacitet klanja 400 kom/sat, el. priklju-
Cak 220 V/1000 W i prikljuéak na vodu 1/2.

2. Varijanta: klanje ribe sa vakumskom ma-
Sinom, smrzavanje, deklarisanje tefine i cijene, ispo-
ruka u potrodnju ili skladistenje u hladnja&i. Sva op-
rema moZe se dobiti pojedina&no ili u sklopu lin‘je
sa tehnoloskom i investicijskom dokumentacijom.

3. Varijanta: klanje ribe sa vakumskom ma-
Sinom, salamur, dimljenje, embaliranje (verijanta
vakum) i isporuka potro$alima. Sva oprema moie
se dodati pojedinaéno ili u sklopu linije sa tehnolo-
gijom i sa projektnom dokumentacijom za objekte.

Za realizaciju &itave linije angaiovane su poznate
vodece firme na podruéju inox opreme, za hladenje
i tehnike vaganja.
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