su pribliZzno istih molekulskih tezina. Elektrodijaliza je - membranski proces
koji bazira na elektrohemijskim zakonima i gde se izmedu anode i katode nalaze
jon-selektivne mebrane koje su naelektrisane i svaka druga je propustljiva za
jone istog naelektrisanja. Ovaj postupak se koristi najcéesce za demineralizaciju
surutke, pri ¢emu se prvo vr$i koncentrisanje do 25%s suve materije, zatim
elektrodijaliza i potom dalje koncentrisanje do 45—50%0 suve materije. Ovim
postupkom se moze izvrSiti demineralzacija do 90%s. Koris¢enjem svih opi-
sanih membranskih metoda dobijaju se nedenaturisani proteini surutke.

Za dobijanje denaturisanih proteina surutke koristi se koagulacija toplo-
tom, postupak poznat pod imenom Centri Whey. Posle delovanja visoke tem-
perature (preko 90°C) vrsi se izoelektri¢na precipitacija proteina surutke pri
pH 4,6 do 4,7 (7).

Primenom fermentacije laktoze iz surutke bakterijama, kvascima ili glji-
vama moZe se dobiti niz proizvoda: kvasac, proteini, riboflavin, vitamin B-12,
mleéna kiselina i njene soli, propionska kiselina, alkoholni napici, bezalkoholni
napici, i drugo.

Neki od navedenih proizvoda fermentacije surutke nalaze se i u industrij-
skoj proizvodnji (mnogi bezalkoholni napici: rivela, kvas, bodrost, kvasac i
drugo).

Hidrolizom laktoze uz pomo¢ enzima beta-D-galaktozidaze dobijaju se glu-
koza i galaktoza — monosaharidi koji su rastvorljiviji i sladi Sec¢eri od laktoze.
Sirup dobijen hidrolizom laktoze nalazi primenu u prehrambenoj industriji.
Ovaj postupak ima znacaja i u dijetoterapiji.
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STROJEVI ZA PUMNJENJIE CASICA
MOLLER—WENTZEL, Hamba-Maschinenfabrik Wuppertal

Na XVII Seminaru za mijekarsku industriju koji je odrZan u Zagrebu
7. 8 i 9 februara 1979. na Tehnoloskom fakultetu, odrZan je referat o stro-
jevima za punjenje ¢aSica. Uz prikazane dijapozitive data su opSirna objas-
njenja o radu navedenih strojeva. Ovdje iznosimo kratak izvadak iz tog refe-
rata kao i nekoliko foto snimaka.

Prikazane su punilice BK 6004 i BK 6005. Stroj BK 6004 predviden je za
¢aSice sa majvet¢im promjerom od 110 mm te visinom ¢éaSica do 125 mm. Stroj
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Punilica BK 6005 s automatskim pakovanjem caSica

puni na ¢etiri trake. Ovaj stroj je podesen za mljetne proizvode. Nakon postav-
ljanja ¢adica one se pune dozatorom sa okretnim cilindrom. Nakon utiski-
vanja datuma ¢aSice ulaze v stanicu za varenje, te podizanjem caSice dolaze
na ploéu odakle se uzimaju i polazu u kutije ili koSare.

Sli¢an je rad stroja BE 6005. Taj stroj puni ¢adice sa najveé¢im promjerom
75 mm i visinom do 115 mm. Ovaj stroj za razliku od BK 6004 ima pet Lraka
za punjenje.

Asepti¢ka punilica sa dovodenjem ¢€aSica iz gornje etaZze (kata)
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Navedene punilice su tako izvedene da se punjenje moze vrsiti mehanicki
ili preko dozatora, medutim postoji izvedba i za ruéno punjenje. Takoder ima
izvedba sa dozatorem koji se moze prikljué¢iti na kemijsko ¢is¢enje, a da se ne
treba posebno rastavljati.

Punilica BK 6005 preudeSena je za industriju sladoleda. Ova punilica je za
punjenje korneta. Na slozene omotaé¢e, papirnate ili aluminijske, slazu se kor-
neti te nakon doziranja mekog sladoleda, nalijeva i ribanog dodatka (¢okola-
da, ljednjak, orah) polaZu se i zatvaraju poklopci. Druga varijanta ove masine
priprema omotade i kornete zajedno prije punjenja.

Najnovija izvedba BK 6005 predstavlja punilicu koja je direktno povezana
sa strojem za pakovanje ¢afica. Ovaj stroj mehanicki hvata, pomiée i slaZe
éaSice u koSare ili kutije. Kod pelaganja ¢aSica u kosare ili kutije pad nije
veéi od 15 do 20 mm. Transporter za ovako pakcvane c¢asice se prilagoduje
uvjetima pojedinog pogona.

Vijesti
Il JUGOSLOVENSKI SIMPOZIJUM O SUZBIJANJU
MASTITISA KRAVA

18. do 20. 9. 1979. u Sapcu je odrzan II Jugoslovenski simpozijum o suzbi-
janju mastitisa krava radi povetanja proizvodnje i poboljSanja kvaliteta mle-
ka, koji su organizovali Savez drustava veterinara i veterinarskih tehni¢ara
SR Srbije, Drustvo veterinara i veterinarskih tehni¢ara Sabac i Podrinski fond
za unapredenje stoéarstva Bogatic.

Na Simpozijumu je izlozeno 29 referata u kojima su izneta savremena gle-
dista o etiologiji, dijagnostici i terapiji mastitisa krava i posledice u govedar-
stvu i mlekarstvu. U referatima je takode prikazana sadasnja aktivnost vete-
rinarskih siruénjaka u spreéavanju i suzbijanju mastitisa krava. Culo se i vise
predloga koji bi trebalo da doprinesu boljem i efikasnijem organizovanju akcije
suzbijanja mastitisa u nas.

UZesnici kojih je bilo oko 150 su doprineli svojom diskusijom da se bolje
istaknu znac¢ajni problemi iz prakse i na taj na¢in stvori odredena osnova za
dalje akcije.

Sirnpozijum je zavrSen sledeéim zakljuécimas:

Uéesnici II Jugoslovenskog simpozijuma o suzbijanju mastitisa krava radi
poveéanja proizvodnje i poboljSanja kvaliteta mleka posle saslufanih referata
i diskusije ocenjuju da je mastitis krava bolest koja nanosi velike $tete gove-
darstvu 1 mlekarskoj proizvodnji. Pored toga znadajno uti¢e na higijensko-
-zdravstvenu i tehnolo$ku ispravnost mleka. Stoga se suzbijanju mastitisa mo-
ra organizovano i neodloZno pristupiti u celoj zemlji, u sklopu nastojanja na-
Scg drustva za poveéanje koliéine i poboljdanje kvaliteta hrane.

Skup se takode saglasio da u pristupu suzbijanja mastitisa postoje razli-
ll;]e, sto istovremeno uslovljava i razli¢iti efekat uspesnog reSavanja ovog pro-

ema.

U cilju uspjeSnog sistematskog suzbijanja mastitisa ulesnici Skupa za-
kljuéuju:

1. Da se $to viSe usaglase sada$nji programi suzbijanja mastitisa u repu-
blikama i pokrajinama.
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