STANJE KVALITETE PROIZVODA JUGOSLAVENSKE
MLJEKARSKE INDUSTRIUE — »MLEKO '79«, MARIBOR

Prof. dr Dimitrije SABADOS, Branka RAJSIC, dipl. inz. Poljoprivredni
fakultet, Zagreb

Uvod

Ocjenjivanjima kvalitete mlijeka i mljeénih proizvoda iz cijele zemlje, koje
tradicionalno organizira Privredna komora Jugoslavije na Medunarodnim po-
ljoprivrednim sajmovima u Novom Sadu, pridruzuje se i ovogodi$nji »II Med-
narodni sejem mlekarstva, Mleko ’79«, Maribor, kao specijalizirana izlozba
i sajam za proizvode jugoslavenske mljekarske industrije. Ova manifestacija
mljekarstva ostvarena je sporazumom mljekarskih radnih organizacija uéla-
njenih u »Poslovnu zajednicu mlekarske industrije — Mlekosim«, Beograd i
Mariborskog sajma. Putem posebnog sajamskog organizacionog odbora pozvane
su sve mljekare — é&lanice »Mlekosimac« (tab. 1) da dostave uzorke svojih pro-
izvoda u svrhu komisijskog ocjenjivanja kvalitete,

Postignuti rezultati i uteSte proizvodata omogucuju orijentacioni uvid u
sadagnje, jesenje stanje kvalitete nasih mljetnih proizvoda i u jedan dio pro-
blematike koja stoji pred nasim nepotpuno organiziranim mljekarstvom.

Metoda rada i materijal

Ocjenjivanja kvalitete vriena su po »Pravilniku o ocenjivanju mleka i
mleénih proizvoda na II. Medunarodnom sajmu »Mleko '79« u Mariboru«, (2)
reprintu istovrsnog novosadskog Pravilnika (1). Dakle, po istom sistemu od 20
to¢aka s razvrstanjem u klase kvalitete: E (ekstra) = 18,1 — 20, I = 16,1 — 18,
IT = 13,1 — 16, IIT klasa = 10 — 13, skupina ispod 10 totaka = »ostalo« i DIS =
= diskvalificirano — za proizvode koji ne udovoljavaju duhu zakonskih pro-
pisa ili propozicijama ocjenjivanja. Proizvodi iz prve tri klase kvalitete nagra-
duju se medaljama: zlatna, srebrna i bronéana (naslovna slika).

Ocjenjivanja su izvrdena 2.—5. X 1979. u prostorijama Mariborske mle-
karne, Maribor, koja je i ove godine vrlo uspjesno suradivala u tehni¢koj pri-
premi ocjenjivanja.

Uzorei mlijeka i mljeénih proizvoda bili su za ¢lanove Komisije anonimni.
Makon zavrsSetka ocjenjivanja proizvodi su klasirani i dedifrirani u pogledu
pripadnosti pejedinim proizvodaéima, tj. radnim organizacijama mljekarske
industrije ili, kratko, mljekarama (tab. 1).

Odlukom sajamskog organizacionog odbora imenovana je komisija za ocje-
njivanje kvalitete u sastavu:

I za mlijeko, fermentirana i dehidrirana mlijeka, sladolea i dr.:

prof. dr Parkac¢eva Natalija, Zavod za mljekarstvo Poljoprivrednog fakul-
teta — Skopje, prof. dr Stanisi¢ Marko, Zavod za mljekarstvo Poljoprivrednog
fakulteta — Sarajevo i dipl. vet. Trontelj Joze, Ljubljanske mlekarne — Lju-
bljana; zamjena: Fingust Tvan, Mariborske mlekarne — Maribor;

IT za maslac i sireve:

prof. dr Forstneri¢ Franc, Mlekarski Solski center — Kranj, dipl. ing. Pro-
haska Josip, »Sirela« — industrija mlje¢nih proizvoda — Maribor i prof. dr
Stefanovié¢ Radosav, Zavod za mlekarstvo Poljoprivrednog fakulteta — Zemun;:
zamjena: Hribar Janez, Ljubljanske mlekarne — Kocevje.
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Tabela 1

Uéeiée mljekarske industrije u ocjenjivanju kvalitete
{pozivi upuceni prema adresaru »Mlekosima«)

- proizvodi ocijenjeni, — bez odaziva, < proizvodi izloZeni na »Mleku 79«
MLJEKARA — lokacija lokacija lokacija
SR Bosna i Hercegovina - 4. Skopje — X 14. Ki=k:inda
1y 1. Sarai - 5. Strumica - 15. KnjaZevac
< DArajeve — 6. Stip — X 16. Kosovo Polje
- § g?‘ﬁ”f‘ Luka — 7. Strumica —  17. Kragujevac
— L I\l atc . — 18, Kraljevo
- o ,1,105’1 ar SR Slovenija — 19. Leskovac
- e AR L X 1. Celje —  20. Novi KneZevac
SR Crna Gora t < 2 Dekani _ % gé ﬁfvi Sad
o 1. Niksic + 3. Ilir. Bistrica o 23 Odzaci
s; TAERSIC & < 4. Kranj .
— 2, Titograd ' . ; — < 24 Pantevo
L 4 Elublla“a — X 25. Senta
-4 . M t ) %
SR Hrvatska + X T ﬁ:r;ggfr — %g ge\};mr]:ao ‘
+ > 1. Beli Manastir 4= X 8. Murska Sobota _ o8 S:bgc anja
+ X 2 Bjelovar = X 9. Ptuj — 929, Vriac
X 3. Osijek + X 10. Skofja Loka L
% 4, Varazdin — 11. Kobarid
f 5. Veliki Zdenci < 12. Podnanos
— 6. Dubrovnik
== 7. Karlovac SR Srbija i Pokr.
— 8. Pula ; X
o 9. Riie'ka R 1. Negotin
= 10. Slav. Pozega “ 2. Padinska Skela
- 11. Staro Petrovo i 3. Pivnice
+ > 4. Pirot
Selo i
— . - > 5. Sombor
12. Zadar < 6 S Mitrovics
—  13. Zagreb-»Dukat« 7 o Saei. UREOVICR
— » 14. Zupanja 7. Subotica
< 8. Zajecar
ii } 9. Zemun
BE Makedonia 10, Zrenjanin
— 1. Bitolj — 11. Bela Palanka
~ 2. Kumanovo —_ 12. Cadak
—— 3. Prilep — 13. Cajetina

Predsjednik Komisije: prof. dr Sabado$ Dimitrije, Zavod za mljekarstvo

'akulteta poljoprivrednih znanosti — Zagreb, sekretar: dipl. ing. Joksovié
Stanimir — savjetnik za tehnologiju, Poslovna zajednica mlekarske industrije
Jugoslavije — Novi Beograd, zamjenik sekretara: dipl. ing. Hafner Milan,

Zivinorejska poslovna skupnost — Ljubljana.

U radu Komisije nisu mogli uéestvovati prof. Parkateva N., prof. Stanisi¢

M. i Hribar J.

Materijal — uzorci raznih vrsta (tab. 4) proizvoda za ocjenjivanje kvali-

teta, ukupno 251, potje¢u od 26 mljekara (pozvano 69) — tab. 1. Sjediste mlje-
kara navedena su u tabeli br. 3, a teritorijalna pripadnost u tabeli br. 2.
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Tabela 2 Ocjenjivanje kvalitete i izlaganje
Ué¢este mljekara po republikama

. Ocjenjivanje Izlaganje
Poziv Odaziv Broi %o '.1]:/:1 ?ﬁ,
SR Broj Broj Yo liekara 0d broja br‘;,ag
mljekara mljekara 1 pozvanih izla gja B
1 2 3 4 5 6
1. Bosna i Hercegovina 5 1 20 1 20 3,23
2. Crna Gora 2 - — = — —
3. Hrvatska 15 ] 33,33 6 40 19,35
4. Makedonija 7 - - — — —
5. Slovenija 11 (127?) 10 90,90 10 90,90 32,26
6. Srbija 29 10 34,48 14 48,28 45,16
Ukupno:
poziv 69
odaziv 26 37,68
izlaganje 31 44,92
Tabela 3 Kvaliteta proizvoda jugoslavenske mljekarske industrije
— stanje prema poduzecima —
Klasa Van klasa x Nagradeno ~
Mljekara — sjediste Nagradeno Nenagradeno g _'?i @©
E I II  III Ost. Diskv. =z vz % 2a
5 £
1. Beli Manastir — 3 T 1 - - 11 10 90,9 15,6
2. Bjelovar 1 —_ 3 1 — 1 6 4 66,7 12,6
3. Celje 1 4 if! 3 —_ — 15 12 80,0 15,6
4. Dekani 1 5 3 2 — 11 9 81,8 16
5. Ilirska Bistrica — —_ 1 - —_ 1 2 1 50,0 8
6. Kranj 2 6 6 —_ — 14 14 100,0 16,4
7. Ljubljana 12 16 17 1 — —_ 46 45 97,8 16,8
8. Ljutomer 1 2 6 — 1 —_ 10 9 90,0 15,3
9. Maribor 1 1 — — — — 2 2 100,0 18
10. Murska Sobota 5 1 — — - — 6 6 100,0 18,4
11. Negotin —_ —_ 4 5 4 — 13 4 30,8 12,4
12. Osijek 3 1 1 — — 2 i b 71,4 127
13. Padinska Skela 6 8 11 1 — — 26 25 96,6 16,5
14. Pirot —_ —_ 1 1 — 1 3 1 33,3 9,5
15. Pivnice — — 1 — — — 1 1 100,0 16
16. Ptuj 1 4 2 1 —_ —_ 8 7 87,5 16,1
17. Sarajevo = 1 3 2= = o= 4 4 1000 15,6
18. Sombor 2 5 5 2 —_ - - 14 12 85,7 14,8
19. Srem. Mitroviea — 2 - — — — 2 2 100,0 17,5
20. Subotica 1 1 2 —_ —_ — 4 4 100,0 16,5
21. Skofja Loka — — 1 1 - 1 3 1 33,3 9,3
22, Varaidin — 2 2 - — - 4 4 100,0 15,7
23. Veliki Zdenci 1 1 15 3 —_ - - 20 17 85,0 15
24, Zajecéar — 1 4 — 1 q 10 5 50,0 8,7
25. Zemun — 2 2 — — — 4 4 100,0 15,6
26. Zrenjanin — 3 1 1 —_ — 3] 4 80,0 16,1
Uzoraka 38 69 105 23 6 10 251 212 84,5 15,2
% 15,14 27,49 41,83 9,16 239 3,99 100 84,5

# Srednja vrijednost ocjena svih ocijenjenih proizvoda jednog poduzeca

244 Mljekarstvo 29 (11) (1979.



Tabela 4

Kvaliteta skupina mljec¢nih proizvoda

Srednja
¢ Ocjene kvalitete, totaka vrijednost Klase
Vlgss}t{fnggzl;zvoda (po redoslijedu it broj uzoraka .
ocjenjivanja) min. — E I II III Ost. Dis
maks,
1. Pasterizirano 15 15 17 15 15 13.35
mlijeko (i sl) 16 DIS 16 15 i 95 DIS—95—17 — 1 T — 1 1
2, Sterilizirano 17 18 18 18 18 17.27
mlijeko (i sl.) 16 175 19 18 16 15—19 2 T A = = =
155 185 15
3. Suseno mlijeko 19 175 19 17.5 185 14.53 ;
(i sl.), sirutka DIS 175 19 13 DIS DIS—13—19 4 4 3 1 — 2
155 15 17 15
4. Kondenzirano 19 19 18.5 18.83 8 . i H s
i evapor. ml. 18.5—19
5. Vrhnje-slatko 16 185 165 DIS 175 13.70 1 2 , L e 1
DIS—16—18.5
6. Vrhnje-kiselo 17 145 145 16.5 14.5 16.00
14 155 18 175 15.5 14—18.5 1 4 6 — — —
18.5
7. Kiselo mlijeko 155 155 9.0 165 145 14.60 B e e
16.5 9—16.5
8. Jogurt-¢vrstj 12.5 16,5 185 16,5 17.5 16.00 1 3 1 T
14.5 12.5—18.5
9. Jogurt-tekuci 16 15 145 16 15 15.43 1 — 5 1 — —
185 13 13—185
10. Jogurt-voeni 18 17 16.5 17.5 125
16 16 15 15 17
165 185 175 15 18.5
17 13 15 155 17
12 18.5 155 175 13
17 13 15 15.5 17
12 185 155 175 13 16.11
17 185 15 15 175 12—18.5 12 10 @ = =
11. Kefir 15 15.00 —_—— 1 — — —
12. Maslac 17 17.5 15 135 175 15.17 —_ & 3 1 1 .
175 16 9.5 13 9.5—17.5 ‘
13. Sirevi 16 145 95 16 15
13 15 12 145 DIS
13 125 155 155 175
185 15 145 125 13
16 155 15 13 17
165 125 135 16 15
18.5 16 15,5 125 DIS
DIS DIS 16.5 16 13
DIS 175 155 17 16.5
15 16.5 16.5 9.5 125
16 18 17 18.5 DIS 13.65 . .
175 155 185 17 DIS-95 185 1 8 U 2 0
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Srednja

= Ocjene kvalitete, totaka virijednost Klas
Vrste | d -, e
st gcivorla o, redealici X iy i
ocjenjivanja) min. — E I II IIT Ost.Dis
maks.
14. Svjezi sirevi, 185 185 15 155 18
namazi s 13 185 185 19 19
dodacima 185 18 185 18 13.5 17.33 9 4 4 1
17.5 16 18.5 13—18.5 -
15. Topljeni 15 15 18 16 15
sirevi 1 s 16 155 15 11.5 145
dodacima 14 13 16.5 14 16
16.5 155 16 15.5 1%
15.5 16 155 145 15
15.5 9.5 17 16 16.5
18 15 14 155 17 15.29
145 145 15 185 9.5—18.5 b T 28 2 1—
16. Sladoled 17 19 19 145 145
145 19 17 145 17
145 19 17 17 19 16.67
19 115 17 1519 9 6 &8 1 ==
17. Kazein 175 15 16.25 o Ao
15—17.5
SREDNJA VRIJEDNOST KVALITETE 15.598

OCIJENJENIH PROIZVODA
uz 37 70 105 23 6 10

Mo 14.74 41.83 2.39
27.89 9.16  3.98

Rezultati ocjenjivanja kvalitete
i diskusija

Tabela br. 4 sadrzi pregled o kvaliteti uzoraka iz pojedinih vrsta, odnosno
skupina mljeénih proizvoda, kako individualno za svaki uzorak po redosljedu
ocjenjivanja, tako i srednju vrijednost kvalitete svake vrste proizvoda uz
raspon unutar kojeg varira kvaliteta izra?ena brojem postignutih to¢aka. Drugi
dio ove tabele je slika kvalitete ili raspored po klasama kvalitete.

U opsegu ove obrade kvalitete ocijenjenih proizvoda nije moguce iznijeti
pripadnost svakog proizvoda njegovom proizvodacu.

Komentira li se samo djelomi¢no kvalitetu nekih vrsta proizvoda, uotava
se, npr. da kvaliteta pasteriziranog mlijeka (10 uzoraka) varira od DIS do 17
tocaka iz éega rezultira niska, srednja vrijednost 13,35 todaka — ili ni jedan
uzorak u ekstra (E) klasi, samo jedan u I klasi, ve¢ina od 7 uzoraka u II klasi
i po jedan sa 9,5 (»ostalo«) i nula toéaka (DIS). Mnogo »veselija« je slika kva-
litete konzumnog mlijeka u steriliziranoj skupini: od 13 uzoraka 2 je E klase,
7 jeuli4 ull klasi — dakle, sva sterilna mlijeka su nagradne kvalitete. Kva-
liteta proizvoda dobivenih suSenjem — mlijeko, kakao, ¢okolada, kava, sirutka
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— oscilira izmedu najviSe (4 E i 4 1 klase), srednje (3 IT klase) i niske (1 IIT i
2 DIS). Vrhnja — i slatko i kiselo — po srednjoj vrijednosti su Il klase, a
skoro jednako je i sa kiselim mlijekom (6 uzoraka), tekuéim (7 uz.), ¢vrstim
(6 uz.) i voénim (30 uz.) jogurtima: M = 14,6 — 16 — 15,43 — 16,11 tocaka.

Maslac (n = 9) je u prosjeku II klase (15,17 to¢aka — u E klasi =0, u
I =4, II = 3 i po jedan uzorak u III klasi i u »ostalome« (ispod 10 toctaka od
maksimalno 20). Od 59 uzoraka sireva samo 4 (6,8°/0) su u E klasi, 13 (22%0)
u I (ukupno 17 ili 28,8%/), a 23 (39%) u II klasi — nenagradne III klase ima
18,6% (11 uz.), »ostalih« 3,4% (2 uz.) i diskvalificiranih 10,2% (6 uz.). 3to je
vise od sireva u E klasi. SvjeZi sirevi i njihove varijante s dodacima (18 uzo-
raka) visoke su kvalitete: 17,33 to¢aka u prosjeku ili E klasa = 50%, I = 22,2%
II = 22,2 i II = 5,6%0. Topljeni sirevi (i s dodacima) — n = 39, M = 15,29 to-
¢uka, znaéi II klasa — zaostaju za kvalitetom iz prijasnjih godina, §to ilustrira
raspored: E klasa = 2,6%, I = 17,9%,, pretezno II = 71,8%, 5,1% + 2,6%0 u II1
klasi i DIS.

Sladoled — n = 18, M = 16,67 — samo je od 2 proizvodaéa®, te ne pred-
stavlja realniju sliku kvalitete: M = 16,67 to¢aka (dno I klase) ili 6 —6 -—5-— 1
uzoraka, §to znaéi 33,3 — 33,3 — 27,8 i 5,6"/s u klasama E, I, IT i III.

Tabela 5.
Kvaliteta proizvoda po republiékim podruéjima SFRJ
Ucesce u klasama kval bete
Nagradne klase Nenagradeno
E 1 11 111 Ost. Dis. Ukupno
uz. % uz. % uz. % uz. %o uz. % uz. " uz %
Slovenija 24 63,16 39 56,52 44 4191 8 34,78 1 16,67 2 20 118 470
Srbija i
Pokrajine 9 23,68 22 31,88 31 2952 10 4348 5 8333 5 50 B2 327
Hrvatska 4 1053 7 10,15 27 2571 5 21,74 — — 220 45 179
Bosna i
Hercegovina 1 263 1 145 3 286 — — — — 1 10 6 24
Ukupno 38 100 69 100 105 100 23 100 6 100 10 100 251 100
Tabela 6.
Kvaliteta proizvoda unutar pojedinih SR
0/ uceséa u kvaliteti
Nagradeno Nenagradeno Ukupno
SR Sﬁ:‘;’;{:g Klasa Ukupno 111 do
B 1 11 EdolIl IIIkl. Ost. Diskv. Diskv.
O "o "o By " % O 07y
Slovenija 118 20,34 33,05 37,29 90,68 6,78 0,85 1,69 9,32
Sibije i Pokr. 82 10,98 26,83 37,80 75,61 12,19 6.10 6,10 2439
Hrvatska 45 8,90 1555 60,00 8445 11,11 — 444 1555
Bosna i
Hercegovina 6 16,67 16,67 50,00 83,34 — — 16,66 16,66
Ukupno uz. 251 (38) (69) (105) (212) (23) (6) (10) (39)
%y 100 15,14 27,49 41,83 8446 9,16 239 399 1554
* raspisom — odlukom organizacionog odbora sladoled je iskljufen iz ovih ocjeniivanja,

a zatim, vjerojatno prekasno, opet dozvoljen.
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Ementalec (E kl.), zbrine (Ikl), parmezan (Ikl. i topljeni sirevi, Ljutomer. Izbozba »Mleko '79«, Maribor.
Foto: D. Sabados
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Mlijeko u prahu (E i I kl.), evaporirano (E k1) i kondenzirano (E kl.), maslac (E kl.);
TMP Murska Sobota. Izlozba »Mleko '79«.

Foto: D. Sabado3

Kvalitetu nekomentiranih proizvoda lako je uoé¢iti iz tabele (br. 4) —
kondenzirano mlijeko (n = 3) = 18,83 todaka!, kefir (n — 1) = 15 totaka i ka-
zein (n = 2) == 16,25 to¢aka.

Primjenom statisti¢kog na¢ina prikazivanja prosje¢nim vrijednostima, pro-
izlazi da je 251 ocijenjeni proizvod nase mljekarske industrije postigao ukupnu

Ementalec, ekstra klasa (18,5 tocaka) = zlatna medalja; Ljutomer.
Ocjenjivanje kvalitete, »Mleko '79«.

Foto: D. Sabados
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Izloiba »Mleko '79« — topljeni sirevi (E — II k1), »Zdenka«, Veliki Zdenci.
Foto: D. Sabados

i (1 — I kl), Zrenjanin, TzloZba »Mleko '79«.
Foto: D. Sabados

Sirev
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Trapisti (s lijeva na desno, odozdo prema gore: toéaka 15, 14.5, 16 — 9.5, 15.5, —
15, 15, DIS (15,5). Ocjenjivanje kvalitete za »Mleko 'T9«, Maribor.

Foto: D. Sabados

kvalitetu od 15,28 to¢aka ili da je kvaliteta nasih mlje¢nih proizvoda pri vrhu
IT klase.

Prema tabeli br. 5 teritorijalna pripadnost proizvoda ili kvaliteta po SR
ima slijedeéi redosljed: E klasa — Slovenija 63.16%, Srbija 23,68, Hrvatska
10,53 i BiH 2,63%; I klasa — Slovenija 56,52"/0, Srbija 31,88", Hrvatska
10,15%0 i BiH 1,45 itd., $to je sadr?ano u pomenutoj tabeli. Tabela br. 5 tako-
der pokazuje da od 251 ocijenjenog uzorka 47% otpada na poduzeca iz Slove-
nije, 32,7% iz Srbije, 17,9%0 iz Hrvatske i 2,4%0 iz BiH.

Ucesce u kvaliteti unutar pojedinih proizvodnih podruc¢ja dokumentira ta-
hela 6. — prema kojoj nagradenih proizvoda ima u Sloveniji 90,68%, u Srbiji
75,61%, u Hrvatskoj 84,45%0 i 83,34%» u BiH, a proizvoda E i I kvalitete ima
20,34 + 33,05%s u Sloveniji, 10,98 + 26,83"/v u Srbiji, 8,90 + 15,55 u Hrvatskoj
i 16,67 + 16,67% u BiH itd., s time da su ove SR ucestvovale u ocjenjivanju
kvalitete sa 118 — 82 — 45 — 6 uzoraka.

Zakljucei
1. Ukupni »plasman« ocijenjenih proizvoda u takmic¢enju kvalilete je:
15,14%s E klase — 27,49"/s I klase — 41,83%/s II klase — ili: ukupno je nagra-

deno 84,46%/y proizvoda (n = 212, tab. 6), a nenagradenih je bilo preostalih
15,546 ili 39 uzoraka.
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2. Srednja vrijednost kvalitete svih proizvoda naSe mljekarske industrije
iznosi 15,28 to¢aka = II klasa (dijagram).

3. Ocijenjeni proizvodi potjec¢u iz 26 mljekara, Sto je 37,8" od 69 pozvanih.
Na izlozbi je uéestvovala 31 mljekara ili 44,9% od pozvanih ¢lanica »Mleko-
sima«, centralne organizacije mljekarske industrije SFRJ. I prvi i drugi po-
datak indicira nedovoljno iskoriStenje ocjenjivanja kvalitete i izlaganja pro-
izvoda kao mjera za unapredenje mljekarstva.

4. Cinjenica da su jezgro mariborske ocjenjivacke komisije iskusni ¢la-
novi komisija koje redovito imenuje Privredna komora Jugoslavije za ocjenji-
vanja kvalitete mlijeka i mljeénih proizvoda na Medunarodnim poljoprivre-
dnim sajmovima u Novom Sadu omogucila je odrzanje kontinuiteta ujedna-
¢enosti kriterija kvalitete, §to je neophodno za studiozne komparacije, objek-
iivna praéenja stanja kvalitete kroz duzi niz godina i za zakljutke o dostig-
nu¢ima i perspektivnim zadacima.
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mljeénih proizvoda, prikazi, fotodokumentacija i analize rezultata ocjenjivanija
kvalitete industriiskih proizvoda od mlijeka u povodu Medunarodnih poljoprivred-
nih sajmova u Novom Sadu —

1. Mljekarstvo, Zagreb:
1957/11, 1965/11—12, 1986/5, 1967/11, 1975/2, 1976/7, 1976/8, 1976/12, 1978/3, 1978/11,
1979/3 1979/10.

2. (1972): Organolepticka kvaliteta naseg sladoleda. Simpozij o proizvodnji, preradi
i plasmanu sladoleda. Poljoprivredni fakultet, Sarajevo.

3. (1977): 3 referata, XVI Seminar za mjekersku industriju. Tehnologki fakultet,
Zagreb.

UTICAJ PULSACIONIH ODNOSA KOD MEHANICKE MUZE
KRAVA NA KOLICINE | KVALITET MLEKA

Dr Bozidar MASLOVARIC, Poljoprivredni fakultet, Novi Sad
Uvod

Sa masovnim uvodenjem uredaja mehani¢ke muze krava stvorio se jedan
od najvecih ¢€inioca spoljne sredine koji preko svojih konstrukcionih reSenja i
zakona mehanike uti¢e na uzgojne vrednosti krava itj. na njihove mle¢ne, mu-
zne, laktacione pa i reprodukcione vrednosti. Otuda i obaveze savremene nauke
i prakse da kroz svoja istrazivanja prati i proverava konstrukcione detalje, kako
bi se uredaji sve viSe priblizili fizioloSkim zakonima proizvodnje mleka u
vimenu | njegovom brzem 1 polpunijem praznjenju u toku muze.
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