SUHA TVAR BEZ MASTI MLUJEKA — OSVRT NA KOLEBANIJA |
MOGUCNOST KORISTENJA TOG PODATKA ZA ODREPIVANIJE
CUJENE MLIJEKU

Prof. dr. Silvija MILETIC, Fakultet poljoprivrednih znanosti, Zagreb

Sastav mlijeka varira unutar razmjerno Sirokih granica. Niz &inilaca utjele
na kolebanja pojedinih sastojaka, narotito koli¢ine masti a medu ostalima
pasmina i individualne osobine muzare, te na¢in ishrane, stadij laktacije, starost
i zdravlje muzare, zatim broj muznji, duljina razdoblja izmedu dvije muznje,
koli¢ina proizvedenog mlijeka, muzaé, klima, te godiSnje doba.

Koli¢ina suhe tvari bez masti mlijeka kreéu se unutar mnogo uZih granica
nego koli¢ine suhe tvari ili masti, pa je uvrstavanje podatka o suhoj tvari bez
masti mlijeka u formule za odredivanje cijene sirovom mlijeku doprinos na-
stojanju da se utjete na poboljSanje kvalitete tog proizvoda.

ZapaZanja razli¢itih autora o kolebanjima koli¢ina suhe tvari bez masti
mlijeka zanimljiva su bez obzira na ¢injenicu da li upozoravaju na kvalitetu
mlijeka proizvedenog u uvjetima kontrole muznosti ili zbirnog mlijeka u sabi-
rali$tima ili mljekarama.

Rowland (1944) navodi da je suha tvar bez masti mlijeka u mljeka-
rama (Vel. Britanije) dostigla 1942. godine prosjek 8,51, i 1943. godine 8,45
posto. Isti je autor (1948) zapazio da se u proteklom dvadesetgodiSnjem raz-
doblju vrijednost suhe tvari bez masti mlijeka smanjivala.

O’'Loughlin i Ryan (1944) su utvrdili da suha tvar bez masti mlijeka
pojedinih stada u Irskoj ne dostiZze 8,5 (3,8 posto uzoraka), 8,3 (2,4 posto uzo-
raka), niti 8,0 (0,4 posto uzoraka) posto.

Provan (1949) izvjeStava da je prosjeéna vrijednost suhe tvari bez
masti mlijeka koje se preuzimalo u mljekarama u Vel. Britaniji 1923. godine
bila 8,9 a 1946. godine 8,6 posto.

Davis i MacDonald (1953) u pregledu rezultata kontrole muznosti
u Vel. Britaniji u razdoblju od 1910. do 1934. godine navode da su srednje
vrijednosti koli¢ina suhe tvari bez masti mlijeka kretale od 8,72 (1934. godina)
do 8,87 (1930. godina) posto.

Eyrard et al. (1946) su takoder utvrdili da su vrijednosti suhe tvari bez
masti mlijeka koje je pristizalo u Pariz 1940. do 1945. godine postajale sve
manje,

Pejic i suradnici (1955) utvrdili su da prosjetne vrijednosti podataka o
suhoj tvari bez masti mlijeka muzara razli¢itih pasmina dostizu 9,09 (1951. go-
dine), 9,11 (1952) i 9,16 (1953. godine) posto.

Branka Baéié¢ i Vujiéié (1963) su odredili vrijednosti suhe tvari bez
masti mlijeka koje je od 1952. do 1962. godine preuzimala Centralna mljekara
u Novom Sadu a kretale su se izmedu 7,07 do 8,89 posto (prosjek 8,31 posto).
Iste su vrijednosti uzoraka mlijeka pojedinih muzara kolebale od 8,49 do 8,67
i dostigle prosjek 8,57 posto.
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D avis (1965) izvjeStava da u razdoblju od 1959. do 1951. godine vrijednosti
suhe tvari bez masti mlijeka kolebaju u Engleskoj i Wales-u od 8,62 do 8,79
posto. Harding i Royal (1974) navode da suha tvar bez masti sirovog
zbirnog mlijeka u istim krajevima varira od 8,49 do 8,72 posto izmedu 1947. do
1970. godine,

Budslawski et al. (1959) su utvrdili da se koli¢ine suhe tvari bez masti
u zbirnom mlijeku s podruéju Olsztyna u Poljskoj kreéu od 8,20 do 8,53 i da
su dostigle prosjek 8,37 posto u razdoblju od 1954. do 1957. godine, te navode
da je u tom podrué¢ju 90 posto muzara crno-Sare pasmine,

Nakanishi (1959) navodi da sirovo, zbirno mlijeko 15 mljekara u di-
striktu Tohoku u Japanu sadrzi prosje¢no 7,78 posto suhe tvari bez masti. Taj
autor smatra da su tako umanjene koli¢ine suhe tvari bez masti mlijeka po-
sljedica stava trzidta za koje je jedino podatak o koli¢ini masti mlijeka rele-
vantan prilikom utvrdivanja cijene mlijeku.

Natalija Dozet i suradnici (1974) su ustanovili da mlijeko s brdsko-pla-
ninskog podruéja sadrzi prosje¢no 8,82 posto suhe tvari bez masti. Godine 1979.
isti autori izvjeStavaju da su uzorci pasteriziranog mlijeka s trziSta u Sarajevu
i Mostaru godine 1976. do 1978. sadrzali 7,46 do 8,82 (prosjek 8,02) posto suhe
tvari bez masti.

Silvija Miletié (1969) odredivala je 1968. i 1969. godine koli¢ine suhe
tvari bez masti u mlijeku koje se proizvodilo na poljoprivrednim dobrima u
okolici Zagreba i ustanovila da se one kreéu od 8,52 do 8,79 posto.

Juarez et al. (1978) analiziraju uzorke sirovog mlijeka koje se proizvodi
u Spaniji i konstatiraju da srednja vrijednost suhe tvari bez masti ukupno 316
uzoraka dostiZe prosjek 8,23 posto.

Silvija Miletié i Zlata Racz (1981) izvjeStavaju o rezultatima pra-
¢enja kolebanja suhe tvari bez masti mlijeka ukupno 720 uzoraka sirovog zbir-
nog mlijeka s tri otkupna podruéja OOUR-a Mljekara Zagrch, te ukupno 729
uzoraka pasteriziranog mlijeka sa zagrebackog trzista proizvedenih godinc 1976.
do 1980. Suha tvar bez masti uzoraka sirovog mlijeka kretala se od 8,48 do
8,54 posto, te pasteriziranog od 8,08 do 8,32 posto.

Davis i MacDonald (1953) na temelju obrade rezultata analiza vrlo
velikog broja uzoraka mlijeka ukazuju na znatnu korelaciju izmedu postoika
masti i postotka suhe tvari bez masti, te navode da povetanje postotka suhe
tvari bez masti mlijeka za 0,1 uvjetuje poveéanje postotka masti za oko 0,4
posto.

Richardson i Folger (1950) su prou¢avali problem korelacije izme-
du postotka masti i postotka suhe tvari bez masti mlijeka i upozorili na nesla-
ganje pojedinih autora o ¢injenici da li je odnos linearan ili nije. Ovi autori
smatraju da je odnos linearan samo za razmjerno uzak raspon postotka masti.
Autori nisu utvrdili konzistentan odnos kad se radilo o mlijeku muzara koje
boluju od mastitisa.

Smatrajuéi da bi pitanju poboljSanja kemijske kvalitete mlijeka valjalo
obratiti bar minimalnu paznju i slijediti primjere sve veéeg broja zemalja koje
su odavno napustile metodu odredivanja cijene mlijeku iskljuc¢ivo na temeclju
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podataka o masnim jedinicama i zamijenile je metodama koje u formule za
izraéunavanje te cijene unose jos i podatak o koli¢ini bjelanéevina ili suhe
tvari ili suhe tvari bez masti.

Ukljudivanje podatka o suhoj tvari bez masti uz podatak o masnim jedi-
nicama u obraéun cijene mlijeka oznaéio bi poetak nove faze rada na pobolj-
Sanju kvalitete mlijeka. Neposredna bi korist te modifikacije obrad¢una bila vrlo
brzo uklanjanje svih grubih slu¢ajnih i drugih propusta u procesu proizvodnje
i ¢uvanja mlijeka u gospodarskom dvori$tu kao i na putu od tog dvorista do
vrata sabirali§ta ili mljekare.

Niti kontrola muznosti ne bi smjela ustrajati na registriranju jednog je-
dinog podatka o kemijskoj kvaliteti mlijeka, podatka o postotku masti.

PoboljSanje kvalitete mlijeka, nakon eliminiranja greSaka u postupku pro-
izvodnje i prerade, ostaje dugotrajan i nimalo lagan zadatak selekcijske i poljo-
privredne sluzbe,
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