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NOVA KNJIGA 

U izdanju Udružen ja ml jekarsk ih r adn ika SR Hrva t ske uskoro izlazi iz 
š tampe knj iga d r - a Dušana Lučića »Utjecaj l imene ambalaže na kva l i te t topl je ­
nog sira«. U noj su p r ikazan i rezul ta t i autorovih ispi t ivanja o ut jecaju topl je ­
nog sira na l imenu amba lažu i l imenki na topljeni sir u toku t rogodišnjeg u s -
kladištenja. I sp i t ivano je 8 t ipova ne lak i ran ih i l ak i ran ih l imenki od bijelog, 
a lumini jskog i čeličnog l ima. 

Rezul ta t i i s t ip t ivanja su od ne malog značaja za indus t r i j sku pro izvodnju 
topljenih s i reva te za p r o m e t n e i d ruge organizacije koj ima je od in te resa d u ­
lje usk lad iš ten ie konzerv i topl jenih sireva. 

Autor j e i lus t r i rao t eks t sa 16 izvornih fotografija i 3 graf ikona i d o k u m e n ­
t irao s 87 l i t e r a t u r n i h izvora. 

Zbog usko speci jal iziranog područ ja koje obrađuje, ova se knj iga š t a m p a 
u maloj nak lad i , p a se s toga pozivaju zainteres i rani na predbi l ježbu i p r e t p l a ­
tu. Cijena knj ige u p re tp l a t i iznosi 500.— dinara . 
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